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AINCTpaKT:

JIoKTOpcKa aucepraiyja MmpeacTaBiba TEOPUjCKO M EMITUPH]CKO MCTPAKHUBAKBE YIIOTE
KOKpeHupama HMCKyCTBa IOCETHJalla TaCTPOHOMCKHX MaHHu(ecTanuja, carjiegaHe Kpo3s
noTpede, OUeKMBamba U CTABOBE KOj€ pa3BHjajy MOCETHOIH, Ka0 U Kpo3 (hakTope KOjU yTHIY
Ha BUXoBY MotHBaiujy. [loceban ¢okyc Omo je Ha aHanmu3u ytunaja npumene Slow Food
KOHIICTITA Y CTBapamy 3aJI0BOJFCTBA U BEPHOCTH TYPHUCTA TACTPOHOMCKHM MaHHU(ecTanujama.
HcrpaxkuBame je CIpOBEICHO Ha TpH JIoKanuteTa y PemyOmuimm CpOuju, a NpUKYIIBCHH
nojgan  oOpaljeHH Cy TpPUMEHOM JCCKPUIITHBHE METO/E, KOPENAIMOHE M PEerpecuoHe
aHayimze, y3 Kopuimheme MeToAa KapaKTePUCTHYHHUX 32 TMOJbE JIPYIITBEHO-XYMaHUCTUYKUX
HayKa.

[IpennoxeH uCTpakKMBauKK MOJEI IMOBE3Yje CHEIU(PUIHOCTH KOje C€ OJHOCE Ha CIIO]
racTpOHOMCKHX MaHHUQecTanyja ca KOHLENTOM KOKpeHpama MCKyCTBa mocetwnana u Slow
Food xonnentoM. Monen takole mpeacraBiba M OCHOBY 3a 0OJpe pasymeBame (pakropa
MOTHBAllMje KOjU KOJ TOceTusala pa3BHjajy 3KeJby 3a ydemheM Yy TacTpOHOMCKUM
MaHu(ecTanjama Koje IMPOMOBHUILNY ayTeHTHYHY W TpaauluoHamHy Xpany. OcHOBHa
IpeMHca je Ja Ce CTBapameM jeAMHCTBEHOI MCKYCTBA KpO3 KOHIIENT KOKpEUpama pa3BHja
nojamHocT Tipema Manupecranmuju. Takole, Momen mona3W OJ TPETIIOCTaBKE JOa ce
3ajeHIYKUM KpeHpameM HCKYCTBa KOJI TIOCETHIANa MojayaBa HUBO 3aJI0BOJECTBA U Pa3BHja
BEPHOCT HE CaMO IIpeMa TraCTPOHOMCKO] MaHu(ectanuju Beh W mpema MecTy HEHOT
OJIp)KaBamba.

Pesynratu ucTpakuBama MOTBPAWIM Cy Ja TYpPUCTHYKa IOHYAa KpeupaHa Ipema
norpedama U O4eKHBambUMa MOCETUIIAIA, KOja UM Mpy’ka MOTrYNHOCT /1a aKTUBHO Y4ECTBY]Y Y
aKTUBHOCTHMa yHyTap MaHM(ecTanuje, JOIPUHOCH jauamy HUXOBOI 33/10BOJbCTBA. Takohe,
pe3yATaTH eMIIUPH]CKOT UCTPAaXHBamba Cy MOTBPAMIIN MOCTAB/bEHE XUIIOTE3€ U YKa3alu Ha TO
712 je IPeIO’KeH UCTPAKUBAYKU MOJIEN IPUMEHJBUB Y TIpakcH. VcTpakuBame je moKasaino u
HOBa ca3Hama — Jia je 3a OYyBamke HEMaTepHjaTHOT KYyJITYpHOT Hacieha W JIOKAIHUX W
TPaAUITMOHAIIHUX TTPOU3BO/IA OJT OTPOMHOT 3Hauaja MpUMEHa MPUHIINIA Ha KOjuMa je 6azupaH
Slow Food xoHuenTt, ca HapOYUTHM HarjlaCkOM Ha HEroBy IMPUMEHY Yy pypaIHUM
HoJpy4juMa.

Kuyune peuu: cacmponomcke manugecmayuje, kokpeupare uckycmea, Slow Food
KOHYenm, I0KaIHa Xpaua, 10jaIHoCm, 3a0080/6CMB0 MYPUCA.



Abstrakt

This doctoral dissertation presents a theoretical and empirical research on the role of
co-creating the visitor experience at gastronomic events, viewed through the needs,
expectations, and attitudes developed by visitors, as well as the factors influencing their
motivation. Special focus was placed on analysing the impact of applying the Slow Food
concept in creating satisfaction and loyalty among tourists attending gastronomic events. The
research was conducted at three locations in the Republic of Serbia and the collected data
were processed using the descriptive method, correlation and regression analyses, while
applying the methods characteristic of the field of social sciences and humanities.

The proposed research model connects the specificities related to the fusion of
gastronomic events with the concept of co-creating the visitor experience and the Slow Food
concept. The model also serves as a foundation for a better understanding the motivational
factors that foster visitors’ desire to participate in gastronomic events which promote
authentic and traditional food. The main premise is that creating a unique experience through
the concept of co-creation develops loyalty towards the event. Additionally, the model
assumes that co-creating the experience, heightens visitors’ satisfaction and fosters loyalty,
not only towards the gastronomic event, but also towards the location where it is held.

The results of this research confirmed that the tourist offer, created based on visitors’
needs and expectation, which provides them with the opportunity to actively participate in
activities within the event, contributes to enhancing their satisfaction. What is more, the
results of the empirical research confirmed the proposed hypotheses and indicated that the
suggested research model is applicable in practice. The research also revealed new insights —
that applying the principles at the core of the Slow Food concept plays a crucial role in
preserving the intangible cultural heritage, as well as local and traditional products, with a
particular emphasis on its application in rural areas.

Key words: gastronomic events, co-creating the experience, Slow Food concept, local
food, loyalty, tourist satisfaction.
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Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

YBOJI

HctpaxkuBama y o0acTu Typu3Ma O XpaHHU 3alodyera Cy CTyadjamMa yCMEPEHHUM Ha
MOJLOTIPUBPELY, CEKTOp mpexpambOeHux yciyra u xurujeHy xpane (Belisle, 1983; Beseire,
1998), ¢ TMM mTO ce 3HA4aj XpaHE Yy TYpHU3My CBE BHIIEC HCTHIA0 y HCTPKUBAHMMA
nocnenmwe Tpu genenuje (Ignatov & Smith, 2006; Ellis et al.,, 2018; Okumus, 2021).
["acTpOHOMCKH TypH3aM Kao MojaM ce M0jaBUuo Y HCTPAKUBAKBUMA ayTopa KOjU 3aKJbydyjy J1a
ce mUMe 0aBe TMOjeIMHIN KOJU UCTPAXyjy HOBE TaCTPOHOMCKE IMPOWM3BOJC U KOJH EBUXOBOM
JIeTyCTaIfjoM J100Mjajy ca3Hama O HOBHM KyJITypamMa W HauMHMMa XHBOTa HEKOT Hapoja
(Long, 2004). Pann u capaguuium (Rand et al., 2003) yka3yjy Ha TO Ja rjiaBHE KOMIIOHEHTE
KYJIMHAPCKOT TypH3Ma YHMHE PECTOPAaHH KOjU HYJe CIEIHjaIATeTe W HAMHUPHHIIC KOje Ce
NPOM3BOJIC JIOKAJTHO W PETMOHAIHO, KA0 M CICHUjaIHU NYTEBU XpaHe, (pecTHBaU XpaHe,
norahaju Be3aHu 3a XpaHy U CIIMYHO.

Jemna on TIIAaBHMX MOTHBaNMja 3a OfabWp TYpPUCTHUYKE [ECTHHAIH]E YECTO je
racTpoHOMcKo Haciehe onpehenor nokanmurera. TypuCTH, TOJCTAKHYTH HOBUM HCKYCTBUMA
KOja MOTY JIO)KMBETH JETYCTAallMjOM JIOKaTHUX TaCTPOHOMCKUX IPOHM3BOJA, YYECTBY]Y Y
racTpOHOMCKOM TYypWU3My M Ha Ebera TPOIIe 3aBHJaH W3HOC CBOT HOBIA. ['acTpoHOMHja je
0JlyBeK OmJa MoBe3aHa ca TyYpU3MOM, a MOCIEIHbHX JeLeHH]ja je TO CBE BUAJbUBH]E, U YECTO je
yIpaBO OHA IMpecylaH achekT y (opMupamwy TYpPUCTUUYKOT HCKYCTBa Ha ojpeheHoj
nectuHanuju (Sanchez-Canizares & Lopez Guzman, 2015). C tum y Be3u, @ycte u Pophe
(Fusté—Forné, 2020) 3akbydyjy J1a c€ racCTpOHOMCKH Typu3aM 3aCHHBA Ha MPUHLUIY Y4ema,
KOH3yMHpama 1 33/I0BOJECTBA TaCTPOHOMCKOM ITOHYIOM oJipel)eHe IecTHHaLH]e.

MortuBanuja TypucTa 3aBUCH O]l HbUXOBOI PACIOJIOKUBOI CIOOOAHOT BPEMEHA, O]
BHUCHHE HOBYAHUX CPEJICTaBa KOja MOTY OJBOJUTHU 32 TypU3aM, T€ U O] lbUXOBOT JIPYIITBEHOT
noJjio’kaja U o0jekTUBHMX MoryhHoctu na Herge otnytyjy. Ilopen Tora mrto cy Hajueuthu
MOJCTUIAJU 3a TypU3aM YIIO3HABalk€ Ca HEKOM JECTHHALIMJOM, HE€HHUM MPUPOJHUM U
KYJITYpHUM 3HAMEHUTOCTHMA, Kao U Oer oJ1 y>)KypOaHe CBaKOJHEBHUIIE Ha MeCTa Ko0ja Mpyxkajy
3a0aBHe cajpXkaje W OJMOp, TYpPUCTHMa j€ HEOCHOPHMBO BaXHO M YIIO3HABame ca
TPaaUIIMOHATHOM XpaHOM ojipelyeHor noaHe6ba.

3anaxkeHa je W MoTpeda 3a CTBapameM CHEU(PUUYHUX BPEJHOCTH 3a I0jeMHAYHe
NOTpoIIade KpPo3 HUXOBY MHTEPAKIM]y Ca OpPraHHU3aTOpPHMa TYPHUCTHUYKHX ITyTOBamba WIIN
norahaja, a Ha Taj HAYMH c€ HOBOHACTAJIO TYPHUCTUYKO MCKYCTBO MOBE3Yyje ca IPYIITBEHUM U
KyJITYpHUM BpeJHOCTHMA ca KojuMa mojeauHan kpehe Ha nmyt (Boswijk et al, 2005). Typuctu
XKeJIe J1a ce MMOUCTOBETE ca JOKAIHOM KyJITYPOM, XpaHOM M CTAHOBHHIITBOM Kako O rmo0erin
0]l CBaKOJIHEBHIIC U Ha Taj HAUYWH MCKYCHJIM PA3IUYUTOCT Y MOPY MOHYHEHUX TYPHUCTUUKHX
ycnyra. Kopuct je o6octpana, 6yayhu a uCKycTBa TypHCTa KOjU YUECTBY]Y Y 3aj€THHUKOM
KpeHpamwy MoceTa Ha CleU(pUIHUM JAeCTHHALIMjaMa TOMaxy MpyXaolMa THX yciyra Ja ce
00Jb€ MO3UIIMOHUPA]Jy HA TPXKULITY U OYly KOHKYPEHTHH.
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Jla Ou ce neduHKCAIO U KPEHPaAI0 HOBO MCKYCTBO KOJ TypHUCTa, MOTPEOHO je OUTH
KpeaTuBaH W WHOBaTHBaH (JuMuTpoBcku u capamuuiy, 2021). Mctu ayropu 3akibydyjy na
TypHu3aM crieupUIHUX 00JIMKa OIyBEK IMOCTOjH, aJTH JIa jé TPUMETIBUBH]HU OTKAJa CYy TYPUCTH
MOYeN J1a TPaKe HHIWBUAyAIN30BaHA TYpUCTHYKA IMyTOBama. [loTpeOHO je paautu Ha
Marupamy acrekara KOju IpHUBJIade MOCETHOIIE J]a CBOja UCKYCTBA JIeJie ca TI03HAHUIMMA, Kao
U Ja npernopyvye ManudecTamnuje Ha KOjUMa C€ racCTPOHOMCKA TOHYJa IPOMOBHIIE KPO3
KOHIICTIT KOKpEeHpama UCKyCcTBa U Kpo3 Slow Food xonuent. Tpeba uMatu Ha yMy M TO Ja ce
MOCIEABUX TOJUHA CHeHU(PUYHUA OONUIM Typw3Ma BHUIIE pas3BHjajy y OJHOCY Ha T3B.
MAacOBHH TypH3aM, KOju je OO YCJIOBJBEH pa3BOjeM EKOHOMH]jE YCIIyra U HHIYCTPH]CKE
E€KOHOMH]E.

VY caBpeMEHOM HauMHY KHBOTA MIPEOBJIA/IaBa HEJOCTATaK CJI000IHOT BpEMEHA Koje Ou
MOIJIO Jla C€ UCIYHU aKTUBHOCTUMA KapaKTePUCTUYHHMM 3a onMmop. Kao peakmmja Ha TO, y
JIUTEpaTypu ce MmojaBibyje PeHOMEH ,,ciopor Typusma‘ (slow tourism), koju Tpeba na ycrnopu
CBAKOJIHEBHE AKTUBHOCTH KOjeé HW3a3MBajy CTpEC W Jla TypUCTHMa OMOTYhH YyKUBame Y
onMopy (Germann-Molz, 2009). HapaBno, mnoTpeOHO je mnOApOOHUje paAUTH Ha
IIPOMOBHCakY KOHIIENTa KOKpeupamwa uckycTBa U Slow Food koHuenra, kako 0u ce mehy
TypucTuMa yBehana 3aMHTEpecoBaHOCT 3a yuemhe W 00oJbe pasyMeBame HOBUX CMEpOBa y

TypU3My.

lajep u capaguuim (Guiver et al., 2016) y cBOM HCTpaxuBamy Cyrepuiry ja je T3B.
,»CIIOPH Typu3aM*’ TIOTpeOHO MPOAABATH Ka0 MPUIY O KBATUTETHOM TYPUCTHYKOM HCKYCTBY
Ha aectuHauuju. OBO je BUJ TypH3Ma KOjU OMJIUKYj€ CIIOp TEMIIO, Be3UBAkE 3a JECTUHALN]Y,
JOKaJHO CcTaHOBHUIITBO U KyaTypy (Caffyn, 2012). Typuctu Koju cy ce O[IydMiIa 3a Hhera
ocTajy y MecTy OopaBka, YXHBajy y CBUM OlarojeTiMa Koja MM TMpyXKajy JIOKaJHO
CTAaHOBHMILTBO M JIOKallMja, U HA Ta] HaYMH C€ OJIMAapajy U 3aJI0BOJbaBajy CBOjeé OCHOBHE
notpede, ocehajyhu ce mpurom kao gomahu Ha T0j necrunauuju (Georgica, 2015).
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1. TEOPUJCKO-METOJOJOHKE IMTOCTABKE

1.1. IlpeameT McTpa:kMBamh-a M 3HAYaj paja

Ilpeomem noxTopcke ucepTaldje je KOKpeHpame HCKYCTBa TypHCTa y (DYHKIHjH
yHanpehema BIXOBOT 33/I0BOJBCTBA Y TACTPOHOMCKOM TypU3MYy. Y KOHKPETHHUJEM CMHUCTY, Y
KOHTEKCTY TEpPCIEeKTHBE pa3BOja TacTPOHOMCKOT Typusma y CpOuju, HCTpakuBame je
YCMEPEHO Ha TOBE3MBAalkE KOKpEHpama 3aJ0BOJCTBA TYpUCTAa M TaCTPOHOMCKHUX
MaHU(eECTaIrja Kpo3 01adup IeCTUHAIM]C U IIaHUpamke OOpaBKa Ha MCTOj, a Y3 carjie/laBame
onHoca u3Mely xpaHe u Typusma u MOryhHOCTH 3a J1ajbu pa3Boj.

Jleo uctpaxkuBama omgHocuhe ce Ha CTaBOBE, 3aJI0BOJBCTBO U JIOJaJTHOCT TYPHUCTA
HAaKOH II0CETe HEKOj racTpOHOMCKO] MaHudecrauuju. [IpuMeHOM 3ajeHHYKOr Kpeupama
TYPHCTHUYKOT UCKYCTBA ITOCETHJIANA y Capajiby ca OpraHu3aTopuMa MaHu(ecTalrja MoXe ce
YTHIIATH Ha moBehame 3a10BOJCTBA U JIOJATHOCTH TypHCTa Koju uX mnocehyjy. 3ajenHuuKumM
KpeupameM HCKYCTBa, TYPHCTa MCKa3yje CBOjy KpEaTHBHOCT, 33/10BOJbaBa JIMYHE ITOTpede U
ca JIeCTHHAIIM]e HOCH TIoce0aH JI0’KMBJbaj CAy4eCTBOBAaMbA Y JOKATHO] KyJITYpH.

Pan mma 3a 1uib 1a ykake Ha 3HA4YajHU YTHUIQ] KOKpPEHpama HCKYCTBa TypHUCTa Ha
pa3Boj u yHampeheme TacTpOHOMCKE TOHYAE Koja ce Mpe3eHTyje Ha TacTPOHOMCKHUM
MaHudecTanjama. [‘acTpoHOMCKa TIOHyJa c€ MOXK€ NPEICTaBUTH Kao HaIMOHAIHU
MPOU3BO/JI, y LIUJbY MpHBIademha Beher Opoja TracTpOHOMCKUX ToceTuiana u obe3dehuBama
00Jbe TPOMOIIH]j€ TOKATHUX MPOU3BOAA.

1.2. llnbeBU HCTPaKUBaKHA

Ha ocHOBy nocajammuxX UCTpakMBama M Iosiazehu o]l TpeHYTHHX pa3MaTpama Ha
TEeMy MOTHBalMje, Kokpeupamwa U Slow Food xoHuenTa, carienaBambeM (akTopa KOju UMajy
yTHIIaja HA MOTHUBALIM]y KOJ IIOCETHOLIA Jia ToceTe opeheHy AeCTUHAIN]Y U Ha UCTOj JOKHUBE
HCKYCTBa KpPO3 KOHIIETITE KOKpeupamwa u Slow Food-a, NoCcTaB/beHU Cy LUIJBEBH UCTPAXKHUBAA
Yy TOKTOPCKO] TUCEPTAIIH]H.

OCHOBHM IMJb UCTPAKUBaKa KOJUM he ce 0aBUTH TIOKTOPCKA JUCEpTaIlja jecTe /1a ce
MIPENo3Hajy, UHTErpUlly, UCTpa)ke U TypUCTHUMa NpuoOimke (akTopu KOjU INPEACTaBIbajy
MOTHBAIM]y 3a YKJbYYHMBambE€ TYpUCTa Y AaKTHBHOCTH KOje TIpYXKa 3ajeqHHYKO KpEeHpame
UCKYCTBa y3 puMeny Slow Food xoHLenTa.

IIpsu cneyuguunu yusb KOHIMIIMPAH j€ TaKO J1a C€ Mamupajy norpede, OUeKUBama U
CTaBOBM TIOCETHMJIAlla TacCTPOHOMCKHMX MaHHUdecTanja, a Koje TMpyxkajy aKTHBHOCTH
KOKpeHpama HCKYCTBa Kpo3 IOLITOBamE¢ MpPUHIUNA Ha kojuma je Oasupan Slow Food
KOHIIETT.
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llpyeu cneyuguunu yus Ouhe na ce onpene €JIEMEHTH KOjU JIOBOJE IO CTBapama
33JI0BOJBCTBA KOJI TIOCETWJAlla W pa3BHjalba IHHUXOBE JIOJaTHOCTH IPeMa TacTOHOMCKUM
MaHudecTarmjama.

1.3. ITocTaB/bame UCTPAKUBAYKOL MO/IeJIa M XUIIOTE3a

3a mocTaBJpamke IMPEIUIOKEHOT HCTPAKMBAYKOT Mojena KopuimheHe cy JoKa3zaHe
TEOpHje HUCTpaKMBaya Ha OBy TEMy M OHE Cy MpWiIaroheHe mnpeaMery HCTpakuBamba
nucepranuje. Jlo cama je HamucaHO JOCTa HAyYHHX CTyAMja KOje Cy MCTpPaKMBajle OIHOCE
u3mehy morpeba mocermiana racTpOHOMCKHMX MaHH(eECTaluja, KBaJUTETa TaCTPOHOMCKE
MOHY 1€, Kao U 3a/10BoJbCTBA 1 JiojarmHOCTH (Lee & Beeler, 2009; Choo, 2016). MctpaxuBama
ynyhyjy Ha 3ak/byyak Ja HaBeleHU (AKTOpH BEOMa YTHYY Ha CTBapame TYpPUCTUYKOT
UCKyCTBa Koje moOyhyje mojamHoct mpema Manudecrtanuju. C apyre cTpaHe, ayTopu
onpehenux crymuja cmarpajy ma — mro je Beha YKIBYYEHOCT IMOCETHJIAlla y CTBapame
UCKYCTBa, TO HBUXOBO 3a/10BOJbCTBO U JojasnHocT jada (Lai & Chen, 2011; Wu & Cheng,
2018; Choo et al., 2022).

CaBpeMeHU HauyWMH JKMBOTa W HHErOB YOp3aHM TEMIIO J0BOJIE J0 moTpede 3a
CJI000IHUM BpPEeMEHOM Koje he ce OomyITeHO MPOBOAUTH y MPHUPOJHU, Ka0 U JO XKeJbe 3a
YIO3HaBamkeM HOBUX KYJITYypa U YKHUBAKHEM Y JIOKATHO] XpaHH. Jleo ucTpakuBaukor Mojesna
0 moTpedamMa TypucTa KOHIMIIMPAH j€ y3 KOpHIINeHke TeopHja Koje Cy pa3BHjEHE O] CTpaHe
[Tupca u Jluja (Pearce & Lee, 2005), Ctunumauca (Stylidis, 2022) u Bona u Yena (Wan &
Chan, 2013).

OuexkuBama TOceTHIAlla TaCTPOHOMCKHX MaHH(ecTanuja Be3yjy ce 3a KBAJIUTET
MOHYJIe TaCTPOHOMCKHX MPOW3BOJa U MOTYhHOCT ymo3HaBama U JETyCTaluje JTOKATHUX U
ayTeHTUYHHX jena. JlocTa ucTpakuBaya je Jallo CBOj€ 3aKJbyyKe O OYEKHBambMMa TypucTa U
HAUMHHMMa CTBapama J0XKHBJbaja KPO3 TaCTPOHOMCKY TOHYAY, a 3a MOjed Cy KopuirheHe
Teopuje koje cy mocraBunu Mejcon u Ilahujapo (Mason & Paggiaro, 2012) u Canues-
Kanuzapec u Jlones I'y3aman (Sanchez-Canizares & Lopez Guzman, 2012).

CraBoBH nocetuiana Manudecraiuja ce pa3iukyjy nmpeMa lbUXOBUM KeJbaMma Koje Cy
BezaHe 3a M300p JIOKalyje, HmeHe MPHPOTHE W KyITypHE pecypce, Kao M 3a MoryhHoct
yIo3HaBama racTpoHOMCKOT Hacieha oapehene nectunanuje. Jleo moaena koju objammana
CTaBOBE TIOCETWJIAlla TaCTPOHOMCKMX MaHu(decranuja Oa3upaH je Ha HCTpaKHMBambUMa
pasnmnuutux ayropa (Latkova & Vogt, 2012; Chung, Song & Lee, 2017; Zhang et al.,
2018; Chang, 2021; Yu et al., 2021; Apaolaza et al., 2022).

3a10B0/bCTBO MOCETUIIAIIA UCKYCTBOM KOj€ Cy JO’KMBETM Ha MaHU(DeCTaIlju BeoMa je
WHIWBUTyATHOT KapakTepa U 3aBUCH 0J1 1ocTa daktopa. Hajuemnrhe ce ocTBapyje moctuzamemM
HUBOA OYEKHBama Of MaHH]ecTaluje, a OYeKHUBama Cy Jla MOCTOjU IMOHYy/Aa 3ajeTHUYKOT
Kpenpama HCKYCTBa KpO3 YYECTBOBAHkE y aKTUBHOCTUMA BE3aHHM 3a XpaHy, YnMe Ou ce
VIOOTIYHHO JIOKMBJba] mocere MaHudecranuju. HaydHne cryauje cy  BpeMEHOM
y3HaIpenoBaie y uaeHTU(UKOBawkY (aKkTopa KOju AOMPHUHOCE 330BOJHCTBY MOCETHIIAIlA HA
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manudecranmju, a 3a moaen cy kopumhene cryauje Ilerpuxa (Petrick, 2004), len Bockea
(Del Bosque et al., 2006), JInja u capagauka (Lee et al., 2008) u Konyka (Konuk, 2019).

Kana moceTnonu racTpoHOMCKUX MaHU(ECTAIHja U3rpajie MO3UTUBHO UCKYCTBO KPO3
3aJI0BOJbEHE CBOJUX MOTpeOa, OUeKHBamba M IMeplelimje came MaHudecranmje, Tajaa 10J1a3u
JI0 Kpeupama JO0jaJHOCTH U W3pakaBambe )KeJbe Ja Ce MCKYCTBO INMPEMOPYYH M JIPyrHMa.
Mopuen je 6azupan Ha Teopujama Koje cy nocraBuin Ilerpuk (Petrick, 2004), Xan u Jyn (Han
& Yoon, 2015), By u Yenr (Wu & Cheng, 2017) u KapBahe-®panko u capagHuim
(Carvache-Franco et al., 2020).

Ob6jenumaBameM CBHX HaBeleHHX (haKkTopa JI0Jla3u A0 cariiefiaBama eleMeHara Koju
pa3BHjajy MOTHUBAIHjY, Tj. KOjU TOKpehy MOCEeTHOIe TaCTPOHOMCKHX MaHU(ecTanuja 1a ux
mocere, W YNpPaBO TH MOTHUBU TMPEICTaBIbajy CIIOHY H3Mel)y JTOXKHB/BEHOT HUCKYyCTBA U
CTBapama 3aJI0BOJbCTBA M JIOJAIHOCTHU IpemMa MaHudecTtanuju. 3a Mofel cy KopuirheHu
3akJpyuly koje cy nanu bonudac (Boniface, 2003), [Tupc u JIu (Pearce & Lee, 2005) u Yuep
(Uner, 2014).

CarnenaBameM Teopuje kojy je nocrasuo I'pynpyc (Gronroos, 2011), 3akspyuyje ce na
UHTepakiuja u3Melhy mocerwnana W M3jaraya Ha TacTPOHOMCKUM MaHH(ecTanujama
npe/cTaB/ba BeoMa BakaH (HakTop KOjH JOBOAM JO CTBapama HMCKyCTBa. UWmeHHIA je 1a
3ajeTHHYKH KPeMpaHO HMCKYCTBO, KOje je OKHBJBCHO Kpo3 ydemhe y pa3juduTuM
NPaKTUYHUM aKTUBHOCTHMA, JONPHHOCH CTBapamy JIOJaTHOCTH M IPEJCTaBJba MOTHB 3a
MOHOBHO yuemthe wiM 3a OMJIYKy O MoceTh HoBe MaHugecranuje. Takolhe, uHTepakuujom
u3Mel)y aktepa cTBapama 3ajeJHUYKH KPEUpaHOT MCKYCTBa, JOJa3M 10 HacTajakba HOBOT
Npou3BOJia KOjU MMa ojpel)eHy BpeTHOCT, Kako 3a IMOCETHOLle, TaKo M 3a M3Jlaraye Ha
manudectanujama (Kim et al., 2009; Rihova et al., 2015; Carvalho et al., 2021a).

YOp3anu TeMIO KOjH je 3abHX JIelleHHja IPUCYTaH Y CBUM cepama )KHBOTa JIOBEO je
0 ToTpebe 3a yXKHMBambeM JaleKo o]l Oyke, y HETaKHyTO] HPHUpOJH, 32 YIIO3HABAKEM
KyJITypHOT Hacieha koje ce Besyje 3a racTpoHOMCKe mpou3Boje u ciuyHo. IlojaBom Slow
Food nokpera Ha TYpUCTHYKOM TPXHUINTY, JOLUIO je 10 MoBehama MHTEpECOBama TypUCTa
KOJU JKeJie Jia Y)KUBajy JajeKo O] rpajaa, Ha ¢apmama, 1a IeTyCTUPa]y TPAJAUIIMOHAIIHY XpaHy
U Jla ce YIO3Hajy ca MPUIIPEMOM JIOKAIHUX jena. McTpakuBauky MOJien je KOHIUIMPaH Tako
Jla ce HcTpake MOryhHOCTHM CTBapama KOKPEHpPAaHOI MCKYCTBA IMOCETHJAlla KpPO3 KOHIENT
cnope xpane (Garibaldi, 2018; Jung et al., 2015).

HcTpaxxuBauku MoJel, KOju je mpuka3aH Ha Cxemu moj OpojeM jedaH, MpelcTaBiba
OTICE)XHY aHaJM3y TeopHja O MOTHBAIMjU Koja Mmokpehe TypucTe Ja moceTre racTpOHOMCKE
MaHudecTanmje, y3 IpuMeHy OCHOBHUX NPUHIMIIA KOKpEeHpama UCKYCTBa, U Y3 pa3yMeBame
TYPUCTHUYKUX TOTpeda, OYeKuBama, cTaBoBa. OBaKO MOCTaBJLEH MOJEN JAONPHUHOCH O0JhEM
pasyMeBamy IMOTpeda ToceTniana Kako OW pa3BWIM 3aI0BOJECTBO M JKEJby 3a IMOHOBHOM
MI0CETOM MaHH(]eCTalU]H.

Takohe, morpeGHO je mnpukaszaru mnoreHuujaise koje CpOuja umMa y oOudyBamy
TPaIUIMOHAIHOT HauWHA MpPUIIPpEeMama XpaHe, W Ha HajO0OJbM HAYMH TO MPEIACTABUTH
nomMahuM # CTpaHUM TypUCTHMA KOjU 1ocehyjy racTpoHOMCKe MaHH(ecTanuje.
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Cxema 1. UctpaxxuBayku Moel

MNOTPEBE

- bopasak y npupoam

- onywTare

- yNo3HaBakbe HOBWX Ky/Typa

OYEKUBAHA

- OOCTYMHOCT TPaAULMUMOHANHUX
racTPOHOMCKMX Npoun3soaa SLOW FOOD

- ayTeHTMYHOCT

- Jerycrauuja HOBWMX NPoOM3BOAa

CTABOBU

- IoKaLMja oAp:kaBarba maHudecTaumja
- 61M3KMHa noKanuTeta

- borat cagpraj Be3aH 3a racTPOHOMMUjY

|

MOTUBALUIA | <4 »| KO-KPEUPAHE

3A00BOJ/bCTBO

- racTpoHomcKa maHudecTauuja
MCMyHaBa O4EKNBaHA

- YK/bYYEHOCT Y paguoHMLLama

- HOBa WCKYCTBa Be3aHa 3a XpaHy

NOJANHOCT
- NpenopykKa gpyruma
- MOHOBHM ApnasaK

H3ze6op: pao aymopa

Ha ocHoBy mpennoskeHOr mMojiena U MpeaMeTa UCTpaKhBamba, KOHIIUIIUPaHa j€ jeIHa
[JIaBHA XUTIOTe3a U 9 MOjeIMHAYHUX XUIIOTEe3a:

X — Kokpeupame HCKycTBa TypHCTa yTHY€ Ha noBehame HHUXOBOT 3a/10BOJBCTBA Y
raCTpPOHOMCKOM TYpHU3MY;

X1 — CraBoBHU moceTuiala racCTpOHOMCKUX MaHU(ecTaluja y pa3BHjamy JO0jaTHOCTH
npeMa KOHIENTY KOKpenpama UCKycTBa U Slow Food KOHLENTY pa3iMKyjy ce y OJHOCY Ha
BUXOBE COLMO-JIeMOorpadcke KapaKTepUCTUKE;

X2 — VYdyecHUIIM TaCTPOHOMCKMX MaHHU(ecTalrja yMO3HATH Cy ca KOHIENTOM
3ajeTHIYKOT Kpernpama UCKYCTBa Y TYPU3MY;

X3 — Kokpeupamwe HCKyCTBa TypHCTa Ha JIE€CTUHAILMjU IMO3UTHUBHO YTHYE Ha HEHO
MO3UIIMOHNPAKE HA TYPUCTUUKOM TPIKUILTY;

X4 — TlpomoBHcame JOKaJHE XpaHe Ha TacTPOHOMCKHM MaHHQecTalnujama Kpo3
KOHIIENT KOKpEUpama yTHUEe Ha OUyBakhe TPaIUIMOHAIHE TaCTPOHOMH]E;

X5 — Kokpeupame UCKycTaBa KOJ] TACTPOHOMCKHUX TypHcTa MOryhe je OCTBapuTH Kpo3
Slow Food xoHnent;
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X6 — 3ajegHUYKH KpPEUPAHO HKCKYCTBO KOJ TIOCETHJIAa TacCTPOHOMCKHUX
MaHU(eECTaIHja MO3UTUBHO YTUYE Ha 33]J0BOJHCTBO JICCTUHAIIN]OM;

X7 — 3ajegHUYKH KpPEUPAHO HKMCKYCTBO KOJ TIOCETHJIAa TaCTPOHOMCKHUX
MaHu]ecTalja MO3UTUBHO yTHYE Ha JIOJATHOCT ACCTHHAIIU]U;

X8 — I'acTpoHOMCKa MOHYyAa HA MaHH(ecTalljaMa yTUYe Ha CTBapame 3aJ0BOJHCTBA
KOJI MIOCeTHIIala;

X9 — T'actpoHOMCKa MOHyJa Ha MaHu(ecTaljaMa yTHUe Ha CTBapame JI0jaIHOCTU
KO/ ITOCETHJIALa.

1.4. N360p MeToa 32 NPUKYIJbalkhe U AaHATU3Y MOAaTAKA

3a u3pagy JOKTOPCKE AucepTaluje KopuliheHe cy pa3nyuTe METOJAE WCTPAKUBaIba.
Ha kpajy, xopuctuhe ce M MeTroia CHHTE3€ Kako OM ce JOHENTH 3aKJby4lll Ha OCHOBY
MPETXOTHUX aHATN3a U ISCKPUIIIHja.

Jeckpunmuena memooda xopumiheHa je ga OMCMO ce YIO3HAJIM Ca OCHOBHHUM
KapaKTepUCTHKaMa KOKpeHWpama HCKycTaBa TypHucTa Koju mocehyjy ractpoHOMCKe
MaHHu(ecTalMje U ca HAYMHUMa KOJUMa c€ YTHYe Ha pa3Boj FaCTPOHOMCKOT Typusma. OBoM
MeTo oM Ouhe aHanu3MpaH yTHIA] KOHIENTa KOKpeHpama Ha MOOO0JbIIAKE FaCTPOHOMCKOT
UCKYCTBa TypUCTa M Ha CTBapame 33aJJ0OBOJBHOI TypHcTe, a Ouhe U nepuHUCAaHN MOTHBH KOjH
yTUYY Ha 0a0up U pa3Boj U rACTPOHOMCKY HOHYly Ha JeCTHHALUjU. JleCKpUNTHBHA METOIa
KopuurheHa je u 3a aHau3upame oJpeheHnx eneMeHara KOKpenpama HCKyCTaBa IoceTuiIana
racCTpOHOMCKHX MaHHU(ecTallija U HBUXOBOI YTHIaja HAa pPa3BOj FaCTPOHOMCKOI TypHU3Ma.
UctpaxkuBame he wucnuratd KOjU Cy TO €JIEMEHTH 3ajeIHHYKOT KpeHpama HCKyCTaBa
noceTuiana Koju YTHYy Ha CTBAapame U jadame 3aJ0BOJbCTBA HACTAJIOr KOKPEHPaHUM
UCKYCTBOM. I[IpMMEHOM JECKpUIITUBHE METOJE€ MAalHUpaHu Cy MOTUBU KOJU JONPHHOCE
CTBapamy KBAJUTETHH]E€ FaCTPOHOMCKE MTOHY/IE HAa JECTUHALIU]H.

/ledykmuena memooa yxkibydyje onaxama — O]l OMIUTHX HNPUHIHUINA IO KOHKPETHUX
3aksbydyaka. OBoM MeronoMm Ouhe carieaHy TJIaBHM MPUHLUIM BE3aHU 3a 3a/I0BOJHCTBO
TYpUCTa y TaCTPOHOMCKOM TYpH3MYy, pa3yMeBame HUXOBUX PA3NUUYUTHX NpedepeHiuja, 3a
3Ha4ya] KOKPEHPAHOI KyJMHApCKOT MCKYCTBa W 3a 3Hauyaj KOKpeHpama Ha IEJIOKYITHO
3aJI0BOJbCTBO TypucTa. [loTpeOHO je MpUKYyNHUTH MOoAaTKE 0 HUBOY 33JI0BOJHCTBA TYpHCTa Mpe
U Tocye crpoBolema KOHIIETITA 3ajeTHUUYKOT Kperpama, U JTIOHETH 3aKJbyuKe Kako, U 'y KOM
0o0MMy, 3ajeIHUYKO KpeHupame yTH4e Ha 3aJ0BOJHCTBO TFaCTPOHOMCKHX Typucta. JloOujeHu
pe3ysTaTH, pasymMe ce, MOTYy JONPHUHETH MOOOJblIamy YKYIMHOT KBaJIUTE€Ta TYPUCTUYKOT
uckycTBa. ['aBHa XumoTe3a Koja ce OJAHOCH Ha 3Haya] U edekre KOKpeHnpama HCKyCTBa
TypucTa U Ha noBehame HUXOBOI 33J0BOJHCTBA Yy TaCTPOHOMCKOM TYpPH3MY TECTHpaHa je
YIPaBO A€TYKTUBHOM METOIOM.

Komnapamuena memooa yxkibydyje aHanu3y U nopeheme pasnuuuTUX MPHCTyNa Ja
O0u ce uACHTU(UKOBAIC CIUYHOCTH M PA3IHKE, a y KOHTEKCTY 3ajeIHUYKOr CTBapama
HCKYCTBa Y TACTPOHOMCKOM TYpH3MY, HeHa NMPHUMEHA MOXKEe OMTH O] 3Ha4aja y pa3yMeBamby

8



Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

Pa3IMYUTUX CTpaTeryja U HBUXOBOT yTHIAja HA 3aJ0BOJHCTBO TypHucTa. Yropehyje ce yuenthe
pa3IMYUTUX 3aMHTEPECOBAHUX CTPaHa Kao INTO Cy JIOKAJTHE 3ajeHUIle, KyBapu, dhapMepu U
TYPUCTH, U HCIIUTYje CE KaKo capajma u3Mmel)y OBUX 3aMHTEPECOBAHHMX CTpaHa JOMPHHOCH
3ajeJHUYKOM CTBapamy jeJIMHCTBCHUX KYJHMHAPCKUX UCKYCTaBa.

Memooa komnunayuje je omoryhmna na ce, oOjeAMbaBabeM NPUKYIUBEHUX
nojataka W3 KopumheHe pacrojio)KuBe HMHOCTpaHe W jaomahe muTeparype, pazIHuuTHX
YjaHaKa M EJEKTPOHCKHUX H3BOpa, HIACHTU(DUKYje M yKaxke Ha OHTHOCT KOKpeHpamba
UCKycTaBa M Ha OWTHOCT yTHIAja KOKpeHpama Ha 33J0BOJHCTBO TypHcTa. [Ipuimukom
NpUKYyIJbatba HEONMXOAHUX II0/IaTaka 3a aHaIu3y YTHLAja KOKpeHpama MCKycTaBa
racTpOHOMCKUX Typucta y CpOuju, IpUMECH j& Memoo UuCnumuéard, Ka0 NHCTPYMEHT je
KOpuIIheH YIyTHUK, a HWCTPAXKHBAKE j€ CHPOBEACHO Yy Y30PKOBAaHUM TI'aCTPOHOMCKUM
MaHugecTanujaMma ¥ HaJl Y30PKOBaHMM TYpPHUCTHYKMM morpomaunma wu3 CpoOwuje.
[Mpukynspame moparaka Ouhe peann30oBaHO MemOOOM AHKEMHOZ YRUMHUKA, a TOOWjeHH
nojai momMohw he y cxBaramy cTaBoBa TYpPHUCTa IPU 0Ja0UPy JECTHHALH]C.

Memooa cmamucmuuke ananuze je xopuiiheHa Kako OW ce TpPHUKA3alHM TJIaBHU
MOTHBU TypUCTa 3a OAa0Mp KOHIENTa KOKPEHWpama M 3a HEroB YTUIA] HA 3aI0BOJHCTBO
racTPOHOMCKHUX TYpPHUCTA.

1.5. Ctpykrypa paaa

Pan canpku yBoJ, MeT morjassba U 3aKJby4Ha pa3MaTpama.

Kpo3 yBoanm neo mokxropcke aucepranuje Ouhe mpukazaHa mpoOjeMaTHKa TeMe,
UCTpaXUBama, a HAKOH Tora he /enoBu OWTH MOBE3aHU Y CKIALYy ca MPEIMETOM H ITUIBEM
qucepranyje. Y YBOJHOM pa3Marpamy Ouhe nmpukasaHa CTpyKTypa paja Kao U METOJIOJIOMIKI
MPUCTYI UCTPAKUBABY.

IIpBo morsaBJ/be 1oj Ha3MBOM ,, [€OPHjCKO METOAO0JIOLIKE MOCTABKe” IPEICTABIbA
MpHKa3 MpeIMeTa UCTPAXKHBamha U INJbEBA, Ka0 U CTPYKTYPY AucepTalrje. Y OBOM MOTIIaBIbY
Ouhe mpencTaB/beH HCTPAKMBAYKW MOJEN KOJU ]J€ TIOCTaB/b€H IpeMa J10caJallmbiuM
aHajgM3aMa TeOopHja O MOTHBAIMJU KOja TOJACTUYE TYPHCTE Ja IOCETe TacCTPOHOMCKE
MaHHudecTanmje, y3 pasyMeBame BUXOBUX MOTpeda, OUYEeKWBamka M CTaBOBA, a y3 TMPUMEHY
OCHOBHHX TMPHHIIMMA 3ajeJHUYKOT Kpeupama HWCKycTBa. Ha OCHOBY mpemiokeHor
UCTPaXUBAYKOT MOJelia MOCTaB-EHE Cy XHUIIOTE3e, je/IHA TJIaBHA U JICBET MOjeIMHAYHUX, Ka0
U pazNu4uTe HCTPaXMBauke MeToje koje he OuTm kopuimheHe Kako OM ce MpHUKazaiu
noOujeHu pesynaTtatu. Y oBoM jAeny Ouhe maT KpaTak OCBPT Ha JOCaJallikha WCTPAKHUBaMba
KOHIIENTa KOKpeupama UcKkycTtBa U Slow Food xonnenrta, a Ouhe mpeacTaBlbeH W HAyYHU
JIOTIPUHOC JUCEPTAIIH]E.

Y apyrom morJiamiby, y Aely NOJA Ha3uBOM ,,CeleKTMBHH 00JUIM TypH3Ma W
racTpOHOMCKHM Typu3aM“, Ouhe naTe OCHOBHE KapaKTEPHCTHKE pa3Boja TaCTPOHOMCKOT
Typu3Ma, Kako y cBeTy, Tako u y CpOuju. IloBe3aHocT XpaHe M Typu3Ma j€ TMOCICIHUX
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JIelleHrja BeoMa M3pakeHa, ma he ce y OBOM Jeny NMpUKazaTH 3Hayaj xpaHe, npaheme u
NpUMEHa CaBPEMEHHUX TPEH/I0Ba y TaCTPOHOMHjH, KOpHUIINEHEe JIOKAIHUX CacTojaka, Kao U
KyJITypHH 3Hauaj ucxpane. buhe peun m o HemocranmuMa y HPOMOIHUJH TacTPOHOMCKOT
Typu3Ma, MPUMEHH CTaHIapja y TMOHYAM jella M JIOIIO] MHPpacTpyKTypH. Mecra rue ce
Hajuenthe MpuKasyjy JOKaJIHHU CIIEIHUjAIMTETH MOTY TIOCTaTH 3HAYajHE aTPaKIHje 3a CTUIIAmE
JIOJAJTHOCTH TYPUCTA, & TO CY TaCTPOHOMCKE MaHH(ecTaIrje, BUHCKE Type U nyjare. [leo koju
IIPOMOBHIIIE JIOKAJTHE TPOM3BOJEC U CrHeNU(UYaH MPUCTYN KOH3yMHPAamy HCTHUX, a CBE Y
KOHTEKCTY IMpPHUMEHE MPUHIUIA TaCTPOHOMCKOT Typu3Ma, Ouhe objammen kpo3 Slow Food
KOHIIETIT.

Y ucToM MOrjiaBiby NOJ HAa3MBOM ,, I acTpPOHOMCKH Typu3am™, Ouhe mpencTaBbeH
pa3Boj OBOT BUJA TypH3Ma, Tj. CIIOj TypH3Ma, raCTPOHOMH]e, OpeHJa U CIMYHOT, a CBE KPO3
cnenuduyHe MPOU3BOJE KOjU HACTAjy MPU TYPUCTUYKUM MyTOBAaKMMa KoOja 3a LIMJb UMajy
yIO3HaBame racTpoHOMCKe moHy e onpehene nectunamuje. [Ipema ucrpaxusamuma CBeTcke
typuctuuke opranuzanuje (UNWTO — World Tourism Organization), Tokom 2016. rogune
oko 70% wucnuTaHUKa je CMaTpajo Ja jeé TacTPOHOMCKH Typu3aM Ba)kaH MapKETHUHIIKU
CErMEHT KOjU yTHUY€e Ha MO3UTUBHY CIUKY U MO3UIIMOHUPALE caMe JeCTUHALIM]E.

VY tpehem morsaB/by, non Ha3suBoMm ,,I'acTtponommja®, Ouhe npukasaHe OCHOBHE
KapaKTEePUCTUKE TaCTPOHOMH]E U FheHa BAKHOCT 3a Pa3Boj TypUCTHUKE JenatHocTu y CpOuju.
buhe npexacraBibeH pa3Boj ractpoHomuje y CpOuju Kpo3 BEKOBE, MOJ YTULAJEM Pa3IUYUTHUX
KyATypa W Tpaauiuja. AYTeHTHMYHa KyJIMHApCKa HCKYCTBa KOja C€ HyJIE Y PypallHUM
nenoBuMa CpOuje mpecTaBibajy MOTHB 3a 01a0up oapehene nectunanuje. borara Tpanunuja
y kopuinhewy TeXHHKa KyBamka M JOKAIHHUX TMPOU3BOAA KOJU Cy J€0 HeMaTepujaTHOT
KyJITypHOT OJlara, JOTPUHOCH jaudamy KyITYpHOT WUIEHTHTETa 3eMibe. Y OBOM jeny Ouhe
NPUKa3aHU TaCTPOHOMCKM MPOM3BOJIM KOJU HOCE MOCeOHE O3HaKe Kao IITO cy 3amTuheHo
MOPEKJIO U Teorpad)cKo MOPEKII0, OpraHCKa XpaHa, 3Havyaj pa3Boja MaIuX MpousBohaya, a cBe
y CBpXy IpoMoIirje ractponomckor Hacieha Cpouje.

YerBpro mnoraas/be 107 Ha3uBoM , TypucTHUKa MOTMBaNHMja W HCKYCTBO“
ob6jacHuhe koju cy pakTopu KOju YTUUYy Ha TYPHUCTY J1a ogadbepe oJpeheHy necTuHanujy u ja
ce OJUTYYHM 3a aKTHBaH OJIMOp Ha KoMe he OCTBapUTH KeJby Ja UCTPaKh HOBE IaCTPOHOMCKE
yKyce. PazymeBame MOTHBAIM]ja, MTOHAIIAKA, KA0 U MpedepeHiinje racTpOHOMCKUX TypUCTa
KJbYUHU Cy 3a JoOHjame He3a00opaBHUX MUCKycTaBa Koja he ce npencTaBbaTi MIMPO] JABHOCTH
y BHIy Impenopyka. Beoma cHaxxaH MOTHB MOXE OHUTH IIOBE3MBAaWkE Ca JIOKAJTHUM
CTAaHOBHHIITBOM, YYECTBOBAKE y NPUIIPEMH TPAIUIIMOHAIHUX jesa, Ka0 M HCTPAXKHBAKE
JIOKaJTHE KyJAType Kpo3 norahaje u Manudecranuje. Y HOBHjE BpeMeE CBE BHIIIE j€ 3aCTYMJHEHO
KOKpEeHpame Kao JIe0 MHTEPaKIMje TypUCTa ca YIMO3HABAKEM TPAIHIHje, U TO KpO3 MIKOJe
KyBama, MPUIPEMYy CYBEHHpA, MUCTPAKUBAIKE IMOHYAE Ha JIOKAJTHUM MHjallaMa M CIHYHO.
YnpaBo Kpo3 KBAIUTETHY TIOHYTy ayTEHTHYHE XpaHe Ha JIOKAITY TYPUCTH 3a/I0BOJbaBajy CBOjE
notrpede W OCTBapyjy 3al0BOJHCTBO CTEUEHO MCKYCTBOM, HITO MpPHKa3yjy Kpo3 JIOjaTHOCT
onpeheHoj necTuHaIMju Wik MaHupecTanuju.

IleTo morsaB/be 1MOJ Ha3MBOM ,,3ajefHMYKO KpeHpame HCKYCTBa y TYpHU3MY® ce
OJTHOCH Ha I0jaM KOHIIETITAa UCTPAKUBabha 3ajeJHUUKOT UCKYCTBA Y TYpH3MY, Ca HarjJackoM

Ha Be3e u3Mehyy ractpoHomwuje, Tpaaunuje u koHuenrta Slow Food. KoHnenTt kokpeupama
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noBehaBa 3aJ0BOJLCTBO M JIOJATHOCT TypucTa Koju mocehyjy oapehene necrunamnuje xao u
racTpoHOMCKe MaHH(ecTaluje.

Ilecro moraaB/be aucepTalyje IOJ Ha3WBOM ,MeToq0JI0THja W pe3yJaTaTu
eMIIUPHJCKOT CTATHCTHYKOI HCTPa’KMBama” 0aBU ce EMIUPHUJCKUM HCTPaXUBAmHEM Ha
NoCTaBJbeHE LMJbeBEe W Teme. Hajmpe he OuTH mpencTaBibeHH OCAAAlIBLU  pE3yNTaTd
UCTpaXKMBamka Ha TEMY KOHIIENTA 3ajeJHHYKOI Kpeupama HCKyCTBa TypHUCTa, a 3aTUM he ce
NPEJCTaBUTH PE3YJITATH KOJU Cy JOOHM)eHN UCTPAKUBAHEM 32 OBY JMCEpTaIHjy, a aHanu3e he
ce MPEeACTAaBUTH KPO3 TEOPHjCKe M MpaKTHUHE UMILTHKaIHje. Ha camoMm Kpajy mpeacTaBibama
no0ujeHux pesynrata Ouhe yka3aHO Ha OrpaHMYea y CaMOM HCTPaKHMBamwy, Kao U
MpernopyKe 3a Jlajba UCTPakKMBamba Ha TEMY KOHIIENITa KOKpEHpama 3ajeIHHYKOT MCKYCTBa
roceTusama raCTpOHOMCKUX MaHH(ecTaluja.

Y moce6HOM neny O6uhe mpenacTaBibeHa 3aKJby4YHA pa3MaTpama, CTAaTUCTUYKE METOJIe
yujuM npuMeHama he OuTh carieganu JOOWjEHU pEe3yiTaTH, Kao W TMPHKA3 OTPaHHYCHA
NPUIMKOM HUCTPaKMBAha U MPEMOPYKE 32 Jajba CTPAKUBAHA Y OBOj 00IaCTH.

Ha kpajy paga Omhe mpukazaH mommc JUTepaType M HM3BOpa KOjH Cy KOpHUIINEHU Y
nUcamy JUcepTalyje.

1.6. CTreneH UCTPa:KUBaK-A NPO0JIEMATHKE y CBETY U KO/ HAC

BbpojHa uctpakuBama Ha TEMy raCTpPOHOMHJ€ U TypU3Ma NOCIeABHUX TOANHA IT0Ka3aa
Cy Ja cy oBe JiBe Teme ycko moBe3ane. bepoen-Ilunena u capagnumu (Berbel-Pineda et al.,
2019) cmatpajy nma cy Typu3aM M racCTpOHOMH]ja TTOBE3aHM Ha BUIIIE HAYMHA, a Hajuyemhe Kao
CacTaBHHU JI€0 JIOKAJIHE KYJATYpe U Kao U3BOp MPUXO0/a 32 TyPUCTUUKY NPHUBPEAY O] MPOJATHX
IPOM3BOJIa KOjU Cy JIOKAIHOT KapakTepa. [Ipema onpehenum aytopuma (Getz & Brown, 2006;
Long, 2004), koH3yMHUpame JIOKAIHE XpaHE MOXKE Ja NpPEeICTaB/ba BAXKHY KOMIIOHEHTY Y
reHepaliHoj MepLeniyju HCKycTBa came JecTHHauuje. To ympaBo ykaszyje Ha TO Ja
racTpOHOMCKa NOHy1a ofpeheHor mecta Tpeba 1a o0yxBaTa HIMPOKY M Pa3HOBPCHY IOHYY
HallMOHATHUX W MHTEPHAIIMOHAHUX jeJla, Kako OU TypUCTH uMaiau u300p aa Oupajy mpema
CBOjUM apUHHUTETUMA.

AyTOpu HOBHjUX HCTpaXMBamka MUCIE Ja yYKyCHAa M KBAJIMTETHA JIOKAJIHA XpaHa,
nopez 100por cMeIITaja, y BEJIUKO] MEPH MPUBJIAYM TYPHUCTE, & OHU KOH3YMUPAKEM T€ XpaHe
CTBapajy TO3MTHMBHA WJM HETraTHMBHAa MHIUBEHA KOja MPEHOCE Ha Jpyre, MOTEHIIMjalTHe
typucte (Santa-Cruz et al., 2017; Ullah et al., 2021). Jlokanna xpaHa ce Hajuenthe mpe3eHTyje
Ha KyJITypHUM Jorahajuma, ¢ectuBainma xpaHe u nuha, cnoprckum pgorahajuma, a on Te
Ipe3eHTallMje YeCTO 3aBHCH MOTHBAIIMja TYpUCTa J1a ce BpaTe ojpeleHoj necTuHamnuju, Te ce
JIOKaJHa XpaHa TMPEJCTaBha M Kao aTpakiuja Koja JOMPUHOCH CTBAapamy JOJATHOCTH KO
Typucrta (Carvache-Franco et al., 2020; Su et al., 2018).

Kako 6m jenna mectunHanuja Owiia mpeno3Hata Ha TYPUCTHYKOM TPXKHUIITY, OTPEOHO
je nma Oyne KOHKYpEHTHAa y CTBapamy NPEro3HAaT/bUBUX, HE3a00paBHUX HCKYCTaBa KOJ
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typucta (Pine & Gilmore, 1999; Verhoef et al., 2009). Mejp u IlIBarp (Meyer & Schwager,
2007) cmarpajy Aa TYypUCTHYKO HCKYCTBO HACTaje M3 IOBE3aHOCTH TYPUCTE M HEKOT
NpOM3BOJIa, OJHOCHO BE30M ca JeCTHHAnUjoM. Heku ayTopu Mucie aa Cy TypUCTHUKa
HCKYyCTBa Cy0jeKTUBHA 300T CBOje crienu(udHe IpUpo/Ie U JeIUHCTBEHE BPEIHOCTH 3a CBAKOT

TYPHCTY, OJJHOCHO Ja Cy Oa3upaHa Ha HMCKycTBeHUM cBojcTBMMa (Mclntosh & Siggs, 2005;
Hosany & Vitham, 2010).

Kana je y nmuramy TeMa KOKperpama y Typu3My, IIOCTOjU 3Ha4yajaH Opoj ayTopa Koju
Cy ucTpaxxuBanu oBaj peHomeH. Heke ctynuje cy gomnuie A0 3akJbydka Jla Ha TypucTe Tpebda
IJIeJlaTd Kao Ha aKTHBHE YYECHHMKE Y MpPOIeCY KpeHupama COINCTBEHOT HCKYCTBa KpO3
KpeaTHBHE aKTHBHOCTH, KOje Cy Of MmoceOHOTr 3Havaja 3a came jaorahaje m AecTHHAIU]y Ha
K0joj ce opranu3yjy (Richards &Wilson, 2006).

CaM KoHIIeNT ,,criopor Typusma” (slow tourism) ce joll YBeK cCMaTpa HOBHM, TYPHCTU
KOjU MyTyjy Ha OBaKaB, CIOp Ha4yWH, OCTajy Ha JECTUHAIUjU JyXe, OOHIla3e JOKalHe
3HAaMEHUTOCTH, YXKUBAjy Yy JIOKQIHUM TIacTpoHOMcKuM crneunjanuretuma (Dickenson &
Lumsdon, 2010). Kako ce xpaHa nojaBjbyje Kao BakaH J€0 UCKYCTBa y ,,CIOPOM Typu3My’,
JIOTMYHO j€ J1a jé BPEMEHOM HAacTao MOKpPEeT Be3aH 3a JIOKAIHY XpaHy KOju ce Ha3zua Slow
Food. Jyna mecena 2019. ronune y Tockanu, y UTanuju, onpkaHa je roIuIImkHa CKYMIITHHA
Beha Slow food, xo0joj je mpucyctBoBano 96 npencraBHuka u3 32 3emsbe. [ 1aBHA Tema Ouia
j€ Kako OJArOBOPUTH Ha HM3a30Be OyAayhHOCTH M Ha TO Ha KOju HauuH JokamHa Slow Food
ra3JIMHCTBA MOTY Haje(UKACHH]€ HAMETHYTH CBOj€ MPOM3BOJIE KaKo OM CE€ OHM KOPUCTUIIHU Y
CBaKOJIHEBHO] MCXPaHU CTAaHOBHMIUTBA. Tasa je yCIoCTaBJbeHA HJigja HAJETHUIE Ca JOIOOM
Slow Food, xojy he cBako ra3quHCTBO KOje c€ MNPHUKJbYYH OBOj 3ajeJHUIM JTOOUTH Ha
Kopuurheme Mpu M1acMaHy CBOJUX IMPOU3BO/IA.

MHore ctyauje ca mouetka XX Beka cy 3a0eNexusie MopacT yjlaramba y MapKeTHHILKE
CBpXe€, IITO je JIOBEJO JO €KOHOMCKOT pa3Boja MOjJeIMHHX JECTUHAIM]a KOj€ Cy KOPUCTHIIE
Xpany kao Openn. Hajpehu Hampenak Ha CBOM NMO3UIMOHHpamy HMalle Cy 3€MJbE a3MjCKOT
KoHTHHeHTa, Ayctpanuja u Hosu 3enang, notom CAJl, xao u [llnanuja u I'puka (Kivela &
Crotts, 2006). Y HapenHuM rojauHama, 3a cBojy nosuuujy uzdopuo ce u Tajsan (Horng et al.,
2012). IIpema u3BemTajy Aconujanuje Typckux typuctuukux arenipja (TURSAB) u3 2015.
rojune, yak 88,2% TypucTa Koju cy nocetwin Typcky 03HauMIIO je XpaHy Kao BeoMa OuTaH
daxTop npu nzbopy aecrunaunuje (Kalpaklioglu, 2015).

Crynuja crpoBezneHa moja mokpoBuresbcTBoM areHuuje GIZ (REAWG, RT, 2019)
Marnupana je nectuHanuje y CpOuju Ha Kojuma ce Opike pa3BHuja Typu3am, B TO TIOApydja Koja
Cy TPaauIMOHAIHO TMOMyJIapHa, Kao mTo cy 3marubop m BojBogmna, Crapa 1uianuHa
I'omuja. [lopen yoOuvajeHMX yciyra KOje TypHCTH MOTY OCTBAapHTH Ha TMOAPYYjUMa OBUX
pypamHuX 00JacTH, Kao IITO Cy CMEIITaj, KyJATypHE Type, O0paBak U3 3/[paBCTBEHUX Pa3jiora,
y TOHYIOM Cy W CIelHjajHe Type Koje c€ HyAe IMOCETHOIMMa 3a BHHCKO-KyJIWHApCKe M
ractpoHoMcke caapxkaje (https:/seerural.org/). Konunenr Slow Food-a HHje 10BOJbHO
pactipocTpameH y CpOuju, U ynpaBo Ta YHI-CHHULA BOAU JepUHHCAIY NMPENopykKa 3a Jajba
UCTpaKMBamba OBE 00JIACTH.
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[IpuxBaheHo je u MUIIJBEHHE 1a CE TaCTPOHOMH]a OABU TPOYUYaBAKEM CII0ja KYJITYpPE H
XpaHe, Jerycranyjama, JO0XKHBJbajUMa, CKCICPUMCHTHUCAEM, HCTPAKUBABEM U
pasymeBameM xpaHe (Kivela & Crotts, 2005). CaMmum THUM, 3aKJby4aK je Jla TaCTPOHOMCKE
MaHudecramuje Mory npuByhu 3Hadajan 6poj typucta. WTO Ha CBETCKOM HHBOY OpraHu3yje
CBake Jpyre roauHe GopyM 0 raCTpPOHOMCKOM TYPH3MY, a TO TOBOPH O 3Ha4ajy OBAKBOT' BHJIA
typusma (UNWTO, 2012, 2023). [Ipema ucrom u3Bopy, Ha lllecrom koHTrpecy, Koju je
onpxkan 2021. romune y rtpamy bpwky, y benruju, ucrakHyTo je Aa je MOTEHUHjaN
racTpOHOMCKOT TypH3Ma HeuckopuiheH, a aa je ydemhe y oTBapamby HOBHUX PaJHUX MECTa
cnabo, kao u yuenihe y oJip)kKMBOM pa3Bojy.

VYnpaBo oBe Teme cy pasmarpaHe y JeuemOpy 2022. roamHe Ha CeIMOM IO peny
cBeTckoM DopyMmy racTpoHOMCKOI TypusMa y JamaHy, TJe ¢y JaTh OCHOBHHU 3aKJby4llM — Ja
je oBaj BHI TypH3Ma IPENo3HAT Kao MOTEHLHjajl 3a OTBapame HOBHX PAJHHUX MECTa, 3a
yuemrhe jkeHa y OCTBapUBamby MPHUX0/a, 32 IOBE3UBAE TPAIHIIN]jE Y3 MOMITOBAKE KYITYpe U
npupose, Kao M 3a OpeHAupame NEeCTHHAIM]je KPO3 TaCTPOHOMCKU TYypH3aM U CMambCHe
OTIIa/a OJ1 XpaHe KOjH HacTaje Ipu TypUCTUUKUM IyToBamuMa (https://webunwto.s3.eu).

1.7. Hayynu nonpuHoc

Hayunu nompunoc Ouhe mnpeacTaBibeH Kpo3 aHalIM3y MOTHBA KOJU IMOACTUUY
M0jeIMHIA J1a YYEeCTBYje Yy T'aCTPOHOMCKUM jorahajuma M HCTpaKMBambe TOra Kako Kpo3
KOKpPEUpPame y TypU3My OHH JOTIPUHOCE CTBapamy HOBUX UCKYCTaBa.

[IpoGnemaTtuka mpeAcTaB/bEHA KpO3 AWUCEpTalMjy HMMa 3a Wb Ja YHAIpeau Hu
JIOTIpUHECe CBEOOYXBAaTHHJEM pa3yMeBamy CEJIEeKTHBHUX OOJMKa Typu3Ma U HHXOBOT
creuu(UYHOT HCIOJbaBamka y TacCTPOHOMUjHU, ToceOHO y KoHTekcTy Cpbuje. MctpaxuBame
racTpoHoOMHje, Kopuiiheme ayTOXTOHUX MPOU3BOJA Kao M MPUMEHa CaBpEMEHHUX TPEH0Ba Y
OPUIIPEMH XpaHE MOTY JONPUHETH Pa3BOjy TacTPOHOMCKOT Typu3Mma. Beoma je BaxHO
NpEeJCTaBUTH 3HAuaj MHTErpalyje racTpOHOMHUje y CTpaTeruje pa3Boja Kako Ou ce oCTBapuo
€KOHOMCKHM Hallpelak, Kao MU JAepUHHCATH H3a30B€ M MOTYhHOCTH 3a DPa3BOj PYpPaJHUX
o0nacTH.

MortuBanuja TypucTa Koju nocehyjy ractpoHoMcke MaHudecTanyje OuTaH je gpakrop
y OMJIYIIM J1a c€ TIOCETH ojJipeheHa JecTHHAIMja, 3aTO jeé MOTPeOHO MPEACTABUTH XpaHy Kao
Openn nectuHanuje. Beoma cy momynapHu TacTpOHOMCKHM jaorahaju u MaHudecranygje y
OKBHUPY KOJUX C€ MpEACTaBJbajy ayTOXTOHM INPOU3BOAM, KOJU C€ Ha Ta] HAYMH UyBajy Ol
3a0opaBa. Ha wu3bop nectuHamuje ytude u koHuent Slow Food, xoju HHje JOBOJBHO
3aCTYIJbEH, aJM KOjU IPEJCTaBJba MEPCHEKTHBY OJPXKUBOI raCTPOHOMCKOI Typu3ma. Kpos
npernopyke 3a MoOoJblIakhe TPEHYTHOT CTama JonpuHehe ce HacTaBKy HWCTpakKHBama
npumeHne kouuenrta Slow Food y Cpouju.

Kpo3 panm Owuhe mnpencraBibeH AONPUHOC OUYYBalky HEMATEPUJATHOT KYJITYPHOT
Hacieha, \meroBo mpuOIMKaBamke TYpUCTHMA W YTHIA] HAa TPOMOIHU]Y TPaAUIIMOHAIHUX
racTpOHOMCKHX TPOU3BOJAA. 3ajeJHMYKO CTBapame HCKYCTBAa IIOCTOJU HA TIOjeAMHUM
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MaHH(pecTanjaMa Kao BHJI AKTUBHOCTH KpO3 pPAJUOHUIIE M JerycTaiyje, MpHUIpeMe U
KOH3yMHUPamke TPAJAUIUOHAIHUAX U JIOKATHUX TaCTPOHOMCKHUX MPOM3BOJA, alld jeé MOTPEeOHO
TaKBY MOHYY IPOIIUPUTH U 00OTATUTH Y3 MOIITOBAKE MOTPeOa 1 JKesba MOCETUIIALA.

WnentudukoBame moTpeda W 3aJ0BOJbCTABA KOje€ TYPHCTH TPaKe Ha IMyTOBAHHUMA
Oouhe on 3Hauaja 3a aHAIM3Y OYCKHBAKA U CTABOBA TACTPOHOMCKHUX TYPHCTa Mpe, 32 BpeMe U
HAKOH MyToBama. [IpunarohaBame MoHyJe ¥ MpUMEHA KOKpPEHpama Ha CaMoj JACCTUHAIMjU
MOJICTHYY 3a/I0BOJGCTBO M JIOjAIHOCT TAaCTPOHOMCKHX TYPHCTa, a HHUXOBa IPETNopykKa U
pekiama AornpuHOoce moBehamy oOuMa mocere MaHudecTanrjaMa M JecTHHANMjaMa Koje 3a
/b UMajy MPEJICTaBbakbe FACTPOHOMCKOT OJiara. AHAIM3UPAkEM pe3yJiTaTa UCTPAKUBAHA
carnemahe ce koju ¢y TO (haKTOpH KOjH MMajy TMIEPCIICKTUBY 3a Pa3BOj cTpaTreruja Kako Ou ce y
TYPUCTHYKY TIOHYy YBPCTHJIC BU3Hj€ Ha KOjUMa ce 0a3upa KOHIICTIT 3ajeTHUYKOT KpeHpama
u Slow Food KOHIIENT.

VY naHal®ko] TEXHOJIOWIKO] €pH IMOTPEOHO je KOPUCTUTH JApPYIITBEHE Meauje 3a
NPOMOLIMjy TYPUCTHYKE TOHYZAE, ald U OTBOPUTH MOTYNHOCT Ja TYpUCTH IpEJCTaBe CBOjE
ujieje M ’KeJbe 32 aKTUBHOCTHMA y OKBUPY IyToBama. Takole, ykibyunBame mto Beher O6poja
MOJHONIPUBPEIHUX Ta3qUHCTaBa W mpousBohaua je OurTaH ¢akrop Kako OM ce Morjie
peanu3oBaTy KOHIIETIIHje moTpeda Typucra.

IIpernen nmuteparype he nat objammemha Be3aHa 3a 3ajeJHUUKO CTBApame NCKYCTaBa
HoceTHIala racTpPOHOMCKUX MaHH(ecTalMja y CBETy, Ca OCBPTOM Ha TPEHYTHO CTame Y
Peny6munu CpOuju. OBa ucTpakuBauka Tema JONPUHOCH aKaJEMCKOM pPa3yMEBamy Be3e
u3Mel)ly Kokpeupama M 33JOBOJBCTBA TYpHCTa, ald MMa M NPAKTUYHE HMILUIMKAIMje 3a
MHIyCTPH]y TaCTPOHOMCKOI' TypH3Ma, NOMaxyhu mpousBohaunMa M U3jiarauuma JOKaJTHHX
pOM3BOJIa, KA0 U JIECTHHAIMjaMa, Jla yHalpeJe LEJIOKYNHO MCKYCTBO CBOJUX IMOCETHJIAIA.
CBakako je IVIaBHU Wb J1a c€ MOTEHIMjaJTHU TYPUCTH U IoMahMHM yHO3Hajy ca KOHLENTHMA
Kako Ou monuio 1o yHanpehewa TypUCTUUYKE NOHYAE Koja Ou mpuBYyKJa U Jomahe u cTpaHe
TypHUCTE.
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2. CEJIEKTUBHMU OBJIMLIA TYPU3MA

TypuzaMm je y cTagHOM HalpenoBamy, IITO j€ JAKO BUIJBMBO y OTKPHUBaKkYy HOBHX
JECTHHAIM]ja ¥ HHUXOBO] TOHYAM TYPUCTHMA, y pealli30Balby HOBUX 3aXTeBa M yBOhemYy
WHOBaIMja MPH Kpeupamy HOBUX TYPUCTHYKHUX MPOU3BOJA. JlaHAllke TypHUCTe HEe 3aHUMA]y
caMmo JIeCTUHAIIMje, OHH JKeJIe MHTEPAaKTHBaH W KpeaTuBaH OJMOp, Ha KojeMm he crehm HoBa
uckyctBa (Adriana, 2019). Ilojam ,,rypusam crneruduyHux HHTEpecoBamwa‘ (Special Interest
Tourism) TpBU TyT C€ IOjaBJbyje Ha AHTIIOCAKCOHCKOM TOBOPHOM IOJAPYY]Yy, a HacTaje u3
KeJbe 3a UCTPAXKUBAHLEM HOBHX JIOKATUTETa W AyTEHTUYHHX TPOM3BOJAA, KOJU jOII YBEK
npuBiade Mamu Opoj Typucra (mpuiaroheno Jovanovié, 2013).

2.1. Ilojam 1 pa3Boj ceJICKTUBHUX 00JIMKA TYpH3Ma

Typuzam noxuBsbaBa OrpoMaH HaIpeaaKk y pa3Bojy y Apyroj nmososunau 20. Beka, Kaua
je perucTpoBaHO OKO naBajeceT mer MwinoHa Typucta (Raboti¢, 2013), ma Om, mpema
nonarumMa UNWTO-a, y 2022. roguau Taj Opoj CKOYHO Ha JACBETCTO MIE3[CCeT TPU MUIHMOHA
Typucrta. Victi u3Bop HaBoau 1a je nmpuMeheH maj Typucra y roguaaMa HakoH 2019, kana je
PETUCTPOBAHO MUIIMjapy W YETHPUCTO MIE3/IECET MEeT MUJIMOHA TYPHUCTA, YeMY j€ JIOTIPHHETa
nanjemuja supyca COVID-19.

CenekTUBHU OOJIMIIM TypU3Ma OJTHOCE C€ Ha CIIeLUjaln30BaHa TypUCTHYKA MCKYCTBa
KOjUMa ce 3aJJ0BOJbaBajy cHeuu(UYHM WHTEpecH M MOTHBAallMje MyTHHUKA, ca (oKycoM Ha
aKTUBHOM 0JIMOpY Ha camoj aectunanuju (Trauer, 2006). OBu 06IuUIM TypU3Ma Pa3IHUKyjy ce
0Jl MacoBHOI Typu3Ma M MMajy 3a LWJb Ja IOCETHUJall OCTBapu jeJUHCTBEHA HCKYCTBa
npuiarohena cBojuM 3axteBuma. Padotuh (Raboti¢, 2013) HaBoau na CenEeKTUBHU OOIUIU
Typu3Ma HyJI€ IOUPOK CIIEKTap JIOKHWBJbaja KOJ KOJUX WHAWBUAYAIIHOCT W JIMYHE
npedepeHije aonaze A0 u3paxaja. Mcru aytop uctuye na mpuiiarohaBame MpyKaola
ycIyra HOBHM 3aXTEBHMa TPaXmbe, Kpo3 (DIEKCHOMITHOCT OpraHn30Bamba U KpeHpame HOBHX
yciyra, yMHOTOME JIONIPUHOCH Pa3Bojy opeheHor obiuKa Typru3Ma Ha JJeCTUHALH] .

Toxom HajpaHMjer pa3Boja Typu3Ma IOjaBWJIa Cy €€ M IpBa HHTEpEcOBama 3a
cneurduyHe oOIMKE TypH3Ma, HAjIpe Kpo3 pelnurujcka xojodyamrha, mocere OamCKUM
JeYWINIITAMA, TOTpedy 3a oOpasoBameM u cinuuHo (Swarbrooke & Horner, 2007). Uctu
ayTOpH CMaTpajy J1a Typu3aM Crienu(UIHIX HHTEPECOBahA KOJI TypHCTa OY/IM NHTEPECOBAHE
3a HEIITO HOBO, OWJIO Jla ce OH Hallao y MO3HATOM WJIM CaCBUM HOBOM OKpPYXEHY, U Ja
noBehaBa KeroBy GU3NYKy aKTUBHOCT.

VY mepuoay pa3Boja MacOBHOT TypuU3Ma MOTY ce Hahu W TpBU CHCHUPUIHN OOJIUIIH
TypHU3Ma, IITO HEKH ayTOpH 00jalllkbaBajy YHHCHULIOM J1a je JIoNuIo A0 nosehama cno0ogHor
BpeMeHa M HOBUYAHUX MPUXO0JIa, a TOME je JONPHHEO U MepMaHeHTaH pa3Boj caoOpahaja, Kao u
1ojaBa BEJIMKOT Opoja TYPHCTHUKHX areHnuja Koje IPOMOBHIIY HOBE TYPHCTHYKE
necruranuje (Weaver & Opperman, 2000).
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ExoHoMcKka pa3BHjEHOCT je BeOMa yTHIlaja Ha pacT MacOBHOI Typu3Ma, O]l pa3Boja
MOJHOIIPUBPEE MPEKO UHIYCTpHjaIU3alMje, a CBe J0 €KOHOMHje HakoH J[pyror cBeTckor
pata, Koja je 0a3upaHa Ha yciyrama Kao rnorpedama caBpeMEHOT TYPHUCTE 3a jeAMHCTBEHUM
TYPUCTHYKUM UCKYyCTBOM (JlmmuTpoBCcku u capamuuiu, 2021).

Y oaHocy Ha wMacoBHM Typusam, mpema Tpayepy (Trauer, 2006), Ttypuzam
cnenn(pUYHUX UHTEPECOBama MPaTH IMPOMEHE KOje ce JCIIaBajy y CaBpeMEHOM JIPYIITBY, Kao
IITO Cy: 3aIITUTA XUBOTHE CPEIUHE, JIMYHU Pa3BOj U KeJba TYPHCTA 32 HOBUM HCKYCTBHMAa
(mpunaroheno, JumutpoBcku U capaanunu, 2021). HoBuja ucTpakuBama Ha OBY TeMy
Hajuenthe ce cBOjC Ha 3aKJbyyak Ja CrieNU(PUIHN OOJMIM TypU3Ma HAcTajy Kao OJATrOBOP Ha
notpebe caBpeMEeHOT JIPYIITBA KOje BHILE BPEAHYje JIMYHA MCKYCTBAa OJf OHMX HACTaJUX Ha
MacoBHMM nyToBamuMa (Ali-Knight, 2010; Wainikka, 2013).

VY nomahoj u cTpaHoj IUTEpaTypu ce MOry HahM pa3InuuTH TEPMHUHHU KOJH C€ IOBE3Y]Y
ca cnenu(UYHUM OOJMIIMMA TypU3Ma, Kao IITO Cy: ,,TypH3aM HUIIA“, ,,Typu3aM HOCeOHUX
MHTEpecoBama‘, ,,aITEpHaTUBHU Typuszam‘, ,,;eMaTcku Typuzam* u cauddo (I'enos, 2008;
Raboti¢, 2013; dumutpoBcku u capaanuiy, 2021), ¢ THM 1a Cy NPBU TEPMHUHH HACTAIN
CPEAMHOM OCaMJIeCeTUX roguHa XX Beka.

AyTopu U3 peruoHa Jajiu Cy AONPUHOC y JepUHHUCAY CEJIEKTUBHOI TypHU3MA.
HlymanoBuh HaBoIM Ja je TO Typu3aM IJie TYpUCTH MMAjy CIMYHE WIM MCTE MOTUBE 32
6opaBak Ha ozapeleHOj JecTUHAMjU, Kao M Ja je moTpeOHa TypUCTHYKa MOHyAa Koja he Ta
MHTepecoBama ucnyHuTn (Sumanovié¢, 2002). Xpa6oscku-Tomuh (Hrabovski-Tomi¢, 2008)
MUIIJbEHA je Ja je TO Typu3aM KOju ce OJ[BHja y TPKMIIHMM HMIIAMa y OKBUpPY onpehene
BpCTE TypH3Ma, a Jia CBaKM TYPHCTHYKH MOTHB Tpeba 1a Oy/ie OpraHu30BaH MpeMa 3aXxTeBuMa
nyTHuka. JoBanoBuh (Jovanovi¢, 2015) cmaTpa na je CENEeKTHBHU Typu3aM OHO IyTOBamkbE
KOje ce OpraHu3yje paad OAMOpa, aKTHMBHOCTH W JIOKMBJbaja KOJU Cy TIPOHMCTEKIH W3
crienu(pUIHUX UHTEPECOBakha, KaKo MOjeUHIIA, TAKO U TPYTIE.

AHanmu3oMm JMTeparype ce Jojla3d 10 3aKk/byuka Ja TypuszaM crenupHuHUX
UHTEpEeCcOBamba MOXXKEMO JepUHHMCATH Kao OOJMK Typu3Ma TJe je OJIMOp IOACTAaKHYT
cneur(UYHUM MOTHBHMMA KOjH CE€ MOTY JIO)KMBETH Ha u3abpaHoj aectuHauuju (I'enos, 2008),
Kao U Ja je TO OOJMHMK TypHu3Ma y KOjeM TypHcTa MMa MoceOHa MHTEpecOBama y MOTJIETy
HaumHa pa3zoHone Ha oxpehenoj aecrmHamumju (Trauer, 2006; JIMMUTPOBCKH W CcapagHUIH,
2021).

2.2. KapakrepucTuke ceJIeKTUBHMX 00JIMKA TypU3Ma — ,,TyprU3aM HUIIa”

Yecro ce y auTepaTypu KOPHUCTU U T0jaM ,,Typu3aM HUIIA’, KOjU, IpeMa MHUIUbEHY
Pobuncona u Hosenuja (Robinson & Novelli, 2005) ykibydyje HU3 KOMIIOHEHATa Y OKBUDPY
HUIlEe, T€ OW Typu3aM TOCEOHUX HHTEpecoBama OWO OOMWMK Typw3Ma KOju o0OyxBara
MOjeIMHIIE YMja Cy TMyTOBamka HWHCIHUPUCAHA CHEMU(DUIHOM MOTHBAIMJOM, Yy IIHJBY
omoryhaBama catuchakiimje MOoCTUTHyTe oapeheHnM noxkuBibajeM Koju Tpaxke. Mctu aytopu
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Cy MHIIUbEH:A J1a ,,Typu3aM Huina omoryhasa na ce oapehena nectuHanuja pa3suja y3 momoh
TypHucTa Koju cy Behe miarexxne criocooHocT (Quintanilla, 2018).

Hctu aytopu cy u AeuHUCATN KOMIOHEHTE ,,TYpU3Ma HUIIA“, OAHOCHO T3B. ,,MUKPO
HUIIE®, KOje C€ pa3BpCTaBajy Ha: KyIATYpHH Typu3aM, TypH3aM 3aCHOBAaH Ha >KMBOTHO]
CpeIuHU, pypallHu Typu3am, ypoaHu Typu3aM U HOBe Tunose Typusma (Robinson & Novelli,
2005; mpunaroheno oz crpane Jaszberényi & Miskolczi, 2020; IuMUTPOBCKU U capaJHULIU,
2021).

TypI/ICTH‘lKe AKTHBHOCTH

MacoBHuU TypHu3aM Typuzam Huia
KoHnBennoHamHu Typr3aM KOjH YKIbYdyje BEIHKH [NoceOHa nHTEpECOBaka, KYATYpa W/HIH aKTHBHOCTH KOje
Opoj TypHCTa Y ,,HAMEIITEHUM  OKOIHOCTHMA YKJBYdyjy Manu 6poj TypucTa y ayTEHTUYHOM OKPYXKEHY
PYPAJIHA
KVJITYPHA EHBHUPOHMEHTAJIHA ® YPEAHA OCTAIJIE
Bamrrraa Ipupona u 1uBsbYM CBET apme Busnuc ®otorpadcku
Kamnuar .
Tpubaaan Exorypusam B Kondepenmmje Maia kpcTapema
} HHO U .
Penurujcku ABaHTypa racTPOHOMH]a CajmoBu Bosonrepu
O6pa3oBHH AnnuHuzam Criopt Cnopt Mpaunu
I'eneanoruja TCeorypuszam DecTURANN 1 Tanepuje OMiarHCKN
HctpaxxuBame Obancku norahaju YmertHOCT TpancnopTHu
YMerHOCT U
3aHaTH

Cauxka 1. Cmpykmypa mypuzma cneyuguunux oo1uka — mypusam Huua

H3zeop: Robinson, M. & Novelli, M. (2005). Niche tourism: an intruduction. In: M. Novelli, Niche Tourism-
contemporary issues, trends and cases. Oxford: Elsevier, pp. 9 (npeypeleno: Pabomuh, 2013)

JlaHac TypuCTa y4ecTByje Y Kpeupamy, IPOMOLUjH U IpuiarohaBamy TYPHCTHIKHX
npousBoga. Y XXI Beky mojia3d JI0 jadara KOHKYPEHIIH]je, OIIITe Tiiodaau3aiuje, pa3soja
UHTEPHETA, IITO JOBOJH JIO jayama yJore camor TypHcTe, Tj. morpomaya. Pasmimuuroct mehy
NOTPOIIaYMMa HACTaje ycjel MHUXOBE MPHUMATHOCTH PAa3IMYUTAM  KyJlTypama, Te
WH/IMBUYaIU30BaHE TYPUCTHYKE TIOHYJAE TOJCTUYY pPa3yMEeBambe U 3aJ0BOJbABAE
cnenupuIHUX MoTpeda U uibeBa noTpoiraya (npuiaroheno Jovanovié, 2015).

Cumc (Sims, 2009) cmarpa Aa TacCTpOHOMCKH TypU3aM MOXKe MpeCTaB/baTH JOAATy
BpPEIHOCT JIOKHUBJBAJy mocTojehe TypucTuuke nonyzae, a [Iyn u capagaunum (Jun et al., 2011)
J0/1a]y a TO MPEJCTaBJba 3HAUYAJHY TPIKHUIIHY HHINY KOja CE€ MOXKE CTAaBUTH y (YHKIIH]Y
€KOHOMCKOT | JIpYIITBEHOT pPa3Boja TypUCTUUKE CpeuHe, Oriia oHa ypOaHa WM pypajTHa.
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2.3. KapakrepucTuke Tpa:xkKme y CeJIEKTUBHUM 00JIMIIUMA TYpU3Ma

Cee Behu Opoj mectuHaiyja, y MUJby IITO OOJbET MO3UIIMOHUPAmHA HA TYPUCTHUKOM
TPXKUINTY, VyKJbydyje AaKTUBHOCTM M HCKyCTaBa KoOja MOTYy JIONPHUHETH CTBapamy
cnenuuyHux uHTepecoBama (Ma et al.,, 2020; JumutpoBckum u capamgaumm, 2021).
CrienupuuHOCT HHTEPECOBahA IIyTHUKA Y OKBUPY CEJICKTHBHHUX OOJIMKA TypU3Ma JOMPHUHOCH
Jla ce MyTHHUIM HH()OPMHUIILY O CBHM JIOCTYITHAM CaJip)KajuMa Ha ajiekBaTaH HayuH. [lyTHUIN
YeCcTO JKeJle Jla CIOoje OYEKHBAHO HMCKYCTBO Ca CBOJHUM CICHU(PUYHUM HHTEPECOBAmMMA U
npedepeHmjama. Yecto mpeTpaxyjy AOCTyIHE WH(OpMaIMje Ha APYIITBEHUM MpeXama U
wiaropMamMa Ha KOjUMa TYPHCTH JeJieé HMCKYCTBa Ca HEKOr OJl OOJIMKa CEJICKTHBHOT
nyToBama. [loBe3yjyhy HCKyCTBa NpYyrux IMyTHHKA Ca CBOjUM JIMYHUM HHTEPECOBAHHMA,
TYpUCTH CEIIEKTY]y OHaj OOJMK TypH3Ma KOjU Hajupelu3Huje OJroBapa HHUXOBUM
npedepeHiyjama.

[TyTHUIM KOjU ce OJTyde Jla YUYECTBY]y Y CEIIEKTUBHUM OOJHUIMMA TypH3Ma TO YHHE
NPETEKHO jep JKeJe Jla MMajy MCKYCTBO HMHTEPAKIMje ca JIOKAJTHOM 3ajeJIHUIIOM, Kao H
UCKYCTBO YYECTBOBamba y JIOKaJIHMM oOuvajuMa. [lopen Tora, skelie Ja myToBame Oyje
0e30enHO, 0e3 3ApaBCTBEHUX PHU3MKA, W Jla 3a CBOj HOBAall J0OH]y MIpaBy BPETHOCT KpPO3
JIOKUBJHCHO.

CBaka JecTHHaIMja y CBOjJO] TypUCTHYKO] MOHYyAM TpeOa na Oyae KOHKYpeHTHa, Ja
WCKOPUCTH TIPUPOJHE M AHTPOIIOTEHE BPEIHOCTH IO/pYyYja, Ja YJIakKe y ycaBplIaBame
KaJapoBa KOju Ou OWIM HOCHOLM IMpeICTaB/bakba TYPUCTUYKE IOHYAE MOTEHIIHjaTHUM
TypUCTHMA. Y CIIyTe Koje ce HyJe Ha HEKOj IeCTHHALUju Tpeba 1a Oyay npuiiaroheHe xepama
TYpHUCTa, a BUXOB KBAJIUTET Tpeba na OyJe cTaHAapAW30BaH M Ha BHCOKOM HMBOY, IITO C€
MOCTH)KE HEMPECTaHWM PaJOM Ha ycaBpllaBamy yciyra. Jla 6u ce 3aapkanu moTpouiayu y
Typu3My, TypHCTHYKa IMOHyAa Tpeba ga OyJae Tako OCMHUILbEHA Ja NIpyXa JOMUHAHTHE
BPETHOCTH M BUCOK CTENEH caThc(haklidje KOPUCHHUKA, MOILITO je MO3HAaTo JAa je Haj0osba
yCMeHa peKjiama 3aJ10B0JbaH M Jiojasian notporad (Jovanovic, 2015).
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3. TACTPOHOMCKMU TYPU3AM

Komurer 3a typuzam u koukypeHTHOcT (CTC — Committee on Tourism and
Competitiveness) nipp UNWTO (World Tourism Organization) TaCTpPOHOMCKH TypH3am
neduHUIIe Ka0 BPCTY TYPUCTUYKE aKTHBHOCTU KOJy KapaKTepHIle MCKYCTBO MOCETHIIAla Y
BE3M Ca XpaHOM, Ka0o U CPOJAHHUM MPOM3BOJUMA U aKTUBHOCTHMA TOKOM myToBama (UNWTO,
2021). Ilopen nokamHe TAacTPOHOMH]E, OBaKaB BHUJ TypHU3Ma YeCTO YKJbydyje U IIOCETE
JOKaJIHUM Tmpou3Bohaunma, yuemhe Ha ¢ecTuBaiinMa XpaHe U moxahame KypceBa 0O
npuripemu xpane (UNWTO, 2021). Tako ractponomMcku By Typusma Xoia u Muuen (Hall u
Mitchell, 2001) kapakTtepuiry Kao ,,0CHOBHH MOTHBAIIMOHH (AKTOp IyTOBama’, OJHOCHO,
XpaHy ¥ BUHO NPEACTaBJbajy Kao IIABHM MOTHUB Ja C€ HEKa JecThHalmja mocet. IIpema
nojganuma CBETCKOT yAPYXKema raCTPOHOMCKHX TYPHCTa, MOCIEIBIX TOANHA je Yy TOpacTy
Opoj TacTpPOHOMCKHUX TYPHCTa, & YaK MeAeceT TPH MOCTO MYTHUKA IMyTyje BOHEHO HEKOM O]
AKTUBHOCTH BE3aHUX 3a yno3HaBame XpaHe onpehene necrtunanuje (World Food Travel
Association, 2020). [TyTHunM cy y mOTpa3u 3a HOBUM YKyCHMMa, Ka0 U HaMHpHHUIIAMa KOje Cy
MpOU3BENCHE Yy 3allTUNEHUM MPHUPOJHUM CpeIuHAMa M XPaHOM NPUIPEMIBEHOM Ha
TpaaUIIMOHATHN HAYHH.

Emuc n capamuumm (Ellis et al., 2018) u3Benu cy 3akiby4ak Ja je racTpOHOMCKH
Typu3aMm T3B. ,,KyJITypHa aHTPOIIOJIOTHja“ KpPO3 KOJy TYpUCTH CTBapajy HMHTEpaKlHjy ca
JIECTUHAIIN]OM TTOMOhyY TaCTPOHOMCKHUX MIPOU3BO/IA.

3.1. 'acTtpoHoMHUja — MOjMOBHO oJpeheme M 0OCHOBHE KApaKTepHCTHKE

l'actponomuja je eHOMEH cTap KOJUKO M YOBEYAHCTBO, U CBE BHIIE j€ TMPEIAMET
MHTEpPECOBakha PA3NUYUTUX HAYYHHX TUCHUIUIMHA, TIOMYT IICUXOJIOTH]jE, COIMOJIOTH]E,
¢duznonoruje, Hayke 0 MCXpaHH, (pu3MKe, XeMHuje. 3a YOBEKa je MCXpaHa OAyBEK Ouia of
MpUMapHOT 3Hayaja 3a ONCTAaHaK, jep OHa MPEJICTaBJba OCHOBY HETOBOT MOCTOjama U YjeIHO
IErOBY HajcTapujy HaBuKy. [locMaTtpaHo ,,y mopehemwy ca Jpyrum CBOjUM aKTUBHOCTHMA U
KUBOTHUM INHTamkHMa, Mambe O0aBUO HM3y4yaBambeM HCXpaHe, YOBEK y CBOJUM paJlocTUMa,
o0uyvajuma, TpaJulUju UM PUTYaTHUM MOTHBHMA CTBapa TpHe3y — HEH M3IJIeN U Ca/ApKaj
YUHWIA Cy KpyHY, HE3a00MJIa3HU 70 y cBUM pajgoctuma u Tyrama” (Crojanosuh, 2013,
cTp.24).

[Ipe Buie xuspaga rofuHa KyJITYpPHH HapoAM Cy MMajld BHCOKO pa3BHjEHY CBECT O
KyBapcTBY, a Mpe cBUX cy ce u3aBajanu [lepcujanuu, Kunesu, Erunhanu, Pumibanu u ['pru.
U3 Ilepcuje je y V Beky II. H. €. BEIITUHA KyBapcTBa mpeHeTa y ['puky, a cMatpa ce aa je Ty
HalfMcaHa HajcTapuja KyBapcka Kmura, Onconoeuja ayropa Tepnucona (IToptuh, 2011).

ITouerkom XIX Beka y ®DpaHiyckoj, y HaclOBY KHWKEBHHX Jeja, Kao mTo je La
Gastronomie ou ['Homme des champs a table (1801) aytopa XKozeda bepurya (Berchoux, J.
de Joseph), nojaBuina ce peu ,,racTpOHOMHja", U cMaTpa ce ja je bepury 610 HHUIMjaTOp KOjH
je, y cTBapu, yBeOo ped gastronomie y GpaHIyCKH je3uk. Hekonmwko aereHuja KacHHje,
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taunuje 1835. rommne, peu gastronomie dpanuycka akanemuja (Academie Francaise)
YKJbYUyje y peuHUK (paHIlyCKOT je3uka. Peu je mocremeHo moOwjana oapehene omnmke
CHENHjaTHOT TEPMHUHA, IMOIITO C€ YECTO IMO0jaBJbHMBAja y CTPYYHO] JIUTEPATYPH O XpaHH H
UCXPaHH, O KyBamky M KYJIHMHApPCTBY, U KOHAYHO je ToYeria Jla 03Ha4aBa Ha3uB onpel)eHe rpane
3Hamwa. JlaHac racTpoHOMH]y O0jelMIbyjy CBa TEOpHjCKa M NpPAaKTUYHA Ca3Hama BE3aHa 3a
ucxpaHy 4doBeka y okBupy jeane aucuurumne (ITopruh, 2011, npunaroheno CrojanoBuh,
2013).

TokoM cBoje ucropuje, TacTpOHOMHja je Onia yCKO MOBe3aHa ca MEUIIMHOM, B OHE CY
Cce KOHCTAaHTHO YyCBpIIaBaje M JomnymaBaie. Jlekapu crapor no0a HariamaBaid Cy Ja je
XpaHa HajBaXHUJU YMHUIIALL JIEUYCHa, a O TOME je MHUcao rpuku Jiekap Xumnokpat. Takohe, Huje
3aHeMapJbUBa HU YHMEGCHUIIA J1a Cy TPBU KyBapu Owin u jekapu. CMmarpa ce Ja cy JieKapu
MUCAJ U KIbUTE O KyBapCTBY, UCTHUYhH BaXHOCT MO3HABamkba MPUIIPEME XpaHe Kao OUTHOT
dakropa 37paBiba M CpelcTBa 3a Jieuewme oapehenux Oomectn. OBa Te3a moTBpheHa je u y
JAHAIIHEM BPEMEHY — Y CaBpEMEHOj MEIUIIMHM, KOja je Ha 3aBHIHOM HHBOY pPa3BHjEHOCTH,
HEMa JieKapa KOju TpaBWIIHY HCXpaHy HHjE€ CBPCTAa0 y JI€0 Jiedewma Koj BehuHe Oosectn
(CrojanoBuh, 2013).

['actpoHOMHja ce 3acHMBAa Ha pa3IMYUTHM YKYCHUMa, MHPHCHMA, BH3YECIHUM
3aJI0BOJECTBHMA, M YECTO CE IOCMaTpa Kao YMETHOCT KOja HacTaje Kao CIoj ykyca u 0oja,
KOje KyBapu KOpHCTE Jla OCMMCIIEe U Kpeupajy HajouHuja jena. CBaky KyATypy KapakTepulie
HAuuH MpUIpPEMe XpaHe, CTHII KOH3YMHUpamwka U y)KUBamba y MPUIPEMIBEHUM jelIuMa.

VY npaucropuju, YOBEK HHUje MMO3HABAO KyBapCTBO M XPAaHUO C€ HaAMUPHHUIIAMa Koje je
Haja3uo y NpHUpoAH, Texehw na o0e30eau MOBOJHHO XpaHE 3a JKMBOTHY €Ir3UCTEHIIH]Y.
MoskeMo pehu Ja je KyBapCTBO 3al04esio MPOHAIACKOM BaTpe U KopHIIhemeM IMpeaIMera 3a
npunpemy xpane (Wrangham, 2010). /locta nmogaraka o ucXxpaHud UM HauumHy MpUIIPEME jeria
MOke ce Hahu M3ydaBameM JIPEBHUX NMBWIH3anvja. Y Erunty, koju ce cMarpa jeIHOM O
HajCcTapMjuX IMBWIM3AIMja, MpHUIpeMao ce Xxjied Koju cy oborahuBanu jajuma, MIIEKOM,
CylLIeHUM BoheM, a 1 MacJIMHOBO YyJbe Ce yNoTpeOsbaBajio y mpunpeMu xpate. Jlocra 6oratujy
Tpresy uManu cy y Ilepcuju — meca je 6uo y u300Miby M IMWIO ce BUHO. I'puka je Ouia
[UBWJIM3aIMja KOja je TONpHUHeNa a ce OCTaBe MHUCAaHU TParoBM O KyBapCKUM JIOCTUTHyhnMa
TOra BpeMeHa, a 3a Bpeme Crape ['puke npumnpema jena 1001ja U CBOj yMETHUYKH U3TJIE.

Kyxuma y Crapom Pumy nosHara je kao packoliHa 1 noMmaio pacunauuka. [Toueno je
Jla c€ KOPHUCTH JIEKOPATHBHO IMMOCyle 3a cepBHpame XpaHe, MHCAHH Cy jeJIOBHUIIM, a yBeIeHa
je W mojena Ha OOpoKe — JOpydYaK, pydaKk W Beuepy, Koja je W JaHac 3acTtyiubeHa. Ca
nponanrhy PuMckor mapcTa cBe TeKOBHHE Y 00JacTy racTpoHomuje BuzanTtuja npeHocu Ha
UCTOK, M TUME UX yyBa U yHanpehyje (Ctojanosuh, 2013).

Kyxume koje cy Hactame Ha Tiy EBpome, kao mrto cy ®panmycka u Enxrmecka,
3aCHOBaHE Cy Ha JPYIITBEHOM XHUBOTY Ha JBOpYy. [IBop y ®PpaHIilyckoj je mpeacTaBibao
[IEHTap IPYIITBEHE U MOJMTHYKE MOhH, OH je oapehuBao u HameTao mpaBuia Kojy Cy Be3aHa
3a TIOHAIAKE 33 CTOJIOM, HETOBY TIOCTaBKY M HaYMH KOH3yMHUpama xpaHe. Ha ®paniryckom
JIBOPY Cy C€ 3a TMPUIIPEMY jena KOPUCTWIIE HajCKyNJbe HAaMHUPHHUIIE TOT 100a M jena cy

CepBHpaHa y3 MpPUHLHUIIE TPUMEHEHE FaCTPOHOMCKE ecTeTuke. EHriecku nBop je 6uo cymra
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CYIIPOTHOCT, KOPHUCTHUJIM Cy C€ jeJHOCTaBHM INPOM3BOJAM 3a IpPHIIPEMYy XpaHe, Hajuyemrhe
y3rajaHe Ha jgoMahuMm moceauma. YTpaBoO je KyXHEa KOja ce BEKOBHMa pa3BHjaja Ha
(dpaHIlyCKOM TBOpY HAIlJla MECTO M y PECTOpPaHHMMA, IMa ce ciIoboaHO Moxe pehu ma je To
KyXHHba KOja je OCHOBA BEJIMKOT Opoja JaHac MO3HATUX KyXHiba, Kako Ha TiIy EBporie, Tako u
y octatky ceta (Bykuh, 2019).

VY no6a rmobanuzanuje IpymTBEHUX, EKOHOMCKUX U KYJITYpHHX aclieKara, MOKeMO ce
YIO3HATH ca YKyCHMa M XPaHOM M3 IEJIOT CBETa, C MPOU3BOJMMA NpeXxpaMOeHe UHAYCTpH]E,
Kao M, Ha IMpHMEp, ca MPOM3BOJMMA KOjH HOCE O3HAaKy ,,eKOJOIIKM Oe30eqHa XxpaHa“.
['mobanu3aiyja je TomprHena TOME J1a TaCTPOHOMUja 3aBUCH O] IpexXpaMOeHe HHTyCTpH]je, 1a
Ce YKYCH jelia CBOJIC Ha Mpero3HaT/biBe. Buille HeMa Ce30HCKOT KapakTepa HaMHpHHIA, Beh
je CBe JIOCTYIIHO TOKOM IieJieé T'OJMHE, a TO BOJM Ka 3a00paBy Tpajulfje W OYyBama
onarogetu npupoze (Bykuh, 2019).

[Toctoju Buie neduHUIMja TacTpOHOMH]E, a cpeauHoM XX BeKa I0jaBUJIH Cy Ce MPBU
HAay4HU PAJOBHU I'Jle C€ TacTpOHOMHja Ae(UHHINE Kao MMoceOHa rpaHa JbYACKOT 3Hama, Kao
CIIO] pa3NWYUTHX Ca3Hamka O ucXpaHu 4dYoBeka. Byjakiamja (1980) nHaBogu ga je
,,LAaCTPOHOMH]ja" ped TPUKOT TOPEeKJIa U J1a 03HauaBa CBE LITO j€ Y BE3U ca KyBambeM, KyBapCKy
BEILTHHY, a YjeTHO O3Ha4aBa I'ypMaHJIyK U CIIaJl0KyCTBO.

Jom kpajem XVIII Beka, uyBeHu ¢paniycku ractpoHoM bpuja-CaBapen (Brillat-
Savarin) y cBOjUM JieNlMMa 3acTyma Te3y Jla raCTPOHOMH]ja TIPEICTaBJba CBE IITO j€ BE3aHO 3a
ucxpany dvoseka (Neill et al., 2017). Uctu aytopu npeacraBibajy y CBOM HCTPaKUBABY
muibeme bpuja-CaBapena n1a je racTpoHOMHja CBE IITO C€ MOKE JECTH, U Jla OHA MOJCTHYE
TpaaULMjy IPOU3BOIE U MPOJaje HAMUPHHUIIA, T€ 1a UMa Ba)kaH UCTOPUJCKU 3HAYaj, jep ce o
CyIOMHHU Hapojia 4ecTo pa3ropapa y3 jeso. ¥ akaJIeMCKOM CBETY MpHUXBaheHo je U MUIbEHE
Jla TacTpOHOMHja HCHUTYje CIoj u3Mel)y KyiType M XpaHe, MU TO Kpo3 Jerycrauuje,
JI0’)KUBJbAj€, EKCIIEpUMEHTHCae U pasyMeBame xpaHe (Kivela & Crotts, 2005). Bykuh (2011)
cMarpa Ja racTpOHOMHja TPENCTaBJhba HAYUHY JUCIUIUIUHY KOja ce 0aBH HCTPaXHMBAEmHEM
UCTOPHUJCKOT pa3BOja HUCXpaHE alld U TpaAMlIMje y MpHUIpeMamy U NpPEe]CTaBbamby XpaHe
nojeAuHUX kpajeBa. OH HAaBOAM M Jla C€ TacTpOHOMHja ACPUHHUIIE Ka0 YMETHOCT JIETIOT
KOH3yMHUpama XpaHe, ajli U Kao NpUMEHa KYJIMHApPCKHX METOoAa Y IpHIIpeMamy XpaHe
(Byxuh, 2011). PuGeupo u capamuuiu (Ribeiro et al., 2016) ractpoHomujy nepuHuIry Kao
YMETHOCT IpUIIpeMe U KOH3yMHpama Xxpane, 1ok Kuinecnu (Gillespie, 2001) cmarpa na ce
KpO3 raCTpOHOMM]Y MPENo3Hajy (akTOpH KOjU Cy MOBE3aHU ca KOH3YMHpameM jena U nmuha
ojapeheHe necTuHaIuje, peruoHa Wiv Haluje.

Onpehenn ayropu Harjamanajy Ja TaCTPOHOMH]ja TPECTaBJha CKYIl MPUHIIMIIA KOJU
ce OoJHOCe Ha M300p MecTa KOH3yMalldje XpaHe, M300p BpCTE XpaHE ca OCBPTOM Ha
TpaJUIIMOHAIIHA jeJla, Ka0 W Ha TO KOjU je Mmepuoja HajOooJbH 3a KOH3YMAIH]y U KOjU CYy TO
Ha4YMHU Kako ce oapehena xpana jene (Katz & Weaver, 2003; Santich, 2004; Santich, 2007).
['actpoHomuja ob6jenumbyje N300p HAMUPHUIA, TEXHUKE 33 MPUIIPEMY M CEpBHpame jera, y3
HoLITOBamke 00nYaja, Tpanuiyje u Bepckux omnpenesbema (Hegarty & O'Mahony, 2001), xao
U KyIATYpy U TIOUITOBaEkE€ MPAKCH BE3aHUX 3a IPOU3BOAY, UyBalke W KOH3YMAIHjy
npunpemsbeHe xpane (Besirli, 2010).

22



Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

['actpoHomuja ce oxBHja Kpo3 (ase, o1 MPOU3BOIBE 10 KOH3YMHUpama, a cBaka (asa
Jlaje CBOj YIEO Y pa3Bojy KyJITYpHOT Typu3Ma KpO3 KYyJMHApCKe perente u Kpo3
KapakTepuctuuHa jena aectuHanuje (Hegarty & O'Mahony, 2001; Richards, 2002). Kpo3
racTpOHOMHJY C€ TYPHCTH YIO3HAjy ca KyJITYPHUM PecypcrMa JeCTUHAIH]E, IITO KAa0 KpajihH
HCXOJl MMa CTBapare TyPUCTHUKOT J0XKHBIbaja 1 npujator uckycrsa (Ozdemir & Caligkan,
2011). Y mojenuHuUM CTyaujamMa Koje Tpare TJI00amHW pas3Boj APYIITBA W HWHIYCTpH]e,
racTpOHOMH]a Cc€ CMaTpa YMETHOIIhy 3a Kojy je MoTpeOHa CrocOOHOCT M KPEaTUBHOCT, a jela
ce MmocMarpajy Kao eKCIIEpUMEHTH KOjH 3a/10BOJbABAjy MET OCHOBHHX 4yJa, KA0 M Kpealuje
Koje Tpeba 1a Oyay ecteTcku mpukaszane Ha Tamupy (Ozdemir & Caliskan, 2011; Hegarty &
Antun, 2010).

Kpajem XX Beka u nouetkom XXI Beka mojaBuiiv cy ce CTaBOBH Jla TaCTPOHOMH]a HE
Tpeba Ja ce HM3ydaBa Kao caMocTainHa Hayka, Beh na ce mpuksbyuun Beh mnocrtojehum
UCTpaXMBambUMa y TI0Jby HCXpaHe, nujeretuke u cnuaHor (Beardsworth & Keil, 1997; Nestle
& Mclntosh, 2010). YO6p30 ce mojaipyjy 3anaxkama Ja ce y IPeTXOJHUM TOANHAMA 3HAYajHO
yBehao Opoj ucTpakuBama Ha TEMy T'acCTPOHOMH]jE, J1a Cy O 0] HAlKMCaHE CTPYYHE KIHHTE,
Kao W J]a c€ TacTPOHOMHja Kao AMCIMILIMHA YBOJM y akajueMcke cryauje. [omuio je u 1o
MojaBe CTPYYHHMX 4YacollMca TIJie ce 00jaBibyjy pe3yiaTaTH HCTpaxuBama U3 00JIacTU
racTpOHOMHJE, OpraHu3yjy ce Hu3joxoOe, (ecTUBAIM W CIWYHH Jorahaju, a racTpoHOMH]a
nocraje 3aHuMJbMBa 3a cBe Bpcte Meauja (Mennell et al., 2005; Deutsch & Miller, 2007;
Albala, 2014).

[IpoyuaBameM HCXpaHe, HauMHAa TMPUIpPEME U KOH3yMHpame XpaHe, MOXe ce
carjielaTu KyJITypa >KMBJb€Ha HEKOI Hapoja. ETumoromky je TepMuH racTpoHoMuja (Tpu.
gaster-nomos) omnucao Opu (Ory, 2013) — To je Hayka Koja ce OJHOCH Ha TpaBuia (rpu.
nomos) KOH3yMHUpama W MHjekha XpaHe Koja ojia3u y CTOMak (Tpu. gaster). XpaHa MOXe
NpEeCTaB/baTH TJABHU TOKpeTady W OWUTH TPUMApHH MOTHB KOjU 3aJI0BOJbaBa MHOIITBO
notpeba u xesma Typucte (Tikkanen, 2007). I'actpoHomuja je neo KyiatypHor Hacieba,
JIOTIPUHOCH jadamy €KOHOMHje HallMje, MpejacTaBiba jaKor dyBapa TpajaMlidje, a MHOBaIja
TacCTPOHOMCKHMX TPOU3BOJAa M yCIyra Koje Cy y TpeHay obe30ehyje momaTy BpeaHOCT U
MOJCTUYE KOHKYPEHTHOCT JIOKalje y ojHocy Ha npyre nectuHamuje (Mitchell & Hall, 2006;
Richards, 2002).

3.2. CaBpeMeHHU TPEHIOBHU Y TACTPOHOMMjH KA0 BH/I IPOMOIIHje
racTPOHOMCKOI TypH3Ma

3Hava] racTpOHOMH]E 3a pa3BOj TypH3Ma Ha CBETCKOM HHUBOY TMpENO3HAIA j€ U
CBeTcka TypuUCTHYKA OpraHu3alldja Koja CBake JIpyre TOAWHE opranuzyje Gopym o
ractpoHoMckoM Typusmy (UNWTO, 2012.) Ilocnenmux romuHa je O6poj racTpOHOMCKHX
TypucCTa y TOpAacTy, Kako y cBeTy, Tako u y CpOuju. IlyTHUIM Cy y mOTpa3u 3a HOBHM
yKyCHMa, HaMUpHHIIAMa KOje Cy IMPOU3BEACHE y 3alITUNCHHM MPUPOAHHM CpelIrHaMa U
npunpemMsbeHe Ha TpaauinoHaiad HauuH (CtojanoBuh, 2017).
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[Ipaheme caBpeMeHUX TPEHIOBA M MPUMEHA MOJCPHUX TEXHHKA pPajia IPH KpEeUupamy
HOBHMX TaCTPOHOMCKHX IPOM3BOJA MMajy 3a LW MOOOJBIIAE MOCIOBAA YTOCTUTEIHCKHX
o0jexarta (Skryl et al., 2018). IIpema ObOpenoBuhy u capaguHunuMa, npaheme caBpeMEHUX
TPEHJI0Ba yTUYE M Ha JIOJAIHOCT MOTPOIIaya M Ha KOHKYPEHTHOCT Ha TYPHUCTUYKOM TPXKHUILTY
(Obrenovi¢ et al., 2019). HoBuja uctpaxuBama Jajy 3Ha4aj KpeaTUBHOCTH U MHOBATUBHOCTH
y CTBapamy HOBHUX TacTpoHoMckux mpomsBoja (Cordeiro & Van Hal, 2021), a cBe y cBpXy
noBehama nmpoduTa, MPEeTHOCTH Y OJHOCY HAa KOHKYPEHIIH]Y, Ka0 B 00Jhe MPOMOIIH]je TaKBHX
npousBona (Bozi¢ & Milosevi¢, 2021).

WHoBanyje u KpeaTHBHOCT Cy y CHMOMO3H, ILITO je HAPOUYMTO BUAJBUBO y 00JAcTH
KyBapcTBa, Ka0 U y HAYMHNMA KOH3YMHUpama XpaHe, TJIe HalpeJaK y TeXHOJIOTHjU JTOIIPHUHOCH
HOBUM HaYMHHMMA MIPHMEHE Y TIPEJICTaBbalby U CepBUpamy KylnHapckux majctopuja (Feuls,
2018). CBe OBO mocleAmUX roAMHA 100Uja BEJIMKHM 3Ha4ya] y aKaJeMCKUM UCTpaKUBambUMa
Koja cy Be3aHa 3a ractpoHomujy (Cordeiro & Van Hal, 2021). Kinyan u capagauim (Kilichan
et al., 2021) cmarpajy na je OoTpeOHO CTAaBUTH HArJIacak Ha FaCTPOHOMCKE TPEHIOBE KOjH ce
jaBJbajy IIMPOM CBETa MOCIEIBUX FOJUHA, a KOJU Cy MOCEOHO 3aCTyIJbEHH Y HETAaKHYTHUM U
ayTeHTUYHHM JIeJIOBHMA CBETa, IJI€ CE€ U3/IBajajy MOJepHA KyXUba, filsion KyXuba U JIOKaIHA
KyXHba.

VY crymnju Kuma u capanauka (Kim et al., 2009), nokanHa Kyxuma ce JepHHHIIEe Ko
ayTOXTOHA XpaHa M nuhe Mpou3BeeHO Ha oJpel)eHOM JIOKAMTETY, JOK XOPHT U CapaIHHUIIN
(Horng et al., 2012) cmarpajy na JOKaJHa XpaHa, Kao €0 TpaaullMOHATHOT Hacieha,
JIOTIPUHOCH CTBapamy MOCEOHNX TEXHUKA KyBamba KOje UNHE JeIUHCTBEHY KyXUibYy oapeheHor
pEruoHa.

l'actpoHOMUja MIpe/icTaB/ba CACTaBHU /10 TYPUCTUYKOT MyTOBaWa, CTBAapa MPOU3BOJIE
KOju ce 0a3upajy Ha TacCTPOHOMCKOM Haciel)y peroHa u 4ecTo mpeacTaBibajy TTIaBHU MOTHB
3a mytoBame (Jankovi¢ et al., 2020). I'opaun u capagauiu (Gordin et al., 2016) cmarpajy na
jé TracTpoHOMHja BeOMa Yy3HampeaoBaia y TMpahemy CaBpeMEHHX TpEHAOBa KOjU Ce
IpUMEBY]Y Y IPUIIPEMH jena.

Behuna ncnuTtaHuka Koju Cy y4ecTBOBaJIM y UCTpaKMBamkUMa KOja Cy pealn30Balli
hupuh u capagaumm (2021), u3jacHuna ce ga je 3aJ0BOJbHA TaCTPOHOMCKOM TOHYIOM Y
onpeheHnM pecTopaHrMMa, a BIACHULM O0jeKaTa Cy ce IMOoKa3aJd CHPEMHHM Jia jeIOBHHUKE
npusaro/ie HOBUM TPEHIOBUMA KOJH Ce€ jaBJbajy y ractpoHoMuju. Poke u capaanunu (Roque
et al., 2018) 3akspyuyjy MAa racTpoHOMCKa KOMIIO3MIIMja, OJHOCHO, CIIOj HpPUMapHUX
KOMITOHEHTH Ha raCTPOHOMCKOM TamHpY, 3aBUCH O] TIEpLENIje KyBapa.

3.2.1. Monekynapna cacmponomuja

[Tocnenmux roamHa crpeMajy ce MOJACpPHA jena, Koja ce MPUIPEMajy CaBPEMEHHUM
TeXHUKaMa KyBama, a Mel)y HajIonyJIapHUJUM Cy MOJIEKYIApHA 2acmpoHomMuja 1 jerna Koja
npeacraBibajy Fine dining xonuent. [loTpomaun y racTpOHOMCKOM TypHU3My Ye€CTO Cy Yy
NOTpa3u 3a HEOOMYHUM jenuMa Koja c€ MpHUIpeMajy KOMOWHOBAWmEM ayTEHTHYHHUX
HAMUPHHIIA U IPUMEHOM MOJICPHUX TaCTPOHOMCKHUX TeXHHUKa paaa. Ta jena cy mpe3eHToBaHa
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Ka0 HMHOBAaTHMBHHM T'aCTPOHOMCKM IPOU3BOJAM KOjU TIUICHE H3TJICIOM, jeAMHCTBEHOIhy W
koMmrto3uijom Ha Tamupy (IIpmuh u capagaunm, 2021).

Xjamarep (Hjalager, 2010) cmarpa na cy MHOBamuje ¥ IpHUMEHA HOBUX HJIEja, KOje
JIOBOJIE JT0 TI00OJBIIIaka y TIPOIlecuMa TIPUIIPEME U yCIy)KHBamba MPOU3BOA U YCIIyTra, BeoMa
Ba)KHU 32 MOJICPHU30BaC MOCIOBakha. [[puMeHa HHOBalMja y pecTopaHuMa yriaBHOM Kpehe
0]l TacTpOHOMa KOjuMa ce MpHUKIbydyjy M octanu 3amocieHu (Busse & Siebert, 2018).
BpxyHcka ycnyra mokasaTesb je MOJACPHOT IOCJIOBamba KOje je KOHKYPEHTHO Ha TP)KHUIITY,
yeMmy CBefo4H Opoj moceruiana koju ce craimHo Bpahajy (Cho et al., 2020).

YecTo TJIaBHU JIOKWBJbA] HA JECTUHAIMJU YHHU YIPAaBO TaCTPOHOMCKA IOHY/A,
noceOHO XpaHa Koja je y3rajaHa Ha 3apaBcTBeHO Oe30eman HauuH (Pahenosuh, 2014).
[Tojenunu aytopu (Ottenbacher & Harrington, 2007; Gagi¢ et al., 2014) HaBoae aa ce naHac
KyXube TpaHchopmuiry y gabopaTopuje rjie ce HAMUPHHUIIAMa MEHha CTPYKTypa MPUMEHOM
TEYHOT a30Ta, XEeNHjyMa, KallWjyma, IejOHU3UpaHE BOJAE, XOMOTEHH3aTOpa H CIUYHO.
YrpaBo 0Baj 3aKJby4ak JOBOIHM JI0 IT0jaBE TIOjMA MOIEKYIAPHA KYyXUibd, KOja Y IPHIIPEMH jelia
KOpHCTH anare, ypehaje u TeXHHKE KOje HHCY yOoOWdYajeHe y TPaIUIMOHATHO] KyXHbH. Y
IpakCl C€ TO MOXE O0jaCHUTH THUME Jla MOJepHA KyXHIba KOPHUCTH OCHOBHE CACTOJKE Y3
JoJlaTak HOBHX cacTojaka KOjU 3aXTeBajy Ipyrauujy oopady Kao U Apyraduje Mpe3ecHTOBAmE
notpomaunma (Obrenovic et al., 2019).

Tako MBanoBuh u capagaunu (2011) monasze 10 3akibydka Ja MOJIEKYJIapHA KyXHba
NpeJCTaB/ba CIOj TPAJUIMOHAIHOT M MOJEPHOT, Ka0 M YMETHHYKH MPUCTYI y NPHUIPEMH
XpaHe, y3 kopuutheme HayuyHux jgocturHyha. Hajuemrhm cacrojum koju ce Kopucre y
MOJIEKYJIApHO] KYXUbU Cy OHU KOJU Cy CBOJCTBEHU IpPEeXpaMOEHO] UHIYCTPHUjHU, Kao HITO CY:
acKOpOMHCKa KHCEIHMHA, apoMe, KalluujyM Jakrar, ¢peHonun u ciauuHo (This & Rutledge,
2009). Taunuje, ,,MOAEPHUCTUYKH KyBapH KOPHCTE pa3IMUYUTE TEXHUKE Ja EKCTpPaxyjy,
M30Jy]y ¥ KOHIIGHTPHUIIY MOJIEKyJie KOJu MOTY OWTH HOCHOIIM apoma, O] KOJUX MHOTH
KOpHCTEe METOJIe M OIpeMy U3 OHMOJOLIKUX M XeMHjCKUX nadopatopuja. OHu ce kpehy of
bunTpupama npeko HeHTpudyrupama 10 BakyyMckux uH(ysuja” (Ilpmwmh u capagaunmy,
2022, ctp. 3).

MorekynapHa TacTpOHOMHja caMO j€ jeHa OJf CaBpPEeMEHHMX TpPEHIOBa KOjUu ce
BEJIMKOM Op3MHOM peaju3yje y OKBUPY T3B. BpXyHCKe ractpoHomuje. Hajuemhe ce jena
MpUIIPEMIbEHA KOPUIITNEHEM TEXHUKA KapaKTEPUCTUIHUX 332 MOJIEKYJIapHY KyXUbY Be3yjy 3a
MOHYIy Y pECTOpaHMMa ca TIeT 3BE3/IMIIa, T Cy yCiIyre Xpane u nmuha Beoma ckyne (Walker,
2021; Boulud, 2011). Cracunk (Stasilk, 2019) cmarpa ga ce Hajuemhe TOCTH OMIydyJy 3a
MIOCETY pecTOpaHUMa ca BUCOKOM KaTeropujoM YIpaBo jep y HBHUMa MOTY JOOUTH MOCeOHO
OCMHUIIJBEHA jela, y3 npaheme MoJIepHUX AOCTUTHyha Ha TacTPOHOMCKOM TpXKHIITYy. Onucu
jema 'y jelOBHHMIIMMA, Kao W TIPe3CHTalldja TpU YCIYXKUBalky, IOMPUHOCE Pa3BOjy
MOJIEKyJIapHe KyXHUHhe, Tla C€ HaBOJE MPUMEpPH TaHKO ce4eHor Boha u moBpha Koje ce Ha3uBa
carpaccio (Caporaso & Formisano, 2016), unu kasujapa Koju je HampaBJbeH 0] KOMOWHAIIH]E
apOMaTUYHUX TEYHOCTHU U arap-arapa (This et al., 2017).
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3.2.2. Fine dining npasay y cacmponomuju

[TocmaTpaHO Kao LENWHA, CA8pUIEHY KYXurby, YUjU je Ne0 M MOJIEKyJapHa KyXHiba,
yuHU T3B. Fine dining mpaBal y TacTpOHOMHjU. 3adeny T3B. BUCOKE Kyxume (nouvelle
cuisine) y ®paniyckoj natupajy jour ox kpaja XVIII Beka, kana je y Ilapusy orBopeH npBu
npebumwenn pectopan La Grande Taverne de Londres, uvju je BIACHUK Yj€THO TOCTA0 M
npBu yroctutesb (Rush, 2006; Radenovi¢, 2014). YmopaBo ctBapaouu nouvelle cuisine
TeXWIN cy na pedopmuiny rnocrojehe peuenrte, 1a Kpeupajy HOBE TaCTpPOHOMCKE Kpealyje,
KOPHCTe HOBE HAMHUPHUIIE W CMame IHUXOBY OOMMHOCT HAa TamHpy, ITO C€ M JlaHAC
NpUMEHkYje y3 TOIITOBAKE MNPHHIMIIA 3paBe HCXpaHE M KOpUIIheme HAMUPHHIA U3
IPUPOIHOT OKpyxkema (Bykuh, 2019). 3a mpoMoIujy ¥ MUPEHE KOHIICNTA ,,BUCOKE KyXHUHbe™
1 BaH OpaHIlyCcKe, 3aCIyKHU Cy KyBapH KOjU Cy YTHIIAJIU Ha OTBApamke pecTopaHa Koju Cy 1Mo
MOHYIH U IileHama Owin qoctynHu mupoj Macu (Trumbek, 2015; Nele et al., 2020).

Pectopanu xoju mocinyjy moja KoHuentom Fine dining-a npencTaBibajy BpXyHCKA HUBO
YTOCTUTEJBCKE YCIIyTe Y3 MOMITOBaKkE CTaHIapa MOCIOBama. 3apajl 3a/10BOJbCHa OUCKUBAbhA
TOCTH]Y, BpIIM CE CTPOra KOHTPOJIA CBEKMHE M KBAJUTETA HAMHPHUIA, a MPUMEHY]y Ce
BEIITHHE MPUIPEME jelia Koje JOMPUHOCE J]a HAMUPHHUIIE CayyBajy CBOjCTBA M 3aJIpiKE YKYC
(Arora & Singer, 2005). KyBapu koju pane y Fine dining pecTopaHuMa TOCEAYjy MOCeOHy
KpEaTUBHOCT U CTPYYHOCT y TPHUMEHHM KYJIMHApCKUX BELITHHA KOjUMa CTBapajy
racTpoHoMcke kpeanuje Ha Tambupuma (Harrington & Ottenbacher, 2013).

Jla je xBayuteT TacTpoHOMCKe moHyAe y CpOuju mocneamux ToJIMHAa Ha BHCOKOM
HUBOY, YEMY CBEJOYM UHMIEHUIIA J1a j€ OTBOPEHO JI0CTa pecTopaHa Koju mociyjy noxa Fine
dining KOHIIETITOM, NPEMNO3HA0 je U 4yBeHU ,,MumenuHos Boand‘ (Michelin guide) 3a oueny
KBaJIUTETa PECTOPaHa, KOjU JloJiesbyje of jenHe 1o Tpu 3Be3auue (Rao et al., 2003; Nele et al.,
2020). Pectopanu koju MMajy jeIHY 3BE3JUIly O3HAYEHM Cy KaO OHHU KOJ| KOJUX C€ BpPEeIH
3ayCTaBUTH, PECTOPAHHU Ca JIBE 3BE3/MIE KA0 OHH BPEIAHM IOCETE, IOK OHU KOjH MMajy TpH
3BE3/IMIIe OmpaBaaBajy nocery 30or Beuepe. Ox 1997. rogune Harpal)yjy ce pecTopaHu Koju
HyJle U3y3€THO A00py XpaHy MO NPUXBaTHUBUM lIeHaMa U Ha3uBajy ce Bib Gourmand, a on
2016. ronuHe nonesbyje Ce W TamUp 3a PECTOpaHE y KOjUMa ce CIyXH camo jgo0pa XxpaHa
(https://rs.gaultmillau.com). IlpBu ,,MummenunoB Bognu“ 3a Cpoujy uzamao je 2022. roguHe
¥ 00yXBaTHO j€ YETPHAECT PECTOPaHa Pa3IMUUTUX Kyxumba. Hapeauu Boauy je uzamao 2023.
TOJMHE M Kao MpEenopyKy Jao ceJAaMHaecT pecTopaHa, Aa Ou y 2024.roxunu Taj Opoj
1opacTao Ha JIBaJIeceT JIBa PeCTOpaHa.

[Topen ,,MumennHOBOT BOAWYA“, jelaH OJf Haj3HAYajHUjUX Boauda jecte u Gault
Millau. Jlox ce ,MumennHoB Boaud™ ocBphe Ha 1eloKynHy atMmocdepy pectopana, Gault
Millau ce dokycupa camMO Ha KBAJUTET XpaHE, Ma CE€ CMaTpa jakO BaXKHHUM 3a JIOJaTHOCT
notpomiava (Bahri-Ammari et al., 2016). Gault Millau narpalyyje pectopane mpema Opojy
KyBapCKMX Kala Koje O3HauaBajy OIIGHE KBaJIWTETa YyciIyra M YyKyca, a OHE Cy
CTaH/JapAU30BaHE MpemMa HUXOBOM Boaudy. Ha 3Banuunom cajty Gault Millau-a 3a Cpoujy
MPEJICTAaBILEHO j& CTO TEAECeT MIECT YTOCTUTEIbCKUX 00jeKaTa Koju ¢y HarpalheHH ca jeTHOM,
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JIBE, TPH WJIM YETHPHU KyBapcke Kare. HajBuine orneHe KBAIMTETa XpaHe UMajy TPU pecTopaHa
KOja Imoceyjy YeTHupH Kane 1 HajBuia omena je 17.5/20 (https://rs.gaultmillau.com).

3.3. I'acTpoHOMCKHM Typu3am

[Moxpyyja y xojuma riobanm3aiyja ca pa3BojeM TEXHOJIOTHje HHjE€ y BEIUKO] MepHU
yTHIIaa Ha HAYMH [TPOU3BO/ILE XpaHe U nrha ¥ Ha KyJITYpy BUXOBE MOTPOIIHE, OCTaNa Cy
mojo0Ha 3a pPa3BOj OHOT CEJEKTHBHOT OOJHMKa Typu3Ma KOjU j€ y CBETy IIO3HAT IO
pa3NMuMTUM Ha3WBMMa, Kao IITO cy: ,Typuzam xpane* (Boniface, 2003; 2017),
,racrponomcku typuzam* (Hjalager & Richards, 2002), ,,rypusam y Be3u ca xpanom* (Wolf,
2006; Ignatov & Smith, 2006), ,kymuaapcku typm3am* (Long, 2004), ,mpexpamOeHu
typuzam* (Horng & Tsai, 2012). Tome y npusor uay u cienehe KoHcTaTanuje — 1a ,,Typru3am
y KOjeM XpaHa Urpa IpuMapHy WIA MOMONHY yJIoTy uMma A00pe H3Iriie[e U IpelCcTaBiba
M3a30B”, Ka0 ¥ JIa ce jeJHa JIoKaluja pa3Buja y KoHTeKcTy Typusma (Henderson, 2009, ctp.
317). Uctu ayTop y CTyAHjH O YJIO3H XpaHE y Typu3My oOjallmaBa CBOjy T€3y KpO3 YETUPH
pa3InyuTa IpUCTyMa:

- onHOC u3Melyy xpaHe, Typu3Ma U TypHCTa;

- MoryhHocTH J1a XpaHa Oy/ie KOMEpLUMjaTHH €0 TYPUCTHUKOT ITPOU3BO/IA;

- MAapKeTUHT XpPaHE;

- Typu3aM y B€3U ca XpaHOM Kao MHCTPYMEHT IIPOMOIIHje U OpeHIupama JeCTUHALM]E.

[IpemMa MUIUBEHY HEKHX ayTOpa, OBAKBH NPHUCTYIH C€ MOTY O0jaCHUTH Kao CIIOj
onpeheHe NecTuHaIMje ca JIOKAJTHOM XPaHOM, KpO3 PasIMYMTO MpPUXBATAHE HEMO3HATHX
ykyca (Bardhi et al., 2010). ®okc (Fox, 2007) uctude kako jeaH of 3HAYajHUX eJIeMeHaTa 3a
NO3ULIMOHUpakE JEeCTHHALMjEe MOKEe OUTH XpaHa Kao HaIlMOHAJIHU uieHTuTeT. Kuena u
Kporc (Kivela & Crotts, 2006) nonajy 1 1a XpaHa 4ecTo JONPUHOCH IPUBJIaYeHhy TypHCTa Aa
nocete Heky aectuHauujy. IIpajar u capaguuuu (Prayag et al., 2020) 3anaxajy aa TypucCTH
CBOje cJI000IHO BpeMe CBe BHIle ocBehy]y yxxuBamwy y xpanu, a ['enn (Gene, 2017) cmatpa
na oOjaBipuBame (Qororpaduja jena Ha IPYMITBEHUM MpEKaMa ca Pa3IMuUTUX PaJUOHUIIA
KyBarma Ha CaMUM JIeCTHHAIIMjaMa JONMPUHOCH TOITyJIapH3aljd KaKo TUX PaJMOHHIIA, TAKO U
nate necrtuHanmje. llltaBume, cynehu mo moctymHuM momanmma, 4ak 39% Typucra us
EBpomne notpomu oko 30% HOBIA Ha XpaHy NPWIMKOM TypUCTHUYKHUX IyToBama (Destination
Europe, 2020).

["acTpoHOMCKHM Typu3Ma MMa 3a LWJb J0Boheme TypucTa Ha oapeheHy necTuHaIujy
Kako OM OHU 33JJOBOJHMJIM OCHOBHH MOTHUB CBOT ITyTOBama, a TO j€ YIO3HABAKE Ca JIOKATHOM
KyXUEBOM U YXKUBambe y ayTeHTUYHO)] XpaHu U nuhy. Ha Taj HauuH cy xpaHa u nuhe nocranu
BakaH aynar y Typuctuukoj aenatHoctd (Hall & Mitchell, 2000), kojum jenan HapoJ Moxe
NPEJCTaBUTH CBOJy KYJTYpYy M TpaaulHjy Kpo3 racTpPOHOMCKY IIOHYJy M HAallMOHAJHA jesa.
[ITo ce TMYe MOroAHOCTH, XpaHa MpyXka 3370BOJbCTBO, 3a0aBy U CIIy>KH JIPYIITBEHO] CBPCH.
[TpexpambeHe HaBUKE MOTY yTHIIATH Ha HauuH kuBoTa (Bell & Valentine, 1997), nomaxyhu
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TYpUCTHMA Jla youe pas3imke n3Mely mBHX0OBE CONCTBEHE KYNTYpe U KyIaTypa ca Kojuma nohy
y konTakT (Hegarty, O’Mahoney, 2001; Thornton et al., 1997).

Tepmun ,,KyTUHApCKU TypH3aM® OIHOCH c€ Ha crenupuyuaH OOJHK TypuU3Ma KOjU
CTaBJba IOce0aH Harjlacak Ha OJHOC u3Mel)y nomahuHa M rocra Kpo3 NpHU3MY XpaHe Kao
KyJITypHOT (peHOMeHa. Y JIMTepaTypH Ce YeCTO KOPUCTH KaKo OM ce Harjacuia HepacKuIuBa
U CTBapHa Be3a u3Mel)y XxpaHe U KyJaType, LITO I'a YMHU Pa3IMYUTUM O]l CIIMYHUX IIOjMOBA.
Tako Xopur u Ilau (Horng & Tsai, 2010) aedunumry KyauHapcKd Typu3aMm Kao JOOHjEHO
HCKYCTBO HACTaJIO KPO3 aKTHBHOCTU BE3aHE 3a XpaHy, YIO3HABambe KYNTYPHHX OJUIMKA U
npeHoc uHpopMalyja o JecTuHAMju 1 lbeHuM Jpyauma (Silkes, 2013; Smith & Xiao, 2008).
HUctu ayropu (Horng & Tsai, 2012) o6jammaBajy W 1Ja Cy TIOJMOBH KYJHMHAPCKH,
npexpaMOeHu W TacTPOHOMCKH TypW3aM BeOMa CIMYHHU M Jia C€ YeCTO KOpucCTe jaa Ou ce y
JIpyradvjeM KOHTEKCTY 00jaCHUIIO 3HAYEHE UCTOT.

Jlonr (Long, 2004), xoja je mehy nmpBuMa o0jacHUIA 1OjaM ,,KYJIHHAPCKHU Typu3am*,
cMatpa J1a je TO TypHu3aM y KOjeM ce UCTPaxyjy I'ypMaHCKa KyJiTypa, IpUIpemMa u IpoMoLuja
racTPOHOMCKHUX IPOU3BOJIA, KA0 M CBE OHO IITO j€ BE3aHO 33 HAIIMOHAIHE KyXUIbE PErHOHA U
3emasba (Privitera et al., 2018). Kynunapcku Typuzam ce Moxke 00jaCHUTH U KaO MCKYCTBO
BE3aHO 3a MpexpaMOeHe aKTHBHOCTH U C UM TOBE3aHy KYJITYpHY MOTPOIIRKY, Ka0 H KEJbY
MOjeIMHIIA J1a Ce YKJbYYH Y oBe akTHBHOCTH. OMoryhaBajyhu TypucTima z1a ce moucToBere ca
JIOKaJTHOM KYJITYpOM KpO3 ayTeHTHYHAa TaCTPOHOMCKAa MCKYCTBa, y HbHUMa Ce CTBapa IyOsbe
pasyMeBame U MOBE3aHOCT ca JecTuHanujoMm Kojy nocehyjy (Horng & Tsai, 2010; Silkes et
al., 2013; Smith & Xiao, 2008).

3axspydak Xomia u Ilapruic (Hall & Sharples, 2003) — na je npexpamOeHu Typuszam
OHaj BMJ Typu3Ma KOjU 3a IJIaBHM MOTHUB IyTOBama MMa IOCETy Npou3Bohaumma XpaHe,
¢decTuBaNMMa XpaHe U PECTOPAHMMA KOjU CIIyXe JIOKAIHY XpaHy NMpOoU3BeJeHy Yy oapeheHoM
PETHOHY — YeCTO IMPEJCTaBJba MONA3HIITE 32 pasyMeBamhe Be3e XpaHe Kao Jejia Typu3sMma U
camor TypusMma, u npuxsaheHa je ox Beher Opoja aytopa (Chang & Yuan, 2011; Park et al.,
2008; Smith & Costello, 2009; Presenza & locca, 2012; Sanchez-Canizares & Lopez-
Guzman, 2012). IIpexpamOeHun Typu3aM OJHOCH CE€ Ha MHCKYCTBa TypHCTa KOjU CY
MOTHBHUCAHM JK€JbOM Jla Ca3Hajy ITO Bulle o JokanHo] xpaHu (Bertella, 2011; Cohen &
Avieli, 2004; Everett & Slocum, 2013; Hall & Sharples, 2003). Onpehenu ayropu
racTpOHOMHUJU Jajy BaXKHO MECTO y pa3BOjy KyJIType M Ha4yMHY >KHBOTa JpYyIITBAa Ha
onpehenoj necrunanuju (Hegarty & O'Mahoni, 2001) u dYecTo TacTpOHOMCKH TypH3aM
objammaBajy Kpo3 MecTo xpane y kyatypu nomahuna (Ellis et al., 2018), y3 uncuctupame Ha
NpuIaBaky BAXHOCTH MUNy Kaga ce TOBOpU O Je(UHHUCAKY TaCTPOHOMCKOT TypH3Ma
(Sanchez-Canizares & Lopez-Guzman, 2012).

Ceercka Typuctnuka opranuzanuja (UNWTO, 2019) HaBonu na je racTpOHOMCKH
Typu3aM TOCIEmbUX JElleHHWja 3HadajHO TpaHCOpMUCA0 W TMPEBa3UIIa0 TOKOBE
KOH3yMHpamba XpaHe Yy pecTopaHrMMa M Ja je 0o0jeAMHUO BHILIE IMpeXxpaMOEeHUX CeKTopa y
OKBHUpY TYPHCTHYKE AecTHHauuje (mpousBolhaue xpaHe, npepahuBauky HHIYCTPH]Y, CEOCKU
TypHU3aM, CEKTOp TPrOBUHE U CIUYHO).

28



Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

[TpunrkoM UCTpakMBamka U MPOMOIIH]jE JIOKATHUX TaCTPOHOMCKHUX OJiara, moTpeOHo je
BOJIUTH pavyHa O EKOJIOIIKOj OJIP)KUBOCTH JICCTHHAIIM]jE, O AYTCHTUYHOCTH W KBAIHUTETY
npou3Bona u jena. Jla Om ce mocTuria KOHKYPEHTHOCT U MPEIHOCT IOTPEOHO je
NIPE3CHTOBATH T'aCTPOHOMCKE TPOH3BOJIE HA OCHOBY FbHXOBOT jEIUHCTBEHOT T'aCTPOHOMCKOT
unenrurera (Caliskan & Yilmaz, 2016). UcrpaxkuBauu y o01acTé raCTpOHOMCKOT TypU3Ma
younnu cy OpojHe ¢akTope KOju MpeaCTaBibajy PH3UK 3a pa3Boj OBOI BUIA TypH3Ma.
Hajuemhe ce crnomumy OHM PHU3WIM KOjU HACTajy TpH OJUIyKaMa IOjeJuHama mpemMa
CTaBOBMMa M HaMepaMa IMOHaIIamka MOTPOoIlaya y TOKY IMyTOBamba, OAHOCHO, (aKTOPHU KOjH Cy
(dbUHaHCH]CKE TTPUPOJIE, Al U TicuxoJommke U ¢pusuosomke (Dash, 2021; Han et al., 2019).

Kao ¢axropu o Benumke BaXXHOCTH HCTHUY ce M (pakropu 0e30eIHOCTH TypuCTa Y
TOKY OOpaBKa Ha JIECTUHALIUjH, TOYEB OJ OHUX KOjU yTUYy Ha (PU3NYKO 37paBibe 10 (akTopa
KOjHU W3a3uBajy IOBpEeAE KOjeé MOTYy HACTaTH IpH pPa3IHMYUTUM aKTUBHOCTHMAa TOKOM
nytoBama (Seger-Guttmann & Gilboa, 2023; Yi et al., 2020). Toxom nannemuje COVID-a 19
jaBMO c€ pHU3MK O] NyTOBama Ha TIJIOOATHOM HHUBOY, IITO j€ JIOBEJO JI0 EKOHOMCKE
HECTAOWITHOCTH Y JPYIITBY, M3paK€HE HE3aIOCIEHOCTH M OIIITEr HEMOBEpEeHma TYpUCTa
npema mytoBambuMa (Recuero-Virto & Arréspide, 2024). be3deaHOCT TypHcTa YMHOTOME
JonpuHOCH (hOpMHpamy CTaBOBa U HaMepa J1a I0CceTe HEKy ASCTHHAIH]Y, a TO j€ TIONPHUINIHO
UNWTO 6uno HapylieHO yBohemeM ImojauaHux O0e30eHOCHHUX Mepa Yy TOKY IaHAeMHje
(Apaolaza et al., 2022).

Onpehen neo aecTHHALM]a KOje UMajy MOTEHIMjall 32 pa3Boj FaCTPOHOMCKOT TypU3Ma
HEMajy pa3BHjeHy HH(pacTpyKTypy, o caoOpahaja ma 10 cMmemrTajHuX Kamauutera. U3
HaBEJICHOT Ce MOJKEe 3aKJbYUHTH Ja j€ IUIaCHPame M NMPOMOIMja FaCTPOHOMCKHX TPOU3BOJIA
JIOKAJIHOT CTAHOBHHUIIITBA BEOMA OTeXaHa. Pa3Boj raCTPOHOMCKOT TypH3Ma 3aXTeBa Capajiby
JIOKAJTHHUX 3aj€JHUIIA U TYPUCTHYKHUX OpraHU3alija ca JOKAJTHUM IPOr3BohaunmMa Kako Ou ce
y TOKY I1eJIe TOAMHE ayTeHTUYHU TaCTPOHOMCKH ITPOU3BOIN NPEACTABIbAIN TYPHCTUMA.

3.3.1. I'acmponomcku mypuszamy ceemy

IIpema uctpaxkuBamwuma Cpercke Typuctuuke opranuzamnuje (UNWTO), Tokom 2016.
roguHe oko 70% wucnMTaHMKa je CMarpajio Jla jeé TacTPOHOMCKM Typu3aM BaxKaH
MapKETUHIIKH CEerMEHT KOjU yTW4Ye Ha TO3UTUBHY CIMKY U TO3ULUOHUPABE CcaMme
nectuHanuje. Camo 10% wucnuTaHnKa KOJH Cy YYECTBOBAIM Y HUCTPaXKUBaWmy BeEpyje 1a je
TacTpOHOMCKH Typu3aM J0OpO TIPOMOBHCAaH Ha CaMHUM JIECTHHAIjamMa, W TO MOXeE
NpeCTaB/baTH TOJa3Hy OCHOBY 3a Jlajba MCTPaKMBama W MOOOJbIIAFE TPEHYTHOT CTamba
(UNWTO, 2016).

Ceercka Ttypuctnuka opranuzangja (UNWTO, 2012) y wusBemTajy o TypU3My
3aKJbydyje Jla je BeluKu Opoj 3emasba mpeayseo oapeheHe mepe kako Ou ce mTo O0sbe
IIPOMOBHCA0 TaCTPOHOMCKH TYPHU3aM M IOCTa0 KOHKypeTaH. Victu u3Bop uctuye aa yak 78%
UCIMTAaHUKA Yy CIPOBEACHO] CTYIWjU HABOJAM Jla CE€ IMPOMOIMja TacTPOHOMCKOT TypHU3Ma
Hajuenthe o0aBiba KPO3 OPraHM30BAKE PA3IMUUTUX jorahaja, Kpo3 Opolrype W cajToBeE.
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Takohe, Opranmzamuja 3a ekoHomcky capaawy (OECD- Organisation for Economic Co-
operation and Development) y CB0jOj CTyZIHjH, a KpO3 TIPEMEPE T00pe Tpakce, ykazana je Ha (axrope
KOJH Cy OJ] KJby4YHE BXHOCTH 3a CTHIIAF¢ HCKYCTBA KPO3 KOH3yMHUpame Xpane. Hajipe je motpeGHo
00e30euTH I00py raCTPOHOMCKY TTOHYy ayTEHTHYHE JIOKATHE XpaHe U IUIACHPATH j& KPO3 MPEKY
pecTopaHa, He caMo Ha JeCTHHAIIMjH, Beh 1 [mpe, KOHTHHYHUpPaHO [POMOBHCATH U TUIACUPATH XPaHy
Y BUHA HA MHOCTPAHO TPIKHUIIITE, ja4aTd 0Opa30BHU CHCTEM U OMOI'YNHTH MO3UIIOHUPAE KyBapa Ha
CBETCKOJ PaHT JICTH, Ka0 ¥ MPUJIArOJUTH HCKYCTBO CTEYEHO KOH3YMHUPAHEM XPaHEe ca TYPUCTUUKOM
nionyzoM (Pivac i sar., 2016).

[Tpumepu noOpe mpakce MOTY Ce€ BHIETH KOJ MHOTO 3eMajba KoOje Cy Ipero3Hale
3Ha4yaj TacTPOHOMHje 3a pa3BOj Typu3Ma Ha JECTHHALHWjU, TOMOhy WMIIJIeMEHTaIHje
JOKAJTHUX HAMUPHHUIA W TPAJWIMOHAIHUM TEXHHKaMa IMPHUIpPEME jena, ald U CaBpPEMEHHUM
KOHIICTITUMA Ha T0JbY MapKeTWHra W mnpomornuje. [Ipomornmja mpexpamOeHUX MPOU3BOAA,
pecropaHa u BuHOropja ®@paHirycke BpIIH ce U Ha JoMaheM ¥ MHTEPHAIIMOHAIHOM TPXKUIITY,
Kako OW ce meHe pervje mpeacTaBuiie Kao TpaaunuoHanne u ayreHtuune (Pivac i sar., 2016).
[Nojemuue cTyaMje Cy MCTpaKMBajie MHOBATHBHE MPUCTYIIC MPOMOIIMJH TaCTPOHOMCKOT TypH3Ma y
@paniycko] 1 DUHCKO], TIE je aHAIM30M IMPOMOTHUBHHMX BHIEO 3alliCa 3aKJ/by4eHO Ja OHHU
JOTIPHHOCE TIPOMOIIM]H TPSHIOBA M PA3IMUMTHX aKTHBHOCTH Be3aHuX 3a xpaHy (Delbosc D'Auzon,
2022). HpxaBHe mHCcTHTYyIMje y Bemkoj bpuranuju cy CBOjeBpEMEHO OTBOPWIIE PETHMOHAIHE
arcHIMje 3a MPOMOLIHM]jY | TOPIIKY Pa3BOjy YTOCTHTEIBCKOT CEKTOPA, JIOK je KaHascka TypucTidka
komucuja (eng. CTC - Canadian Tourism Commission) 2002.ronunHe 3amodesnia MPOMOIIN]Y
KyXHIb€ Kao Jela TypUCTHYKOT MPOU3BOJA KPO3 MPEACTABIbAKE PA3TUUUTUX KyITypa U
3ajennuna ca Teputopuje Kananme. 3a mpeko meT MuiMoHa Typucta koju mocere llnmanujy,
racTpOHOMHUJa U Y)KHUBaWke€ y TaCTPOHOMCKHUM MPOM3BOJMMA O3HAYEHU Cy Kao jedAaH Of
Boaehux ¢akrtopa 3a m3bop nectuHammje. OBaj Opoj TypucTa mpencraBibao je oko 10%
yKynHor Opoja TypucTa ajld je MNOTpeOHO HarjgacuTh JAa Cy OHM OCTBAPWIM MPUXOJ
KYITOBUHOM TaCTPOHOMCKHX MPOU3BOJAA OJ MpeKo retT Muiujapau aonapa (Pivac i sar., 2016).
HoBuja uctpaxuBama nokasyjy yTHLA] TaCTOHOMHje Ha HMHAycTpujy gorahaja y Hlmanuju mro
pe3ysThpa MPOMOIMJOM KYJITYpHOT Hacneha 3emibe y3 3HadajaHy €KOHOMCKY noout (Sahraoui,
2023).

VY Uranuju ce Genexxu KOHTHHYpPaH pacT Opoja Typucta, a y 2012.roauuu o1 yKynHOT
Opoja wux 5% je 03HauMIIO J1a Cy 3a JIeCTUHAIMje n3a0paji MecTa Koja cy Be3aHa 3a XpaHy U
BUHO, Y3 HamoMeHy ja je dak 64,3% Owio ctpanux Typucra (Pivac i sar., 2016). Mctu ayropu
HaBojie 1a ce 69% TypucTa OmTydnIIo Jla Kao0 CyBEHHp TIOHECE HEKH OJT MPEXpaMOCHHX TPON3BOIA
KOjU Cy ayTeHTW4YHH 3a Mrtammjy (BMHA, MacIMHOBO yJbe, CHp). ['aCTpOHOMCKH Typu3aM je Y
3HAYaJHOM TIOPACTY | Y 3eMJbama A3sHje, TJIe ce Oorjie/ia CHHEepruja yKyca UCTOKa U 3amajia. Typuctu
koju mocere XoHr KoHr pamo ce omiydyjy Ja ce BpaTe Ha JECTHHAIM]y, a 3HAYajaH j& yTHIIa]
racTpOHOMHj€ Ha HHMXOBY OIyKy. Typuctuuka opranmsaimja Jyxsae Kopeje ocmmcmina je
racTPOHOMCKE Type Y UHjy peau3alyjy Cy YKJby4eHe MO3HaTe JIMTYHOCTH U PEHOMUpPAHH KyBapH.
Taxkole, mpomonuja ce Bpim 1 npexo TB emucuja. pxaBHe HHCTUTYIM]E IPU TYPU3MY OCMUCIIIIIE
Cy U TYPUCTHYKH IPOM3BOJ KOjU je Oa3rpaH Ha jerMa KOpEjCKe KyXHIbe Y3 MOIyNHOCT aKTUBHOT
yuemha TypHcTa y TPHIPEMH, Ka0 M eQyKaldju 3aUHTEPECcOBAaHMX y3 TIOMON IIKOJIA KyBama,
paaMioHMIa W TTPOMOTHUBHUX BHeO cHumaka (Pivac 1 sar., 2016). Bnama Cunramypa je kpeupaia
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KOHIIENIT TOJ Ha3UBOM ,,Hosa asujcka - cuneanypcka Kyxurba’ Kako OM TIPUBYKIIM TYPHCTE Jia
KOH3yMHPaJy TpamuimoHanHa jena. Ox 1997.romune Cunramyp je momahwn CBeTckor camurta
rypmana u decTuBasa XpaHe, a oadpaHo je JeceT jena Koja he ce KOpUCTUTH y TPOMOTHBHE CBPXE
racTpOHOMCKOT Typu3Ma oBe nectunaimje (Pivac i sar., 2016).

Takohe, cynehu mo momanuma Cercke Typuctuuke opranmzamuje (UNWTO, 2017),
pa3BOj TEXHOJIOTHja, HANPEIOBAKE y MEAMIMHCKAM M JPYHITBEHUM OO0JIACTMMA KHBOTA,
nopact HHBOA 00pa3oBama y APYIITBY OUTHO Cy YTHUIAIM HA MOPACT 3aMHTEPECOBAHOCTHU 32
TpaJUIMOHATHY XpaHy W TaCTPOHOMCKH TypHu3am yommre. Vcta opranuzanuja je Ha CBOM
cajty 2021. rogune ob6jaBuIiIa 3aKJbydak J1a HEMAaTEepHjaTHO KYJITYPHO Hacliehe, y Koje crnaaa u
racTpOHOMHja, TOCTaje CBE 3HAYajHUjH (aAKTOp 3a MpHUBIAYCHE TypHCcTa Ka ojapeheHoj
nectuHanuju (UNWTO, 2021). Ha Taj HauMH je raCTpPOHOMCKM TypU3aM O3Ha4eH Kao jedaH
o1 BaXXHUjUX (hakTopa y pa3Bojy Mel)yHapoIHOT OJIp>KUBOT TypH3Ma.

[Touetrkom XXI Beka, racCTpOHOMCKH TypH3aM MMao je jaud YTHUIAj HA Pa3Boj TypuU3Ma
3eMaspa A3uje, Koje M IaHac MMajy BeoMa 3araxeHy Mo3uiujy y oBoM Buay Typusma (Cohen
& Avieli, 2004), a pamupuo ce u Ha 3emibe Jyskae Amepuke u EBpone (Okumus et al., 2007).
[TocToje w 3ak/pydnu Ja TacCTPOHOMCKH TypH3aM HYIH XOJHCTHYKO HCKYCTBO KOje
o0jenumyje (akTope Kao IITO Cy LI€HAa M KBAJIUTET yCIyra UM Kao IITO je atMocdepa, MITO
CBEYKYITHO JOBOJAM JI0 3a/10BOJbCTBA KoJI TypucTa (Correia et al., 2008).

WTO (World Trade Organization) Ha CBETCKOM HHUBOY CBake Jpyre TOJMHE
opraxnusyje GopyMm o racTpOHOMCKOM TypU3My, IITO JOCTa FTOBOPU O 3HAuyajy OBaKBOI BHIA
typusma (UNWTO, 2012, 2023). IIpema ucrom usBopy, Ha Illecrom KoHrpecy Koju je
onpxkan 2021. romune y rpany bpwxky, y benruju, ucrakHyro je Aa je MOTEHIMjal
racCTpOHOMCKOI' TypHu3Ma HeuckopuuiheH, Te ¥ na je ciabo yuemhe y oTBapamy HOBHUX
pagHMX MecTa, Kao W yuemhe y oIp>KMBOM pa3BOjy. YNpaBO OBE TEME Cy pa3MarpaHe y
nereMOpy 2022. roauHe Ha CEIMOM IO peay cBeTckoM PopymMy racTpOHOMCKOT TypU3Ma Y
JanmaHy, re cy JOHETM OCHOBHHM 3aK/bydlld — Jla j€ OBaj BMJ TypH3Ma Iperno3HaT Kao
NOTEHIIMjall 32 OTBapame HOBUX paJHUX MECTa, 3a ydellhe KeHa y OCTBapHBamy NPUXOAA,
NOBE3MBaKE TPAAULIMjE Y3 MOLITOBAKE KYJIType U MPHUPOJE, OpeHaAnpame AeCTHHALN]E KPO3
racTpOHOMCKH TypH3aM, Ka0 U CMameme OTMaja O]l XpaHe KOjU HacTaje MPU TYPUCTUUYKHM
MyTOBambUMa (https://webunwto.s3.eu-west-1.amazonaws.com/s3fs-public/2022).
CarnenaBamwy CTElEHa pa3Boja raCTPOHOMCKOT TypHU3Ma y CBETY JONPHUHOCH YMH-CHHIIA J1a Ce
opranusyje cBe Behu Opoj mehyHapogHux KoH(pepeHIHMja W cajMOBa KOJjU 3a TEMYy HMAajy
ucTpaxxuBamwa xpaHe u nuha, Hop. y Can @pannucky 2005. rogune, ['erebopry 2013. u
[Toptyramy 2015. rogune (Ellis et al., 2018).

Morio 6u ce pehu na je 3a pa3Boj raCTpOHOMCKOI' TypH3Ma IMOCIEABUX TOAWHA OJ1
HajBeher 3Hauaja 6una nojaBa COVID-a 19, napounto y 2020. rogunu, Kajga je AOLLIO 0
OTPOMHOT Maja y Opojy TypUCTMUKUX IyToBama Ha rinodamHom HuBoy (UNWTO, 2022).
HcToBpeMeHo, 3Ha4ajaH yTHIla] ©IMao j€ U TEXHOJOIIKH HaIllpeIaK y CBUM 00JIacTUMa, KOju je
mo00JbIIa0 TIPOMOITH]Y JECTHHAIIMja O]l 3Hadaja 3a TaCTPOHOMCKH Typu3aM, U TO IyTeM
JUTUTATHUX IUIATGOPMH, EJIEeKTPOHCKHX MenWja M ApYyIMTBEeHHX Mpexka. Mako cy ce
HOTPOIIAYN CYCpeTadH ca OrpaHHuYCHHMa Kaja Ccy y NUTamky IyTOBama, PEKIaMHPAE
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JecTuHanmja ce 0Oe3 mpobiemMa BpIIMIO Kpo3 KOpHIINEHme JOCTYNMHUX JUTHTATHUAX
nocturayha momohy Kojux Cy ce MpOMOBHCAIU JIOKATHH pecypcu. Takobe, ucrtumana ce
TpaauIMOHATHA KyXHIba KPO3 OpPraHU30BaHE BUPTYEIHE MOCETE JeCTUHAIM]aMa, OJIPIKaBabe
OHJIQJH PaJIMOHMIIA U YacoBa KyBama, a IiaropMe JA0CTaBe XpaHe oMoryhuie cy BEITUKOM
Opojy 3aMHTEPECOBAHMX KyImalla JIa YKHUBajy Y TaCTPOHOMCKHUM Ipou3BoauMa (Schimperna et
al., 2021; Okumus, 2021).

Hakon omopaBka ox mangemuje COVID-a 19, 3amodeno ce ca MHHIMjaTHBOM JIa CE€
JIOKAJIHA 3ajeIHUIA YKJbYYHM y TPOMOIM]Y TacTPOHOMCKOT Haclieha, 3aTo ce aHTaxyjy
JIOKaJIHA MPOU3BOl)ayr, CTAHOBHHIIM 3ajeTHUIIC ¥ IPOpEeCHOHATHI KyBapH, CBE ca LIUJbEM Ja
ce o4yBa KyITypHO Hacjehe, ojadya JOKaJiHa €KOHOMHja W TYPUCTUYKO HCKYCTBO MPUOIMKU
KpO3 TPOMOIMjY TacTpOHOMCKUX mpom3Boaa (Schimperna et al., 2021). AyTeHTHYHOCT
TacCTPOHOMCKHX MPOW3BOJA, JEIWHCTBEHA MCKYCTBA Y XpaHU U HEHA YJora y MapKeTHUHTY
JNEeCTHHAlMje Hajuemhe cy ce HUCTpaXKuBaje y MPETXOJHOM MepUuoay. 3aKJby4lld OBHX
UCTPaXUBaa J1a]y IPEeIHOCT KOHIENTY Kpenupama 3ajeIHIYKOT UCKYCTBa Yy 00JIaCTH Typu3Ma
XpaHe, kao u yHanpehemy noctojehux u pa3Bojy HOBUX TracTpOHOMCKHUX Jorahaja, a y3 To,
Harjacak je W Ha ITo Behem kopuithewy AWTMTAIHUX WHOBAIMja Y CBpPXY MPOMOIHUjE
ractpoHoMckor Typusma (Okumus, 2021).

3.3.2. I'acmponomcku mypuzam y Cpouju

l'actponomcku Typuzam y CpOuju je HEpaCKUIUBO TTOBE3aH Ca PypPAIHUM TYPU3MOM H
0J1 BOXXHOCTH j€ Jla c€ KOHTHMHYHpAHO paJd Ha jadamy OBe Beze. KpyuujaiHo 3a pas3Boj
racTpoHOMCKOT TypusMa y CpOuju je Aa CHaXeme pPerd Ha Koje je JpkaBa MmojiesbeHa Oyne
yjellHaueHo, /1a C€ CMambe MMIpPallMje CEOCKOI CTAaHOBHMUITBA y Ipajicka MojApyYja, a CaMUM
TUM I10jaya MPUBPEAHU M €KOHOMCKH pa3Boj pypainHux peruja (Kalenjuk et al., 2012). Uctu
ayTOpH Cy HaBEJHM J1a je 3a pa3Boj pypalHUX MOJpyyja HEONXO0JHA MOJPIIKA MOJbOIPUBPEIH,
Ka0 ¥ MOJIpIIKa U O6p3 0Ar0BOp Ha MOTpede JTOKATHUX 3aj€THUIIA U PeTrja, jep he ce jennHo Ha
Taj HaYMH JONPUHETH jadamy WHJETHUTETa, MOTHBHCAHOCTH, Kao W TOApIIKEe U mpahema
MIOCTUTHYTOT.

Tonmoposuh u bjesmar (Todorovi¢ 1 Bjeljac, 2009) cmatpajy na Ou pypajHu Typu3am y
Cpbuju OMo KOHKYpPEHTaH YKOJIMKO OM H-EeroB pa3Boj 0MO MynTH(YHKIMOHAIAH, OJHOCHO,
YKOJIUKO OM ce J1e0 MOJbOIPUBPEIHE NMPOU3BOIHE PeaTn30Ba0 Ha yoOUYajeH HauuH, JOK Ou
ce JIpyr'u Jeo MOJCTakao Ha JoOujame 37ApaBCTBEHO Oe30eiHE XpaHe Koja je CBE BHILE Y
noTpaxmu Mel)y caBpeMeHUM TypucTHUMa. PecTpyKkTynpame MOJbONPUBPEIHE MPOU3BOIHE
nornpuHehe OoTBapamy HOBHX TaCTPOHOMCKHX JECTHHAIMja M BHIIEM CTENICHY €KOHOMCKOT
pa3Boja peruoHa.

JoBnunh-BykoBuh u Tep3uh 3akibydyjy Aa CprcKy KyXHBbY OJUIMKY]Y ayT€HTHYHOCT,
KapaKTepUCTUYaH YKyC, Ka0 M KBAJUTET TIAaCTPOHOMCKUX IPOMU3BOJA M YyCIyra, IITO jOj
J0/IeJbYj€ 3allaKeHy YJIOTY Yy Kpewpamy TypucTHUkor OpeHaa CpOuje W permoHa yOIIITE
(Jovici¢ Vukovi¢c & Terzi¢, 2020). Ha Ou ce oBa KOHCTaTalMja ompasjaia, MOTpPeOHO je
10jayaTy U yHANpPEeAUTH IPOU3BOIbY MalIMX MPOU3Bohadya Kako OU MOTIM OUTH KOHKYpPEHTH
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Ha TPXKUIITY TJE jOII YBEK JOMUHHpA MPOHM3BO/HHAa XpaHE OJI CTpaHE BEIUKUX Mpou3Bohaua
(Ministry of Agriculture, Forestry and Water Management Republic of Serbia & IPARD EU4
Rural Areas, 2022).

CBaku pervoH jeHe Ip’kaBe MMa CBOje CHEIU(UUHOCTH, MPENO3HATHMBE 00HMUaje,
KYJITYpHO-UCTOPHUJCKO Haciiehe, amu U Mpou3Bo/ie OUIBHOT M KUBOTHUECKOT TOPEKIIa KOjuMa
Ce Heryje TpaAWIMOHAIHM HAYWH TPUIPEMe ayTeHTHYHE XpaHe. TypHCTH jKeJle HOBE
JOXKHBJBbaje, u3Mel)y ocrasor u ractpoHoMcke. Ha Typuctuukoj manmu CpOuje mocToju BEIUKH
Opoj manudecramuja, a jemaH €0 je TUPEKTHO BE3aH 3a MPOMOIH]Y ayTEHTHYHUX
ractpoHoMckux TnpousBoaa (CrojanoBuh, 2013). IlojenmHM ayTopu HarjamaBajy Jna
racTpOHOMHja M TPAJAUIMOHAIHO Haciiehe Tpeba na OyAy BakKHH UYUHHOIM TYPHUCTHUYKE
nonyze onpehene apxkase (Kukanja & Pestek, 2020), y3 noctaBpame 1ubeBa 3a MPUBPEIHU
pacT u oJIp>KUBH pa3Boj jJokanHe 3ajeanuiie (Tovmasyan, 2019; OECD, 2012).

HoBu Bun mpomonmje Typusma mpenctasmia je Typuctuuka opranmsanuja CpOuje
2015. romune xpo3 mpojekatr EDEN (European Destinations of Excellence) CpOuja, a cam
npojekar je 3anodena EBporicka komucuja (European Commission) 2006. roguHe ca UJbEM
Jla ce MpeACTaBe Mame M03HaTe TYpUCTHUKe JAecTHHauuje. Tema mpojexra y 2015.ronunu
Owra je ractpoHoMuja, T¢ ce y CpOMju KOHKYpPC OpPraHM30Bao MoJ TeMoM ,, Typu3aM u
JIOKaJIHA TacTPOHOMHja” TJie Cy C€ y NpPBH IUIAH M3JBOjHJIM MPOU3BOAM ca 3amTHheHHM
nopekiiom. [TobenHuk KoHKypca 6una je ommrtuHa [Tupot, 10k cy nparehe nectunamuje oune
Cjenuna u Jleckonair.

Penybnuka CpbOuja je mnormucHuna MaJIpHacKkor apaHkMaHa o MelhyHapoaHOM
PETHCTPOBaY JKUTOBA 3a TrapaHIM]y KBaiautera, u oja 2015.roguHe OH HOCH Ha3HB
Swlianuncku oopyuak” U BbUME Cy 00€NIeKEHHN JIOKATHHU TPATUIIMOHATHHI MPOU3BOIU U YCITYTe
XO0TeJla, pecTopaHa M Ceockux gomahmHcTaBa y permony 3amanHe CpoOuje (mpou3BOAU O
MJIEKa U Meca, JIGKOBUTOT OWsba, Me/la U Boha, kao u pykoTBopuHe). OCHOBHHM IIWJb jeCTe Ja
Ce KBaJUTET U MMaKOBaHke MPOU3BOAA CTAaHAAPAN3Y]Y Kako Ou OWIIM IITO MPENO3HATIHLUBH]H HA
TPKUIITY, Aa Oyay y MOHYAH YTOCTHUTE/CKHX OOjeKaTa Kao CBOjeBpPCHA MPOMOIMja yKyca
Cpb6uje (Pivaci sar., 2016).

Menep u Leposuh (Meler i Cerovi¢, 2003) cmatpajy 1a TPOILIKOBH 3a XpaHy U nuhe y
TypU3My H3HOCE jeAHy TpehwHy YyKyIHE TYpHCTHYKE MOTPOIIRHE TIIOOATHOT TYPHUCTHUKOT
npoMeTa, a Jia XpaHa MOXe TpEJICTaB/baTH TJIABHU IOKPETad W MPHUMapHH MOTHB KOjH
3aJ10BOJbaBa MHOIITBO mnoTpeba u xeba Typucre (Tikkanen, 2007). Ilpema nonmamuma
Cratuctuukor 3aBoga CpOuje 3a 2021. roaumHy, HaBOAM ce Ja je OJ] YKYNHOI INpOMeTa
noMahux M CTpaHHX TocTHjy Koju cy nocetwnn CpOujy yak 58,6% y CTpyKTypH mpomeTa
OMJI0 OCTBApEHO KO3 MpyKame yciyra xpaHe, a 26,8% kpo3 ycnyre nuha (P3C, 2021).
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NAQHUHCKU
AOPYYaK

3((1»171{%}@ . (Wﬁ)@a . 31(1)47{1{@

Crnuka 2: )Kur kBanurera y Penyonunu Cpouju ,,/lnanuncku oopyuak”™

Useop: https://zlatarinfo.rs/+/planinski-dorucak

VY uctpaxkuBamuMa JoMahux ayTopa 3aKJby4eHO je Jja ce HoMOhy KOH3yMHpaHe XpaHe
y €THO pecTopaHMMa MOKe J0KHMBETH TPAJAMIIMOHAIHO UCKYCTBO (Zecevic-Stanojevic¢ et al.,
2021), m ma roctd MOMITYjy TPaAMIIMOHAIHE TacCTPOHOMCKE NPOM3BOJE U Ja Ce Be3yjy 3a
O0M OUTH KOHKYPEHTHHJU YKOJHUKO C€ NPUCTYNH JOHOLIEWY oApeheHHx Mepa M Ipornuca
KOojuMa OM ce Behu 3Hayaj MOCBETHO Pa3BOjy PYPANHUX MOJAPYYja, ca (POKycoM Ha OuyBamby
CEOCKUX TMOApYyYja U Pa3BOjy MalluX MoJbONpHUBpeaHuX mpousBohaya (Vukovié et al., 2021;
Kovacevi¢ et al., 2021).

3.3.3. llogezanocm xpane u mypuszma

lacTpoHOMCKH Typu3aM MOXe TPEACTaB/haTH KOHKYPEHTCKY MpPEeIHOCT U OUTH
Mpeno3HaT/buB OpeHa oapeheHor rpana, 3emsbe uiau peruona. [Ipeko ractpoHomuje TypucTu
YIO3HA]y W KYATYpy W UCTOPU]Y j€AHOT Hapoja, MPOMOBHIIY C€ JOKATHH MPOU3BOIU KOJU
Ka0 KpajihH IUJb UMajy MPOJIajy U CTUIIAKhE eKOHOMCKE JOOUTH 32 CTAHOBHUIIITBO. YTIPAaBO TH
»AYTEHTHYHH MTPOU3BOIN Y TYPUCTUMA W3a3HBajy JKeJby HE CaMo Ja Mpo0ajy TpaauInOHaTHA
jena, Beh u na mpommpe cBoje kyntypHo 3Hame (Lego et al., 2002; German—Molz, 2004;
Sukalakamala & Boyce, 2007; Kyriakaki et al., 2016; Zhang et al., 2019). IIpema nmogamuma
CBeTckor ynpyKema TacTPOHOMCKUX TYPHCTa, MOCIEAHBUX TOJWHA je y Topacty Opoj
OBAaKBUX ,,facTpo Typucta®, jep 4ak 53% MyTHUKA MyTyje BOhHEHO HEKOM OJi aKTMBHOCTH
BE3aHUX 3a yrno3HaBame xpane oapehene necrunaruje (WFTA, 2020).

lacTtponomuja mocneamux JeleHrja ToCTaje He3ao00WJa3HM Je0 KOJju TIOMake
yIO3HaBawy KyiType W JkuBoTa oxapehenmx permona. Kpo3 my ce Mory carienartu
TpaaUIIMOHATHE BPEIHOCTH KOje Cy TMpwiaroeHe HOBHUM TpPEHAOBHUMA, MOIITOBAKY
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AyTEHTHYHOCTH, TPUMEHU HAaBHKA 3/IPABOT JKUBOTA, OJJPYKUBOCTU M IOIITOBAKA EKOJIOIIKUX
npuniuna (Hegarty & O’Mahoni, 2001; Sormaz et al., 2016). Ha pa3Boj racrpoHomwuje
BEKOBUMA Cy YTHUIAIU Pa3IHuUTH (PAKTOPU: OJ MHUTpaIlfja CTAaHOBHUINITBA, reorpadckor
MOJIOXKAja 3eMJbE€, PATHUX OCBajama TEPUTOPHja, OOraTCTBAa M pa3HOJUKOCT Quiope u ¢ayHe,
NPEeKO yTUIaja PEJIMTHje U CTENEHa Pa3BHjEHOCTH MOJHONPUBPENHUX TpaHa (Stojanovié &
Cavié, 2018). Croj ractponomuje u Typusma World food travel association omucyje kao
Y)KUBake Yy JeIMHCTBEHO] W He3zabopaBHOj xpanHu (2018). PasymeBame KoHuenTa
racTpoHOMHje MpescTaBba Bojeh MOTUB /1a ce TYPUCTH OJUIyde 3a IyTOBamke Ha oApeheHy
nectunanujy (Berbel-Pineda et al., 2019).

On HajpaHMjUX UCTpPaKMBama ayTOPU Cy MUCTULAIM Jla XpaHa IPEJCTaBJba 3HAuajaH
pecypc y pa3Bojy TypusMma (Henderson, 2004). Hemro kacuuje, uctu aytop (Henderson,
2009) je mao cBoje 3aKkJbyyke O BE3M XpaHe M Typu3Ma, U TO Ja XpaHa NpeAcTaBba
TYPUCTUYKH MPOU3BO/I, J1a C€ H)bOME TPryje U J1a O3HaYaBa MHCTPYMEHT OUTaH 3a MPOMOIIH]Y H
pa3Boj necruHanyje. HajBakHuju OnHOC TO3MIHMjEe XpaHe y Typusmy wmely mpBuMa je
npencraBuia TukaneH (Tikkanen, 2007), uctuuyhu pa3nanyuTocT TONpPUHOCA CarjelaHuX U3
BUIIIC YTIJIOBA, OJl AayTEHTHYHUX HaMUPHHUIA M KyXWba, 3HAYQjHOT Jeja KyJITYpHOT H
TYPUCTUYKOI pa3Boja JeCTHHALMje, NPEKO YJore JOKAIHUX 33jeHULA y MPOMOLUjH
racTPOHOMCKHX Ipou3Boja u cinuuHo (Su & Horng, 2012). [lerycraiuja HOBUX U HEOOMYHUX
yKyca IpeJCTaB/ba aBaHTYpPY 3a TypUCTe Ha myToBamHuMa (Stone et al., 2019), xpana je yecto
Je3WK KOMYHHUKallMje M HayuH mokasuBama ocehama (Reddy & Van Dam, 2020), ona
o0jenumyjy KIUMY, UCTOPH]Y, KYATYpy U npedepente Typucta (Andersson et al., 2017b).

Tukanen (Tikkanen, 2007) cmatpa na Typu3zaM M TracTpOHOMHja YHMHE CIIOj KpO3
YETHpHU acleKTa Koja Cy MpOILIMpEeHa pe3ysiTaTUMa HOBUJUX UCTpaxuBama (Jiménez—Beltran
et al., 2016), u xoja hemo HaBecTH:

- eacmpoHoMuja Kao mypucmuyka ampakyuja KapakTepuCTUYHA 32 pa3BHjEHHUjE 3eMIbE
U 3eMJb€ KOje MMajy OoraTy TpaJAMLMOHAIHY KyXHEY KpO3 KOjy BpIle IHPOMOILU]Y
nectunanuje (Hjalager & Richards, 2002; Cohen & Avieli, 2004; Oliveira, 2011;
Bjork & Kauppinen-Réisdnen, 2016a; Dancausa Millan & Millan Véazquez de la Torre,
2022);

- HaMmupHuye Kao 0eo MYpPUCmMuukoZ npouzeooa KOje Cc€ YeCTO TPE/CTaBIbhajy
TypucTUMa y KOMOHMHAIMJU Cca BHUHCKHUM TYPHU3MOM M MPOMOILIMJOM KpO3 MpOAajy
CYBEHUpa TPHUIPEMJBEHHX OJl XpaHe, a CBe y Wby TNoBehama MOTPOUIkEe Ha
nectunanuju (Jalis et al., 2009; Meler & Cerovic, 2003; Gherasim & Gherasim,
2023);

- XpaHa Kao UcCKycmeo y mypu3my Koja BUIIE HHUje caMo (u3HojolIKa 1noTpeda Beh
4YeCTO TJIaBHU MOTHB IIPH JOHOIICHY OJUIyKE Ja Ce IOCeTH HeKa JeCTHHAIHja
(Campos et al., 2015, 2018; Lugosi, 2020);

- Xpawa Kao KyaimypHu (eHomen jep ce KyIATypHO Haciehe mpoxuMa u ca KyXHHbOM
KOja ce TIpeACTaB/ba Ha JCCTHUHAIMJU M ca pa3IMuuTUM oOnuiuMa norahaja,
decruBana, manudecranuja (Tellstrom et al., 2006; Stajci¢, 2013; Jiménez-Beltran et
al., 2016).
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3.3.4. Xpana kao openo oecmunayuje

Kpo3 racrpoHoMcku Typu3am XpaHa M nuhe MOCTajy BakaH allaT y TYPHCTHYKO)]
nenataoctu (Hall & Mitchell, 2000), moceOHo kana je y nIUTamy Mpe3eHTaluja raCTpOHOMCKE
MOHYJIe U HAIlMOHAJHE KyXHIbe y3 TIOMOh Koje ce jeJaH HapoJ IpecTaBjba IIUPUM Macama.
Ocum KkiMMe, OuyBaHE XUBOTHE CpeIHHE, MOHYyJa CBeXer Boha M moBpha mpeacraBiba
MIPEIHOCT 32 KOHKYPEHTHOCT JeCTUHaluje y Typuctuukoj uuaycrpuju (Donci¢ & Trkulja,
2016). YmpaBo mOpeKIo NPOM3BOAA HWIrpa jEAHY OJl KJbYUYHHX YJIOTa Yy pas3lIuKOBamby
MIPOM3BO/Ia, KA0 U CaM MApKETUHT KOju he ce OHOCUTH Ha BUXOBY mpoMoIjy (Marcoz et al.,
2016).

[TpousBoau ce obernekaBajy OTKaja MOCTOJH TPXKHILNTE, a OJl CAMOT IOYETKAa CE TO
pamu Kako OM ce IMOKa3alo MOPEKJIO MPOHM3BOJA M TapaHTOBAO HUXOB KBaJIHTET. Takobe,
»Mapka mpou3BoAa™ wWiHM ,,OpeHI, H3ABajajy ra oj KOHKypeHIHje, 00e30ehyjyhu my
IPENO3HAT/BUBOCT M JIAKIly HWAEGHTUHKAIM]y Ha Tpxumry. OobenexaBambe HTPOM3BOJA
No3HaTo je joumr ofj noba crape I'puke m Puma, kana cy ce KOpHCTMIIE O3HAKe U MMEHa ca
UJbEM Jla Ce MPOM3BOJAM 3aITUTE M UACHTU(DUKY]y CBOjy MOHYIy, Hajlipe BUHA, Mocyha,
MeTala, a KacHHje U kuBoTuma (Mangapuh, 2016). @yHkumje cy ce BpeMEHOM pa3BHjalie U
JaHac Cy IO3HaTe Kao ,,AMHUIl OpeHma“, y3 pa3Boj (GyHKIHU]ja Koje oapeheHHuM MpOon3BOAMMA
najy T3B. ,,BpeIHOCT IIyc” y ojHocy Ha KoHKypeHuujy (Veljkovi¢, 2010). ITocroju Behu Opoj
nepuHunMja OpeHja, aly jelHa Of HajuMpe npuxBaheHUX je OHa KOjJy je NPUXBATHUIIO
AMepHuKko ApymTBo 3a MapkeTHHT (AMA), a no munubewy Kotnepa, ,,0penn (Mapka) je ume,
TEPMHH, 3HaK, CAMOOJ WK OOJHK, WM BUX0Ba KOMOUHAIIM]a, ca HAMEPOM Ja UIEHTUDUKY]e
OpOM3BOJIE WM YCIyre jeiHOr WIM Tpyle MpojaBala W JAa ux aAudepeHuupa on
KOHKYpEHTCKUX npousBoaa u yciyra” (Kotler, 1991; Keller, 2003, ctp 3).

bpenn MeHaMEeHT ce Mo)ke MMOCMaTpaTh Kao MHpollec IUIaHUpama, OpraHu30Bamba,
U3BpIIEHa U KOHTPOJIE MApPKETHHT aKTHBHOCTH KOj€ c€ OJIHOCE Ha oJpehuBame THma OpeHma
U TpeBoheme FEroBOr HJICHTHTETA Yy JKEJbeHH HMHI W TO3UIHM])y Ha TPXKHUIITY Y3
OCTBapHWBame MO3UTUBHOT OwiiaHca W BpeaHoctu Openma (Mawmapuh, 2016, ctp. 108).
KoHcranTHO nomaBame BpemHOCTH OpeHny moBehaBa OIUTyKy MOTpoOIIava jJa MepMaHEHTHO
KOPUCTH HUCTH OpeHja, a HeCcyMJbMBO JompuHOocH noBehamy Opoja HOBUX HOTpoOIIaya
(Veljkovi¢, 2010). I[Topen unenturera OpeHaa M yjiarama y MapKeTHHT Kako OM ce OH ILITO
00Jbe MO3UIIMOHUPAO HA TPXKUIITY, BaXKaH e€JIeMEHT OpeHJa jecTe M MoBpaTHa MHGopMaluja
ca Tpxwuiuta. CBe MO3UTHUBHE M HEraTMBHE Tayke IIEAMIITa Ha MHpopMaluje no0ujeHe ca
TepeHa MPOU3BOhauy CyrepHIiy Ja je BpeMe 3a IPOMEHY, TauHH]e, /1a je TOTPEOHO MPOLICHUTH
na i je OpeH ] yeMepeH ka 100poj 1usbHoj Tpynu notporada (Veljkovi¢, 2010).

Bpennoct Openna ce cMamyje ako ce HhHME JIONIE YIIPpaBjba U HEroBa IeHa y O4nMa
HOTpoIIaya OMaja, a THME M HEroBa MpojJaja Ha TPXKUIITY. 3aTo ce OpeH] MOTpoIIaynMa
Ipe/CTaBba KPO3 jacCHE M KpaTKe MOpyKe, MOTHBMIIYhH Kymile Aa ce OfIyde 3a Hera y
OJTHOCY Ha KOHKYPEHTHE MpPOHM3BOJE, MHTErpuInyhr ce €MOTMBHO ca IMJBHUM TIpynama
norpomraya. IlorpeGHO je mpaTuTH xeJbe MoTpolIaya, Ha TPXKULITE U3Ta3UTU ca ojxpeheHum
Opojem OpeHoBa, OMpaTH OHAj KOju he uMaTH JYyropovyHy BPEMEHCKY MO3HIM]y HA TPXKHUILTY,
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ylaratd y mera M Ha Taj HauuH mnpeays3ehy o6e30eauTu T0OUT, a MPOU3BOIY 00€30eauTh
KOHKYPEHTHOCT Ha TPKHUIIITY.

Kana ce Openaupame NpUMEHH Ha MPOU3BOJIC M YCIYTre KOjU Cy KapaKTEepPUCTHUYHE 32
TypHU3aM, TO C€ OJJHOCH Ha CTBapame KOHKYPEHTHOCTH JCCTHUHAIMjE KPO3 caM HMHICHTUTET
KOjU MOe OMTH aTpakTuBaH u npeno3HatibuB (Fox, 2007). AyTopu cMaTpajy 1a je 3a ycrmex
Openna nectuHanmje BakaH ¢akxrop umun operna (Ekinci, 2003; Hankinson, 2004; Tasci &
Gartner, 2007), KOju IEeCTHHALM)U Jaje CHary W yTU4e Ha Kpeupame meHor openaa (Getz &
Robinson, 2014; Boo et al., 2009; Tasci & Kozak, 2006). Unentuter OpeHma onucyjy kao
MOPYKY KOjy MapKETHHT CIy»Oe jKelle J1Ja UMIUIEMEHTHPA]y MOTpoIIaunMa yciayra, a UMHII
OpeHla TMpelncTaBba)y Kao ca3Hama J0 KOJUX C€ JIONLIO CarjieflaBambeM JOCTYITHUX
MUIILbEHA, 0J1 CAMHUX MOTpoIava, Meauja, japHoct (Hatch & Schultz, 2001).

Kako O0u nectuHanyja nmpuByKIia TYpUCTE U OMJIa KOHKYPEHTHA HAa TYPUCTHYKO] MaIlH,
notpeOHO je Aa Oy/ae mpemno3Hata, 100po Mo3UIMoHupana 1 a uMma jak umuy (Michaelidou et
al., 2013; Stylidis & Cherifi, 2018). bpenaupame AecTUHAIMja TPEICTaB/ba CIOXKEH MPOIEC
yIpaBo 300T YM-EHUIA Ja UM MOKE HEJO0CTajaTH CTAOMITHOCT KOja je KapaKTEepHCTUYHA 32
BehMHY TpaJWLMOHAIHUX MapK{, HApOYUTO MPUCYTHUX Yy MecTuMa OopaBKa TypuCTa
(Almeyda-Ibafiez & Babu, 2017).

XpaHa W racTpOHOMHja YOINIITE, Kao Je0 TypHU3Ma, JONPHUHOCE CTBapamy HMHUIIA
JlecTUHAIMje M cBe demrhe 3ay3uMajy BHMCOKY TMO3UIHM]Yy y KOHLENIHMjU OpeHIaupamba
JlecTUHAIMja Kako Ou ce mpuBykao mTo Behu Opoj Typucra (Riley, 2005; Getz & Robinson,
2014; Henderson, 2009; Lin et al., 2011; Berg & Sevon, 2014; Lai et al., 2018). Bume ayropa
j€ Ilajo CBOj CTaB O JACPUHUIMJU UMHIIA JECTUHAIIN]E, KOJU MPEACTaB/ba HU3 HOBOHACTAIIUX
yTHCaKa, HJeja, OUYeKNBamka Kao M EMOIIMOHAIHUX J0XKHBJbaja O HEKOM onpeheHoM mecTy
(Tasci & Gartner, 2007; Assaker & Hallak, 2013; Iordanova, 2017; Forlani et al., 2022).
3ana)keHo je M J1a ce UMHUIl JIECTUHAIIM]e IIocMaTpa Kpo3 CBEYKYIIHY MepLeNniu]y M0jeAUHIIA O
matoM Mecty (Chiu et al., 2016). Ilpema Cmuty u capagnunuma (Smith et al., 2018),
HallMOHAJTHU OPEHJIOBH KOjH Cy MOBE3aHM ca MpeXpaMOeHUM MPOU3BOAMMA MOTY YTHIAaTH Ha
0poj moceTrumiana, Tako MTo he uX racTpoOHOMHM]ja MPUOIMKUTU CTPAHUM TYpPHCTHUMA.

IIpema wuctpaxuBamuma Beher Opoja ayTopa, aTpuOyTH HMHLA JEeCTUHAIM]je
00jalImkeH cy Kpo3 TpU KOMIIOHEHTe: KOTHUTUBHY, aQeKTUBHY M KOHAaTHUBHY (Stylos et al.,
2017; Sharma & Nayak, 2018). Jlau u capanguunu (Lai et al., 2018), y cBoM ucTpakupamy
JIOCTYIIHE JHUTEpaType Ha TeMy HUMHUIIa OpeHJa IeCTUHAIM]e IOMONhy XpaHe, aalu Cy
3aKJbYUKe Ja ce OpeHANpame IECTUHAIIN]E OJIBUja KPO3 carje/IaBame:

- KOCHUmMueHe KoMnoweHme Koja oOjefMIbyje MaTepujallHe U HeMaTepHjaJiHe acIleKTe
XpaHe Kpo3 Koje ce mpeicTaBiba jJecTHHanuja. OBy KOMIIOHEHTY MOXKEMO carje/laTH
KpO3 TacTPOHOMCKY IOHYJY, HE€Ha CEH30pHa CBOjCTBa, KPO3 3HAWKE O KYITYpH U
NpUIIPEMH XpaHe, Kao M caMy cIo3Hajy o XpaHu oxapehenor mecra (Baloglu i
McCleari, 1999; Gallarza et al., 2002; Pike i Ryan, 2004; Hsu & Scott, 2020). Aytopu
3aKJbydyjy Ja KBINTET XpaHe, NPBCHCTBEHO YKYC, IOMITOBAKE XUTHjEHCKUX
CTaH/ap/a U IeHa KOJ TYpHCTa MIPEACTaB/bajy BeoMa BaykaH (DaKTOp IPHU CarieiaBamby

ciuke o pectuHanuju (Seo & Yun, 2015), 10K JOCTYITHOCT, pa3HOBPCHOCT TIOHYIE U
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amMOujeHT objekara 3a KOH3yMHpame XpaHe YMHOTOME yTHYYy Ha caM MMHIl XpaHe Ha
necrunanuju (Karim & Chi, 2010; Hiamey et al., 2021; Lai et al., 2019). Kao noce6an
aTpuOyT ce TpeacTaB/hba T3B. JIOKATHA XpaHa Koja je Mpero3Hara OJ TYpHCTa Kao
(dakTop 3a oTyunBame o0 nocetu oapehenoj aectunarmju (Lertputtarak, 2012; Kim et
al., 2012; Hiamey et al., 2021). Ha ocHoBy cnpoBeneHne aHanu3e, Jlau u capagHunu
(2018) cy npenopy4uiiu mMeCT HHIANKATOPA KOjU Cy BOKHU 32 MAITUPAKke KOTHUTHBHHUX
elieMeHaTa TacCTPOHOMCKE TIOHYJle Ha JECTHHAIMjH, W TO: MECTO H reorpad)cko
OKpYKeme, KyITypy KyXUIbe U UCXpaHe, Jby/ie ¥ XpaHy, KBAIUTET XpaHe, o0jeKTe 3a
UCXpaHy M KyJIMHAPCKE aKTHBHOCTH;

aexmusne Komnonenme Koja oOyxBaTa eMoIje u ocehama Koje TypuUCTa JOKUBU
ToKOM OopaBka Ha nectuHarmju (O’Shaughnessy, 1992). AdekTuBHa KOMIIOHEHTa
o0jenumwyje cUMOOIMYKE M HUCKYCTBEHEe BpeAHOCTH. CHMOOJIMYKE BPEIHOCTH Ce
MpHUKa3yjy Kpo3 T0OpOOUT KOjy TypUCTH LIpIe HA NECTHHAIMjH, JOK CE MCKYCTBEHE
BPEIHOCTH Be3yjy 3a Hactana ocehama KOJ TypHcTa JOK OOpaBe Ha JECTHHAIMjU U
KoH3yMupajy xpany (Brown et al., 2010; Lai et al., 2018). bpojua uctpaxxuBama
CIIPOBE/ICHA Ha TEMY MMHIIAa XPaHE U raCTPOHOMCKE IOHY/Ie Kao OMTHOT eJIeMEeHTa 3a
CTBapame MMHIIA JIECTUHAIIH]e, KOHCTAaTYyjy /a je apeKTHBHAa KOMIIOHEHTa HajBayKHH]a
y TepIENIHjH yTUIlaja UMUlIa XpaHe Ha OpeHmupame nectuHanuje (Boniface, 2003;
Pestek & Cinjarevic, 2014; Lai et al., 2018; Afshardoost & Eshaghi, 2020; Seongseop
et al., 2021). Hctu ayropu 3akipyuyjy jAa je adeKTHBHA KOMIIOHEHTa MMHUIIa OpeHa
JlecTuHaNMje Ouia He3HaTHO MyTa €JIEMEHT UCTPaXMBamWba, U 3aKJbYYaK je Ja TYPUCTH
UCKyCTBa KOja Cy CTEKJIM O XpaHM Ha JeCTHHaluju Be3yjy ca ocehajHourhy,
3aJI0BOJBCTBOM WJIH YKHBAHEM;

KOHamueHe KOMNOHenme WMHIIAa OpeHIa IecTHUHAIMje, 3a KOjy ce Moxe pehu na
Mpe/ICTaB/ba 3aJ€JHUYKH YTHUIA] KOTHUTUBHE U a(EeKTHUBHE KOMIIOHEHTE MMHIA, jep
Cyrepuile Kako CTaB TYpHCTa O JECTHHAIMjH yTWYe Ha TOHAIIAkEe TYpUCTa IPH
n300py JecTUHaIMje. 3HA4YajHO j€ HArjaCUTH J1a KOHATMBHE KOMIIOHEHTE HWMHIIa
OpeHna nectuHanuje nonpuHoce ocehajy 3a70BOJHCTBA KOJ TYpUCTE HAKOH OOpaBKa
Ha JIECTMHALUJU U HErOBOj HaMEpH Jia joj ce 300T TracTpOHOMCKHUX IPOU3BO/Ia BPATH
(Karim & Chi, 2010; Lertputtarak, 2012; Sanchez-Canizares & Castillo-Canalejo,
2015).

Kon Beher Opoja ayTopa koju Cy uCTpakuBaiau OpeHIUpame NeCTUHAIN]E, 3aKJbyUyaK

j€ la cy TaCTpOHOMH]a M XpaHa CBaKe 3eMJbe CUMOOJ KYJATYPHOT M HAITMOHAITHOT WJEHTUTETA
(Rand et al., 2003; Andersson et al., 2017b). [Ipenu3no nedrHMCaH TACTPOHOMCKH UACHTHTET

u Hacnehe koje ca coboM HOCH MOTY OWTH HCKOpHITheH! y mpolrecuMa audepeHIjanmuje u

noamiIahuBama JIecTHHAIM]a, TOMaXXKyhH Ja ce mpeHece jeAMHCTBeH ocehaj oapehenor mecta

(Fox, 2007). Ha nepuenuujy TypucTa o JIOKaIHO] XpaHu yTuuye Behu O6poj ¢akropa Kao mTo

Cy ayTeHTHYHOCT, KBAIUTET MOHY/IE, Pa3HOIMKOCT U npuBiayHocT (Yasami et al., 2021), mto

Kao pe3yjiTaT MMa MOTHBALMjy, TpedepeHIrje U JOjaTHOCT KOJ TYpUCTE KOjU j€ JT0KHUBEO
jemuncTBeHO UckycTBO (Choe & Kim, 2018; Promsivapallop & Kannaovakun, 2019).
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[Ipumepun nob6pe mpakce OpeHIUMpama [EeCTUHAIMjE Ha OCHOBY ITPOMOIIH]E
TpaaUIMOHATHE KYXHIbEe MOTY ce HahM KOJ ayTopa KOjH Cy MCTPaKHBAJIM KYXHEbE PErHOHa,
kao mto cy Tajsan, Xonr Konr, Uuauja, Cankr IletepOypr (Okumus et al., 2007; Lin, 2006;
Gordin & Trabskaya, 2013; Dixit & Mawroh, 2019).

3.4. Cneun¢puyHu 00JMIM raCTPOHOMCKOT TypU3Ma

Bemuku 6poj mocerunana oxpeheHe AecTUHANMjE Cy OWJIM WHCIUPHCAHH Ja MECTO
nocere ympaBo 300r JIOKaJHE TacCTPOHOMHjE W HCTpaXKMBama HOBHX YyKyca. Yecto cy
MOCETUOIM YTrOCTUTEJFCKUA PAJHULIM KOJU CBOj€ 3Hame yHampelyjy Ha camoj JOKaluju OJ
nokaiHoT craHoBHHIITBA (Komilova et al., 2021). KomuioBa u capalHUIIKA 3aKJbydyjy Ja je
NPE3CHTOBAE TACTPOHOMCKE Tpaauivje Ha (ecTuBanuMa M jporalajuma 3HATHO TOMOTJIO Y
pasBojy peruja 'y Y3oekucrany (Ibid).

CrenuuHOCT TaCTPOHOMCKOT TypH3Ma OrJIe/ia Ce y YHECHUIM J1a CE OH pean3yje
TOKOM IIeJIe TOJIMHE, HEMa CE30HCKHU KapakKTep M JONMPHHOCH Pa3BOjy W MPOMOIHjH KYJITYpE,
Tpanuuuje u ekonomuje peruona (Richards, 2002).

AHIEpCOH M capaJHUIM 3aKbydyjy JnAa gorahaju Ha KojuMa ce TPOMOBHILE
ractpoHoMuja ojpeheHe necTuHaluje — cajMoBH, (ECTUBAIM, MaHU(ecTalyje, JTONPHHOCE
jadamy pa3Boja TaCTPOHOMCKOT Typu3Ma, jep je€ capajma CBUX 3aWHTEPECOBAHHX CTpaHa
KJbYYHa 3a NOCTH3amke KOHKypeHTHocTH (Andersson et al., 2017a).

3.4.1. I'acmponomcke manughecmayuje

ManudecranioHn TypHu3aM TpeACTaB/ba BaKaH IOKpPETad 3a IyTOBAaWkE Ha HEKY
onpeheHy NecTHHAIUjy U jelaH je oJ HajBMIIEe pacTyhuX cerMeHara TYypUCTHYKe MPHUBPEE.
Manudecranuje, mopex Tora mTO MOry NpuBYhM moOceTHOIle Ha MECTO OJpKaBamba
onpehenor norahaja, UCTO TaKO MOTY M CTBOPUTH IPENO3HATIEUB UMUII IECTHHALIM]E, IITO Ce
MOY€e OLEHUTH Kao MoTuBHIIyhe 3a OpojHe Typucre. [Ipeno3HaT/bUB MPOU3BOJ MOXKE OUTH
Openn onpeheHor mecra, U THME NpeACTaB/baTH BaKaH CETMEHT 3a pa3Boj M yHarpeheme
Typuctuke monyae. IlpuBmauewme Beher Opoja mocermnana ojapeheHE TacTPOHOMCKE
MaHudecTarmje 3a pe3yarar uMma nosehame nmpuxosa o1 CMeITaja, IpeBo3a u Apyrux yciyra.
[Ipema Cranumuhy u capagaunuma (2018), mojam ,,ractpoHomMcke MaHudecTanuje” ce
o0jamrmaBa kao MaHu(ecTalyja Koju nMa 3alliTUTHHU 3HaK jgorabaja, kao cajMoBH, (pecTuBaIN
XpaHe WK KyJITypHH jJorahaju Koju ce oJprxaBajy MOBPEMEHO WM Y KOHTUHYUTETY (Stanisi¢
et al., 2018). HMctu ayTtopu 3akipyuyjy JAa TracTpoHOMCKE MaHHM(]ecTaluje YHOTIHyHY]y
TYPUCTUUKY IOHYAY JAECTHHalMje, Hajorpalyjy u OamThHEe HEeHE KyJITypHEe BPEIHOCTH, a
4ecTo Cy (haKTop KOjU Mpoay’kaBa TypuUcTHUKy ce3ony (Ibid).

YnpaBo maHca Aa ce€ TPaaWIMOHAIHU TaCTPOHOMCKH IPOW3BOAM CadyBajy O]
3a00paBa ¥ MPHUKaXy IIHPO] TYPUCTUUYKO] TOMYJIANH]H, MOKE OWUTH MPUIMKA J1a Ce MPEKO
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racTpoHoMckux Mmanudecranuja mwiacupajy. Oskan (Ozkan, 2011) je dectusane nehunucao
Kao KyJITypHO-yMETHHUKE Jloralaje KOju ce MOHaBJbajy U3 TOAMHE Y TOJUHY U MOCETHOIMMA
NpeJCTaB/bajy MpHU3HATE JUYHOCTH TpemMa TeMaThiu camor jporahaja. Kpo3 ractpoHomcke
decTuBaie ce moceTuonMMa Jajy napopmaiuje koje he uM NpuOIMKUTH JIOKATHY KyXUBY H
TPaTUIMjy TPUIIPEME jelia, MITO JTONPUHOCH yBehamy JAPYIITBEHOT U €KOHOMCKOT Pa3BHTKA
pypanaux obnactu (Dredge & Whitford, 2011; Folgado-Fernandez et al., 2019). Ynopago ce
Taj pa3BOj HABOJIW Kao jedaH O] MOTHBa 3a moBehame Opoja racTpOHOMCKHUX (ecTuBana y
nocneamoj aenennju (Cevik et al., 2017). Behuna ¢ecruBana, ma u OHH KOjH C€ OJIp:KaBajy
TOKOM ILIeJIe TOJJMHE, Tj. HEMajy CEe30HCKU KapakTep, OMaxy y MPOMOIHjH IECTHHAIM]e KPO3
crienupUIHe raCTPOHOMCKE IMPOM3BOJIEC M TAKO IMOCTAj)y YyBapu Tpaauilvje KOjy TPEeHOCce ca
ra"epanyje Ha reHepanujy (Biyiiksalvarci & Akkaya, 2018).

JacHo je a enmeMeHTH Kao MITO Cy KYJITYPHHU U UCTOPUjCKU 00WYaju, Hacnehe, Kiuma,
¢iopa u ¢ayHa, yrudy Ha GOpMHUpaAEmE PA3TMUYUTUX FACTPOHOMCKHX IMPOHM3BOA U jea Koja
YeCTO MPEJCTaBJbajy TYPUCTUUKY aTpaklujy HEKOT PEernoHa M MOTHB KOJ TYpUCTa 3a
NyTOBalke Ha oJabpaHy JecTMHaLMWj]y. YINpaBO TYpUCTHUKEe MaHH]ecTaluje CTBapajy
JEIMHCTBO KyNType M TpaJulidje, JOK KOH3YMHpameM JOKAIHE XpaHe, TracTPOHOMCKHU
TYpPHUCTH J0XHBJbaBajy HOBO ucKycTBO (Hall & Mitchell, 2000).

['actpoHoMcke MaHudecTanyje ce MOry KOPHCTUTH 33 IIPOMOBHUCAE JISCTHHALIM]E ca
aCIIeKTa TaCTPOHOMCKOT TypH3Ma, TI0J] YCIOBOM Jia C€ OJIp)KaBajy M3 roamHe y roauHy. OHe
Cy OJl BEIIMKOT 3Hadaja M 3a YIpYyXema Koja ce OaBe OuUyBameM TPATUIMOHATHUX H
ayTeHTHYHHX jesa, MOCIacTUIla U BUHA, alld U 3a CBE JIpyre YrOCTHTEJbCKE 00jeKTe, MOIITO
oJip)KaBame TUX MaHH]ecTalrja Moxke npuByhu BeIMKU Opoj JIOKATHOT CTAHOBHMIITBA, Kao U
TypUCTa, INTO CBMMa JIOHOCH 3HayajHe eKOHoMcke mnpuxone. Kopumhemem nokamHHX
OpoM3BOJa C€ IPOMOBHILNE JIECTHHAIMja M KYJITypa MCXpaHe Ha pa3IuYUTUM
MaHHu(ecTalujama, MoceOHO y NPOMOLMJH XpaHe M BHHA, a U JIONPUHOCH CE€ €KOHOMCKO]
no0utH 3a snokanHo craHoBHUIITBO (Getz, 1991; Hall & Sharples, 2008). Ilojenuna jena u
nuha cy MelhyHapogHO MO3HATH MPOW3BOJAM, TOCTAU Cy OpeHJ, KaKO pPEeruoHa, Tako H
JpKaBe.

Kako je Beh uctuiano, oapkaBame 0BUX MaHu(pecTaIija iMa 1 eKOHOMCKHU KapakTep,
MOLITO C€ TaCTPOHOMCKHM TPOW3BOAM HYyJle TMOCETHOIMMAa Ha Mponajy, oOnukyjyhu Tume
racCTPOHOMCKY TOHYJy HEKOT Kpaja, U MpeacTaBbajyhu MOTEHIMjal 3a Pa3BOj TypuU3Ma H
npuspene (Long, 2004). Bunke u Keun (Wilks & Quinn, 2016) 3aksbydyjy Aa TypHCTUYKE
MaHHU(ecTaluje AONPHUHOCE jadyamy JIOKAJIHE EKOHOMHjE KpO3 YKJbYUHBAHE JIOKATHOT
CTAaHOBHHIITBA y TIPE3CHTOBAaKE W IPOMOBHUCAKE IOTCHIMjaNa JeCTHHAIMje. YTPaBo
MaHudecTalje Koje MPOMOBHINY JIOKAJIHE pecypce W TpaaulHhj]y ca HarjlackoM Ha
AyTEHTHYHOCTH JONPHUHOCE CTBapamy HEe3a00paBHOT M jeIWHCTBEHOT WCKYCTBA KOJ
nocetmnana (Jiang & Chen, 2019).

[Tomro, kako je Beh pedeHo, MOCIENUX JCLEHHja 3amakaMo TMopacT y Opojy
TYPUCTUUYKUX MaHHUQecTalyja Koje MPOMOBHUINY TacTPOHOMH]Y, MCTPaKHMBama J0JIa3e [0
3aKJbydYKa J1a je yIpaBo MPOMOILIMja TACTPOHOMH]jE Ha JECTHHALUU (aKTOp KOjU JOMPUHOCH
nopacty Opoja TypucTa KOjU AETYCTHUpPajy JIOKaIHYy XpaHy M nwuha, y3umajy yuemhe y
pagvioHHIIaMa TIPUIIPEME XpaHe M Tako 3a cebe cTBapajy HOBO McKycTBO (Mohanty et al.,
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2020). J10’KMBJbEHO UCKYCTBO, IPOUCTEKIIO KOH3YMHUPAKHEM TPAJAUIIMOHAIHE XpaHe, yTHYE Ha
NepLeniyjy Typucra O MECTy M Ha IbUXOBY CKIOHOCT Ja HW3HOBa mocere oipeheHy
nectuHanujy (Sims, 2009; Tsai & Wang, 2017), 1 4yecTo KOH3YMHpame XpaHe MpeACcTaBba
OCHOBHM MOTHB Ja ce Heka MmaHudecranuja nocetu (Mitchell & Hall, 2003; Long, 2004;
Santich, 2004; Mak et al., 2012; Stone et al., 2018). Typuctuuke Manudecramuje Koje
MIPOMOBHUIITY TaCTPOHOMH]Y W NUha Cy MpaBa MPHIKKA J1a Ce MPEICTaBe JIOKATHU OpPeHIOBU
KOjU Cy M pasJior Ja c€ TYPHUCTH OJJydYe Ja HaHOBO MOCETE JCCTUHAIM]y W MaHu]ecTalujy
(Vuki¢, 2015).

I'err u capanuumm (Getz et al., 2014) u Joman u capagauiu (Yeoman et al., 2015) y
CBOjUM CTyAHjamMa Ccy HACHTU(UKOBATU M OOpaguiid KJbYyYHE eleMEHTE KOju IOBOJE /0
ycIenrHor ()ecTuBaja XpaHe M pa3yMeBama HBHUXOBOT KapakTepa, Kao M acleKTe KOjU yTHIY
Ha javyame JAPYIMTBCHOI W CKOHOMCKOI pa3Boja JIOKAJIHHX 3ajenHuiia. [lpema HaBeaeHUM
ayTopHuMa, eJICMEHTH KOjH JIOBOJIC JIO Pa3yMeBama YCIEITHOCTH (hecTUBaIa KOjU IPOMOBHIILY
XpaHy ¥ BHHA MIPEJICTABJbEHU Cy KPO3:

- aymenmuynocm: TIOCETUONH (pecTHBaja Keje Ja YIO3HAJy W Y)KHBA]y Y JOKATHUM
TaCTPOHOMCKHM CIICIIHjaJTUTCTUMA KOJH CYy NPUIPEMJbEHU O JIOKATHHX CacTojaka,
npeMa TPaJAUIMOHAIHUM pelenThMa U 1e0 Cy KynTypHe Oamtune peruona (Getz et
al., 2014);

- KOKpeuparbe uckycmea: WHTEpakllyja moceTwiana mMaHudectanuja u QectuBana ca
JOKaJHUM Tpou3BohaunMMa M KyBapuMma, M TO Kpo3 ydemthe y jaerycramujama,
paJuoHHIIaMa MPUIPEME TaCTPOHOMCKUX MPOM3BOJIA, YACOBHMA KyBamba M CIUYHOT,
YiMe c€ JI0Jla3d JI0 CTBapama jJEIWHCTBEHHX W HE3a0OpaBHHX HCKyCTaBa 3a
MOCETHOIIE, Ka0 M CTBapama ocehaja mpumajHOCTH, IITO JOBOJAE A0 TIOHOBHE MOCETE
(Getz et al., 2014; Bjork & Kauppinen-Réisédnen, 2016b);

- oOpacusocm. ¢dectuBaid M Jorahaju Koju MPOMOBHIIY TaCTPOHOMCKE IPOU3BOIE
MpUIPEMIbEHE Y3 MPUMEHY €KOJIOMIKUX MPUHIIUIIA U 0YYBamke )KUBOTHE CPEIMHE, CBE
yemrhu cy ogabup nocerunana (Getz et al., 2014; Andersson et al., 2017b).

- OpyWimeeHu U eKOHOMCKU ymuyaj: ITYTOPOYHOM Yycrexy QecTuBana JONPUHOCH
KOKpEUpame ca JTOKATHOM 3ajeTHUIIOM U ocehaj MOBe3aHOCTH KOjU JI0BOJIE IO OJUTYKE
KOJI TIOCeTHJIana Jla Cce BpaTe W IMOHOBE MOCETY. YNPaBO MPOMOBHCAHE JIOKATHUX
mpowW3BoJa M ydemhe JOKadHE 3ajefHulle y peanu3arnuju ¢ectuBaga mnobehaBa
MPUXO/JIE ¥ CTBapa eKOHOMCKY m1oouT (Yeoman et al., 2015).

- Mapkemune u Oueumanve meluje: W (QECTHBAIM Cy y TOKY cCa CaBpeMEHHM
TEXHOJIOIIKAM HAampeTKOM, M Kpo3 JAWTHTalIHE Iiaardopme mnpoMoBHiny aorahaje,
nocrajyhu BUAJbUBUjU Mel)y oceTHoIMMa, a IITO je HajOUTHHje, TO IPOMOBUCALE Ce
JielaBa Ipe, 3a BpeMe M HakoH Joralaja, mTo yTHue Ha NpUBJIAYCHE U 3a/Ip)KaBambe
nocerunana (Getz & Page, 2016).

l'actponomcke manmdecranyje, OUI0 a ce OApPXkKaBajy CaMOCTAIHO WM Kao €0
TYPUCTHYKHUX Jloral)aja, MpUBIade MaxKmby CBUX JOCTYITHHX MENHja, a TO UTPpa BaXKHY YJIOTY y
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IPOMOIIMjH JeCTUHALM]E U MpHUBIadery HOBHX TypHucta (Backman et al., 1995). 3a pa3Boj
JIOKaIHje Kao TYPUCTUYKOT MOTeHIHjana, mpema Xenaepcony (Henderson, 2009), xpana urpa
NpUMapHy WM Makap nmoMohHy yiory.

VY crpareruju pasBoja typusma Cpbuje ox 2016. no 2025. roauHe, Kao CaBpeMEHHU
TPEHIIOBH y MOTHBHMMA 3a IyTOBalE HM3/IBajajy CE CTYIHje KOje Ce OJHOCE Ha MCTPAKUBAMC
ayTEHTHYHOCTH JICCTHHALIU]E, UJIC]y ,, KUBETH Kao Jiokaiail’, ca (POKycoM Ha TaCTPOHOMHjH H
ractpoHoMckuM (ectuBanuma. bjespary m capagaunu  (Bjeljac et al.,, 2016), y cBom
UCTPaXUBAKby O TacTpOHOMCKMM MaHudecranujama y CpOuju, 3akibydyjy Ja OHE
Npe/CTaBIbajy 3HauajaH J1e0 TYPUCTHUKE MMOHYAE JeCTUHAIM]e UK pernona. Manudecranuje
Koje cy OazupaHe Ha MPOMOIIMjH TaCTPOHOMCKOT Haclieha Heke JeCTHHANN]e MOTY TYPUCTHMA
npy>kutu MOryhHOCT n1a mokuBe HOBO MCKYCTBO (https://mto.gov.rs). BbuxoBo onpxkaBame y
CpOuju MoOXe MOHYAUTH TYpPHCTUMA Ca3Hama O OUYyBaWky TPAAMIHUjE y TPUIPEMHU XpaHe,
JOXKHMBJbA] KAKO C€ HEKaJa CepBUpala XpaHa, U TAaKO MPOMOBHUCATH HEKY JECTUHAIN]Y U
noeehatu Opoj nocerunana. CBakako, KOpulIheme racTpo-eTHOJIOMKUX pecypca JTOIPHHOCH
pa3Bojy peruje, OTHOCHO ONCTAaHKY JOMUIMIIHOT CTaHOBHMIITBA Ha ceny (Ibid).

3.4.2. I'acmponomcke u euncke mype

Kaxko 6u ce ncnyHuiia oueknBama TypucTa Be3aHa 3a u300p JAeCTHHAIM]e U OHOTa IITO
he noxuBeTH, TYpUCTMUYKAa MpHUBpeda (TypUCTUYKE areHiuje, Typ-OIepaTopH, JIOKaIHEe
TYpUCTUYKE OpraHu3allije) CBe BHUIIE y MOHYIU MMajy T3B. ,,facTpoHOMcKe Type®“. OHe cy
OCMMIIIJbEHE Ca LIMJbEM MPOMOBHCAaKkA MPOU3BOAM KOjU Cy BE3aHHU 3a reorpadcko noapydje u
YHja MpUIpeMa M3UCKyje KOopHIIhewe TpaJuIMOHATHUX MEeToJa. JedaH O MOX/a HajBUIle
3aCTYMJbEHUX OOJMKa MPE3EHTOBamba AyTEHTUYHHUX TAaCTPOHOMCKMX M BHUHCKUX IPOU3BOAA
pEeruoHa, Kao JIe0 TacCTPOHOMCKOI TypH3Ma, CBaKako Cy BUHCKe Type. OHe mojapa3yMeBajy
o0Omiazak MO3HAaTHX @pou3Bohaua BUHA Y3 IMPEICTABJbAbE€ OCHOBHMX KapaKTepHUCTHKA
npoueca npunpeme BuHa. Hajuemthe ce mocere BuHapujama 3aBpllaBajy JAETyCTallljoM
onpeheHNX BHWHA, a HUJE€ YECT ClIy4yaj Ja j€ YKJbYUYEHO M HMCKYCTBO yIapuWBama BHHA ca
JIOKaJTHOM XPaHOM.

Xon (Hall, 2012) 3ak/pydyje ma ce TYpUCTHUKE areHIUje M Typ-OIepaTopu
npuiarohaBajy TEXHH TYypHUCTa 3a HOBUM HCKYCTBMMAa TakKO INTO TacCTPOHOMCKE Type

opranysyjy ykJbyuayjyhu u:
- UIKOJIe KyBama: TypPUCTH KpO3 MporpaM oOyKe yuye MpakTHYHE BEUITHHE MpUIpeMe
JIOKaJIHE XpaHe;

- TOCeTe M KOH3YMHUpame XpaHe y IO3HaTHUM pPECTOpaHHMMa: MpeACTaBibajy IOCETe
€JIUTHUM PECTOpaHKMa KOju MpaTe JoCTUrHyha caBpeMeHe racTpOHOMHU]E;

- 1oceTe mujanama: MOryhHOCT yro3HaBama M KYMOBUHE JIOKAIHHUX TaCTPOHOMCKHX
MPOU3BO/JIA;
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- mocere mpousBohaurma XpaHe: Hajuenihe ce mocere OpraHu3yjy y AomahmHCTBHUMA
MaJluX TMpou3Bohadya IMOJHONPHUBPEIHUX IPOU3BO/IA KOjU CE KOPHCTE Yy TMPHUIIPEMH
JIOKaJIHE XpaHe,

- street food: oceTe KMOCIIMMA KOjU TPUIPEMa]y UCKJBYUHBO JIOKATHE CICIHjaTUTETE
0J1 Kojux ce BehrHa Moke Hahw y TIOHY/IM cCaMO Ha YJIUIH.

l'actponomcke Type cy Hajuemhe OasupaHe Ha NPOMOLMJH TPOU3BOAA KOjU
NPEJCTaB/bajy KyJIMHAPCKY KYJITYpy PETHOHA W MPOMOBHIIY CE€ Ka0 TYPHUCTUYKH HMPOH3BOJ
(Uziilmez & Akdag, 2020; Akgoz et al., 2023). T'acTpoHOMCKE M BHMHCKE Type Cy TaKo
KOHLMIHMpaHe Ja ce oOwia3e TO3HATH JIOKAJTHH PECTOPAaHU, €THO Ceja, TI'aCTPOHOMCKE
MaHubecTaluje U My3€ju, U TaKO MOCTajy jeJaH O]l HajBAXHHU]UX eJIeMeHaTa raCTPOHOMCKOT
typusma (Akytirek, 2020).

Copmaz (Sormaz, 2016) 3akipydyje a OpraHU30BamkE TAaCTPOHOMCKHX Typa Koje 3a
Wb WMajy TPOMOIMjY JIOKATHE XpaHe JONPHHOCU Pa3BOjy TacTPOHOMCKOT TypHu3Ma y
peruony. Cramumuh W capaJHUIM HaBOAC Ja MaHUQECTAlHje XpaHe, MOpe] MPOMOIIH]e
racTPOHOMCKHX TPOU3BOJA, YKJbYUYjy M MPEACTaBJbalbe JIOKATHUX Muha, MOMyT BHHA MU
paKuja, a YECTO0 W JCMOHCTPHPAjy HHXOBY MPHIPEMYy W TMPOJAajy 3aWHTEPECOBAHHM
nocetunonuma (Stanisi¢ et al., 2018).

3aKbydlld MCTpaKUBamka IO0J€AMHUX ayTopa Ha TeMy Tora Kako I00O0JbIIATH
IPOMOILH]Y FAaCTPOHOMCKHX Typa U KaKO TOME€ MOTY JONIPHUHETH MPOU3BOJM Ca FaCTPOHOMCKHU
3amTHheHUM MOPEeKIIoM, UCTyUy Jia je HoTpeOHO nmoBehaTn MHTE3UTET MpoMoLIKje Typa MPEKo
JIpYIITBEHUX Mpeka. Takohe, TypucCTHMMa KOjU c€ OJulyde 3a TacTpOHOMCKE Type Tpeda
00e30eMTH CyBEHUPE Yy OOJIMKY TaCTPOHOMCKHUX IMPOM3BOJA y MMM TPOMOTHBHHUM
MaKoBamrMa, a Tpebda M yKJbYYUTH JIOKAJIHE MpoM3Bohaue 1a TOHyNe NeTyCTUPAame CBOJUX
NPOM3BOJIa WM TPOU3BOJA Ca 03HAKOM TeorpadcKor mopekia u omoryhe BUXOBY MPOJIAjy
3anHTepecoBannMa (Akgodz et al., 2023). V PenyOmumu CpOuju BUHCKH Typu3am je y
eKCIaH3MjH, a CTyauje cy ce Oa3upane Ha BuHoropje dpyike rope, Ha K0joj MOCTOJU MPEKO
60 moxpyma npuBatHux BuHapuja (Dragin et al.,, 2018), kao u Ha MaHudecrauuje Koje
npomoBuIly BUHa y PacunckoMm okpyry ,,Kyrcka 6ep6a“ (ITpumuh, 2020).

3.4.3. Slow Food konuenm

Kaxko ce xpana monMa kao BaxkaH JIeO UCKYCTBa Y ,,CTIOPOM TypHU3MY ’, pa3yMJBUBO je
Jla HacTaHe MOKPET Be3aH 3a JIOKAIHY XpaHy Koju ce HazuBa Slow Food. TBoprem mokpera
cmatpa ce Kapno Ilerpunu (Carlo Petrini) xoju je 1989. rogune pa3suo uaejy o ,,100poj,
yucToj u ¢ep xpanu”. IlokpeT je HacTao kKao peakiiyja Ha T3B. Op3y XpaHy uyHja je MOHYyAa THX
ocamIeceTHX roJiiHa IMpoIIor Beka Omia y mopacrty, a y Urtanuju nocroju ox 1986. ronune
(https://www.slowfood.com/).
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I'ajep u Mek I'par (Guiver & McGrath, 2017) y cBoM uCTpaxuBamy CyrepuIly Ja je
T3B. ,,CIIOPH Typu3aM™ MOTPEOHO MPOAATH KAa0 KBAIUTETHO MCKYCTBO KOj€ TYpHUCTa JOKUBHU
Ha gecTuHauWju. To je BuA Typu3Ma KOjU KapaKTepHIIE CIOPH TEMIIO, BE3MBAE 32
JIECTUHALIA]Y, JIOKAJTHO CTAaHOBHUINTBO M KyaTypy (Caffyn, 2012). Komap u capagaunu
(Cosar et al., 2015) HaBosie 1a Cy eCTHHAIIM]E KOj€ CE€ BE3Y]y 3a CIIOPH TypHU3aM yIaJbeHE O]1
pa3BUjeHUX o0O0JacTH, J1a ce Haja3e OKpyXeHe He3araleHoM NpupoIoM ca KyJITypHUM
JIOKaJIUTETUMa, OJHOCHO, JIa C€ CIOpU TypH3aM Be3yje 3a pypanHe obmactu (Matos, 2004).
Hukencon u Jlamcaon (Dickenson & Lumsdon, 2010) marmamaBajy na cBaka neduHHUIIM]A
CHOpOr MyTOBama Tpeba Aa ce Oa3upa Ha MPEeBO3y KOjH BOAU payyHa O 3aLITUTH KHUBOTHE
CpearHe  ydemhy y pelaTUBHO CIIOPHUjUM OOJUIIMMA ITyTOBama, Ka0 MITO Cy UCTPAKUBAE
JOKaJHEe HUCTOpHje, KyAType M Jbynu. Tadnuje, OHM JeQUHUIIY CIIOPU Typu3aM Kao
KOHIENTYaJIHH OKBHP KOjU YKJbyUyje JbYJ€ KOjU BHILIE BOJIE J]a 10 OJPEIUIITA MTyTy]y MOJIaKO
KOITHOM U JIa IITO Jy’K€ OCTaHy Ha jeHO] AecTuHauuju. [lyroBame 10 oApeauInTa je Ha Taj
HA4YMH UCKYCTBO 3a cebe. Kaga ce Ha jecTMHAIU]y CTUTHE, pa3MaTpajy Ce OMIHje JIOKATHOT
IPeBO3a, KOH3yMHUpa Ce JIOKajaHa XpaHa U nuhe, a BpeMe ce 0JIBaja Ha YUCHE U HCTPAKUBAE
o JokanHoj ucropuju u Kyntypu (Dickenson & Lumsdon, 2010). Ha taj HauuH ce Typuctu
OJITOBOPHO OJTHOCE TIpeMa XMBOTHO] CPEAMHM M Makap Ha KPaTKO, yCIIOpaBajy MpeHaNeTH
TEMIIO CBOjUX KHBOTA.

Ha temy xonuenta Slow Food y CpOuju moctoju Manu Opoj IOCTYIHUX HayYHUX
panoBa. Y oapelleHHM IOKTOPCKHM JHcepTaldjamMa CIIOMEHYT je Kao HOBHM IOKPET, ajlH
eMIMpHjCKa UCTPAXMBaba BE3aHA 3a MMIUIEMEHTAIMjy KOHLENTa Ha mocTojeheM TP KUIITY
HHUCY JIOCTYyIHA PO jaBHOocTH. CTora, aBameM 3Hauajy pa3Bojy KOHIIENTa ,,CIIope XpaHe”
U HBEHOM IPUMEHOM Yy pypanHuM obnactuma Penybmuke CpOuje, y3 3ajeTHUUKO KpeHpame
UCKyCTaBa MOCeTUIala Ha racTpOHOMCKUM MaHH(ecTanujama, MoXke ce JONPHHETH J10]1aToj
BPEIHOCTH TYPUCTHUYKUX MTPOM3BO/IAa BE3aHUX 3a XpaHy W nuha.
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4. TACTPOHOMMUJA KAO ®AKTOP PA3ZBOJA TYPU3MA Y
CPBUJHA

CaBpeMeHU TOKOBM CPIICKE T'acTPOHOMHjE HE caMO Ja HE 3a0CTajy 3a €BPOICKUM
TpeHnoBuMa Beh uay yKopak ca HbUMa, y3 OdyBamke TpaaulMje U HpuiarohaBame
CaBpeMEHHMM KOHLENTHUMa y racTpoHOMHjU. ['ocTH OU ce MOINIM YKJbYUUTH Yy MpHUIpPEMY
XpaHe, O] MpUIlpeMe HaMUPHUIIA U Mellama xjieba Ha CeOCKM HauMH, IPEKO pa3Biauea Kopa
3a MHUTe, MpUIlpeMe 3MMHHUIIE, MeYekha paKuje, CBe J0 MYXE KpaBa M J0 IpUIlpeMa cupa U
OCTJIUX MJICUHHUX MTPOU3BOJIA.

CaBpeMeHa TacTpOHOMHja HCTHYE BAXKHOCT TOra Ja jeno Oyae HyTPUTHBHO
U30aJaHCHPAHO W YIOTIYHEHO, ali U Ja OyJae eCTeTHYHO MpPEACTaB/bCHO Ha TamUPY.
Bemtuna je y Tome ga ce y3 jeno omabepe m oxaropapajyhe mmhe, anu u ga ce mpumpeMu
onrosapajyhom tepMuukoM 00paZioM W Ja Ce JIEKOPAaTHBHO IPEICTaBH, HE OW JIM CBE TO
CTBOPHJIO TMOTIYHO TaCTPOHOMCKO MCKYCTBO KOj€ pe3yJITUpa 3aJ0BOJBCTBOM TIOCTA.
Capaim0M JIOKATHUX 33j€THHIIA U MAJIUX ITOJbONIPUBPEIHUX JoMahMHCTaBa MOXE ce oCcTUhn
JEAMHCTBEHO HMCKYCTBO KOJ TOCTa, a CBE y CBpXy noBehama Npuxoia KOH3yMHPameM
TaCTPOHOMCKUX ITPOU3BOAA HA IIGCTI/IHaIII/IjI/I.

4.1. Ucropujcku pa3soj ractpoHomuje y Cpouju

IIpema 3axspyunuma CtojaHoBuh (2013) ,,cprcka ractpoHoMHuja ce pasBHjasia I0J]
yTHLIajeM UCTOpHje, Teorpaduje U KyaType, ajii je yBeK 3a/ip)kaBajia i HeroBaja HeIITo CBOje,
3axBasbyjyhu CHaXHO] YKOTBJBEHOCTH Yy Tpaauuujy. Tako je Hame moaHe0Jbe Iaio
raCTPOHOMCKHM TIPOU3BOJMMA CBOj€ COTCTBEHO oO0eJexkje, ayTeHTHYHOCT y3 O4YyBame
Tpaauije ractpoHoMckux obuuaja” (CrojanoBuh, 2013, ctp. 31). U mopenm yrumaja
rofanu3alyje W TojaBe HOBUX TPEHJOBA Y KyBapCTBY, CPIICKa TaCTPOHOMHja HACTOjU Ja
ouyBa U pa3BHUja MPOU3BOJE KOJU Cy JEAUHCTBEHH, IIpyxkajyhu TypucTUMa HOBO, ayTEHTUYHO
UCKYCTBO IPH KOH3yMAalljU TPAJAUIIUOHAIHUX FACTPOHOMCKHUX IPOU3BO/A.

3amaguu  genoBu  tepuropuje  CpOuje pasBMjaaum cy ce TMOJA  YTHULAjeM
3araHOEBPOICKUX KYJTYypa, [1a ce KyXHiba y OBUM JEJIOBHMA 3eMJbE pPa3BHjalia HajBHILE MO
yTHLIajeM T3B. ,,0€uKe IIKoJIe™, 10K Cy, HaCYIpOT TOME, IPYyTH JeIOBH OWJIM CTAJIHO HA ylIapy
pa3IMuMTUX OCBajaya OJ] KOJUX Cy MOMNpUMalIM KyXHbby, NpuiarohaBanu je U Memalu.
bep6en-Ilunena u capamuunm (Berbel-Pineda et al., 2020) cmarpajy nma cy TypuzaMm H
racTpoHOMHja MTOBE3aHN Ha BHIIC HAYHMHA, a Hajuenhe Kao cacTaBHU €0 JOKaIHE KYJIType U
Kao W3BOp MPHXOJa 3a TYPUCTUYKY MPHUBPENY OJ MPOAATHUX MPOHM3BOJA KOjH CY JIOKATHOT
KapakTepa.

W3mehy nBa para y XX Beky JOLLIO je 0 jayama yTHUIAja CPIICKE €IUTE Ha Pa3Boj
KyJIType, HapouuTo y beorpaay y koMme cy ce oipxaBaiy OalloBH W CIYXKHJIa KBAIUTETHA
xpaHa. HakoH patHux pazapama, 0110 je moTpeOHO 10cTa BpeMeHa Jja ce IOHOBO YCIIOCTAaBH

46



Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

KYJITYpHH TIPUBPEJIHU HANpenak, HAaKOH 4Yera J0Ja3u JI0 O30MJBHOT Pa3BOja YIOCTHTEJbCKE
npuBpeze, kao u came ractponomuje (Crojanosuh, 2013).

['actpoHOMHUja MOXE YMHOTOME JONPHHETH pPa3BOjy NOCEOHO pypalHHX JeoBa
CpOuje, momTO C€ OHM OIUKYjy OOraTuM MPHPOJHHM pecypcuMa Kao W HPUMEHOM
TPaIUIIMOHAIHUX BEIITHHA KaJa je MpUIpeMa XpaHe y MHUTamky. YINPaBo MPOMOIH]a
JEIMHCTBEHOCTH TPAJUIMOHAHUX TAaCTPOHOMCKHX NPOU3BOJA CBAaKOI PETHOHA KOjU Ce
HAMa3w y pypamHuMm obnactuma CpOuje MOKe TONPUHETH 3HAYajHOM KYJITYpHOM U
€KOHOMCKOM Pa3BOjy JECTHHAIIN]A.

4.2. Pa3Boj ractpoHoMHje Kpo3 enoxe

Pa3Boj ractpoHOMHje, O HEHOI HAcTaHKA Ma JIO JaHac, UCIHCA0 jeé MMIPECHBHY M
3aHMMJBMBY TPHYy O €BOJYLHjU HCXpaHE JbYAHM, MOYEB O]l HajpaHHje HCTOpHje Ma JO
JAHAIIE CAaBPEMEHE TacTPOHOMHje, MPHUXBATHBIIM YCIYT CBE APYIITBEHE W KYJITypHE
pOMEHE U yTHIIAje.

VY HajpanujeM 100y, MpaucTOpPUjU, YOBEKOBA HCXPaHa CEe OCJiamajia Ha MPOU3BOJIE U3
npupone, a OTKpuheM HajjeIHOCTaBHHjUX ajara, YOBEK je MOYeo Ja JIOBU AWBJhAY U JIa
KoH3ymMupa Meco. OBaj mepuoa cMaTpa ce€ TMOYeTKOM OaBJbemha MOJHONPUBPEIOM U
CTOYApCTBOM, a TPOHAJIA3aK Barpe OMOryhno je TepMUYKy MpHUIpPEMy XpaHe M HACTaHAK
kyBapctBa ([loptuh, 2011).

Kpo3 BekoBe, ractpoHoMuja n100Mja HA KBaIUTETy, Oyayhu na je u3inoxeHa yTHUIAJY
MpOMEHa y JAPYIITBY W TEXHOJOMIKOM pa3Bojy. J[peBHE IUBMIHM3AIM]E Cy OCTAaBUIIC BEIHKU
Opoj mojiaTaka o UCXpaHH Tor A00a, Ha MpUMED, MO3HATO je Aa ce y Erunty npumnpemao npBu
xyeb ca kBacieM, Mok cy Tpre3e y llepcuju Oune packoliHe, ca oOMJbeM Meca U BUHA. Y
OBOM TIEpHOJY pa3Boja UYOBEYAHCTBA, OCMHUIIJBEHH Cy TMPBU IMPOLIECH KOH3EPBHpAma
HAMUPHHUIIA, TOCEOHO Meca KO0je Cce yCOoJhaBajo U CYIIWIO Kako OM OMIIO JOCTYITHO 32 UCXPaHy
y Iy>KeM BPEMEHCKOM MEepUOy.

VY crapoj I'puxoj jenmmma ce mgomaBajia yMETHHYKAa HOTAa KOja je W JaHac BeoMa
MPHUCYTHA y Kpealrjyu TaCTPOHOMCKHX MTPOU3BO/Ia Ha Tamupy. OBaj IEpHO/I MPETIO3HATIBHB je&
U TI0 3alMCHMa TaCTPOHOMCKHUX pellernaTta TOr BpeMeHa y MrucaHoj (GopMu, MmTO MpeIcTaBiba
[peTevy JaHalllbUX KYBAPCKUX KEBUIA.

Beh y PumckoM njapcTBy ractpoHomuja je 6uiia oboraheHa BeukuM OpojeM mo3HaTHX
HaMHMpHHIIA 32 MCXpaHy, a HApOUYMTO 3aunMHama. Tprese pUMCKe apuCTOKpaTHje Ouie cy
MO3HATEe MO PACKOIIM U BEIMKOM Opojy KyBapCKUX CIELHUjaIMTEeTa, aJld U 1O MPBOj MOJENU
ucxpaHe Ha JaHeBHe oOpoke. IIpu pacnagy Pumckor njapcTBa, 1071a34 U 710 HECTAIIHIIE XpaHE,
Te ce BehnHa craHoBHMIITBA Oopmiia ca rialy. Mehytum, Hactankom Buzantuje momasu mo
MMOHOBHOT pa3BOja raCTPOHOMH]jE€ Ha TEKOBHHAMa KOje Cy cauyBaHe M3 PuUMcCKoOr mapcrsa, a
Kao TJIaBHHU TaCTPOHOMCKH IIEHTap HaBOIM ce AaHanmu McranOy, rie ce pa3sujaia yyBeHa
OpHjeHTAIHA KyXHba KOja je 1 JI0 JaHAITKEr BpeMeHa cauyBaHa y HEKUM 3eMJbama bankana.
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VY cpeamoBEKOBHOM MEPUOTY, MO/ YTHUIIAjeM UTAIHjaHCKUX KyBapa KOjU Cy MPEIUIH Yy
®paHIlyCKy, MMOCTaB/BEH je TeMeJb 3a pa3Boj (PAHIyCKEe KYXHHE Uhje Cy KapaKTePUCTHKE
npuxBahene y 3emsbama EBporie, anmu u mmpe. PeBonynuje u cMeHe Ha (QpaHIlyCKOM JBOpY,
KOj€ je IOHEJIO MOJIEpHO 100a, HUCY yCIIelie J1a YPYIIe KBAJIUTET raCTPOHOMH]E; TT0jaBHIIN CY
Ce BPCHU KyBapH KOjH Cy 3allUCHUBAIM PEIENTe TOT BPEMEHA, a WHCIHPAIH]y 32 KPEeUpame
racTPOHOMCKHX KOMITO3UIIMja MPOHATA3WIN Cy Y KapaKTePUCTUKaMa UCTAKHYTHX JTHYHOCTH
TOT BPEMEHa, 110 KojuMa cy jenuma nasaim Hazuse (IToptuh, 2011; Bykuh, 2019).

Ha noapydjy CpOuje, y IyroMm TOKYy HBEHE HUCTOPHjE, CMECHUBAIU CYy CE Pa3sIUYUTU
OCBajaud, CBakW pymiehu yTullaje CBOT MPETXOAHHMKA, a 300T jeAMHCTBEHOT reorpadckor
MOJIOXkKAaja CPIICKE 3eMJbe M HEHUX MNPHUPOJHHX pecypca, mojeanmHu mehy muma cy ce
3aapKaBaiii qyke Ha teputopuju CpOuje, HameTajyhu CBOje HaBUKE M O0HMYaje y KyJITYpH
ucxpane. Mako cpricka kKyxumwa 4uHU croj Mcroka u 3amana, HajAIOMUHAHTHUJH YTHIIA]
ocraBwie cy OcMmanimje, Te Cy TYpCKE TEXHHMKE KyBama, 3a4MHU U YIOTpeda IOjeIUHUX
HAMHPHHUIIA J€0 CPIICKE KYXHIbE U JIaH-/laHac.

Hacenusmu cpenmwu aeo bankanckor nonyoctpsa y VI u VII Beky, Hajpehu yruiaj na
CTaHOBHMILUTBO Tajauimbe Cpbuje umana je Buzantuja. ¥V IX u X Beky HajBullle ce pa3Buia
KyJITypa ¥ THCMEHOCT, IITO je YTHIAJI0O Ha MOTOHM pa3Boj o0pa3oBama M KHHWIKEBHOCTH
cprickor Hapona. HakoH Typcke okymammje Aoia3u J0 Clabibera JPYIITBEHO-EKOHOMCKOT
pa3Boja 3eMJbe, ajli Ce Y TaCTPOHOMHU]HU T10jaBJby]y HOBE HAMUPHHUIIE, JOCTYTHOCT Beher Opoja
3a4MHa W TpUMEHa HOBUX TexHWKa KyBama. Kpajem XVIII Beka 3amoyeo je mporec
ociobahama 1 GpopMupame CpricKke Halyje, Ie 10Ja3u 0 OUTHUX MPOMEHa y cBUM cepama
XKHUBOTa, a y XIX BeKy M JI0 pa3iMKOBama MpUMEHe TpU 0OpoKa: Jopydka, pydyka M Beuepe
(JoBanoBuh, 2008).

4.3. 3Hauyaj U MeCTO racTPOHOMHUje y pypajHoMm typusmy Cpouje

Kana ce carnenajy pa3HOBPCHOCT MOHYJIE€ XpaHE M YOMILUTE KYJITypa UCXpaHe, CBaKU
peruon y CpOuju ojuie jeTMHCTBEHONINY U TEXHOM 332 OUyBamkbeM TpaJuLIMje Y IPUIpEeMU
xpaHe. TpaaulnoHaNHa KyXUha jJeHE 3eMJbe MOXKE Jla MPECTaB/ba HALIMOHAIHY KYJITYpy U
oOuyaje, a XpaHa M HAUMHU KyBama U NpUIpeMama jena MpeacTaBibajy ocoonuHe oapehenux
3eMajba, Koje OMTHO yTHU4y Ha (popmupame OpeHaa came AecTHHaIM]je. TakBa KyXumba MpaBu
Be3y m3Mel)y XxpaHe W 3eMJbe W TIOMaXke Yy TPOIeCy Kperpama MapKETHHIIKHX CTPAaTerHja.
HammonamHa IokamHa KyXHEba IOMaXKe TYpUCTHMa Ja J00Hjy ayTeHTHYHE KYJITypHE
noxuBibaje (Okumus et al., 2007). Xennepcon (Henderson, 2016) cmarpa nma je XpaHa
CTpaTelIKi MHCTPYMEHT IJIaHMpama MOCETe HEKOj JEeCTUHAIMjH, a Kaja ce y o03up y3me
XKeJba TYpUCTa 3a KOH3YMHpAmeM IOJONPHUBPEAHUX NPOM3BOJA KOjU CYy Yy3rajaHu Ha
3/IpaBCTBEHO Oe30edaH HauuH, JOKaJHA KyXWEa MOKe OUTH 3HayajaH (akTop 3a 3alTHTYy
KUBOTHE CpEJIMHE.

[Ipema momanmma Csercke Typuctuuke opranmsanudje (UNWTO, 2017), pasBoj
TEXHOJIOTHja, HAIPEJI0Bakhe y MEJAUIUHCKUM U JPYIITBEHUM O0JaCTUMa JKUBOTA U TOPACT
HHBOa OOpa3oBama y JAPYIITBY OWTHO Cy YTHUIIAJM Ha moBehame 3aMHTEPECOBAHOCTH 3a
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TPaaUIMOHATHY XpaHy ¥ TaCTPOHOMCKHM Typu3aMm yommTe. Y 3emibama EBporicke yHwHje
BJaJla MUIUBCHE Jla je TacTPOHOMCKM TypH3aM IlIaHCa 3a Pa3BOj PYPaTHHX IMOIPYY)a,
CMameHhe MHUTpalldja y IpajoBe U €KOHOMCKY TOOHUT 3a JIOKAIHO CTAaBHOHUIIITBO, 1A CAMHM
THM T€ JIpXKaBe yJaxy y pasBujame oBor Buaa typusma (Pieniak et al., 2009; Alonso & Liu,
2011). Tako IlmBam u capagauim (2016) 3akpydyjy na je pypajlHA Typu3aMm CIIOj
NOJbOTNPUBPETHUX U E€KO-TIPOU3BOJA, KYIATYPHUX pecypca u OpOjHUX MPOCTOPHHUX Caapikaja
KOoju mokpehy (QyHKIHje Kao MTO Cy €KOHOMCKa, o0Opa3oBHa, COLMjaliHA, PEKpPEaTHBHA U
(dyHKIM]a 3aIITUTE )KUBOTHE CPEIUHE.

AyTOpH HOBHjHX HCTpaKMBama CMaTpajy Ja YKyCHa M KBAJUTETHA JIOKAJIHA XpaHa,
nopez 1o0por CMeIITaja, y BEIUKOj MEpU NPUBJIAYH TYPHUCTE, a OHH KOH3YMHPAmhEM Te XpaHe
CTBapajy NO3WTHBHA WJIM HETaTUBHA MHILBEHA KOja NPEHOCE Ha Jpyre, MOTEHIHjaTHe
typucte (Santa-Cruz, et al., 2017; Ullah et al., 2021). Jlokanna xpaHa ce Hajuemthe
Npe3eHTYje Ha KyJnTypHHM Jorahajuma, pectuBammma xpane u nuha, ciopTckuM forabhajuma,
a O Te Tpe3eHTalWje 4YeCTO 3aBHCH MOTHBAllMja TypHCTa 3a IOBpaTak Ha oapeheny
JIeCTUHAIIM]Y, 1A Ce JIOKAJTHA XpaHa MpeJCTaBba M Kao aTpakiyja Koja JONPUHOCH CTBApamby
nojamHocty Kox typucta (Carvache-Franco et al., 2020; Su et al., 2018).

l'actpoHomcka moHyaa ceockux mnoapydyja CpOuje npeacraBba €0 OIIITE
MaTepujajHe KyIAType MpeKo Koje ce HajooJbe MOKEMO YIIO3HATH ca 00uYajuMa v TPaauliijoM
cena. CTAaHOBHUIIM BEJTUKUX I'PaJIOBA UMAjy JKeJbY Jla CBOj OJIMOpP MPOBEAY y MPUPOIH - Celly,
rae he mopen cBUX MPETHOCTH, Kao IITO Cy YUCT Ba3AyX W THILWHA, YKUBATH U Yy
MOJbONPUBPETHUM MPOU3BOJMMA KOJU CE€ KOpPHCTE 3a IpUIIpeMy 3apaBe xpaHe. Yecto ce
Oupajy nomahMHCTBa Koja Mpykajy TakBe yciyre vcxpane. Caku pernoH y CpOuju mma
HEIITO IITO C€ MPUITUCYje TOM MOAHEOJbY U IITO MPEICTaBha HEroB TIaBHH aIyT — OpeH I 3a
MapKETUHT CBAKOT PErHoHAa.

Hajuemrhe npumemuBU KpUTEpUjyMH THUIIOJIOTHjE€ KOjUMa C€ Hacesbe CBpCTaBa y
KaTeropujy ,,pypajHor* ¢y TycTHHa HaceJbeHOCTM M BeIMYMHA Hacesba, Kao U
UHPACTPYKTYpHA pa3BUjeHOCT. Paznuuute Mozene 3a u3Bajame U AeuHUCame PypaTHUX U
ypbaHux nojpydja noHyaunau cy OpraHusanuja 3a eKOHOMCKY capaamwy U pas3Boj (OECD),
EBporicka yHuja u apyre MehyHapoaHe opranuzanuje. EBporcka yHMja je mpuxBaTuia
kputepujyme OECD-a u3 1994. ronune mo kojuMa ce pypajHUM MPOCTOPOM CMAaTpajy CBHU
IIPOCTOPH Mame TyCTHHE HacesbeHocTH o7 150 c1/km?. Hexke 3emibe EBpornicke yHUje HUCY Y
MoryhHOCTH J1a IpUMEHE OBaj KPUTEpPHUjyM Ia c€ PYKOBOJE BEIMYMHOM Hacesba U OpojeM
CTaHOBHHMKA, TUME KOJHKO WMa IOJONPHBPEJIHOT CTAHOBHUINTBA, W Jp., Ma je Tpema
EBporickoj areHuuju 3a CTaTUCTUKY MPENopyyeHo Aa ce riieaa aa Opoj ctaHoBHUKA Mo km?
Oyne ucniog cro (Maunauh, 2019).

IIpema noganmma P3C-a, Ha tepuropuju Pemybmuke Cpbuje perucrposano je 6.158
Hacesba, o4 uera je 5.965 y pypamnum noapydjuma (P3C, mpeysero 21. 5. 2024). TIpema
HCTOM H3BOpY, I'pajicka Hacesba HacTamyje 4.223.866 cTaHOBHMKA, JOK Cy OcCTaja Hacesba
HacTtameHa ca 2.734.153 cranoBHuKa mnpema mnomauuma u3 2022. romuHe. AKO c€ OBO
ynopenud ca momucoM craHoBHuUmTBAa w3 2011. rogwHe, 3amaka ce na je Taj OJAHOC OO
JIpyradyuju, HaMMe, pypaiHa moapydja HacesbaBaio je 2.675.260 cranoBauka. [Ipema nmomucy
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u3 2011. romune, ceocka moapydja HacesbaBano je oko 41% craHoBHumTBa PenyOimke
Cpbuje, a momarm u3 2019. romuHe mokazyjy na HajBumie TpahaHa HacesbaBa TpajCKe
onmtuHe, npeko 4.240.000, nox y ocTaquM THUIIOBMMAa Haceba YXUBU HELITO BHILE Of
2.760.000 cranoBHuka (https://www.stat.gov.rs/).

Pypanna Cpb6uja mpencraBiba KJbYYHHM €0 CpICKe momyianuje u pecypca. IIpema
nonanuMma u3 2011. rogune, oko 85% tepuropuje Cpbuje YuHU pypaiHO mojapyyje, usmehy
44% wu 55% cTaHOBHMILITBA KUBU Y pypajHUM obOjacTuma, a mporueHa je aa oko 41% BbJII1-a
nonasu u3 pypanaux noapydja (Kommwh, 2011). ¥V 2019. roguam, npema noganuma u3 CTyAnje
Kojy je cmpoena areanuja GIZ (REAWG, RT, 2019), gak 75,1% tepuropuje CpOuje ce
cMmaTpa pyparHuM moapydjem, a 50% craHOBHUINTBA HacesbaBa oBa mojapydja (Pordevic-
Milosevi¢ et al., 2020).

[Ipema Hanwmonamnom mporpamy pypaiHor pasBoja y Cpobuju ox 2018. mo 2020.
roJIMHE, pypajiHa MoJApyyYja Cy OHA KOja Ce OJJIMKY]y BUCOKHM CTETIEHOM AU(EpEeHIUPAHOCTH
y TOrJiefy MPUPOJHUX, EKOHOMCKUX, HWHOPACTPYKTYpHHUX U JPYrMX yclioBa 3a
MOJHONIPUBPEIHY MPOU3BOJIIGY, IPYTUX MPUBPEIHUX U HEMPUBPEIHUX aKTUBHOCTH, OJIM3UHE
TPKUIITA U MOTYNHOCTH 3a TP>KUIIHM IJIACMaH MPOU3BOJIA, KA0 U Yy TOIJIeAy BEIHMYHUHE U
mopdonoruje HactameHor Mecta (NPRR-OD-2018.-2020.G). Crymuja crnpoBeneHa TOJ
nokposutesbcTBoM areHnuje GIZ (REAWG, RT, 2019) manupana je necrunanuje y Cpouju
Ha KojuMa ce Opike pasBHja TypH3aM, U TO MOApPYyYja KOja Cy TPaJAUIIMOHAIHO TOMyJIapHa, Kao
mTo cy 3natubop u Bojsonuna, Crapa mnanuHa u ['onuja, a Koje joIn HUCY TOKa3ajie CBY
CBOjy uap. Yciyre Koje TYpUCTH MOTY OYEKHMBAaTH Ha MOJpYydYjuMa OBUX PYpaTHHX OOJIACTH,
Hopesl CMelITaja, KyJITypHUX Typa, OopaBka M3 3]IpaBCTBEHUX pasjora, Takohe cy H
CrelMjajHe Type Koje ce HyJe MOCeTHOLMMa, a KOoje Cy, YIJIaBHOM, BUHCKO-KYJIMHApCKe U
racTpOHOMCKE NpUpOZAE. YKOIUKO C€ paszpaje MapKeTHHIIKE HAeje U J10/1a BPEIHOCTH
JIOKaJTHAM TIPOU3BOAMMA KpPO3 MPOMOIU]Y U MOHYAY TYpHCTHMA Ja MX KyTe, JOUuIo Ou 10
noBehamwa eKOHOMCKE JOOUTH, MOLITO C€ 3aKJbydyje /1a j€ OHa JOII YBEK Ha HUCKOM HHUBOY
(Pordevi¢-Milosevic, 2020).

Pa3Bojuu nyT pypanHor typusma Ha noapy4djy CpOuje 3anoumme 70-THX TroauHa
IPOILJIOT BeKa, Jja Ou ce 3amaKeHUjH pe3ysITaTh BUAEIHN TEeK KpajeM HcTor Beka. [[pxkaBa Huje
nperno3Hajja MOTEHIHjajle OBOI BHJA TypU3Ma, HUCY C€ yJaraia CpeicTBa 3a MapKETHHI U
IPOMOILIH]jY, 3a HHPPACTPYKTYpY, alli Cy 3aTO ceocka AoMahWHCTBa y MOjeAMHUM PETHOHUMA
CpOuje pa3Buiia mpBa TYpUCTHUKA YAPYXKEHa U 3armodena Op>KU pa3Boj pypalHOT TypuU3Ma.
Hajsehu pa3Boj pypaiHor Typusma ocTBapeH je onmruHama 3ananne, lleatpanne Cpouje u y
BojBonunau. Kako Ou ce Ha jeqHO] NECTUHANMJU Pa3BUO PypallHA Typu3aMm, MOTPEOHO je
UCIIYHUTH HEKe KpHUTEpHjyMe, Kao INTO Cy: O4YyBamke JXUBOTHE CpPEAMHE, OIPKHBOCT
AyTEHTHYHOT TPOCTOPA, YKJbYYMBAmkhE JIOKATHOT CTAaHOBHHINTBA Yy TIpyKame yciyra
OTBapameM LIEHTapa 3a eyKallljy CTaHOBHHINTBA Kako O M JIOKaJHE 3ajeJHUIIE Jalie CBOj
JIOTIPUHOC Pa3Bojy pypajiHOT TypHu3Ma o] Kojer he umatu ekoHoMcky noout (Cvijanovi¢ &
Ruzi¢, 2017). IIpema mogammma Cratuctudkor 3aBoga Cpouje 3a 2021. roquHy, HaBOAH ce Aa
je oIl YKYITHOT mpomeTa JoMahux U CTpaHUX rocTHjy Koju cy nocetunun Cpoujy, yak 58,6% y
CTPYKTYpH TpoMeTa OHJIO OCTBApEeHO O] MpyXama yciIyra xpase, a 26,8% oxa mpyxama
ycyre nimha (https://publikacije.stat.gov.rs/, 2021).
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VY nperneny crpaHe u qomahe auTepaType IPHCYTHE Cy OpojHE TBPIHE KOj€ yKa3yjy
Ha TO Jla TaCTPOHOMHja MMa BaxHy yjory y Typusmy (Raboti¢, 2013). I'actpoHomuja ce
neuHHIIE Ka0 Hayka O CBeoOyXBaTHOCTH jelia, €BONYIMjU MCXpaHE, HCHUX KBAIUTETA U
caapxkaja (Bykuh, 2019). MehytuMm, y pa3BojHUM MOJUTHKaMa M KOHIIENITUMA KOjU CYy C€
OJTHOCWJIM Ha Pa3BOj TypuU3Ma, TaCTPOHOMHjU, OJHOCHO JIOKAJTHO] XpaHHW, HHjE TNpHIaBaHa
onroeapajyha pasBojHa ymora, HacCynpoT HEHO] OCHOBHO] yTemesbeHocTH (Bykwuh, 2019).
Kusena u Kporc (Kivela u Crotts, 2006) HaBojge na je jemaH o KJbYYHHX (akropa 3a
IIPOMOIIH]Y JIOKQITHUX TPOHM3BOJIA U MPUBJIAYCH¢ HOBUX MOCETHIIAIA YIIPABO XpaHa Koja je y
NOHYIW Heke nectuHanuje. [loTpomima TyprcTa Ha racTpOHOMCKE MTPOU3BOJIC j€ Y TIOPacTy,
jep ocehaj 3a710B0OJbCTBA KOjU TYpPHCTa OCTBApPYje KPO3 CEH30pHA MCKYCTBA IPH KOH3YMHUPAY
jera joul BUIIE ra Be3yje 3a JIeCTUHAIH]Y, KOjy TUMe 00Jbe J0XKHBJbAaBa U ca KOJOM ce 00Jbe
nouctosehyje (Kivela & Crotts, 2005). [Ipema ®@pyy u Bajry (Frew & White, 2011) u Cumcy
(Sims, 2009), 3akJby4eHoO je Aa Cy JIOKaJHU WACHTUTET U JIOKAIIHA KyXHiba YCKO TIOBE3aHH, a
JOKaJHa XpaHa Kao ,,ayTeHTHYHH TPOM3BOJ CHUMOONHM3Yje MECTO M KyITypy ozapeheHe
JECTHHAIIH]e, TIa KX XpaHa Ha JecTHHanuju nojaceha Ha xpany kox kyhe (Ki et al., 2009).

Kana ce carnenajy pacrmosoXKuBH PECYypCcH Y pypalHUM 00JacTUMa, M Kaja ce OHH
NpuOIIKe TTOTEHIMjaTHAM TYPUCTHMA KPO3 pa3iIMuuTe MOHYIE U yCiIyTe, y3 Boheme pauyHa
0 BUXOBHUM IpedepeHnrjama, pypaiHid Typu3aM U HOHYJa JIOKAJTHE TPaJAUIHOHATIHE XpaHe
MoOry OMTH KOHKYPEHTHH Ha TypucTuukoj manu CpOuje.

4.3.1. I'acmponomuja npema pecuonuma y Cpouju

IIpema Crpareruju o pa3Bojy Typuszma ojn 2005. no 2015. romune, CpOuja je
nojejbeHa Ha meT pervoHa: Bojsoauny, beorpaa, Jyroucrouny u Jyrozanaany Cpb6ujy, u
peruoH KocoBa u Meroxuje 3a koju Huje moryhe nohu no nonaraka (Pani¢ 1 Popesku, 2021)
CrieruduuHe TYpUCTHYKE 3HAMEHUTOCTH M TaCTPOHOMCKHM TPOHM3BOIM KOjU MPUBJIAUE TOCTE
caZip’Kaju Cy CBAKOT OJ] OBUX PErHOHa.

Pernon BojBoauHe, Koju je Mpemo3HaT/BUB MO cloraHy ,,BojieHo 6iaro, maHOHCKU
JOXKHBJBA), Y CBOjO] TYPHCTMYKO] TOHYJM HUMa HUMIIO3aHTaH Opoj TacTPOHOMCKUX
MaHHM(]ecTalMja Be3aHUX 3a ayTOTOXTOHa jena W nuha. Kyarypuu u npymtBenu norabhaju,
KOMIUJIEKCHH YCJIOBU JKHMBOTA, MYJITHETHYHOCT CTaHOBHUINITBA, JONPUHENIN Cy KpeHupamwy
jenuHcTBeHe ractpoHomuje Bojsoaune. Ha moapydjy Tepuropuje BojBoauHe opranusyje ce
BelNMKKM Opoj MaHudecranyja Koje 3a LWb HMaJy NPOMOLHU]Y TPaAUIIMOHAIHUX
racCTpPOHOMCKHMX MpPOM3BOJa, a MPOMOIMja ayTOXTOHUX IPOM3BOJA AOIpPHHENA j€ Pa3BOjy
nokanHux ekonomuja (Crojanosuh, 2013).

Ha ractponomujy BojBoaune 3HauajaH yTumaj cy wumand Hemmum koju cy
CTAaHOBHMILTBO YIO3HAIM Ca CBOJUM jeluMa, ca oOW4ajuMa MpUIlpeMama 3UMHHLE, ca
y3rojeM BOhHUX KyJITypa, HApOYUTO BUHOBE JIO3€, U Ca MpaBbemheM BUHA. M octanu Hapoau
KOjU HaceJhaBajy OBa MOJIpyYja OCTABHIIM Cy CBOje Hacielhe koje ce u 10 JaHac 3aapxalo, mna
Cy TMO3HaTa jena ryJaml, puH(IIajil, dYyInaj3, Manpukamni, romoole, MTpyie U apyra
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(www.vojvodinacafe.rs). Bohmaiu 1 BUHOTrpaau cy KapakTepuCTHYHH 3a 00poHKe Bpraukux
wianuHa U Opymke rope, Te Cy TH KpajeBH MO3HATH IO YyBEHWM BHHHMMA W pakujama.
BojBoauna npencrasspa xutHUIy CpOHje ma je pasyMJbHUBO Ja je pa3BHjeHa MOJHONPUBPEIHA
U CTOYapCKa NpPOM3BOMA, a BOjBOhaHCKM Tpou3Boau ce mpepalyjy y cyBomMecHare
MPOM3BOJIE O]l KOJUX Cy Hajamo3HaTHjU KyJieH, IIyHkKa, ciaHuHa u apyru (SOULFOOD,
2013).

VY pernony ce oapxkaBa 3aBUAaH OpoOj TYPUCTHYKUX MaHHQeEcTalrja Koje 3a IuJb
UMajy TPOMOIH]Y TPAJAWIMOHATHUX jena, kao mTo cy ,llrpymnujane”, ,,Jdanu nymaje”,
slactpo Cpem®, ,Kynycujama“ y @yrory, ,Pakujama“, ,Kobacummjama™“ y Typuju,
»Crnanuanjana“ y Kauapesy, ,,Caunjana™ y CTpaxuioBy u JIpyre.

Cnoran beorpaga 6uo je ,;3aBOJJbMB, Y30y[JbHMB, KpeaTHMBAaH W HWHOBAaTHUBaH.
Tepuropuja beorpama mpoctupe ce Ha ceJamMHaecT OIIITHHA, a LUIMPH CE U HAa OKOJIHE
rpajgoBe KOjU MMajy yCIIOBE 3a pa3Boj pypanHor TypusMma. [Ipemna najBehu Opoj Typucrta
nonasu 'y beorpan na ocetn wapu HOhHOT TPOBOJA, YECTO Cy y MOHYIU OOMIACIH OKOJIHUX
MecTa Koja MMajy KamanuTeTe 3a IpyXKame yCIyra CMeIITaja M pecTopaHa ca jeiarMa
HanMoHanHe Kyxume (CrojanoBuh, 2013). Jla 6u Typuctu xoju nonaze y nocery beorpany
UMaJTi IITO PAa3HOBPCHUJU TYPUCTHYKH JOXKHUBIbA], IOTPEOHO j€ YKIbYUNTH MOHYE oOnIa3aKka
kao mrto cy CMenepeBcKo BUHOTOp]€e, MOApydje IUIaHMHE ABaJle TJie ce Hala3e PeCTOPaHU ca
jenuMa TpaJuIMOHATIHE KyXUIbe, epree U canamu y peruony CypuuHa u ciimaso. beorpan je
MpPENno3HaT/bUB 1O OOEMCKMM 4YeTBpTHMa KadaHama Koje OOuiyjy TpaJulMOHATHOM
KyXHEOM, alii ce oceha M JyxX MOJIEpHOT BpeMeHa U YTHIlaja CaBpeMEHHX TOKOBa y pa3Bojy
ractpoHoMuje. CBe BuIlIe je pecTopaHa KOjU HyJle jesia MpUIlpeMbeHa moMohy caBpeMeHHX
TEXHUKa U T3B. Fine dining KOHIIENTa, KA0 U pecTopaHa Koju cy 1o0uiu npenopyky Michelin
Bonu4a U Gault Millau-a, cnajajyhu TpaaunuoHaliHe peLenTe ca MOAEPHUM TPEHJIOBHMA U
npectuxHUM cnojeM ykyca (IIpmmh u capagaunm, 2022).

Pernon koju mocemyje W3y3eTHE NPHUPOJHE W AHTPOIOTEHE NOTEHIHjaje, Kao M
OorarcTBo ractpoHoMmckor Hacieha je Jyrouwcrouna CpOuja, xoja je mpema Crpareruju
pa3Boja Typu3Ma HOCHJIA CJIOTaH — ,,JOlI YBEK HEOTKpUBeHa'. TpaaulinoHaliHa racCTpOHOMH]a
U KyJATypHa OalllTWHA pEerMoHa MpeACTaBibajy ce Ha OpojHUM MaHudecTanujama Koje ce
OJlp>KaBajy Ha OBOM NOJpyYjy, Kao WTO cy ,JleckoBauka pomrTuibujama‘, ,,CajamMm mneriaHe
koOacune®, ,,Jlanu nusuBe” y bnamny, ,Jlanu O6anune” y benoj Ilamanmum u nppyre. Ha
oOpoHIMMa XOMOJba pacTe 3aBUAaH Opoj JEKOBUTOr OWJba YMjU ce€ HEKTap KOPUCTH U 3a
noOujamke HaJKBATMTETHUJUX BpcTa Mena. [loceOHy aTpakiiujy peruoHa MpeacTaB/ba Cello
Heroruncke [TumHMIIE Y KOME Ce M JaHAC BUHO MPHUIIPEMa W YyBa HA TPAJAWIIMOHANIAH HAYHH
y 3ugaHuM noapymuma. OxonuHa rpaga JleckoBia mo3Harta je 1mo MpOM3BOIBH MANpUKE U
ajeapy, a Cpseur mo gyBeHom Oenmyxy (SOULFOOD, 2013). Perunon mocemyje u3Bope
JIEKOBUTE BOJIe€ Ma je pa3BHUjeH M 3ApaBcTBeHU TypusaMm, y Kypurymnunjckoj, I[Ipomom,
JlykoBckoj u Bpamckoj OamHu.

Peruon y xoju je, npema CTpareruju pa3Boja TypusMa, yjaaraHo HajBHILIE OYEKHBAbA Y
pa3Bojy Typm3Mma jecte Jyrozamamgna CpOuja, ca cIoraHoMm ,HCTOpHja W TpaaWIHja ca
JOXKHUBJbAjUMa y IPUPOIU . JeaH je o HajIOrOJHUJUX PErHOHa 3a pa3Boj pypaIHOT TypH3Ma
300r OorarcTBa CBOJUX NPHPOAHUX aTpUOyTa, KYJITYpPHO-UCTOPU]JCKUX CIIOMEHHKA, Kao W
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JEIMHCTBEHUX TaCTPOHOMCKHX MPOM3BOAA. AYyTEHTHYAH MPUKA3 TPAJAUIMOHATHOT KUBOTa Ha
celly IpeJCTaBJbeH je y My3ejckoj nocraBuu ETHO cena Ha orBopeHoM y CuporojHy, rae ce
OJIp>KaBajy pPaJMOHMIIE CTAapUX 3aHaTa, U IPOMOIIMje TaCTPOHOMCKHMX MPOM3BOJA Kpaja y
00nMKy cyBeHHpa (1IeMOBH, cjlaTka, Kojlayu, U ciu4Ho). [loceTnony Mory BHIETH Kako ce
HEKaJa OpraHu3oBaja KyXuiba, ayTeHTHYHO OTHHUINTE, Mocyze, Kyhe 3a mpumpeMy meca u
MJIEKa, TIOCY/IE 3a MEIICHE U MeYeHhe Xaeda U ApyTo.

Permon je mpemo3HaT/bMB TO MaHHQEcTalMjaMa KoOjeé TPOMOBUINY JIOKAJTHE
raCTPOHOMCKE IPOU3BOJIC, Ka0 IITO Cy NPIIyTa, MJICYHU TPOU3BOIM, CIaTKa M I[IEMOBH,
pakuje W MPOU3BOAM O]l IIYMCKHX IUIOZOBA, a Y TaCTPOHOMCKO] TIOHYIW HE3a00WJIa3HH CY
KOMIUIET JIeHba U Nieuere ucnoj cada (Crojanosuh, 2013).

4.4. T'acTpoHOMHja y CTpaTerujckoM passojy typusma Cpouje

MHoOrH eIeMEeHTH YTU4y Ha pa3Boj TypH3Ma, T€ My je€ MOTPEOHO IIAHCKH MPUCTYIHUTH
U y3UMaTH y pa3Mmarpame APYIITBEHE, €KOHOMCKE Kao U ekojouke acnekre. CHaKHUjU
Pa3BOj IJIAHCKOT MPUCTYIA JOBOAM JI0 MHTETPUCama TypU3Ma Yy OCHOBHE pa3BOjHE IIAHOBE,
ca TeXHOM Ja Ce JIOCTUTHE ypPaBHOTEKEH M OAPXKUBU Pa3BOj JECTUHALMja, TPHUBpENE U
npymTBa y nenuHu. McerpaxuBama nojeannux aytopa (Angelevska-Najdeska & Rakicevik,
2012) HaBojie Aa MmiIaHUpamke pa3Boja TypusMa Tpebda J1a caap>Ku TpU Havela u To:

- OJIPKWBH JIPYIITBEHHU Pa3Boj;
- OJIp)KUBU €KOHOMCKH Pa3Boj;
- OAPXKUBU €KOJIOIIKH Pa3Boj.

Beowma je BaxxHo moctuhu 6anaHc u3Mel)y IpyIITBEHOT U €KOHOMCKOT pa3Boja ca je/iHe
U EKOJIOLIKOI pa3Boja ca Jpyre CTpaHe, Kako OM ce OuyBajld NPUPOJHU DPECYpPCH Y3
yHarpeheme KUBOTa JIOKATHOT CTaHOBHUINTBA. He Ou nuM ce mpeaynpenuid HeraTuBHU
eeKTH, IIIaHUPake je MOTPEOHO CIIPOBECTH HA CBMM HUBOMMA, OJf JIOKAJTHOT, PETHOHAIHOT
no HauumoHanHor (ITunpo m Kuexesuh, 2021). [TotpebHO je HarmacuTu 1a je OJ BEIHKOT
3Ha4aja 3a EKOHOMCKH Pa3B0Oj MPHUBPEE 3eMJbE YIPaBO YTHUIIA] TYpU3Ma, KOjU C€ Orjie/ia Kpo3
HUBO MOTPOIIKHE TYPHCTa TOKOM OOpaBKa Ha JECTUHAINN]H, M TO HAPOUHUTO 33 PETHOHE KOJU CY
He0BoJbHO pa3Bujenu (Hberosan, 2016).

MunucrapctBo TypuszMa Pemny6nmuke CpOuje, y Crparteruju pasBoja Typusma 3a
nepuon ox 2005. go 2015. roguHe, YBpCTHIIO je y KaTeropHjy ,,0l1 3Hauaja’ Mpe/ICTaB/bamke
TpaJuIMOHATHE XpaHe W nuha Koju ce Hajuemthe KOH3ymMHpajy OJf CTpaHe TypHCTa KOjU
nocehyjy peruoxe u paszHe obmmke (decTuBana u MaHu(ecTaimja
(www.turizam.merr.gov.rs/images/stories/strategija). Beh mnpema Crtpareruju 3a pasBoj
typusma y CpOuju 3a mepuoxn 2016-2025. roaune, aoia3d 10 3HA4ajHOT MPENO3HABabA
BOKHOCTH TaCTPOHOMH]jE€ W TaCTPOHOMCKOT TypH3Ma 3a pa3Boj TypusMma yommrte y Cpouju.
®dokyc je maT Ma"udecranrjama Koje Cy MO3UIIMOHHPAaHE Ha IPYTOM MECTY Kao TypUCTUUYKH
IPOM3BOJ O]l TOCEOHOI 3Hayaja 3a pa3Boj TypH3Ma, a TaCTPOHOMCKU TypH3aM je CBPCTaH
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mel)y caBpemMeHe TpeHIOBE y MOTHBHUMA TypHUCTa 3a I[IOCETY HEKOj JeCTUHAIMjU
(http://mtt.gov.rs/download/3/strategija.pdf).

Crpareruja pa3Boja Typusma y Cpouju 3a nepuog 2005-2015. roaune, akieHaT naje
pa3BOjy TPaACKOr TypH3Ma, Typu3Ma KpPYKHUX ITyTOBama, IOCIOBHOI M 3]PaBCTBEHOT
TypusMa. PypaimHu TypusaMm, y KOMe ce HajBHIIE MOXE carlieflaTd yTUIaj TaCTPOHOMUje Ha
pa3Boj TypH3Ma YOIIIITE, CTaBJbEH j€ Ha MPETIOCIEAHE MECTO, MTO JTOBOIM J0 3aKJby4Ka Ja
Cce TaCTPOHOMHJU HHj€ MaBaJI0 MpEeBHUIIE BaXHOCTU. Y Toj CTpaTeruju ce racTpoHOMHU]a
NOMHIbAJIa caMo y mnpenBubamuma a he yTunaTd Ha pa3Boj JBa Kiactepa, BojBoauHe u
Hctoune CpOuje, mITO je ocTala JABa KJIacTepa CTABUIIO Y HEPABHOTIPABAH MOJIOKA].

3HavyajaH MOMaK y MPOMOIUjH TPAAUIMOHATHUX TaCTPOHOMCKUX Tpom3Bona CpoOuje
3amodena je Typuctuuka opranusanuja Cpouje kana je y HoBemOpy 2011. rogune Ha Cajmy
TypusMa y bepnuny npeacraBuna 6pomypy SOUL FOOD nucany Ha €HIVIECKOM J€3HUKY, Y
KO0jO] Cy IpEICTaB/beHU TraCTPOHOMCKM MPOU3BOAM MO pernoHuma. Onx Taja racTpoHOMHja
10CTaje jeJjaH 0J1 3Ha4ajHUjuX (hakropa Koju ytudy Ha nosehame 6poja Typucra (CtojaHoBuh,
2013). YnpaBo o TOr MOMEHTa J0J1a34 U JI0 IPOMEHA KaJa je ped O 3Hadajy racTpOHOMHU]E 32
pa3Boj TypusMa y PenyGuuiu CpOuju, mTo je y HapeIHOM MEPUOAY U BUIJBUBO KPO3 HOBY
CTpaTeryjy.

Ananmm3om monaraka u3 Crtpareruje passoja Typusma y nepuoxay ox 2005 mo 2015.
rojauHe, BUAM ce Aa je 4ak 51,3% ykynHor nmpomMera y yrocturesbeTBy 3a 2013. roguny Oumo
ocTBapeHo oj yudenrha xpane u Hanutaka (https://mto.gov.rs/extfile/sr/207/strategija.pdf/18).
[Togaum U3 UCTOr JTOKYMEHTa TacCTPOHOMCKHM TypH3aM CBpPCTaBajy y CaBpPEMEHH TpeHJ KOju
CBOjJOM MOTHBAIIMjOM Ha IyTOBame JAONpPUHOCH ocTBapuBamy Behux mnpuxona. Ilocere
MaHM(pecTanmjama, pecTUBaIUMa, TEMATCKUM pyTaMa M CIMYHO CMaTpajy ce TYpPUCTHYKHM
NPOM3BOJIOM O] TTOCEOHOT 3Havaja 3a pa3Boj TypusMa. Y TpeHyTHO Baxkehoj Ctpareruju 3a
pa3Boj Typusma y nepuony 2016—2025. ronuHe, racTpOHOMCKH NPOU3BOAM C€ HABOJE Kao
nobap MOTHB 3a u300p jAecTuHanuje, jep 4ak 88% Typucra koju mocehyjy ¢ectuBane y
EBponu yxuBajy y ;uxoBoj xpanu u nuhy (https://mto.gov.rs/extfile/sr/207/strategija.pdf).

VY opomypu kojy je m3nao EUROSTAT (Statistics on tourism for the enlagement
countries, 2020 edition) cnomume ce 1a 3eMJbe KOje Cy y Mpoliecy MpHcTynama EBporckoj
yHMjH, Meh)y kojuma je u CpOuja, uMajy NMOTEHIHjall 3a OJPKUBU TypH3aM KOjH YKJbydyje
OuyBamke€ U yHampeheme KyITypHOI M HpUPOAHOr Hacieha, o4 YMETHOCTH [0 JIOKaJlHE
ractpoHomuje. Ilpema wucrpaxkuBamuma Cpercke Typuctuuke opranuzangje (UNWTO),
TokoM 2016. ronune oko 70% ucnuTaHUKaA je CMATpPajio /1a je TaCTPOHOMCKHU TypH3aM BayKaH
MapKETUHIIKA CErMEHT KOjHU yTW4Ye Ha TIO3UTHUBHY CIIHKY U TIO3WIMOHUPAKE CaMe
nectuHanuje. Camo 10% wucnuTaHWKa KOJH Cy YYECTBOBAIM Y HMCTPaXUBamky Bepyje aa je
racTpOHOMCKH Typu3aM J0OpO TIPOMOBHCAaH Ha CaMHUM JIeCTHHAIjaMa, W TO MOXe
NpeJCTaB/baTH TOJa3Hy OCHOBY 3a Jlajba MCTPaKMBama W MOOOJbIIAFEe TPEHYTHOT CTamkba
(UNWTO, 2016).

Peny6muka Cp6uja ce y 2019. rogunu Hama Ha 83. mecty o 140 3emaspa, kaja je y
NUTalky aHaIW3a KOHKYPEHTHOCTH Yy IYTOBalky MU TYpH3MY, IITO CE€ MpeMa 3aKJbydlMa
CBerckor eKOHOMCKOr ¢opymMa cMarpa TJ00AIHO KOHKYPEHTHOM  JIECTHHAIIH]jOM
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(Crpaternjckn MapkeTHHT IulaH Typusma PemyOmmke CpoOumje mo 2025. romune). Ilpema
uctom u3Bopy, PemyOmmka CpOuja je moBehanma HMHIEKC NPUOPUTH3AIM]E ITYyTOBamkA H
Typu3Ma y rio0amHoM Typu3Mmy Ha 3,9%, anu TielaHo y OJHOCY Ha NPETXOJHE TOJUHE,
uHJIeKC ce moBehaBa ca MambUM OCIHIIAIMjaMa, IITO je 3HAK J]a CEKTOpPY IyTOBamka U TypH3Ma
HUje JaT JJ0BOJbaH 3HAYA].

3a yrBphuBame KbyuHUX (pakTopa 3a nmozunuoHupame Cpouje Ha TYPUCTHUKO) MaIlu
CBeTa, 0J1 MoMohu Mory OuTH puMepu A00pe Ipakce 3eMajba U3 OKPYKErha, a CBE ca IIHJbEM
mrTo Behe KOHKYpPEHTHOCTH Ha TYpPUCTHUYKOM TPxXKHUIITYy. Y 2019. roanHu, HajKOHKYPEHTHHja
3emsba Ouia je Aycrtpwuja, 3atum CrnoBenuja, Yemka, ma byrapcka, u ynpaBo y crpaTernjama
pa3Boja HaBEJICHUX Jp)KaBa M Jp)KaBa YUjU Cy MHICKCH y CTAJIHOM PAcTy Tpeda TpaKUTH
KJbydHe (pakTope M TYpHCTHYKE NpPOHM3BOJE KOju he IONmpHHETH Ja ce KOHKYPEHTHOCT
Penybnuke CpOuje moaurHe Ha BUIIU HHUBO (Www.mtt.gov.rs/strategijski/marketing). Uctu
JIOKYMEHT TIperopy4yje Jia ce cliefiehn eneMeHTH U3 mpuMepa Jo0pe mpakce pa3Boja Typu3mMa
Mory npuMeHuTd y Penyomuim Cpouju:

- CerMEHTHpame TYPUCTUYKUX MPOU3BOJIA 10 IPUOPUTETHUM JI€CTHHAIIM]aMa;
- TPOMOILIMja TYPUCTHUKUX MTPOU3BO/IA;

- yCHeurHo peOpeHAnpame TypUCTUYKE JICCTHHAIIN]E;

- CTyJAMja CerMEHTalldje U TPXKUILIHUX MPoQHa;

- capajmba aBUO-KOMITaHU]€ U TYpPUCTHUYKE OpraHu3alyje.

Pesynratu uctpaxupamwa nosunuje Peny6nuke CpOuje kao TypUCTHUKE JAECTHHALIM]E
y 2019. roguHu TOBOpe HaM Ja Cy TYPUCTH KOJU CY IOCETHJIM Hally 3€MJbY HajBHILE
BPEIHOBAIM TIPUjaTHO JIOKAJIHO CTAHOBHHINTBO, KBAJUTETHE OOJEKTE 3a CMEIITa] W
YTOCTUTEJbCKE yCIyre, A00py TacTPOHOMCKY IIOHYAYy ¥ BHCOK HHBO CHUTYPHOCTH H
6e30eqnoct. Pemmy6muka CpOuja je oa cTpaHe TypHCTa Mpeno3Hara Kao ,JeCTHHAIM]a
XeJIOHH3Ma M 3abaBe, ¢ J0OpOM MOHYJIOM XpaHe M mnuha W 10OpUM OJHOCOM LIEHE U
KBaJIMTETa”, ajM, ako Ce carjielajy Haj3HauajHHje TypUCTHUYKE BPEIHOCTH, 3aKJbyuyje ce Ja
Openn u umun typusma PenyGmuke CpOuje Huje usrpaleH Ha HHUXOBUM TeMeJbUMa
(www.mtt.gov.rs/strategijski/marketing).

4.4.1. Hemamepujanno Kyamyphno nHacielje u 2acmponomcku mypuzam

Opranmzaniuja UNESCO (United Nations Educational, Scientific and Cultural
Organization) je 1972. ronuae ocHoBasia KouBeHIM]y 3a 3amTuTy cBeTcke Oamrtune (World
Heritage Convention) xoja no0Ouja ToOaTHM 3HA4ya] W TOCTaje TPUMApHHU TPUHIUIT 3a
OuyBame KyITypHOr M mpupomHor Hacieha (Bandarin, 2015). Hcrta opranmsaunmja 2003.
roguHe mnokpeHnyhe KoHBeHIMjy 3a ouyBambe HeEMaTepujalHOT KyATypHOT Hacieha
yoBeuaHcTBa (Cultural Heritage of Humanity), 4iju OCHOBHHM IIWJb JECTE JIOLHpAmE U
Mel)yHapoaHO NpHu3HaBame KyJITYpHOT Haciieha Kpo3 HHXOB IONKUC M CTAaBJbalbe Ha T3B.
penpe3eHTatuBHe Jucte, a oA 2008. roauHe je MHTErpucaHa U 3amouero je ca popmupameM
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mucrte. 3akjby4Ho ca 2023. roguHOM, Ha JUCTH ce Hana3zu 730 eneMeHara y IET PErMoHa U
145 npxasa (UNESCO, 2023a).

'maBHM 1WJb J1eNIOBaka HEMAaTEpHjalTHOT KYJITYpHOr Haciieha jecte odyBame,
OJIP)KUBOCT M TPCHOIICHE HAa MIIAJIC Hapamlitaje, y3 IOIITOBAKE JbYACKHMX M KYJITYPHHUX
paznmuuTocTH  3ajenHunia. Ha mocnemmeM, jyOunapHoM, JeceToM 3acenamy [ eHepaiHe
CKYNINTHHE 3eMajha NOTHUCHHMIA KOHBEHIMje O OuyBamky HEMaTepPHjaTHOT KYJITYPHOT
Hacieha, onpxanor y jyny 2024. rogune, o0jaBibeH je mojaarak aa cy 183 3emMibe NOTIHCHUIIE
ose Konennuje. /Ip>xaBe moTnucHuIE cy y o0aBe3d Ja MOAHECY KaHIUIATYpy 3a YIHC Ha
penpe3eHTaTuBHY JHUCTy KoMuTeTy 3a 3amtuty ICH y3 cTporo momroBame NPOMUCAHUX
npaswia (Blake, 2019; Hottin & Grenet, 2014). Ha monucy YHeckoBe TUCTe HEMATEPH]aTHOT
Hacseha u Perucrpa nobpux npumepa 3amtute, 3akjbydHo ca 2023. roguHoM, Hanasze ce 82
eJIeMEHTa pacIpocTpamena y net peruona u 44 apxkase (UNESCO, 2023d).

Tumotu u Pon (Timothi & Ron, 2013) y cBoM ucTpakuBamwy 3aKJbydyjy Ja XpaHa U
KyJIMHApCKa TpaJulifja MpeJCTaBibajy jeAHE O]l HAJBAXKHUJUX KYITYPHHX eJeMeHaTra KOju
MpeJICTaBJbajy J1e0 KyJITypHOT Hacieha MHOTUX perroHa u aectuHanyja. Xagmraju (Hafstein,
2018) HaBOoAM na, 3a JApXaBe KOje MMajy yMHCaHy OalllTUHY Ha PENpe3eHTATUBHO] JIMCTU
HEMAaTepHjaTHOT KYJITYpHOT Haciieha, TO mpencTaBiba MPECTHXK U €KOHOMCKY BpPEIHOCT, a
npema cratyty ICH-a moTpebHO je 1a ce IpOMOBHIIY MPUHIUIHN U 3 CE TEKU OIPKUBOCTH
Kpo3 Typu3aM Kako Ou ce octBapmia exkoHoMcka noout (Dippon & Moskaliuk, 2020).
Typuctuuka npupena cmatpa na ICH tpeba na npatu reorpadcky (HarmoHaIHY) JOKaIHU]y,
nako, npema KonBennuju, konuent ICH-a moapa3zymeBa ImpocTOpHO U JIOKAIHO ojapeheme
IpY O3Ha4yaBamy 3a YHeckoBy aucty (Bachleitner, 2015).

VYnpaBo HaBeIeHO ce MOXKE BUJETH Kpo3 cBe Behu momuc eneMeHara Ha YHECKOBO]
JUCTH HeMaTepHujaiHor Hacieha, U TO eneMeHaTa KOju Cy Be3aHU 3a OOJACT raCTpOHOMH]E
(MegMTEpaHCKa WCXpaHa, jalmaHCKa KyXWa, KyBambe OopInda, y3roj M Impepajaa MaciHHa,
IIJBMBOBUIIA), W KOJU 3a JIpKaBe KOje Cy WX TMPEMIOKHIEC MPEACTaBbajy WHIUKATOPE
HAI[MOHAJIHOT UJEHTUTETa Ha TypucTHUkoM TpxxumTy (Akagawa, 2019; Akagawa & Smith,
2019). e Muren MonuHa ¥ capaJHUIIM 3aKJby4dyjy Jla MOIMUC TaCTPOHOMCKUX eJeMeHaTa
JOTIPUHOCH CTBapamy ayTeHTUYHE CIHKe AecTuHaiyje u npomosuie je (De Miguel Molina
etal., 2016).

YHecKoBe TMCTE HEKa/la UMajy U HETaTUBHE KOHTEKCTE — KOHCTAHTHO C€ MPOIINPY]Y
CIIUCKOBH, YECTO C€ MPEJICTaBIbajy TEPOPUCTUUKE METE, MOjeIMHEe JECTUHAIINjE Ce TIPEBHIIE
eKCIUIOATHIITY, JIOTIPUHOCE YpyIIaBamy EKOJIONIKOT CHCTEMa, II0CTajy IMPEKOMEPHO
KoMepIjaimHe U JocTymHe 3a macoBHH Typusam (Frey & Steiner, 2011; Caust & Vecco,
2017; Erlewein, 2015; Walcher, 2015).

Nako je noctynmHa HaydHa JUTEpaTypa Koja aHaJu3HMpa yriaBHOM moctojehe crame u
monuc YHECKOBE JIUCTe HeMarepujamHor KyarypHor Hacneha (Frey & Steiner, 2011; Caust &
Vecco, 2017; Erlewein, 2015; Walcher, 2015; Lin et al., 2021), enemeHTH KOju Cy ojapa3
racTPOHOMCKOT Hacyelha HHUCy 4ecTo TeMa UCTpaKuBava, a 300T TOra ©IMamo U BHUXOB Mambu
6poj Ha muctu (Oliveira et al., 2020). Ananu3om nocrojeher crama JIMcTe HEMaTEPHjaIHOT
KynTypHOTr Hacieha YHecka 3akibydHo ca 2021. roguHOoM, mocTojana cy 24 eneMeHTa Be3aHa
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3a TaCTpPOHOMH]jY Koju cy pacnopehenu y 33 3emsbe, mTo je Tek oko 4,1% yKynHor momuca.
A3swmja je umaina HajBuiie, 12 enemenara, a Typcka Tpu, IITO je cTaBjba Ha MPBO MeCTO Mehy
eBporckuMm npxkaBama (Lin et al., 2021; UNESCO, 2023b).

4.4.1.1. Penpezenmamuena nucma Hemamepujainoz Kyamyphnoz nacieha Cpouje

OO6nacTu Koje Cy yCKO MOBE3aHe ca IUJbeM OUyBamba TPATUIN]E U IPOMOIIH]E JTOKaATHE
KyJIType Cy TacTpOHOMCKH Typu3aM M HemarepujaaHo KyintypHo Haciehe. IIpema
KonBenuuju VYHuecka kojy je Pemybmuka CpOuja parudukoBana 2010. roxune,
HEMaTepHjaTHO KYJITYpHO Haciiehe mpencraBiba ,,[ipakce, MpuKase, n3pase, 3Harmba, BEIITHHE,
Kao U MHCTPYMEHTE, IpeMeTe, apTedakTe U KyJITypHE IPOCTOPE KOjU CY C BbUMa IOBE3aHH, a
KOj€ 3ajeHulle, TPyIe U, Y MOJeTUHUM CIIydajeBUMa, I10jeIUHIN, TTPENO03Hajy Kao J1e0 CBOT
kynrypsor Hacneha® (https://nkns.rs/). Ucte rogune je ICH npusnao ractpoHomMcko Hacinehe,
JOJIABIIN TPATUIMOHATHY (PpaHIlyCKy KyXUIbY HA JIUCTY, Ka0 M TPAJAULIUOHAIHY KYyXHEbY
Mekcuka (Lin et al., 2021). Hemarepujanao kyntypHo Hacnehe, nmpema KonBeniuju YHecka,
MaHUECTYje ce KPO3:

- yCMEHy TpaJulMjy W Hu3pa3e, yKbydyjyhum H je3uk Kao HOCHJIAI HEeMaTepHjaTHOT
KyJITypHOT Hacieha;

- U3BOhauke yMETHOCTH;
- JpyumTBeHe oOuyaje, puTyane u cBeyaHne aorahaje;
- 3Hame 1 00uYaje Koju ce TUUY IPUPOJE U CBEMUPA;

- 3Hama M BEUITHHE Koja Cy y Be3W ca TpaauluoHanHuM 3aHaTuMma (https://nkns.rs/;
Krasojevi¢ & DPordevi¢, 2015).

bynyhu pa ce Kkpo3 TacTpOHOMCKM Typu3aMm TIPEACTaBIbajy TPATUIIMOHAIHUA
racTPOHOMCKH TIPOHM3BOJM KOjU Cy TMPUIIPEMIBEHH CTIEN(UIHAM TEXHUKaMa paja, a KOoju ce
Hajuewrhe mpeacTaBibajy U MPOMOBUILY Ha (heCTUBAIMMA U CajJMOBHMA, JaCHO C€ 3aKJbyuyje
Jla ce KpOo3 €JIEMEHTE HeMaTepujajJHOr KyJITypHOr Hacieha Mory npuByhu TypuCTH Y
onpehene permone. @ununosuh (Filipovié, 2018) HaBoau na je ympaBo HeMaTepHjaHO
KyJITypHO Haciehe qparoreH 4ynHMian norpedaH 3a pa3Boj TYPUCTHUKE JECTHHALIM]E, allu je
noTpeOHO cauyBaTH ojpeheHe ayTEeHTMYHOCTH O] YTHIIaja MAaCOBHOI TypH3Ma Kako ce He Ou
HapylIWIa OJPXKUBOCT JecTHHauuje. VcT ayTop HaBOAM Ja HEMaTepHjaJIHO KYJITYpHO
Hacniehe kao eo KyATypHOT Typu3Ma MOKe OWTH Pa3BOJHM IMOTEHIMjall 3a OJPKHUBOCT H
€KOHOMCKY KOpHCT JIOKaJiHO] 3ajeqHui. Typuctu he mMaTu XxpaHy Kao OCHOBHH MOTHUB 3a
noceTy, ymoszHahe ce ca TpUIPEMOM M YKyCHMa ayTeHTHYHE TacTPOHOMHjE, MCTOPH)OM
HacTaHKa jenia, a JIOKajgHa 3ajeqHuIla he MMaTu eKOHOMCKY JOOWUT M MOTHB Jla HAaCTaBH ca
ouyBameM Tpaauuyje (Lin et al., 2011; Kocaman & Kocaman, 2014; Richards, 2015).

Opn BenmuKoOr 3Hayaja 3a MPOMOIIM]Yy TaCTPOHOMCKHX MPOU3BO/IA KOJU MOJCTHYY Pa3BO)]
racTpoHOMCKOr TypusMa Pemy6nmuke CpOuje cy OHM TpPOM3BOIM KOjU C€ Hajlasze Ha
penpe3eHTaTUBHO] JIMCTH HeMaTepujanHor KyarypHor Hacieha CpOuje, a koja je popmupana
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2012. ronune y oxBupy EtHOrpadckor myseja y beorpamy. Ha nmctu HemarepujamHor
KyITypHOT Hacineha Hama3zum ce 63 emeMeHTa, O KOjUX j€ CelaM MOJbONPUBPEIHUX U
npexpamMOeHuX MPOM3BO/IA U JOII YETUPU €JIEMEHTa KOjH y cacTaBy MMajy XpaHy wWiH muhe
WIA ce KOpHCTe 3a HBHUXOBY npunpeMy. Ha nmctu ce Hamaze cinenehu eneMeHTH 4ujoM
IPOMOLIMJOM C€ IIUPOj TYPUCTUYKO] JABHOCTH MOKE MPEJCTaBUTH TPaJULIMja KYJIMHAPCTBA Y
Cpb0uju, a To cy:

- Kpcna crasa — putyanHu oOudaju KojuMa IOpPOJMIA CIaBH CBeLA 3alITUTHUKA Y3
HPUIIPEMY T3B. CIIaBCKe T030¢;

- benmyosc — puTyalHO jel0 HPUIPEMIbEHO OJ MIIAJOT OBUYHMjET CHpa M KyKypy3HOT
OpairHa KapakTepUCTHIHO 3a UCTOYHY CpOHjy;

- M3paoa nupomckoe kauxkasama — TPAAULMOHAIHM TMPou3BoA ca monapydja Crape
IUTAaHWHE IPUIIPEMIBEH O] OBUHjer MJIEKa WJIM KOMOMHAIIH]E ca KPaBJbUM MIIEKOM;

- Ilazapcke manmuje — TpaaunoHaiHo jeno peruoHa Hosor Ilazapa koje ce mpumnpema
o]l TecTa U (uja o MIEBEHOT Meca;

- 3Hame u sewumuHa npasmera Kajmaxka — TPATUIUOHATHY MPOIIEC MPaBbEkha MICYHOT
MIPOM3BO/Ia HACTAJIOT M3/IBajamheM MACHOT ciioja y (a3u xiahema KyBaHOT MIIEKa;

- Lunoexa — 3Hame n ymehe npurnpemama TpaJuIHOHAIHOT Xi1eba y BojsoanHuy;

- Kysame osrcmapa — KyBambe pUTYaTHOT jela O]l OBUHjEr Meca, Mpa3miIyKa U KyKypy3HOT
OpaiiHa;

- Hlwusosuya — npepana nubuBe y pakujy (https://nkns.rs/).

Ha nuctu HematepujanHor KyntypHor Hacieha CpOuje Hanasze ce eleMEeHTH KOjU Cy
JIOTIPUHENN HACTaHKY TPaJUIMOHAIHUX TacCTPOHOMCKUX NpOM3BOJa M mnuha, Kao IITO CY
371aKycKa JIOHYapHja, u3paja ApBeHUX uyTypa y ceny [Tminna, ka3aHIMjCKU 3aHAT, Pa’kambCKO
upenyspapctBo. Ha YHeckoBoj nucTH HeMaTepujaiHe KyJITypHE OalllTMHE YOBEYaHCTBA, O]
TPaAUITMOHAIHUX TTPOU3BOJIA HaJla3W CE€ caMO IIJBUBOBHIIA, Koja je ymucaHa 2022. roquHe u
Bepcku jgorahaj ciaBa Ha KOjOj C€ TMPEACTaBbajy M TaCTPOHOMCKH IPOM3BOIHM, a Koja je
ynucana 2014. roqune (https://nkns.rs/).

Peny6nuka Cpbuja 60J60M MPOMOILIMJOM elleMeHaTa KOjU e Hajla3e Ha HAallMOHAJIHO]
penpe3eHTaTUBHO] JIUCTU KyJITypHOT Haclieha Moxe TONpUHETH pa3Bojy JIOKAIHUX 3ajeIHUIA
3a KOje Cy eJIeMeHTH KapaKTepUCTUYHM, Ka0 U pa3BOjy 3eMibe y 1enauHH. Takohe, momro je
Peny6nuka Cpbuja jenna ox nornucHuna KoHBeHIje YHecCKa 3a O4yBambe HeMaTepHjaTHOT
KylITypHOr Hacieha, oHa je y o00aBe3u Ja ce MpuIp:KkaBa HEHOI CTaTyTa M Jla OCHUTrypa
NIPU3HABaE, TIOMITOBAkE M TIO00JBIIake HEMaTepHjalTHOT KyJITypHOT Haclieha y ApymTBy, u
TO TIOJN3akEM CBECTH KPO3 MH(POMHCAHmE JaBHOCTU, HApOUYUTO Mehy MiahoM morymnarjom
(UNESCO, 2018).
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4.4.1.2. Ilpou3eoou ca 3auumuhenum 2eocpaghcxum nopexkniom

Typuzam nanammuiie je npuxBaheH Kao AMHAMUYaH W HajOp)ke pacTyhm cexkTtop Ha
rJ100aTHOM HHUBOY, JIM C€ MITAK KOHCTAHTHO TEXH TOME Jla CE OTKPUBajy HOBE JICCTHHALIU]E U
JOXKMBJHCHA UCKYCTBA, a CBE TO KaKO OM ce CTEeKJIa KOHKYPEHTHA MPEIHOCT Ha TPXKUIITY. Y
Wby YyBamka W TPEACTaBbahA JEAMHCTBEHUX IMOJHONPUBPEIHUX M TaCTPOHOMCKUX
npou3Bojia onpeheHor pernoHa TypucTuMa, KOHIUIHUPAH j€ CHUCTEM 3allTHTE IMPOU3BOJIA
KapaKTePUCTUYHUX 3a PETHOHE, IMOJ O3HAKOM ,,IPOM3BOJ ca reorpadcku 3amTuheHuM
MOPEKIOM"*.

Jenan o OMTHHUX eleMEeHaTa OpeH/a jeCTe HEeroB CTEICH PAlIMPEHOCTH Y OJTHOCY Ha
WBeroB reorpadceku u uaayctpujcku oncer (Townsend et al., 2009). YnpaBo KOHIIENT 03HaKe
reorpag)CKor mopekiia npejacraBiba MOTBP/Y MOPEKIa U KBaJIMTETa KOjU IOTUYY ca ojpelheHor
nonpyyja (Kilibarda i saradnici, 2018a). To na nu he jegan npou3Boj 3aKUBETU HA TPXKUIITY,
OJTHOCHO J1a JIn he MMaTH KUBOTHU IMKIIYC, 3aBUCH OJ] HAYMHA MPOMOIIMjE U CTUMYJIUCAA
MOTpOIIaYa Ja UCTH KOPUCTH. 300T TOra je MOTPeOHO KOPUCTHTH CTPATETH]y MO3UIIMOHUPAhA
POM3BOJIa, KAKO y PETHOHY, Tako U Ha riobdanHom tpxkumry (Ratkovic et al., 2013).

dakTtope KOju yTHYYy Ha MPOMEHE Ha TPXKUIITY TMOTPEOHO je TpaTHUTH U
npuiarohaBaty 1aTUM yCIOBUMA, a ca IIUJbEM oIlcTaHka OpeHmoBa Ha TpxkumTy (Vujic et al.,
2022). Wctu ayTopu HaBOJZe Ja j€ HAjupe HALMOHAIHU OpeHa MOTPeOHO MNperCTaBUTH
noMaheM TpXKHUIITY Kako Ou ce wusberie jesuuke Oapujepe. IlojennHu ucTpakuBauu
3aKJbydyjy Ja je aemorpadcka ciavkKa O]l BaKHOCTH 3a OJUIYKY Jia ce KYIHU IPOU3BOJ]
onpehenor 6peHna, a To je, Kako UCTpaKUBamba MOKa3yjy, HAPOUUTO BaXKHO 0COOaMa KEHCKOT
nona (Homburg & Giering, 2001; Ailawadi et al., 2001; Baltas, 2003; Hyman et al., 2010).
Voxap u capaguunu (UZar et al., 2022) y cBOM HCTpa)kuBamwy 3aKJbyuyjy Jla MOTPOIIAYU KOJU
HACTOje J1a KOPHUCTe KBAJMTETHE MPOU3BOJE, KBAIUTETHUM CMaTpajy OHE MPOH3BOJE KOjH
MMajy O3HaKy reorpadckor mopekia, jep MHUCJIE /1a HBUXOBOM KYMOBHHOM MOMaxy pa3Boj
MaJluX pou3Bohaya, koju Hajuerrhe U jecy HOCHOLU HBHXOBE MPOU3BO/IHE.

EBporcka yHuja ce 3Ha4ajHO 3aa)ke 3a IPOMOLMjY BaXKHOCTH MPOHU3BOJIA Ca 03HAKOM
reorpadckor mopekia, Kako Ou ce oap:kajna Tpaaulinja, HOPEKJIo, Ha3UB U JeJMHCTBEHOCT 110
KOjUMa Cy TOjelMHH TPOM3BOJIM IMPENO3HAT/bUBU, a M Ja OM ce BalTUTWIA KakKo
npou3Bohaum, TaKo W MOTPOIIAYH O] CIIMYHHUX MPOU3BOJIA KOjU CE YECTO Halla3e Ha TPXKHIITY
(Balogh et al., 2016).

[Ipou3Boau ca o3HaKOM reorpadCcKor mMopekiia rapaHTy]y KBaJUTET MPOM3BOJA U
npousBohaunMa HCTUX MOMaxy MpH IJIacupamwy Npou3BoJa Ha Tpxkumte. EBporicka yHuja je
cacTaBWJIa PETUCTpE ca Crelr(uKalnrjaMma 3a CBaKu IMPOU3BO/I, KOJU CAAPIKe KHUT y OAHOCY Ha
KaTeropujy Kojoj TMpumaaajy, ald ¥ MeCTO TMOpeKia y3 HarjialaBamke MpUMeHe
TpaJUIMOHATHUX Tpoleca y Npou3BOImH. KapakrepucTuke CBakor MpOHM3BOJA KOJjU ce
nporjacu ,,JIPOM3BOJOM Ca 3alITUTOM Teorpadckor nopekia“ Mopajy OWTH 3amucaHe Ha
CITY’>KOCHOM jE€3UKY JAprKaBe M3 KOje BOJE MOPEKI0. 3a reorpadcke o3HaKe MPOM3BOJA KOJU
MOTUYY M3 3eMajba Koje HHUCYy uiaHuie EBporicke yHmje moTpeOHO je na oHe mpobhy
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HallMOHAJIHY KOMUCH]Y 3a JI0/Ie]ly O3HAKe, I1a Ce TeK OHJA ITOJHOCH 3aXTEB 33 PErHCTPaLjy Y
EBporckoj yHuju.
[Ipema EBporickoj yHHWjU, NPOW3BOAM KOjU HMMajy O3HAKy reorpad)cKor mHOpeKia

CBpCTaHu cy y cieznehe rpyme:

- PDO — protected designation of origin (food and wine)- 3amTuheHa o3Haka Mmopekjia
3a XpaHy W BUHO;

- PGI — protected geographical indication (food and wine)- 3amTtuhena reorpadcka
O3HaKa 3a XpaHy U BUHO;

- GI — geographical indication (spirit drinks) - reorpadcka 03HaKa 3a aJKOXO0JIHA ITha.

Osnaky PDO — protected designation of origin (food and wine), Tj. 3amTuheny o3HaKy
Mopekiia 3a XpaHy U BHHO, 100Wjajy OHM MPOM3BOAU KOJU CYy HAIPaB/EHH Yy HajyXKeM
TEPUTOPHJjATHOM TMPOCTOPY pErMoHa 3a KOju ce Be3yjy, a O3HaKa Ce OJHOCH Ha
MOJHOIIPUBPEIHE MPON3BOE, XpaHy U BuHa (European Commission, 2024).

Camka 3. Jlozo 3awmuhene o3naxe nopexna y Eeponckoj ynuju

U3zeop: https://agriculture.ec.europa.eu/

Osznaky PGI — protected geographical indication (food and wine), Tj. 3amruheny
reorpad)CKy 03HaKy 3a XpaHy M BUHO, KapaKTepHIlle Be3a Ha31Ba ca CIelU()UIHUM PETHOHOM
y KOME je TPOU3BO/] HAIIPaBJbEH U KOJU My J1aje oJpeheHu kBanuTeT. 3a 100ujambe OBE O3HAKe
noTpebHo je ma Oap jenHa Qasza y Mpous3BOIKU Mpou3Boaa Oyae o0aBJbeHA HA TEPUTOPHUJU
reorpad)CKOr perioHa 3a KOju ce Be3yje, a 3a BWHA Ja je 85% CcupoBHMHA TOPEKIOM ca
koHKpeTHoT nojpy4ja (European Commission, 2024).
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Cnuka 4. Jloeo 3auwmuhene ceocpagcke o3nake nopexkia 3a Xpany, 8UHA U 6€3a1IKOX0IHA
nuha y Eeponckoj yruju

U3seop: https.//agriculture.ec.europa.eu/

Osnaky GI — geographical indication (spirit drinks), Tj. reorpadcky o3HaKy 3a
ankoxoiyiHa nmuha no0ujajy aikoxoiiHa muha Koja Cy TOPEKIOM M3 JIaTOT PernoHa WIH 3eMJbE,
a ca CBPXOM OJPXXHMBOCTH KBajurtera nmuha. CupoBuHE 3a mpunpeMmy nuha He MOpajy OuTH
MOPEKIIOM ca 03HAYCHOT TOJpydja, an Oap jeaHa ¢asa y npunpemu Mopa aa oyzae oapahena
y camoMm peruoHy. O3Haka je WICHTUYHA Kao W 3a MPOM3BOJE 3amTHheHOT reorpadckor
nopekia (European Commission, 2024).

ITopen HaBenene nojene 3amTHheHUX MPOU3BOJAA, MOTY C€ MPUMEHUTH U IOJeNe Kao
IITO Cy: IPOU3BOIYU NPUIPEMIBEHHU Y IJIAHUHCKUM O0JIACTHMA, IPOU3BOIU U3 HAjyAaJbeHUJUX
pernona EBporicke yHuje U cirmuHO. CBH IPOHM3BOIM MMajy cepTH]HKaTe, a Mmopes O3HaKe
EBporicke yHMje, BeTUKU Opoj Ip>kaBa Mocenyje CBOje MOJee U O3HAaKe KOje ce KOpUCTE Ha
HanroHaTHOM noapy4jy (European Commission, 2024).

Osnaky TSG — traditional speciality guaranteed, Tj. cieMjaIUTET Cca 3aTapaHTOBAHUM
TPaJUIMOHATHUM TIOPEKJIOM HOCe TMpPOM3BOAM 3a 4YMjy Cy IHpunpeMy KopuinheHe
TpaJUIMOHATHE TEXHUKE M HM3BOPHU CACTOjIM, ajl KOJU HUCY IOBE3aHH ca reorpacKum
nogpydjeM. Cam soro je 3amruta on ¢ancupukoBama M 3noynorpede (European
Commission, 2024).

VY 3emspama EBponcke ynuje, no 24. 6. 2024. romune peructpoBaHo je 1.583
mpou3BoJa M3 00JIaCTH XpaHEe KOjU MMajy O3HaKy reorpad)cKor Mopekia, oK je Opoj
Mpom3BOJIa KOju Cy U3 3eMasba Tpeher cBera 286. [Ipon3Boaa koju Hoce 03HAKY reorpad)cKor
nopekyia u3 kareropuje BuHa je 1.707 u3 3emasba EBponcke yHuje, u camo 16 u3 apyrux
3emasba. U3 rpymne ankoxonHux nuha perucrpoBano je 259 yHyTap 3emasba EBporicke yHuje u
22 u3 apyrux 3emasba. [loTpebHO je HariacuTH aa ce 6poj Npou3BoJia Koju 1001jajy O3HAKY
reorpa)CKor mopekjia Memba CKOpo Ha HEJeJbHOM HMBOY, HITO je Jo0ap 3HaK Ja ce pajau Ha
OUyBamWy JEJMHCTBEHOCTH M KBaJHMTeTa NMpousBoaa. Kaga cy y nmutamy 3emMibe U3 OKpYyKera
Koje cy wianuie EBponcke yHuje, Hajsehu 6poj mpounsBojia ca 03HaKOM reorpad)ckor nopexia
uma XpBarcka, 48, Cinosenuja 24, Mahapcka 33, nok je y Utanuju taj 6poj Hajehu, 322. Ox
3emMasba Koje Hucy wiannie EY, mo Opojy 3amruhennx mpousBona npeamayn Kuna ca 99,
Vjenumeno KpasseBctBo ca 70 u Typcka ca 21 (European Commission, e-Ambrosia, 2024).

61


https://agriculture.ec.europa.eu/
https://agriculture.ec.europa.eu/farming/geographical-indications-and-quality-schemes/geographical-indications-and-quality-schemes-explained_en#gi

Paseoj mooena 3ajeonuuroe kpeupara uckycmea s3a noseharse 3a0060./6cmea
KOpUCHUKA yCyea y 2ACmMpOHOMCKOM MYPU3MY

Cauxka 5. Jloco cneyujarumema ca 3a2apaHmosanum mpaouyuoHAIHUM NOPEKIOM Y
Esponckoj ynuju

U3seop: https.//agriculture.ec.europa.eu/

Pa6penoBuh (2018) HaBonu ma, ycnen cBe Behe KOHKypeHLMje y CBUM 00JacTHMa,
BehnHa 3emasba mpuderaBa cTBapamy U MPOMOIMjH jaKUX HAIIMOHAITHUX OpeH/I0Ba Kako Ou ce
nonpasuo nocrojehn umun apxkase. [IpuBpenna komopa Cpouje je 2020. roauHe MOKpeHyIia
npojekatr Made in Serbia — ,,CtBopero y CpOuju”, Koju 3a IIuJb UMa Jia Kpeupa u riacupa Ha
TPKUIITE MPOM3BOJIE KOju Ccy mpou3BeaeHu y Penyomnum Cpbuju u xoju he mompuHetn na
3eMJba TOCTaHE MPENO3HATIbHBA, KAKO y PErHoHy, TaKO M y CBETY, KPO3 HOBOKpEHpaHe
HanoHaiaHe OpenjpoBe. CBaku MPOM3BOJA HACTa0 y ILHJbY CHpOBOhema OBOI Mporpama
obenesxeH je sxurom uyBapkyha (IIpuspenna komopa Cp6uje—IIKC, 2020).

YopaBo MpOMOBUCAaKkE€ NPOU3BOJA Ca O3HAKOM reorpadckor Tmopekia MOoXe
JIoTpuHETH y 00pOM MPOTHB YyTHUIAja TNI00AaTU3aIMje Ha TYPUCTUYKY TPUBpPEAY M yMaWmUTU
BEeHy Moh JenoBama, Kpo3 TPENo3HaBamke Ja OBAaKBH IPOW3BOAM JIOTIPHHOCE Pa3BOjy
pypasHUX 00JIaCTH M JONPUHOCE €KOHOMCKOM IpocreputeTy peruoHa u apxkase (Giilcubuk
et al., 2010; Rodrigo & Da Veiga, 2016).

UctpaxxuBamweM koje cy cnposenu hupuh u capannunu (2022), 3akbydyeHo je na je
noTpeOHO YCKJIaIUTH HAllMOHAJHE peryjaTHBE ca peryjaThuBaMa Koje mnpomnucyje EBporcka
YHM]ja, OMOTYRHTH jeIHOCTaBHUJU U je(TUHUJU MPOIIEC 3aMHTEPECOBAHNUM MTpou3Bohaunma a
no6ujy ceprudukare o IOPEKTy, Kao U MPEACTaBUTH OBE NMPOU3BOE MOTpOLIauniMa HaHAYNH
koju he omoryhutu muxoBy Behy morpouwmy. Peny6inka Cpbuja 3a caga Hema HHUjedaH
MpoM3BOJ] Ha JUCTH EBporcke yHH]je ca O03HaKOM Treorpadckor mopekia, a Kako Ha
HAIIMOHAJTHOM HHBOY MMaMmoO BEJIWKH OpOj TacTPOHOMCKHX W TIOJHONIPHBPEIHUX IMPOU3BOJIA
KOJU Cy KapaKTepUCTHYHU 3a ojpeheHe peruoHe, MoTpedHO je pajuTh Ha TOME Ja ce
TPEHYTHO CTar-¢ MOTPABH.

4.4.1.3. Aymoxmonu cacmponomcku npouszeoou y Cpouju

Kako Ou ce 3a HeKy XpaHy peKJIO Ja je ayTOXTOHa, Hajlpe je MOTpeOHO HUICHTU(UKOBATH
JeAMHCTBEHa o0elnexja U eleMeHTe KOjU Cy ayTeHTHYHH, Kao M YTBPAUTH HUXOB HACTaHAK U
pa3Boj (Guerreiro et al., 2013). Kpo3 ayToxToHE TacTpOHOMCKE CIEIHjaUTeTe, TYPUCTH
YVIIO3HA]y KYATYpYy XHBJbCH-a CTAHOBHHINTBA OjpeheHor pernoHa Kpo3 HCTOpH]y, ca3HA]y
KaKo C€ OJIBUja0 >KMBOT y AOoMahMHCTBMMa M KOj€ HAMHUPHHIIE W TEXHHUKE KyBama Cy Ce
Hekama kopuctwie y mnpunpemu xpane (https:/aktivniturizam.hr). YmpaBo ayroxtoHu u
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TPaTUIIMOHATHN TACTPOHOMCKH MPOU3BOM JOIPUHOCE jayeM €KOHOMCKOM pPa3Bojy perroHa,
(HapO4HMTO pypaTHUX 00JacTH), U3rpal)yjy UMHUIl JSCTHHAIM]E W TOCTAjy jelaH O KJbYYHHX
MOTHBA 3a IOCETy Hekoj aectuHanuju. CBaKM peruoH Tpeda Ja ojaya MapKETHHT Y CBPXY
IPOMOITHje ayTOXTOHUX TaCTPOHOMCKUX MPOM3BOJIA, IIITO MOXKE JIONPUHETH moBehamy Opoja
TYpHUCTa ¥ BbUXO0BO] MEPIENIUjU Be3aHoj 3a peruoH (Oliva & Paliaga, 2012).

Hctu ayTop 3akibyuyje J1a ayTOXTOHU MPOU3BOIU MOTY CTBOPUTH TO3UTUBHY CIHKY O
pPETHOHY W Jla MOTY 3Ha4yajHO JONPHHETH CTBapamy pPErHOHAIHUX OpeHnoBa. Texma
JaHAIBUX TYPUCTA je J1a YIIO03HAjy U JI0)KHUBE JeIMHCTBEHOCT, J1a Mpo0ajy MPOU3BOE KOjH CY
KapaKTepUCTUYHU 32 PETMOH U KOjU HHUCY IOCTYIHM BaH Hera. YINpaBo cy reorpadcku
3amTHheHn TpOM3BOAM Hajyemha MeTa TypHCTa KOjU Kelle J1a UX YMO3HaJy M OKyce Ha
JIeCTHHAIM]H, a BehrHa THX MpOM3BO/AA Cy W ayTOXTOHHU U MOry ce Hahu camo y onpeheHoM
PETHOHY, YUME OHM JI00H]jajy JOJATHY BPEIHOCT U TMOCTajy MPENO3HATIBHBU KPO3 IPOMOLIH]Y
necruHanmje (Oliva & Paliaga, 2012).

[ToTpeOHO je 06jacHUTH Ja Cy ayTOXTOHU MPOU3BOJM Ba)KaH YHHHJIAI] IPH HETOBABY
O0CEeOHOCTH, TPAAHIIKje M KYATYpe U Ja Cy JI€0 UACHTUTETa PETHOHA Y KOME Cy HACTalld, IIITO
je JaKo cariieInBO KpO3 PETHOHAIHY TaCTPOHOMHjY M TpaauiuoHanHy xpany (De Bruin,
2008). AYTOXTOHM pErHOHAJIHMU IMPOU3BOJIM MMAjy 3HAYajaH YTHIQ] HA KpEeUpame HOBUX
pPErHOHAIIHUX CTpaTervja OpeHaupama, pa3Bujajyhu jeJMHCTBEH U MPENO3HATIHUB UICHTUTET
KpO3 4yBame KyIATYpHUX M HCTOPMJCKMX YMHWIALA peruoHa M mnoehaBajyhu mwerony
NPENo3HATIBUBOCT HAa TYpUCTHUKOM TpkumTy (Sonneveld, 2007). AyTOXTOHU IPOU3BOAU C€
Mopajy 3alTUTH oJ acupuKoBamba Kako OM OWJIM MPENo3HATIbUBU M TPAKEHHU O] CTpaHe
TYypHCTa, a TO moBehaBa eKOHOMCKY JTOOUT 3a JIOKAJIHY TIPUBPEY.

Peny6nuka CpOuja mpemysena je mMepe Koje ce OJHOCE Ha 3alllTUTy Teorpadckor
MOpeKJIa MPOU3BOJIa KOJU Cy YJEIHO M ayTOXTOHU MPOU3BOAM KOjU CE€ Be3yjy 3a onapeheHe
peruoHe, Tako Ja je 0 caja PerucTpoBaHo 85 Mpou3Boja, o kojux 70 BOAM MOPEKIO O]
noMahux BIIacHMKa, a 15 je perucTpoBaHO Ha UMe CTPAHUX JUIA. PeructpoBanu mpou3Boau y
BEJIMKOj MEpU MOTY OMTH 0]l 3Ha4aja 3a pa3Boj racTpoHOMCKor Typusma y Cpouju, jep yax 48
BUX MPEJICTaBJba MPOU3BO/IE KOJU CE MOTY OKapaKTepucaTh Kao TacTpPOHOMCKH, a 12 cy u3
rpyne BuHa u nuBa (https://Www.zis.gov.rs/).

[Totpebno je Harmacuth na ce wHPOpPMAINH]jEe W CTAaTUCTUYKHA TOJAIA Ha CajTy
MunucrapcTBa MOJBONpPUBpENE, IIymapcTBa U BojpomnpuBpeae PenyOnmke CpOuje
(http://www.minpolj.gov.rs/) W IOCTYmHHM TapaMeTpW Ha 3BaHUYHOM CajTy 3aBojaa 3a

WHTENEKTyalIHy CBOJUHY (WWW.ZIS.ZOV.IS) pa3iuKyjy, ma ce y Tabemu Opoj jemaH MOTy

BUJICTHU JPYTauuju MOJaLH.

BaxHo je ma TypHCTH Ipeno3Hajy jeJMHCTBEHOCT JECTHUHAIMje KpO3 MPOU3BOMAY,
OpUIIPpEMY W TPOMOILM]Y TOHYAE TPAJUIMOHAIHUX IOJHOIPUBPEIHO-TIPEXPAMOCHUX
npou3Boja U jena. Y MacTep miiaHy OAp»KHMBOTI pa3Boja pypaiHor Typusma y Cpouju (2011)
HABEJCHO j€ Ja ce TacTPOHOMCKM TypH3aM 3acHHMBA Ha JETyCTallju TpPaJWuLMOHAIHE WU
ayTOXTOHE XpaHe W Muha Ha JIOKAJHOM, HalMoHaTHOM W MehyHapomHom HuBOY (Mactep
IJIaH OJAPXKMBOT pa3Boja pypamHor Typusma y Cp6uju, 2011). 3akibydak HaBeaeHOT

JIOKYMEHTa j€ Ja MpeACTaB/balkbe jJeAMHCTBEHUX, ayTOXTOHUX MPOHM3BOJAA MOJICTHYE Pa3Boj
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racTpOHOMCKOT M PYpaJIHOT TypH3Ma, OCHa)KYyje PerHoHaIHU OpeHa u omoryhaBa OApKHBOCT
TypucTuuke npuspezae y Cpouju.

Ta6ena 1: Crincak moJpONPHUBPEAHUX U IPeXpaMOEHUX MPOU3BO/Ia (OCUM BUHA U jJaKUX

AIKOXOJHUX NMrha) ca 03HaKOM reorpadCcKor mopeksia

loBeha yxxuuka nprryra
CBUIbCKA Y)KAYKA MPITYTa
VYikuuka caaHuHa

CpeMcku KyJieH

Cpemcka nomaha kobacuma
CpemMcka canama
[No>xapeBauka kobOacuia
Pramcku uaj

KpuBoBupckn kaukaBab
XOMOJbCKH OBUHjH CUD
XOMOJBCKH KO3jH CUD
XOMOJbCKH KPaBJbH CHP
Bpiauko mammnuon muBo
KnangoBcku kaBujap
ATIaTHHCKO jeJIeH IHUBO
[erpoBcka knobaca
JleckoBauKO POLITUIB MECO
BasseBcku yBaH uyBapuu
CBpJBHILIKH KauKaBasb
@DyTOLIKH CBEKU M KUCEIN KYITyC
XOMOJBCKH MEJ

ApunibcKka MaJTMHA
CBpJbHIIKN OeTMyX
CTaporutaHMHCKN KaYKaBaJb
JleckoBauku nomahu ajBap

@pyIMKOrOpCKH JIUIIOB MEJ

- Kauapcku men

- [MupoTcku KaukaBajb 01 KPAaBJBET MIICKa

- CjeHHYKH OBYH]U CUP
- Euancku mapan

3marapcku cup

CjeHUYKH OBYHjH CHP

CjeHnYKa jarmeTHHA

CjeHUYKH KpaBJbU CHP

Jlemenku KyneH

- Bpmauka nrynka
- BpOuuku Genu ayk

‘bepnancku men

Oo6maunnka u3 O0naunHe

CBpJBUIIKH KPAaBJbH CUD

- Kauapcku men
- Bereuka maprapemna

Brnacuncku men
CjeHnuka crepa
MBamnuky KpoMIup

- JleckoBauka crpxa

JennbOmaTcku Me
- ITupoTcka meriana Kkodacuria

- Pramcku mMen

- JIy>)xHMuKa Bypaa
- Men ca Tape

- JleckoBauka JbyTeHHUIIA

Hse0p: Munucmapcmeo nowonpuspede, wiymapcmea u sodonpugpeoe Penyonuxe Cpouje (npunazoheno oo
cmaphe aymopa)
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4.4.2. Opzancka npou3eo0mwa Xpaune u weHu NOMEHYUjaaIu 3a pa3eoj pypaiHoz
mypuszma

Opranmsanyja 3a XpaHy M ToJbonpuBpeny YjemumeHux Hanuja (The Food and
Agriculture Organization — FAO) je 2015. ronuHe mporiacuiia 3eMJBHINTE 32 HECOOHOBJHHB
pecypc 300r KOHBEHIIMOHATHE MTPOU3BO/IE KOja IONMPUHOCH HapyliaBamy ekocucrema. To je
Ouia MpeKpeTHUIA 32 MPUMEHY HaYMHA M TEXHOJOMIKHX IpoLeca MpU MPOU3BOAKBU XpaHe
KOjU JIONPHUHOCE OMNOpaBJbalby HAPYLICHOT €KOCHCTEeMa, a TaKBUM CE€ MOXKE CMaTpaTH U
mpaBar oprascke mossornpuspene (Seremesi¢ et al.,, 2017). OnpehuBame mojMa opraHcke
NPOM3BOJIKE Y TMOJHONPUBPEIN a0 je BHUIIEC HCTPaKMBaya: Ja je TO IMPOLEC IPUMEHE
TPAIUIMOHATHUX TOJOIPUBPEIHUX METO/a MPH MPOM3BOMIKBU Ca HWMILUIEMEHTAIUjOM
caBpeMeHHUX TexHoiomkux mporeca (Reganold & Watcher, 2016); ma je To koHuenT
€KOJIOIIKOT yIpaBjbakha MPOU3BOAKBOM KOju yHampelyje OHMOJIONIKY aKTHMBHOCT 3€MJBUIITA
(Kovacevi¢ & Oljaca, 2005) u ga je TO 1€0 OJP>KUBOT TOJHOIPUBPEIHOT Pa3Boja y3 MPUMEHY
NPUHIITA 3aIITHTE KUBOTHE CPEIMHE Y TPOU3BOIBH 31paBCTBeHO Oe30enne xpane (Lazi¢ &
Seremesi¢, 2010). McTu ayTopu HaBoje Ja OMTHE YMHHOLE PA3BOja OPraHCKE IPOH3BOIHE
YHHE 0YyBame OMOIMBEP3UTETA U TUIOAHOCT 3€MJBHUIIITA.

[lojenuuu ayTopu H3BEIM Cy 3aKJbyuke y mnopehemy KOHBEHIMOHAIHE U OPraHCKe
IPOM3BOJIHE, AT OMIITH 3aKJby4ak OM Morao OMTH Ja je Ha 3eMJBUINTY IOJ OPraHCKOM
IpOM3BOIKOM 3HauajHo Behu Opoj Bpcra OmsboOjeda, HHCEKaTa, ONpallidBaya, MTHIA,
MHUKpOOpraHu3ama, IITO ONpaB/JaBa YMHEHUIY J]a OBaKaB BHJ MPOM3BOJE MMa MO3UTHBHE
edexre Ha (rmopy u ¢ayny (Krauss et al., 2011; Lynch et al., 2012; Tuck et al., 2014).
OuyBameM U yHanpehemeM CTapux ayTOXTOHUX COPTH OMJbaka M paca CTOKE Kpo3 MPUMEHY
OpraHcKe IPOU3BOJIKE JONPUHOCH ce 3amTutu Ouoausepsutera nozapydja (Filipovic &
Ugrenovi¢, 2010).

[lepememnh u aytopu (SeremesSi¢ et al., 2017), HaKOH OICEXHOT aHAIM3UpPABHA
JIOTAIallbUX UCTPaKMBamba MO3UTUBHOI YTHIaja OpPraHCKE IPOM3BOJKE Y OJHOCY Ha
KOHBEHLIMOHAJIHY, 3aKJbYUy]y Jla Cy YeTUPH NPUHLIMMA O HajBehe KOpUCTH:

- IPUHLMI 3/IpaBjba (HETOCTOjambe NECTULINAA, aIUTHBA U aHTUOMOTHKA);
- NIPUHLMUI HETOBama U CTapama (3€MIBHIITE, OUyBambe TE€HETCKOT pecypca);
- NpUHIUN eKkoJioruje (OMoINBEP3UTET, CMAbEHE EMUCH]E racoBa CTakJieHe OalTe),

-  TPHUHIUN TPaBEAHOCTH (MYJITH(QYHKIMOHAIHOCT TIOJBOIIPUBpEAE, cepThudUKaiyja,
npoUTaGMIIHOCT).

M3mena mepreniuje YOBEYAHCTBA O 3alITHTH JKABOTHE CPEIWHE W CMambCHy
HEKOHTpOJIMCAaHOT Kopuihema pecypca kpajeM XX Beka, JoBeJa je JI0 1ojaBe T3B. ,,3€JICHEe
HOTPOIIKE™, KOja ce ofjpazuia U Ha Typu3aM. CBETCKHU CaBeT 3a MyToBama U Typusam (WTTC
— World Travel & Tourism Council) je 1994. roguHe nmpenopy4yuo OpraHusalujy ,,3ejeHa
laHeTa — areHna 21%, koja je mocrajga He3aBHCHA opraHuzanuja 1999. romune, momro cy
IPOM3BOJM KOJU Cy MMM Mamy INTETHOCT MO MPUPOJY M OWIM €KOJOUIKU NMPUXBAT/BUBH]H
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CBe BuIle noOWjanu Ha 3Hayajy. JloOujeHu ceprudukar mpyka MOTyhHOCT J1a MOCIOBaEkE
Oyze y ckiiaay ca MPUHLIMIINMA U CTaHJapIuMa IPONUCAHUM 32 3aIITUTY )KUBOTHE CPEIUHE U
OJIP>KUBOT pa3Boja y TypusMy. OBakaB BUJ MOTPOIIHE MIPUBIAYH cBE Behu Opoj TypucTa Koju
JIONPUHOCE 3aLITUTH XUBOTHE CPEIMHE, HAPOUUTO Y PYPATHHM MOJPYYjHUMa KOja Cy HHXOB
u30op mpu onxabupy nectuHanuja. YecTto cy MpUCTaIMIE T3B. EKOTYpH3Ma Ha METH
OpraHm3alyja Koje UM y IOHYly CBPCTaBajy M HaOaBKy IMPOU3BO/IA KOjU CY KapaKTePUCTUIHU
3a 3amTuheHa moxpydja, T€ je€ HEONXOAHO IOOLITPUTH KPHUTEPHUjyME M pEryjaThBe 3a
no0Hjambe OBaKBUX BUI0BA cepTU(UKATA.

Penybnuka CpOuja mocemyje Oorate NpUpPOTHE pecypce KOjU MPEACTaBIbajy
MOTCHIIMjall 3a pPa3BOj M y3rajame IMPOM3BOAA KOjU MOTY HMaTH O3HAKy ,,0praHCKU
NPOM3BECHO" Kao M NMPOU3BOJIA Ca 03HAKOM Teorpad)cKor mopekia, Koju, OneT, Mory HOCUTH
03HaKy ,,0praHcKo, ma ce BehrHa MPOU3Bo/ia MpeKyiana Kpo3 OBe JBE IpyIie.

Pypannu Typuszam ykibydyje HU3 aKTUBHOCTH, yCIyra U JoJaTHUX caapxkaja. Ceocko
CTAaHOBHHUIITBO CE€ OpPraHu3yje Ha MOPOAUYHUM dapMama, ca IIUJbEM Ja MPUBYYE TypUCTE U
OCTBapH J0JIaTHE MPHUXO0/Ie, MOMTYjyhu NpUHIMIE OAPKUBOT pa3Boja U OUyBamba MPUPOJIHUX
pecypca (Stetié, 2007). PenaTHBHM HEJOCTATAK MOJEPHE TEXHONOIMje Yy HAIIOj
MOJHOIIPUBPETHO] TTPOU3BOIBHU YKIIAA ¢€ Y TII00aTHH MEraTpeH; i MPOU3BOIHE U TTOTPOIITHE
3/IpaBe OpraHcKe XpaHe, koja ce y Cpouju modena npousBoautu 1989. rogune (Cvijanovié¢ &
Ruzi¢, 2017) u Moxe ce MpeTBOPUTH Y 3HAYajHY KOHKYPEHTCKY HPEJHOCT M OOJIMK CPIICKOT
typusma (Penadi¢, 2012). Xpana koja je mpou3BelleHa Ha 3paBCTBEHO Oe30eaH HAuWH
MOke OWTH jelaH OJ MOTHBA Jla C€ MOCETHOIM OANydYe Ja Ha oApeheHoj NecTHHALHU]y y
PYPAIHOM MOJPYYjy MPOBEIY CBOj OJMOP.

IIpema nonanuma HanmoHanHOr yapyskema 3a pa3Boj OpraHcke Mpou3BoOme Serbia
organica, 2012. ronuHe je mojx opraHckoM mnpousBogwmoM y Cpbuju Omno 829.000 ha
NOBpIIMHA CEpTU(PUKOBAHUX IpoU3Bohaua M OHUX KOJU Cy Yy IpOLECY cepTUHKALHje, Of
yera je 11.000 ha oOpaaguBor 3emsbHIlTa, a OCTaTaK NpPUIAJa OCTAIMM KaTeropujuma
(Bohmaru, mMoBpTapcka W parapcka MPOM3BOMbA, MAIIBAld M JIMBAJE, MOBPIIUHE MO
TUBJHMM OMJBHUM BpcTama). Hajzactynsbenuja je Bohapcka mpousBofma ca 46.36%, patapcka
ca 41.31%, mammanu 1 JuBaae 3ay3umajy 7.57%, nok je mox moBphem 6uso camo 4.77%
OpraHCKe MOBpILIUHE.

[Ipema nmogammma u3 2020. roaune, opranckoM mpousBoamoM y Cpouju 2019. roaune
ce 6aBmio oko 6.300 mpoussohaua Ha Buie ox 21.000 ha, mro je 3a 10,44% Buie Hero y
2018. rogunu (Serbia Organica, 2020), 10k y cBeTy Opoj OpraHCKUX Mpor3Bohaua H3HOCH YaK
2.8 munmona y 2018. rogunu (http://www.minpolj.gov.rs/). Ilpema ucrom u3Bopy, HajBHILIE
3acajzia je OWIo MmoJ paTapCcKuM Kyntypama, oko 57%, 3aTuM moJ1 BohapcKuM KyJTypama, OKO
33,5%, oK je mMpou3BOka MoBpha 3acTyIJbeHa ca Buille Hero ckpomHux 1,15%. OBakBuM
BUJIOM TPOM3BOIH-€ HajBUIIIE Cy ce y3rajane MaiuHe, 38%, u OBakaB BUJ MIPOU3BOJIEE MOXKE
jour BUIlle HampeaoBatH, jep y nepuoxy ox 2012. go 2019. rogune, CpOuja je on u3Bo3a
OpPraHCKUX MPOM3BOJIa OCTBapUiIa BPETHOCT Koja je neBeT myta yBehana u usHocu 6iumzy 30
mwimona gomapa y 2019. romunm (https://serbiaorganica.info/organska-proizvodnja-u-
stbiji/,2020).
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VY ananu3u mepuona oj Kaja ce mpare U JOKYMEHTY]y Mojalu O cepTU(UKOBAHO]
OpPraHCKO] MPOU3BOIBH, HajOOJbH MOKa3aTeJb KOJIMKO CE HampeaoBajo je moaarak aa je 2010.
roauHe ykymHa oOpaauBa moBpuiMHa u3Hocuiia 2.784 ha, 1ok je oOpaauBa MOBPIIKHA O]
opranckoM mpousBoamoM y 2019. rommam wusHocuna 15.918 ha. Ilosehan je u Opoj
npousBohaua ca 1.073 'y 2012, romuam wHa 6261 'y 2019. romunu
(http://www.minpolj.gov.rs/). Ilpema UCTOM H3BOpPY, IOCTYIHHU Cy MOJAIM HAa TI00AITHOM
HUBOY KOjU HaM Jajy IIUpYy CIMKY KOJHMKO je HalpeaoBajia OBaKBa MPOM3BOAKA M BHUCHHA
OCTBApEHUX CpEACTaBa O] MPOJaje OPraHCKU MPOU3BEACHHUX MpousBojaa. Tako je y 2018.
TOJIMHU y cBeTy Omio 71.5 MuiroHa XeKTapa MOBPIIMHA MO OPraHCKOM MPOU3BOAKOM, IITO
je 6uno yBehamwe on 2.9%; y EBponu moBpiivHEe MOA OpPraHCKOM HPOU3BOAHOM OMie Cy
3acTymibeHe Ha 15.6 MunuoHa xekrapa u To je mosehame of 8.7% y OJHOCY Ha MPETXOJHY
roauHy. BpenHoct TpxkwuiTa opraHckux mpou3Boaa y cery y 2018. roaunu Ouna je 97
MWIMjapad  eBpa, JoK je 'y EBpomm ona wum3Hocmma 40.7 Mwimjapad - eBpa
(http://www.minpolj.gov.rs/).

PermryOnmuaku 3aBoj1 3a CTaTUCTUKY 00jaBHO je TIOJJaTKE HAKOH TIOMKCA TJIe j€ IPUMEeTaH
nopact Opoja Hocunana ceptudukara y 2023. roquan Ha 672 HOCHOLIA, a TTOJALHU CE OJHOCE
Ha CBE BHJOBE IPOM3BOAKE W Ipepaje NPOU3BOJA KOjH Cy y3rajaHd IO NPHHIHUINAMA
oprancke npousBoame (http://www.minpolj.gov.rs/). Yaramem y oBakaB BUJI IPOU3BOJIHE Y
pypainHuMm obnactuMa CpOuje cBakako Ou ce JONPUHENO Pa3BOjy JIOKATHHUX 3ajeHULA, a
acopTHMaH MPOU3BOJAAa MOrao OM OMTH MpeACTaB/BEH HAa TaCTPOHOMCKUM MaHH(ecTalujama.
HapouuTo cTpanu TypucTH MMajy KeJby Ja ce XpaHe Ha 3/IpaB HauuH, Ma OU OBU MPOU3BOAU
JIAKO HAIIUTH MYT JI0 MOTpoIIaJa.

Kaxko Ou oprancka npousBoama Ha noapyyjy Peny6nuke Cpouje Ouina KOHKYpeHTHA U
yTUIlajga Ha pa3BOj MPHUBPENE U TypU3Ma, MOTPEOHO j€ YCKIAIUTH PEryjaTHBE KOje Cy Ha
cHasu y EBpomckoj ynuju. Takohe, mnocnenwux roJmHa Cy OCHOBaHE HEBIJIAJUHE
opraHu3zaiyje u yJIpyxema Koja OM oMoria Jia ce ykibyuu mro Behu 6poj cepTudukoBaHux
OpraHCKUX Ipou3Bohauda, anmu M Koja OM mpuaoOHuia OHE KOju ce 0aBe KOHBEHIIMOHAIHOM
BPCTOM IIPOU3BO/IHE, CBE ca LIMJbeM MoBehama MOBPIIMHA [10]] OPraHCKOM IPOU3BOIHOM.
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5. MOJAM TYPUCTUYKE MOTUBAIINJE U UCKYCTBA

Cryauje Koje cy YCMEpeHe Ha HCTpaXHBambe TYPUCTHUKOT MCKYCTBa O XpaHU
JIOCTYITHE CYy y IIUPOKOM JaMjana3oHy HaydHe nureparype (Quan & Wang, 2004; Mkono et
al., 2013; Son & Xu, 2013; Ding & Lee, 2017; Aksoy & Kodas, 2021; Cifci et al., 2021; Atsiz
et al., 2022). JlomuHanTaH je Mojen koju cy nocraBuinu Ksan u Banr (Quan & Wang, 2004),
y KOjeM C€ MCKYCTBO IOCMaTpa W3 JIB€ MEPCIEKTHBE — IPYIITBEHE W MOTPOIIAYKe, U KOjH
o0janrmaBa Jja ce HCKYCTBO ca XpaHOM MOXeE caryielaT Kao BPXYHCKO y3 J0oJaTe AUMCH3U]je
MPONIMPUBaKA U POAYOI/bMBaha Y OJTHOCY Ha CBAKOAHEBHO KOH3yMHpamke XpaHe. 300r Tora
je oBa CTyJMja 4ecTo Mojia3Ha OCHOBA MCTPaKMBamba KOJI ayTopa KOjU HACTaBjbajy Jia ce 0aBe
oBoM TeMoM (Son & Xu, 2013).

Kamnoc u capaguuimum (Campos et al., 2015, 2018) momu cy 10 KOHIENTYaJIHOT
OKBHpa KOjU o0jallmaBa Ja TYpUCTHYKO HCKYCTBO CT€UEHO Ha MecCTy jorahaja, y uujem
CTHUIahy TYPUCTH aKTHBHO YYECTBY]y, HHTeparyjyhu ca oKoJIWHOM, JOBOAM 10 MoOyhrBama
pa3HUX TCHXOJIOUMIKUX CTama KOJ TYPHCTa, Ka0 IITO Cy CEH3alwuje, MEpIeniuje, MUCIH,
cimke, ocehama u ykspydenoct (Marine—Roig et. al., 2021).

Ha carucdakmujy Typucra, TacTpOHOMCKO HMCKYCTBO Ha JECTHHALHUJU KOjy CY
n3abpaiu J1a mocere, NOpe ONUIJBUBHUX €IEMEHaTa Kao IITO Cy: KBAIUTET XpaHe, mpudop 3a
jeno, enTepujep pecropana, popMupajy Takohe u BU3yenHH epeKTH — HaYMH Ha KOjH je XpaHa
cepBupaHa, aTMocdepa y pecropany u cauuno (Raboti¢, 2013). Hctu aytop 3akibydyje na
TYPUCTH YECTO TpaXke JT0’KUBJbA] KOJU M3Ja3u U3 (popMe MO3HATOr M yOoOMUYajeHOr, U OBO Ce
MOXXE CMaTpaTy MOKpPETayeM 3a TaCTPOHOMCKHU Typu3aM, jep ce TEXH JIeTyCTalllju jena Koja
MMajy HOBE YKycCe, KapaKTepUCTUYaH HAuWH MPHUIIPEME U CEPBUPAbA.

Jla mocToju jaka UHTepakiuja u3Mely MoTHUBaIMje 3a MyTOBamhe U CTULakha UCKYCTBA,
notBpauiu cy Ilpebencen u capannunu (Prebensen et al., 2013a) u Jlu (Lee, 2015), a ca
YUBCHUIIOM Jla JIOKMBJbEHA KMCKYCTBAa yTHYY Ha IIOHANIAake TYpUCTa W OMIYKY Ja
KOH3yMHUPajy JIOKAJIIHY XpaHy, ClI0kHo ce Mak ca capagaunmuma (Mak et al., 2012). 3aksbyuke
Jla 3aJI0BOJECTBO JO0XKHMBJHEHOT HCKYCTBAa MPU KOH3YMHUpaly XpaHe Ha JEeCTHHALUJU HMa
BO)XHOCT IIPU CTBapamy JIOJaJTHOCTH TYpPHCTa M OJUIyKE Jla je Mpenopy4H, Kao U jaa jaodap
MapKeTUHI mnoBehaBa MPHUBPKEHOCT OpeHay, OAHOCHO JAECTHHALMjU, JoHeo je Behu Opoj
ayTtopa y cBojuM uctpaxkupamwuma (Tsaur et al., 2007; Hosany & Gilbert, 2010; Bjork &
Kauppinen-Raisanen, 2016a; Jin et al., 2012; Chen & Chen, 2010).

[ojenam ayTopw cMaTpajy Ja Cy CT€YeHa MCKYCTBa KOKpeHmpameM pacropeheHa u
IIPOCTOPHO M BPEMEHCKH, OJJHOCHO, CaMO HCKYCTBO Ca OpraHMW3aTOpUMa MOYHEE Npe HEro
IITO TypUCTa Johe Ha JeCTUHAIN]y, HaCTaBJba C€ U HAKOH IITO O/ie, @ TO CE CBE MPOTEKE Y
OyayhHoct, momTo ce aHTUIMNHUpa go0pa MoBpaTHa HH(QopManMja H 3aJ0BOJECTBO
notpomaya (Torres et al., 2018; Duerden et al., 2015; Lugosi et al., 2020).
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5.1. MoTruBanuja y Typusmy

MorTuBalyja rieiaHa ca acrekTa Typu3Ma IMpelcTaBiba CKYyIl moTpeda Koje M3a3uBajy
U TOJCTHYY 3aWHTEPECOBAHOCT KOJ IMOjeIUHIIA 3a IMyTOBAKEM W y3UMameM yuemrha y
TypuctudkuM aktuBHOocTMa (Crompton & McKay, 1997; Fodness, 1994). Ilpernemom
nocrojehe nureparype mpumehyje ce mepuoa HemOCTaTKa HCTpakMBama KojumMa Ou ce
NPHUOIVKUAIN B pa3yMelld MOTUBH U MCKYCTBA KOja pa3BHjajy TYPUCTH MpeMa JIOKAITHO] XpaH!
u nmhy (Sthapit et al., 2017; Kim et al., 2010; Batat& Frochot, 2014; Dayour & ag, 2015;
Agyeiwaah et al., 2019; Rodrigues et al., 2023).

3aqmUX roJuHa I0jaBUO Ce€ 3HayajaH Opoj MCTpakuBama BE3aHUX 3a MOTHBAlLM]je
racTpOHOMCKHUX TypucTa yornmreHo (Bayih & Singh, 2020; Tomi¢ & Marjanovi¢, 2022; Ullah
et al., 2022; Situmorang et al., 2023). MoTtuBanuje koje nokpehy ractpoHOMCKe TypuUCTe ce
JI0CTa HUCTPaXyjy Kao WHUIM]aTOpU 3a TOTPOLIKBY Y KOHTEKCTY XpaHe, HapO4YHTO KpO3
KOH3yMHupame JIokaHuX npoussojaa (Kim & Eves, 2012; Berbel-Pineda et al., 2019).

Mexunrom u capagaumu (Mclntosh et al., 1995) moTuBe Be3aHe 3a xpaHy W muhe
CBPCTaBajy y YeTUPH KaTeropuje:

- (U3MYKU MOTHUBHY;

- KYJATYpHU MOTHUBH;

- JIpyLUTBEHU MOTHUBU;
- CTaTyc U IPECTUXK.

KacHujum ucrpaxuBamuMma, MOKa3aHO j€ /1a CBaka OJf YETHpPU KaTeropuje MOTHBA
yTHYe ¥ Ha MOTPOIIBY TypUCTA MPH ACTYCTAMjU W KYNMOBHHHU JIOKATHHUX MpexpamOeHuX U
ractpoHoMckux npousBona (Fields, 2003). Kum u capanguunu (Kim et al., 2009) y cBojum
CTyJujaMa O MOTPOILU JOKaJIHE XpaHe, JIUCTY KaTeropuja MpouIupyjy Ha JeBET MOTUBA, U
TO Ha:

- ¥306y06U80 UCKYCMB0, KOje TpeAcTaB/ba (PM3NYKH MOTUB U 03HAuaBa J10’KUBJba] HEUET
HOBOT, HECBaKUIAIIKHET, y30y1ybuBOrT. OHO Ce CTHUYE YIO3HABAKHEM HOBHX YKyca MpHU
nerycranuju yokainHe xpane (Mayo & Jarvis, 1981; Urry, 2002; Pizam et al., 2004;
Sparks et al., 2003);

- bez 00 ceakoOHesHUYe, MTO je HUCKYCTBO IOKMBJBEHO BaH MecTa OopaBKa |
CBaKOJHEBHE PYTHMHE >XMBOTa, jep IyTOBama Cy MpHIIMKA 3a yOnaxaBame ocehaja
nocanie u nosehame ciio0o/1e, MTO ¢e MOXKE OCTBAPUTH JCTYCTAIlM]OM JIOKAJTHE XpaHe
(Mayo & Jarvis, 1981; Iso-Ahola & Weissinger, 1990; Fields, 2003);

- 0obpobum 3a ceoje 30pasme, a TO je MOTHB KOjU oOjalll-aBa yTHIA] UCXpaHE Ha
OpraHm3aM Kpo3, Ha TpHUMEp, 3IpaBy XpaHy Koja je TpOU3BeIeHa O] JOKATHUX
cacrojaka, Kao M Kpo3 YXKHBame y OnarogeruMa OambCKe W MOpPCKE BOJE Y
KoMOuHanuju ca JokaaHoMm xpaHoM (Pollard et al., 2002; Sparks et al., 2003; Lockie et
al., 2004; Swarbrooke & Horner, 2007);
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- yceajarve HOBUX 3HAFA KPO3 carjieJlaBalkbe HCTOPHjEe W KYJITYpe XpaHe PEruoHa,
MOCEeTe TacCTPOHOMCKUM Jnorahajuma, dectuBanmma, nujanama (Crompton & McKay,
1997, Kerstetter et al. 2001; McIntosh et al., 1995);

- QYMEHMUYHOCM O00XCUBBEHO2 UCKYCcmBd, Tj. ocehaj jJeIMHCTBEHOT HMCKYCTBa KpoO3
nerycranujy xpane u mnuha (Crompton & McKay, 1997; Kerstetter et al. 2001;
Mclntosh et al., 1995);

- 3ajeOHuwimeo, Koje ce BUAM KpO3 IMPOBEACHO BpeME y3 KOH3YMHpame XpaHe ca
NOPOJUIIOM U TIpHjaTesbuMa, Kao U KpO3 YIO3HABAIE U JIPYKEHE ca HOBUM ocodama
(Crompton & McKay, 1997; Warde & Martens, 2000; Ignatov & Smith, 2006);

- mpecmuoic, WITO O3HAYaBa YKEJby 3a YIJIEJOM KOJI OKOJHMHE MPHIMKOM KOH3YMHpakha
xpaHe y npectkHuM pecropanuma (Fields, 2002; Kim et al., 2009);

- ampakmueHOCM CEH30PHUX NPUBIAYHOCMU CE OJHOCH Ha JIOKWBJbAj HOBHX YKYyCa,
MUpHca, Kao 1 Bu3yenHu ocehaj koju n3zazusa xpana (Dann & Jacobsen, 2002; Pollard
et al., 1998; Urry, 2002);

- @usuuko okpydicerpe, KOje ce oriiefa Kpo3 aTpakiujy NECTHHAIM]E U TaCTPOHOMCKY
nonyny (Fields, 2003; Kim et al., 2009).

[ToTpebHO je HamoMeHyTH J1a cy HaBeaeHu MOTuBHU koje HaBoge Punac (Fields, 2003)
u Kum u capaguuiu (Kim et al., 2009) uctu oHu MOTHUBH KOjU Cy CBPCTaHH y OCHOBHE KOJI
MexkunToma u capaaauka (Mclntosh et al., 1995). Mehytum, Kum u Usc (Kim & Eves, 2012)
y CB0jOj CTYJIMjU CBOJIE CKally TYPUCTUUYKUX MOTHBA Y KOHTEKCTY MOTPOIIIHE JOKATHE XpaHe
Ha TIET HUBOA, W TO HA: KYJITYPHO MUCKYCTBO, CEH30PHY MPUBJIAYHOCT, Mel)yJbyICKe OHOCE,
y30yheme u 3a0pruHYTOCT 3a 37paBJbe.

["acTpOHOMCKM MOTHBH TPENCTaBIba]y TMOKPETAYKy OCHOBY KOJ TYpHCTa y TOTJIETY
NOTpolIke XpaHe. ['acTpoHOMHja mpencTaB/ba TypUCTHMMa OWTaH HW3BOP MOTHUBalUje 3a
yuemrhe y TyYpUCTHMUKUM HpOTrpamMHMa KOjU 3a7l0BOJbABA]y HHHXOBE JK€Jbe U MOTpede, a HmUX
YeCTO OCTBAPY]y KpO3 €IyKOBame O KYJITYpH HMCXpaHe MOApydYja M CIO3HAjy U JOXKHBIbAJ
cnenupUIHUX YKyca JoKaTHuX ractpoHomckux crnenujanutera (Tekeli & Bozkurt, 2022).

Ta jenuHcTBeHa M He3abopaBHa TracTPOHOMCKAa HMCKYCTBa KOja TYpUCTH JIOKMBE Ha
JNIECTUHAILIU]H, TI0CTajy KpYyIHUjaJHU eJEMEHTH 3a pa3yMeBamke€ MOTHBA MpU Onadbupy
JECTHHAlIMje, a TYpUCTUYKa MpuBpena Tpeda aa nmoMohy mpomMoIifje racTpoOHOMCKE MOHY e
npuBiay Behu 6poj 3auHTEpecOBaHUX TYpUCTa 3a MOCETY.

[ojenuam ayTOpH KOju Cy MPOydYaBAIA MOTHBE KOJ TaCTPOHOMCKHX TYpUCTa JaIH CY
CBOja BUl)ema M MOJCNWIN Cy UX y pasnuuute kareropuje (Boniface, 2003; Hall & Sharples,
2003; Shenoy, 2005), a HOBMje CTyAMje Cy HCTaKJIeé HajBaXHHMje MOTHBE 3a IyTOBama U
MCKYCTBA KOja MOTY J1a JI0%HBe Kao ractpoHomcku typuctu (Wolf, 2006; Oney, 2013; Uner,
2014), u To:

- yyemheM Ha KyJIHMHAPCKHM pPaJHOHUIIMMA KOj€ MPEJICTaBbajy TPHUIIPEMY JIOKAITHE
XpaHe;

- JIeTyCTaIlvjoM TpaJuIIMOHATHE XpaHe U muha oapeheHor pernona;

- ToceTama HallMOHATHUM PECTOPaHUMA;
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- moceTama racTpoHOMCKHM Jorahajuma (pecTuBalid, CajMOBH, U3II0KOE);
- TPUCYCTBOBAaHEM KYJIMHAPCKHM TAKMUYCHUMA;
- oOwmnaciuma nmoJpONpuBpeIHUX JoMahnHCTaBa, BUHAPH]ja, IHjala U CIMYHO.

[Torporraun qoHOCE OUTyKE M OHMpajy JeCTHHAIM]E MO/l YTHIajeM JBE BPCTE MOTHBA,
IJie ce ImpeMa HEeKMM ayTopuma push (HakTopu O3Ha4aBajy Kao MHTEPHH M OHH HaBOJE Ha
caMmo MyTOBame, M0K pull pakTopu mpeacTaBbajy €KCTEpHE M OHM IOTPOINAadye HABOJC Ha
u36o0p aecrunamnuje (Xu & Chan, 2016).

Jla ©6u mpeacTaBuiie CBOje TACTPOHOMCKE MPOU3BOJIC MIMPOj MyOauiy, Kako aomahoj
TaKo U CTPaHOj, BEIUKH OpOj JIOKATHHUX 3ajemHuria mupom Pemybmuke CpOuje je moueo na
opranm3yje MaHUQeECTaluje ca [OHJBEM IPOMOBHCAakA AyTEHTHYHHX TaCTPOHOMCKHX
npou3Bona. OHe Takohe wuMajy CBpXy Jia TMOBEXKY JIOKAJIHO CTAHOBHHUIITBO KpO3
NPEJICTaBIbakhe CBOJUX MPOU3BO/IA, J1a IPOMOBHIILY JIOKAIUTET U BETOBE MPOU3BOJIC, KA0 U Ja
MOTIIOMaXXy MPUBPEIHU Pa3Boj JIOKAIHE 3ajeJHHIIC Koja cTUYe ojpeheHa HOBYaHA cpeicTBa
O]l TIPOJIaje MPEICTaB/ECHUX MPOK3BoIa Ha MaHudecTanujama. HapaBHo, cBe TO J0OBOIU U JI0
noBehane nocere oapeleHoj necTUHALN]H.

[Mpema Kunmubapau u capagaunmMma (2018b), ractporoMcke mManudecranuje Tpeda aa
Oyoy cIoj TpaJuiMje W CaBPEMECHHX TpPEHIOBA, W Ka0 TaKBE MOTy OWTH jeJIMHCTBEHA M
aTpakTMBHA TIOHYyJa HEKEe JEeCTHHAIMje. 3a HEeKe MPOW3BOJIE HU3Jlaramke M Mpojaja Ha
MaHu(ecTalujama je jJeIMHU HauuH Ja c€ OHM IPOJajy, IITO ce MOCeOHO OJIHOCH Ha CEOocKa
nomahuncTBa. Kpo3 opraHumszoBame MaHHQecTanyja 3amomubaBa ce €0 JIOKaJIHOT
CTaHOBHMILITBAa M mnoBehaBa CBeCT O BaXXHOCTH pa3Boja ojpeheHe JecTHHAIMje YOIIITE.
Taxohe, yKoIuKO je MpOMOIMja TaCTPOHOMCKHX IMPOM3BO/A YCIIELIHA, HUXOBA IMpojaja U
U3B03 CE€ OHJIa MOT'Y YHANPEAUTH U yIBOCTPYUHTH.

5.2. MoruBanuja yyemha Ha racTpOHOMCKHUM MaHu(ecTanujama

['acTpOHOMCKM TYpUCTH Cy MEJbHM Ja HCKyce ayTeHTUYHY XpaHy, JAa J00ujy
uH(opMalrje 0 MOpPeKIly HAMUPHMLA U jelia, J]a BUJE U YIO3HAj)y Jby/e KOjU MPUIIpEeMajy U
Clly’)ke XpaHy M TOKOM IIyTOBama, a jaBHE IMpe3eHTaldje IMOMyT H3JI0KO0H, cajMoBa H
decTuBana mpenacTaBibajy Aorahaje Tae W3araud M IMOCETHOIM 3aJ0BOJbABAjy 3ajCTHHYKE
nusseBe (Fouracre, 2015).

Manudecraruje, moceOHO OHE Be3aHe 3a XpaHy W muhe, 4ecTo MpencTaBibajy OuTaH
MOKpeTad 3a OJIYKy O IIyTOBamy, Kako Ha TIJI0O0AaJHOM HHBOY, TakO M KOJ Hac.
Manudecranuje cy o] BaXHOCTH 3a MPUBIAYCHE TYPHUCTA, IPOTy’KaBakhEe lUXOBOI OOpaBKa
U yIOTIyHhaBambe BUXOBOT UCKYCTBA Ha ECTUHAIM]H, KAa0 U 3a CTBAapame JI0JaTHOCTH MpemMa
racTpOHOMCKMM mpou3Bonuma u nuhy (Mason & Paggiaro, 2012). One cy Hajuemthe
MenujcKu mponpaheHe, MTo TOMaXke MPOMOLIM)U IECTHHALM]E, Ka0 U JaJbeM pPa3Bojy TypuU3Ma
(Wargenau & Che, 20006).

Kana ce roBopu o manudectanujama xpade u nuha, 3arpaBo ce TOBOPH O PA3TUIUTHM

norahajuma, Kao IITO Cy cajMOBH, (heCTUBAIIA M U3JIOKOE, KOje 3a IIMJb UMajJy Jia POMOBHIITY
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JIECTUHAIIH]Y, JIK U J]a TIPUKaXY KUBOT MECTA W JIOKAJTHE 3ajeHUIIC, yTUIyhH Ha UICHTUTET
¥ Ha4YMH JKMBOTA JIOKAJIHUX CTAHOBHMKA. YOUEH je 3HayajaH mopacT Opoja maHudecramnuja
XpaHe W muha IHMPOM CBETa, INTO YKazyje Ha BHUXOB ponpuHoc y Typusmy (Griffin &
Frongillo, 2003).

W3rnen, Muprc M yKyc XpaHe jeIHH Cy OJ KJbYYHHX CJIEMECHTa KOjH IpPHBIAue
MIOCETHOIIE J1a TPUCYCTBY]Y TaCTPOHOMCKMM MaHHU(ecTalijuMa, ajli 3Ha4ajHe 3a (opMUpame
HCKYCTBa IIOCETWJIAlla y TaCTPOHOMCKOM TypU3My Cy M €CTETCKH ypeheHe u3noxOeHe u
npopajue tesre. [loBe3aHoct ca mznaraunMa Ha MaHudecTanujama, Kao M yTUIA] CEH30PHUX
KapaKTepUCTUKa MPOM3BOA, JOIMPUHOCE 33J0BOJECTBY TYpHCTa, aau M ocehajy yxkuBama y
ayTeHTH4YHO] JokanHo] Kyiatypu (Kim et al, 2009; Kim & Eves, 2012). Takobe,
MHTEPAKLIjOM TypHUCTa ca JIOKAJTHUM H3JIarayiMa jadya ’bbUX0Ba MIOBE3aHOCT Ca JISCTHHALIN]OM,
jep HemocpeAHO of mpousBohaua nobujajy wHPOpMAIHMje O MOpPEKIy, HAUMHY y3roja u
npurpeMe racTponoMckux npoussosa (Crespi-Vallbona, & Dimitrovski, 2016).

3a racTpoHOMCKe MaHHUQECTalHje Ce KaKe Jia HACcTajy HEIUIAHUPAHO, Jia j¢ EHHXOB
HACTaHaK KpeupaH HjejaMa IojelnHala WU JOKATHUX 33jeHMIIA, a TEK KAaCHUje OHE J0ja3e
JI0 YTUIaja HAJJICKHUX WHCTUTYIIMja Ha HUBOY JIoKasa, perrona uin 3emibe (Kilibarda et al.,
2018b) u Tako mocTajy yBpILITEHE y KajeHmap MaHudecranuja y OKBUPY TypUCTHUKE
opranm3zanyje. OpranusoBame MaHu(ecTalyja, YOIIITEHO TIIeaHo, IMa CBOje MO3UTUBHE U
HEeraTHUBHE CTpaHe, a Hajuelmhu MO3WTHBHM YTUIAJU CE€ OJHOCE Ha H3rPajlmy HOBHX
CMEIITajHUX U YTOCTUTEJCKUX ObOjekaTra M yHamnpeheme HUXOBOT paja, Kao U (GopMupame
HOBMX OpraHu3aigja Koje ce 0aBe Typu3MOM M pa3BojeM TypusMa ojpeleHor pernona
(mpunaroheno wu3Bopy Bjeljac, 2006). Taxohe, oapkaBame maHu(ecTaldja UMa BEJTUKH
3Hauaj, 0] KOjUX Cy Hajuemhu:

- OpywmeeHu u KYIMYPHU 3HAYaQj — OJHOCHU C€ Ha OYyBambe U IPOMOBHUCAE
TpaJMLIMOHAIHUX BPEAHOCTH U KyITypHE OallTHHE;
- U360p npuxooa — €KOHOMCKHU pPa3BOj PErHMOHA, HAPOUYUTO HCTAKHYTO y PYypPaJHUM

CpearHaMa;

- npuenauerve domahux u cmpanux mypucma — BakKaH MOTHB 3a J0Ja3aK TypHCTa Ha
onpeheny necTuHanujy;

- aHeadcosare JIOKAIHUX pecypca — YKIbyYMBame JIOKAIHHX MpoM3BOhaua y

MNpeaAcCTaBbalhby AyTCHTUYHHUX IIPOU3BOAA,
- npomoyuja decmunayuje — MPENCTABIbAE JOKAIHE KyIType onapeleHe nectuHaimje
anu u apxase y uenunu (npunaroheno Romeli¢ & Tomi¢, 2003).

Ilojenuna jena u nuha cy melhyHapoJHO MO3HATH MPOU3BOIM, M MOCTAIU Cy OpeH[
KaKo peruoHa Tako u apxkase. OnpikaBambe OBUX MaHU(ECTAIHja IMa U eKOHOMCKH KapakTep
jep ce racTpOHOMCKH MPOU3BOJM HyJE MOCETHOMMA Ha MPOo/Iajy, 00IUKYjyhHr racTpOHOMCKY
MOHYIy HEKOT Kpaja, W MPEeNCTaBibhajy MOTEHIMjal 3a aabu pa3Boj Typusma (Long, 2004).
Kako je Beh crmomeHyTo, 3a HEKe NPOU3BOJE H3JIaramke W Mpojaja Ha MaHudecranujama
MpeACTaB/ba JEIUMHM HA4YMH Ja C€ OHU MpOojaajy, IITO C€ IMOCEOHO OJHOCH Ha CEeoCKa
nomahuHCcTBa. Manudecramnuje cy Takohe W NMPOCTOPHU (PEHOMEHH, TPH YEeMy j€ CBaka
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jenuHCTBeHa 300T MHTEpaKIHje Koja MocToju m3Mmel)y Mecra onpikaBama, JbYJIU M CHCTEMA
yIOpaBJbakha, a HBEHE MPHUBIAYHOCTH JIGKE y TOME IITO j€ CBaKa HEIMOHOBJbMBA W IITO
noceTuyaln Mopa OWTHM Ha JIMIy MecTa Jla OM TOTIYHO yXHBao y noxuBipajy (Getz &
Andersson, 2008).

Pann wu capagaumum (Rand et al., 2003) yka3yjy na cy TIJaBHE KOMIIOHCHTE
KYJIMHAPCKOT TypHU3Ma PECTOPaHU KOjH HYJE CIEIHjaJTUuTeTe, HAMUPHHIIC KOje Ce MPOU3BOJIC
JIOKaJTHO-PETHOHAITHO, CTICIHjaTHU TyTeBU KyXUba , (HeCTUBAIN XpaHe, CIelrjaaHu qorahaju
BE3aHU 3a XpaHy U CIMYHO.

I'actponomcke manudecranuje y CpOuju MOry MOHYJUTH TYypUCTHMa Ca3Hama O
OuyBamy TPAIAHIIHjE Y IPUIIPEMHU XpaHe, JOKUBJbA] KaKO Ce HEKaa CepBUpaia XpaHa, U TaKo
POMOBHCATH HEKy JecTuHanujy u mnoBehatm Opoj mocermmana. Kopumiheme ractpo-
STHOJIOUIKMX pecypca JONPHHOCH pa3BOjy peruje, OJHOCHO OICTaHKY JIOMHIIMIHOT
CTaHOBHHUILITBA HA CEIy.

Kao mTo je Beh peueHo, Benuku Opoj JOKATHUX 3aj€JHHIIA j€ TOYEO Ja OpraHusyje
racTpoHOMCKe MaHH(ecTanuje, MWTOo jeé YMHOIOME KOPHCHO KaKo 3a caMy 3ajeIHHIly, TaKO U
3a pacT ekoHoMuje M mpuBpene. Kpo3 opranusoBame MaHu(ecTaluja 3amolbaBa ce JIe0
JIOKAJIHOT CTAaHOBHMIITBA M ToBehaBa CBeCT O BaKHOCTH pa3Boja ojpeheHe aecTHHAIM]je
yonmte. Takohe, Moxe ce yHanpeIuTH Mpojaja U U3B03 TaCTPOHOMCKHX IPOU3BOJIa YKOJIUKO
je ’muxoBa npoMonyja ycnemHa. Hajjaun nmpoMOTHBHM yTHIA] HAa HOBE MOTpOIIAYe UMaJy
Ipernopyke oHUX Koju cy Beh kopuctuiu ycinyre oapehenor nomahuncrsa (Yaunh, 2011).

3HayajaH yTUIa] HA pa3Boj JIOKAJIHE 3ajeJHUIE UMajy (ecTUBAIM KOjHU MPOMOBHUIILY
pasnnuMTa KyJaTypHa M IMpHUBpenHa 100pa, cTBapajyhu HOBE TypHCTHUKE aclekTe U jadajyhu
umuny aectuHanyje (Getz, 2008). Typuctu Koju Aona3e NpBU MyT Ha HEKYy MaHU(ecTalujy
MaxoM Cy ycpecpeleHu Ha caM Typu3aM M OHO ILITO JAeCTUHAIM]ja TPY’Ka, TOK TYPUCTH KOjU ce
Bpahajy JAecTHHALUjU YKHUBaJy y PEKpEaTUBHUM aKTHUBHOCTMMA Kao M IO3UTHUBHUM
UCKyCTBUMa Koja cy Qopmupanu nperxogHoMm noceroMm (Quintal & Polczynski, 2010).
VYnpaBo carienaBameM MOTHBA TypHCTa 3a MOCETY, 3aKJbYdyjeMO Ja BUXOBO MOHAIIAKE U
notrpede TpeAcTaBbajy IOYETHY OCHOBY 3a pa3BOj TYPUCTHUKUX W MapKETHHIIKHX
cTpaTeruja koje he momohu y npusnauewy mto Beher Opoja Typucra (Phillips-Wren, et al.,
2015).

5.3. lloHamame racTpOHOMCKHX TypHCTa

Kama roBopuMo 0 moHamamy HoTpomiada, (OKyCHpamMo Ce Ha carjieflaBame Tora Ha
KOjU Ha4MH TOjeAMHIU UM TpyIe BpIIe 01a0bup, KOPUCTE U 3aHEMapyjy NMPOU3BOE, YCIyre
WIM UCKYCTBa MpPU 33J0BOJbEHY CBOjUX mMoTpeba. IToHamame morpomraga oOyxBara BUILE
dakTopa UMjUM MPOYYaBAKEM CE€ J0Ja3d O CXBaTama TOra Ha KOjU HAUYWH OHHM yTUYy Ha
norpoiraye npu goxHomemy omnyka (Hawkins et al., 2008; Lopez-Guzméan, 2017).

CBaku mojeMHAIl UMa pa3IMuUTE MOTpede Koje 3a70BoJbaBa oApeheHOM MOHYyIOM
TYPUCTHYKOT MPOM3BOJIA, T1a je M3 TOT pasjiora MOTPEeOHO carjiefaTH pa3IMduTO MOHAIIAHkEe
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noTpouiaya npu u300py M KYMOBUHHU MpousBoa. [Ipon3Boa Koju je OCMHIJBEH Ipema
norpebama MoTpolaya KoJl HUX H3a3uBa 33JJ0BOJHCTBO, a KOJI MOCIOBHHUX cyOjekara KOju
Hyzie Taj mpousBoj oMoryhasa peanusanujy LH/beBa U ocTBapHBame mpoduta (Zivkovié &
Brdar, 2018). Mictu ayTopu HaBojzie Jia jé KOHCTAaHTHOCT Y MCTpPaXKMBamy MOTpOIIadya BeoMa
Ba)XKHA y TUTAHUPAby MapKETUHT CTpaTeruja Kako ce mnpeaysehe He Ou JOBEIO 0 MOCIOBHHUX
ryouraka.

Ha mnonamame mnorpomaya y TypusMy yTudy OpojHu daxtopu (memorpadceku,
COLIMOJIOLIKH, €KOHOMCKH M JPYTH) KOJU C€ YeCTO He MOTY y HMOTIYHOCTH carjiefiaTH, 3aTo
TypUCTHYKa Tmpeay3eha Tpeba na mpemno3Hajy TIVIaBHE HWHIMKATOpe IMpeMa Kojuma he
paspamuTH MapkeTHHr crparerdjy. Kako Om Typuctmuko mpenysehe m nectuHanumja Owim
KOHKYPEHTHHU Ha TPXKUINTY MOTPEOHO je Ja, ca MapKEeTHHIIKE CTpPaHe, ypajJe CerMeHTaIu]y
TPXKHINTA, OAHOCHO, /1a TPXKUILTE UCIUTAjy W MOAEJe MpeMa 3aXTeBUMa MOTpollaya U Jia ce
TIPHIIATO/IE IUJBHOM TPXKHINTY y KoMe Mory noctuhu npodut (Zivkovié & Brdar, 2018).

Jla Ou ce pa3Bwia HOBa yciyra koja he 3a0BOJbUTH OUYeKHMBama mTO Beher Opoja
MOTpOIIaYya, MOTPEOHO je YIOKHUTH BHIIE TPYIa KaJa MOTPOIIha Ha TPXKHUILTE /1aje 3araxkeHe
pesyaTate, Te€ TypuUCTHYKa mpeny3zeha Tpeba na mpare mnpoMeHe W jJa uyemnthe pajne
CErMEHTaIMjy TPXKUIITa MO Tpynama HoTpollada yuje cy mnpedepeHiuje mpema CIUYHUM
MPOU3BOIUMA. 3aXTEBH MOTPOIIaYa Y€CTO MEHajy U Te MPOMEHE je MOTPEeOHO MPUIATrOIUTH
HOBMM NoHyzgama Ha Tpxumty (Tananykhin & Saychenko, 2017; Zivkovié & Brdar, 2018;
Goryushkina et al., 2019).

CerMeHTanMja Tp>KUIITA C€ 3aCHHMBA Ha BUIIE KOMIIOHEHTH, U NMPHUMEHJbMBA j€ U Ha
TYPHCTHUKO TPIKHINTE, a IpeMa MojefuHuM ayTopuMa (Swarbrooke et al., 2003; Zivkovié¢ &
Brdar, 2018; Goryushkina et al., 2019) najuenrhe cy kopunihene cinegaehe KOMIoHEHTE:

- 2eocpagcke Komnonenme: WAECHTU(PHKOBAKE IOTpolIaya IpeMa MecTy OopaBka,
Jp’KaBU, PETHOHY, TPpajly U CIUYHO;

- demozpaghcke komnonenme. OJTHOCE CE€ Ha TpyIle MOTpollaya MojAesbeHe NpeMa Moy,
peMa CTapoCTH, 3aHUMamy, 00pa30Bamky, HAIIMOHATHOCTH U CIIMYHO;

- ncuxoepaghcke Komnonenme: OJHOCE C€ Ha CIIO3HAjJy >KUBOTHOT CTHJA MOTpOIIaya,
KOJIMKA je HEeroBa CIIPEeMHOCT Ha PU3UK WM Ha yTBphUBame Tora Ja v OH MpHIaga
KOH3E€pBaTUBHUM IMOTPOIIAUYMMa, Ka0 M Ha CIIO3HAJy HEroBe CKJIOHOCTHMA Ipema
ozpeheHuM TYypUCTUYKHUM JIECTHUHALIN]aMa;

- Ouxeguopucmuuke KoMnOHenme: TPEACTaBIbaJy 3HamWa, CTaBOBe U mpedepeHuuje
peMa TP>KULITY, IpeMa BUCUHU MOTPOILIHe, MOTyhHOCTHMa 3a 3a0aBy U CIMYHO.

VY mpakcu ce, IpH CerMEHTAlMjU TPXKHILTA, Y€CTO KOMOUHY]Y HaBeJeHE KOMIIOHEHTE
Kako OM ce caryiefaian HajOoJbH MPHUCTYIH 3a CTBapambe HOBUX NMPOU3BoJa U yciyra. Mako cy
HaBe/IeHE KOMIIOHEHTE CETMEHTAIlfje TP)KUIITA MPUMEHJbUBE M Ha TYPUCTHUYKO TPIKUIITE,
nojenunu ayropu (Middleton & Clarke, 2001) cy npemioxunu camo OHe KOje ce OJJHOCE Ha
TYPUCTHYKO TpPXHIITE M TO Cy: CBpXa IIyTOBama, MoTpede, MOTHBAILlMja M OYEKHBAbHA
TYpHCTa, KapaKTEPUCTUKE TYPUCTUUKHX ITOTpOIIada, reorpadceke, reMorpadcke 1 eKOHOMCKE
KapaKTepUCTUKE, ICUXOorpadcke KapaKTEPUCTUKE U [IEHAa TYPUCTHIKHX YCIIyTra U IPOU3BOJIA.
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[Mocnenme nelieHUje BETUKU YTHIA] HA pa3BOj TypuU3Ma YOIIITE MMAo je pa3Boj U
prMeHa UHTEPHETA, a CETMEHTAIlMja TyPUCTHUYKOT TPXKHIITA TOMONy mpuMeHe nHpopmanuja
ca MHTEpHETa CBE BHILE 1001ja Ha BAYKHOCTU U IPHOPHUTETY.

XonmucTHYKe HaMepe TOoHAlllamka carjie/laHe cy Kao MPETHPOIEC Y JOHOIICHY OTyKa
noTponiaya npu u30opy ¥ Kopuinhemy NMPOU3BOAA WM yCIyra, Kao M 3aMHCa0 Kako Ja
MoTpoIa4y ocTBape cBoje norpede u xxesbe (Hendijani et al., 2013; Levitt et al., 2019), kako
O0u pa3Buo mo3uTHBHA WM HeraTuBHa ocehama (Leong, 2017). Kama je peu o Typusmy,
OBaKaB MPHUCTYN C€ KOPUCTH MPH aHAIM3M IOHAIIaka TYpHCTa HAKOH MCKYCTBAa OCTBApEHOT
Ha JICCTUHAIMjU KOpUIINEeHEeM MPOU3BOAa U yCIyra, jep YIpaBo MOHALIAke TYPUCTa JOBOAU
JI0 pa3yMeBama (pakTopa KOju JIOBOJIE 0 CTBAPama J0jaTHOCTH IIPEeMa JCCTHHAIIU]H.

3akJpydak BUIIE ayTopa je Ja ce IBa IOoKa3aresba KOPUCTE 32 MEPEHE XOIUCTHYKOT
npuctyna noxamamy typucra (Ab Karim & Chi, 2010; Prayag et al., 2013; Rajaratnam et al.,
2015), u TO: KpO3 JaBame YCMEHHUX IpPErnopyKa MOTCHIUjAIHUM TYpUCTHMAa OJi CTpPaHE
TYpHUCTa KOjU Cy OWJIM Ha JIECTUHAIU]H, ¥ KPO3 MOHOBHO Bpahame NECTUHAIM]H, YKOJIUKO CY
Ha H0] UMAJIM TIO3UTUBHA UCKYCTBA. 3a/I0BOJHCTBO TYPUCTA CE MOJXKE OTJICIaTH y HaMepH Jia
MIOHOBO TOCETE HEKO MECTO, Jia OIET KOPUCTE MCTE YCIyre Ha JCCTUHAIMjU U Jia ToJelie ca
JpyraMa TIO3MUTHMBHA KMCKYCTBAa M HCKaXy CBOje 3a70BOJbCTBO (Amoah et al.,, 2016;
Altintzoglou et al., 2016). Kox racTpOHOMCKHX TYpPHCTa, OBaKaB XOJMCTUYKU TPUCTYI CE€
MOXKE carjefiaTh Kpo3 3aWHTEPECOBAHOCT TYpHUCTa Ja KOH3ymMupajy jokainHy xpany (Phillips
et al., 2013) u ga ucty nmpenopyde noreHuujarHuM typuctuma (Adongo et al., 2015).

5.4. IloTpede racTPOHOMCKHUX TYPHCTA

Crynuje koje o0janrmaBajy HUBO 33/10BOJbCTBA KO MOTPOIIIada JaTUPajy oIl ca Kpaja
npouwior Beka (Oliver, 1977; Folkes, 1984; Westbrook, 1987), a Onmusep (Oliver, 1999)
3aKJbydyje Za 3aJ0BOJHCTBO IPENCTaB/ba HUBO JI0 KOT' Cy MOTpede M OYeKHBama KyIIa
UcnymeHe HakoH 3aBpuieTka kynoBuHe. YeH um Yen (Chen & Chen, 2010) cy Tako
neuHHUCANN 33/10BOJbCTBO TYPUCTa Kao CIOj OYEKHBama TypUCTa Mpe U HAKOH 3aBpLIETKA
nytoBama. [lojenuHe Kopropamyje cy Npeay3ene Mepe KojuMa ce IepCOHATU3aIijoM
poM3BOJIa 33/10BOJbaBajy moTpebe kynama (Beatty et al., 2016), nok ce y TypUCTHYKO]
IPUBPEIU TO OJHOCH Ha INpuiarohaBame MyToBama JMYHUM norpedbama Typucta (Jin et al.,
2012). AnmomoBap (Almoddvar, 2012) cmaTtpa na je npunarohaBame morpedama 1mojeauHana
HETPaKTUYHO ¥ HHje TPUMEHJBUBO Ha TYPUCTHUKY TPYITY, ajlH JIa je CTaHAapaAn3aliija MHOTO
0oJba 3a MPUMEHY Ha MEJIIOKYITHY TPYIY.

Bbpojue cryamje 3a aHanu3y KBalMTeTa Yyciyra KopucTtuie cy ['pHpycoB mopen
(Gronroos, 1984), koju je KBaJIMTET yClIyra IocMaTpao Kpo3 JiB€ KOMIOHEHTE:

- MexXHUuYKu Keaiumem, KOJU C€ OJHOCH Ha OHO INTO Kyman ao0uja Kao edexar
MHTEpaKIyje KyIla 1 Ipyskaola yciiyra, 1 Ha TO J1a JIU j€ KPajibu UCXOJ YCIyra OHO
IITO j€ KyIaIl ¥ OYeKHBAO Ja 100Hje lUXOBUM KOpHIThemeM;
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- ¢yukyuoHanHu Keanumem, KOjU TIOKa3yje HaYMH HAa KOJU MPYXKAOLU YyCIyra HCTe
JIOCTaBJbajy KyIILMMa M TO KPO3 MHTEPAKIIM]Y KyTialla ca 0cobJbeM, Op3uHYy HUCIIOpYKe
yCllyTa, IOCTYIHOCT yCIIyTa U CIUYHO.

MoTuBu 3a MyTOBamke MOry OMTH U MOTpede, a To ce Haj0oJbe MOXKE BUAECTU KPO3
teopujy push—pull motusamje (Maslow, 1970), oqHOCHO TOTpede KOje TYpUCTE OABIIAYE WU
npuBJayue MyToBamy. Push GpakTopu cy OHM KOjU yTHUY Ha TO J1a TIOjeAMHAI] J00H]je KeJby Ja
noOerne oJi cBakoJHEBHUIle caoOpahajHUX TyXBH, paJHOT OKpYXema, o0aBe3a, 3aral)eHoCTH
Ba3ayxa, Tpajcke Oyke U JIpyror, MoK cy pull pakTopu oAroBopHHU 3a U300p JAECTHHAIHM]E U
caMmo TOHAIIAkE M0jeIMHIIA JIOK je Ha OJIMOpY.

MacnoB (Maslow, 1970) cmatpa na je Hajmpe moTpeOHO 33J0BOJBUTH MOTpede ca THa
nUpaMujie, OJHOCHO (PU3MOIIOIIKe MOTpede (XxpaHa, muhe, 0IMOp, YHCT Ba3IyX, U APYro). AKo
Te MoTpede MPHUIAroANMo MoTpedama TYpUCTe Ha JICCTUHAIU]H, JaCHO C€ BUJIU J1a MoTpeda 3a
XpaHOM TIpe/ICTaBJba jeJaH OJi OCHOBHMX MOTHBa CBakor Typucre. Ta morpeba ce Moxe
MIOBE3aTH Ca MOTHBOM Ja YIPaBO JIOKAaJTHA XpaHa Oy/e 0J1 BAXXHOCTH 3a JIOHOIICHE OUTyKe J1a
ce HeKa JICCTHHAIIN]a TIOCETH.

[Ipeunsnuje, Hajuenthe ce moTpede y TypusMmy objaiimaBajy Kpo3 T3B. MaciaoBIbEBY
teopujy notpeda (Maslow, 1970), rae cy norpebe nopehane mpema xujepapxuju, o IHA Ka
BPXY:

- (¢uznonomuke norpeode;

- motpe0e 3a curypHoiuhy;

- notpe0e 3a npunagHourhy;

- moTtpele 32 yBakaBambeM;

- motpebe 3a CaMOOCTBAPEHHEM.

Ha camum nytoBamHMa, Kpo3 OOpaBak Ha JECTHHALMJU U KPO3 MOCETE Pa3IMUYUTHM
HOPUPOJHUM U KYJITYPHHUM JIOKAIUTETHMA, J0JIa31 JI0 33/10BOJbEa MoTpede 3a npumnagHonthy
— oco0a ce oceha npuxBaheHo U yBakaBaHO O] TpyIle, Ka0 ITOCT M YOBEK, a TO je Tpeha 1o
peny motpeba mpema MacnoBy. Cneneha moTpeba ce Mo)ke IOBE3aTH ca TEMOM OBE
JIUcepTalyje, jep morpeda 3a yBakaBameM OJ1 CTpaHe APYTHX MOXKE JOMPUHETH Ja CE OCTBAPH
JI0JAJTHOCT TypHUCTa MIpeMa JASCTHHAIN] U, TIpeMa MaHudecTaldjamMma Koje moCeTH.

Teopujy o motuBuma cinuny MacnoBseeBoj fao je Kapn Anaepdep (Karl Alderfer,
1969) koja je mo3nara kao ERG Teopwja, mTo je ckpaheHua o;

- Existance — mocrojame;
- Relatedness — npyxeme;
- Growth - pa3Boj (Arnolds & Boshoff, 2002).

MacnossseBe (pusnonomnike morpede u morpede 3a curypHomhy ce kox Anaepdepa
nmouctoBehyjy ca moctojameM. AugepdepoBo JpyXKeme je CIWYHO moTpedama 3a
npUnagamkeM MU CTHIAKEM cTaTyca Koja MacioBa, JIOK je pa3Boj CIMYaH moTpedama 3a

camoocTBapemeM. Annepdep HUje camo cMambuo 0poj, ca met MacioB/beBUX Ha TpH TOTpeoe,
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HEro jé W YKHHYO XHjepapXdjy IMpemMa KO0joj ¢y ce Te morpede 3aJ0BoJhaBajie, a TO je
HOTKPEIHO TBPAKOM JIa je UCTOBPEMEHO Moryhe 3aI0BOJbUTH BHIIE OTPeOa, a a ce He BOAU
padyHa 0 BMXOBOM pezocieny 3anoBosbema (Petkovic et al., 2009).

Jla Ou ce oOjacHWIM MOTHBH 3a TYPUCTHYKA ITyTOBama, KOPUCTH CE M TeOopHja
Openepuka WpBuna Xepsoepra (Frederick Irving Herzberg) koja ce o0jamimaBa Kpo3
YHYTpalllkby U CIOJballllby MOTHBAIIM]Y, OJHOCHO TUME Jia TOoCToje (PaKTOpu KOjU yTUUy Ha
3aJI0BOJCTBO U OHH KOjH YTUYY Ha HE3aJ0BOJHCTBO. therosa teopuja 3actymna morpely aa ce
n30eraBajy (akTopu Koju JOBOZAE O HE3aJ0BOJECTBA, a ca ApPYre cTpaHe, MOTPeOHO je
yTBpIUTH ITa moBehaBa 3a10BOJbCTBO J1a ce Heka moTpeba octBapu (Nickerson, 2021).

5.5. OyeknBamba M CTABOBHM FaCTPOHOMCKHUX TYPHCTA

I'menano ca ctpaHe mpoyuaBama IICHUXOJIOTHje M MOjEAMHHUX CTYIHja KOje Cy OBY
TEMaTHKy M3y4aBayie y 00JIaCTH Typu3Ma, 3a CTABOBE T'ACTPOHOMCKHUX TYpHUCTa C€ 3aKJbydyje
Jla TIPENICTaBJbajy peakiyje TMojeIuHala npeMa teMama, o0jekTuma, norahajuma, ocobama u
nonamamwy (Iso-Ahola 1982; Fazio & Petty 2008; Pearce & Packer 2013; Albarracin &
Shavitt 2018). IIpema 3akspyunuma Jlomesa u capamgnuka (Lopez et al., 2019), koju cy
UCTPXHMBAJIM TOHamamke Typucta y lllmaHuju, cTaBOBM KOJI MOTPOIIAYa IPEICTaBIbajy
BUXOBa IIO3UTHBHA WJIM HeratuBHa ocehama Koja cy ycMepeHa mnpema ojpeherum
NpOM3BOAMMA WM ycayrama. Kao ocHOBHM Ipo0JieM y OrpaHn4aBamy UCTPaKMBamka CTaBOBA
KOJI TIOTpoLIaYya y TypH3My, Kao U BUXOBE PEJICBAHTHOCTH YTHIIaja HAa TIPOMEHY IOHAIIAka
TypHCTa, HaBOJIU CE JBOCMHUCIICHAa Be3a u3Mel)y CTaBoBa M CTBApHOI IOHAIIaka TYpUCTa
(Antimova et al., 2012; Juvan & Dolnicar, 2014; Passafaro, 2020). ¥V wuctpaxxuBamuma
CTaBOBa MOTpOIIAYa Y TYPU3MYy, CTABOBH Cy y Oipeh)eHUM CTy/rjama MMo/IeJbeHU Ha JIBa BPCTE
— Ha ommre u cnenuduune craBose (Fairweather et al., 2005; Luo & Deng 2008; Chen &
Tung 2014; Lu et al., 2016), 0AHOCHO MPEKO OMIITHX CTABOBa MOTY C€ MPEABUIIETH OHU
KOHKPETHHjH, U Hajuyelhe ux je MoTpeOHO KOMOMHOBATH paJiu O0JbET carjielaBama.

Haxo ce cTaBOBH 4ecTO MOBE3Yjy ca MPO-EKOJOLIKUM H300puMa y 0bJacTu Typusma,
OJUTOMaK ykasyje Ha ojpeleHa orpaHnyerma y MPUMEHH KOHIIENTa CTaBOBA y MCTPAKUBAILY
Typu3Ma. JelHa OJ1 TJIaBHUX MPUMEZOU je Ta Ja MOCTOjH MOHeKa ]l ciaba Wi HeJOoCIeHa Be3a
u3Mel)y cTaBoBa M CTBAapHOI IOHAIIamwka, IITO MOCTaB/ba MHUTAKHE O KOPHUCHOCTU CTABOBA Y
pa3Bojy MHTEPBEHIM]a YCMEpPEHUX Ha MPOMEHY IMOHaIlama. Takolhe, MHOTa HCTpaKUBarmba
Koja ce 0aBe CTaBOBMMA YECTO 3aHEMapPY]y APYIITBEHE U KYJITYpPHE KOHTEKCTE Y KOJUMa CE TH
cTaBoBM (opMHpajJy, Kao M YyJIOry JApPYIITBEHUX IMPaKCH, CTPYKTypHUX (dakTopa U
TEXHOJIOUIKNX KOHTEKCTA.

Kpo3 wuHTepakiujy ca JOKaJIHUM CTaHOBHUIITBOM M YIO3HABaWke ca KyJITypoM
peruoHa, TypucTH CTHUYy Buie wHOpManuja u 00/be pasyMeBame KYIType >KUBJbCHA Ha
onpehenum nokanmjama (Chen & Rahman, 2018). OBakaB Buj NyTOBama je HAPOUYHUTO
MpUBJIAYaH 3a TYpPUCTE ca yAa/beHUX nectuHanmja (Zeng, 2017), m dYecto mpencraBiba
KpyIMjaJTHU acleKT 3a CTBapame 3al0BOJbCTBa TypucTa (Romao et al., 2015; Valle et al.,
2001; Vu et al., 2020).

78



Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

VY mocnenme ABE JCICHUjE, TOjaBWIa Cy CE€ HCTpakmBama aytopa paheHa mon
yTHIIajeM II100anu3alyje Ha CBeT Typr3Ma, Ha TeMy Ha KOjU HauWH TYPUCTH M3 T3B. 3aITaJHHX
W HEe3alaJIHuX 3eMajba MPHUCTYIajy NMpUXBaTamky WHOBaIMja Koje Cy 3axBaTwie M oliact
typu3Mma (Troy et al., 2008; Rubera & Kirca, 2012). Tako ce MOXe 3aKJbYYUTH Ja Cy TYpUCTH
KOjU JI0JIa3e W3 3alaJHuX 3eMajba, Y OJHOCY Ha OHE TYpUCTE W3 T3B. MCTOYHHX 3€Majba,
CKJIOHMjH WHIMBHIyalIN3allijy, 3HATIKEILHUJU Cy, UMajy ocehaj 3aI0BOJbCTBA U KEJbY JIa CE
Bpare Ha aectuHanujy (Dwyer et al., 2005; Nguyen Viet et al., 2020).

CeBep u capanuunu (Severt et al.,, 2007) cmaTpajy 1a 3a10BOJECTBO KOj€ je U3a3BaHO
KOH3yMHUPAWkEM JIOKAITHE XpaHe KOJ| TypUCTa jeCTe OHO 3aJI0BOJHCTBO KOj€ je TypHUCTa MOTao
Jla OYEKyje Mpe, TOKOM M HAKOH IyTOBama, a MOXKE CE€ CarjielaTH U Kao OIIITE 3aJ0BOJHCTBO
HACTaJ0 IPHU J0XKHUBJbAjUMa MaTePHjaTHUX U HEMATEPUjaTHUX MPOU3BOJIA KAPAKTEPHUCTUIHUX
3a onpeheny nectunanujy (Severt et al., 2007) .

Jom paHmje cTyamje Cy MOTBpAWIE Ja y Kpeupamy NOXKHBJbaja M HCKYCTaBa KOJ
raCTPOHOMCKHX TYPHCTa BaXHY YJIOTy UMajy muxoBa ouekuBama (Oliver, 1997; Millan &
Esteban, 2004), 1 na ynpaBo o4eKHBama y YrOCTUTEJHCTBY MOTY MMAaTH 3Ha4yajaH yTUIA] HA
dopmupame 3a10BOoJbCTBA Kon Typucta (Sadeh et al., 2012). 3akmyunu y onpehenum
CTy/MjamMa ca MOYeTKa MCTPaKMBamka MCKYyCTaBa TypUCTa IOKA3aJIM Cy Pa3IHYUTE CTaBOBE —
O]l OHMX Ja TIpe caMor Jojacka Ha JIECTUHALW]y M Ipe Kopuihema Mpou3BoJa M yciyra,
TYpuUCTH HMMajy ojapeheHa ouekuBama HacTajga HoMohy pekjiaMa M YCMEHHMX Mpernopyka
(Akama & Kieti, 2003); 10 3ak/pyuyaka J1a TYpUCTH CBOja OU€KHBamwa (popMUpajy Ha OCHOBY
JIOKUBJBEHUX MCKYyCTaBa, IPEKO HUBOA 33J10BOJHCTBA YCIIYTOM, MHTEPAKIIKjE ca MpYXKaoI1Ma
yciyra U nepuunupane ciuke o oapehennm ycernyrama (Del Bosque et al., 2006).

Hapenna ucrpaxuBama Cy ykasaja Ha jaky Be3y u3Mmely ouekuBama, MEepUUIIHpPaHE
BPETHOCTH M YKYITHOT TYPUCTHYKOT MCKYCTBa, IITO 3aj€THO yTUYE U Ha JJOHOUIEHE OJITYKE Ja
ce nocetn nectuHanuja (Bukharov & Berezka, 2018). Ayropu HOBHjUX HCTpaKMBama
3aKJbYUMIIM CY J1a, 3alIPaBo, JIOKAJIHA racTpOHOMHja y peruoHy EkBasiopa nmpesicraBiba BaxaH
daxTop 3a mpuBnaueme crpaHux Typucra (Perez Galvez et al., 2020; Sanchez-Canizares &
Castillo-Canalejo, 2015). YnpaBo oa moHyae TYPUCTUYKMX NPOU3BOAA Ha JECTUHALUjU
3aBHCE OYEKMBaWba M MEepIUNMpaHa BPEJHOCT TYpHUCTa, Ma je OJf OTPOMHE Ba)XHOCTH Ja ce
IpYX U CBEOOYXBaTHO MCKYCTBO Koje he NonpHUHETH HCIyHhaBamby ouekuBama TypHucta (Shah
et al., 2020).

5.6. JlojaaHocT M npedepeHnnje raCTPOHOMCKHUX TYPHUCTA

Mely npBuM mocTaB/beHUM JehUHUIITjaMa 3aI0BOJHCTBA KyMalla Hajda3u ce OHa KOjy
cy nmamu Kotmep m Kenmep (Kotler & Keller, 2009) — na je To ocehaj 3amoBosbcTBa MIIH
pazodapama 0co0e KOjH HacTaje Kao CMIJIOT OYeKHUBamba KyIla ¥ CaMOT KBAJIUTETa MpyKamba
ycimyra. Tako BHCOK HHBO 33J0BOJbCTBA KOPHCHHKA YCIyroM JOBOAM A0 moBehama
JIOJAJTHOCTH, OJHOCHO, YKOJHMKO j€ KBAJIWUTET YCIyre Ha HHUCKOM HHBY, KOJA Kymamna he To
u3a3zBatu ocehaj Koju MOXke TOTPUHETH JIOIIUM IIPEropyKaMa 1 CMambeny Opoja yKuBanama
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tux ycayra (Kasiri et al., 2017). McTtpaxuBaun u3 001acT MapKETHHTA JIATH Cy AOMPHUHOC
CXBaTamy Ja aJeKBaTHO MOJCTPEKUBAIEC 33J0BOJHCTBA KOJ KOPUCHHMKA TOOOJBIIABA
nojamHoct kymama (Blut et al., 2015; Rust & Chung, 2006), a u kacHuje cTyauje Cy
NOTBPJAWJIC Jla BHIIM HUBO 3aJI0BOJGCTBA KOJ KyIala JIOBOJH 10 HUXOBE JIOJaTHOCTH H
Mpenopyke Koja ce HasmBa ,,0/1 ycra j0 ycra” (Guo et al., 2010; Lai et al., 2009; Nunkoo et
al., 2020).

AyTOpH HOBHjHX HCTpaKMBama CMaTpajy Ja YKyCHa M KBAJUTETHA JIOKAJIHA XpaHa,
nopezn J00por CMelITaja, y BEJIMKO] MEPH MPHUBJIAYU TYPUCTE, a OHU KOH3YMHPAhEM T€ XpaHe
CTBapajy TO3MTHMBHA WM HETaTHMBHA MHILUBEHA KOja MPEHOCEe Ha JApyre, MOTCHIWjaTHEe
typucre (Santa-Cruz, et al, 2017; Ullah et al.,, 2021). Jlokanna xpana ce Hajuemihe
NpEe3eHTYje Ha KyJTypHHM Jorahajuma, pectuBammma xpane u nuha, cioptckuM norabhajuma,
a O] Te Npe3eHTalMje YeCTO 3aBUCH MOTHBAaIMja TypHCTa Ja JIM Ja ce Bpare ojpeheHoj
JICCTHHAIM]H T1a Ce JIOKaJIHAa XpaHa MpeACTaB/ba M Kao aTpakiyja Koja JONPHUHOCH CTBApaIby
nojanHoctu kop Ttypucta (Carvache-Franco et al., 2020; Su et al., 2018). Pa3Bojy
npedepeHrja Ko TypucTa 0cTa JOIPUHOCE U TYPUCTHUYKU PAJHUIM HA IECTUHALMU KA0 U
TYPUCTHYKM BOJHMYH, jep OJ HUXOBOI I0O3HaBamka TAaCTPOHOMCKE KYNIType pEeruoHa u
Npe/CTaB/bakba TYPUCTIMAa MOXKE 3aBHCUTH OJUIyKa TypHCTa Ja C€ BpaTe Ha JIECTHHAIU]Y
(Gregorio & Licari, 2006; Mak et al., 2017; Tekeli & Bozkurt, 2022).

[Tepuenmuja KBaJiUTETa YCIyra y YTOCTUTEIbCKUM O0jEKTHMA T0jayaBa JI0jaTHOCT KO/
KOpHCHHUKA jep BHCOKOKBAIMTETHA YCIyra IOTpOIIaue MPHUBIAYM W 3aJp)KaBa BEPHHMA
onpehenom yroctutesbckom 00jexty (Jani & Han, 2015; Izquierdo-Yusta et al., 2019; Scarlett
et al.,, 2022). ITorpeOHO je HarmacUTH Ja TMO3UTHUBHA MepLENIHja Kynaua O IIEHH YecTo
pe3yaTHpa 3aJ0BOJBCTBOM M JIojasiHOWINy Koj moTpouraya, U obpHyTo (Bassey, 2014), a
MUIIJbEHE BIACHUKA YTOCTUTEJFCKUX O0jeKaTa je Ja YIpaBo JIOjaIHU MOTPOIIAYX T0BOJE A0
noOoJblIama ycrnemHoctu y nocioBawy (Espinosa et al., 2018). Takohe, y Benukoj mepu
[IEHEe MOTY YTHIAaTH Ha 33JJ0BOJFCTBO U JIOJATHOCT IMOTPOIIa4a HAKOH KOpHUIIhema Mponu3Bo/Ia
WIN yCIyTa.

VYKonMko Cy IleHe NpHUXBaT/bUBE IpeMa CyJy IoTpomiada, a U oapeheHe mpema
IpaBeIHUM KapaKTepuCTHKama, oHa he WmHXOBa BHCHHA JIOBECTH JI0 33J0BOJHCTBA a M JO
JIOJaTHOCTH W 3HAYajHO YTHIATH Jla ce MOTPOIIaud OIpeJeNie 3a MOHaBJbamke KopHUIhema
npousBosa u yciyra (Campbell, 2007; Jin et al., 2019). Kotnep u Kenep (Kotler & Keller,
2012) 3axkspydyjy J1a KOHKYPEHTHE U peajHe LleHe MMajy BeoMma 3HayajaH yTHULa] Ha OJIYKY
TypHCTa Ja TOHOBE KYIOBHHY, Ka0 W Ja Pa3BH]y 3aJI0BOJLCTBA YMjH HHUBO MOXE OWUTH
MPOIICHEH HAa OCHOBY HMBOA KBauTeTa yciyra (Severt et al., 2020). OgHocC 1IeHe U KBaJIUTETa
yCIIyra y YrOCTUTEJFCKHM 00jeKTHMa je BeoMa MOBe3aH M OMTaH M OJ] Hhera 3aBUCH Ja Ju he
MOTPOIIAYM PA3BUTH JIOJaTHOCT M 33J0BOJHCTBO, INTO j€ MOTPEOHO /@ OM ce OTydYMIH J1a
noHoBe nocety (Ahmed et al., 2023). Jeo u capagaumm (Yeo et al., 2017) cmatpajy nma, 3a
CTHLIaE JIOJaJTHOCTH KOJ TOTpoIlaya, KJbYYHY YJIOTY MMajy M MEHallepd Ha KojuMma je ja
carjienajy u Kpeupajy yciyre Wik Ipou3BoJIe IIpeMa O4YeKUBambuMa MoTpoIaya, Kao U Ja ux
noHyne Ha TpxkumTy. Kaga cy 3a710BOJbHHU, MOTPOIIAYM YECTO T€ YCIyre WM MPOU3BOJE
npernopydyjy ApyruMa u Tako moctajy nojamuau (Jin et al., 2019; Opata et al., 2019; Han &
Hyun, 2015).
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VYcnyre ucxpane u nuha mocrajy cBe KOHKYPEHTHH]E Ha TPXKHUINTY U MOTPEOHO HX je
CTaJTHO WHOBUPATH. ACIEKTH KBAJIUTETa XpaHE W KBAIHUTETAa YCIYyre Cy KJbYYHH 33 Pa3BO)j
yroctutesbcTBa. OJ1 KBaJUTETa XPaHE U IheHUX KapaKTepUCTHKA (YKYC, KBAIUTET HAMUPHUIIA,
cepBUpame, Mpe3eHTall]ja Ha TAalkbUPY) 3aBUCH Aa i he Outn npuxBaheHa oJ1 mOTpoIava u aa
v he oHM yXuBaTH y HeHOM KoH3ymupamy (Awi & Chaipoopirutana, 2014). Cam kBanureT
yCIIyre Onucyje pas3iuky n3Mely odeknBama NoTpolIaya Mpu KOpUIhewy yciryra i CTBapHOT
HCKYCTBa KOje Cy MMalld IO 3aBpIIETKY KOH3yMmHpama xpaHe u nuha (Al-Tit, 2015), u
3aKJbydyje ce JIa je KBAIUTET yCcayre 100ap YKOJIMKO je OYeKHBAhE MOTPOoIadya 3aI0BOJHEHO
(Hidayat et al., 2020).

VY nuteparypu ce HaBoJie YeTupH ¢ase Kpo3 Koje MOTPOIIaYH MpoJia3e 0K HE CTCKHY
JIOJTHOCT TpeMa MPOU3BOLY, OJTHOCHO YCIIYy3H, & MOTY CE€ IIPUMEHHUTH U Y TypU3MYy. Y IPBO]
¢a3u moTpomiady Ha OCHOBY PACHOJIOXKHBHX HH(OpMAaIMja MpoleHkhyje MOTPAKIbY yCIyre y
OJIHOCY Ha ciimyHe. Y Apyroj dasu ce dhopMupa MUILBCHE MOTPOIIadya HAKOH Kopulihema
yciyre, ok ce y Tpehoj ¢a3u morpoiad jacHO onpeesbyje 3a oapeheHy ycayry ¥ IOHOBO je
KOpUCTH. Y 4eTBpTOj (pa3u moTpomay mnocraje jgojaiaH OpeHay, yBeK KOPHCTH UCTY yCIYyTy U
Ha Taj HAYHH MOTIIYHO 3aj0BOJbaBa CBOje moTpede 1 xesbe (Zivkovi¢ & Brdar, 2018).

Y OKBHPY HUCTpaXHBamba MApKETHHI yCIyra, MOjeIUHH ayTOpu Cy 3aKJbydyWsd Jia
3aJI0BOJBCTBO KyTlalla MpeJICTaBba jeJlaH O MPECYAHUX €IEMEHATA 3a carjie/laBarbe UCKYCTBa
notpoue (Johnson, Anderson & Fornell, 1995; Lin & Mattila, 2010; Kim, 2010). Kana
KapaKTepUCTUKE MPOU3BOJA MM yCIyra MOCTHTHY OYEKHBaWa T'OCTH]Y, a TO CE TOKaXe Ha
OCHOBY OJTHOCA KOPUCHHKA IPeMa MPOM3BOIMMA U yCIyraMa U CaMHX IPOU3BOJIa UM YCITyTa,
cMaTpa ce Jia je Kyrmail pa3Buo 3a710BoJbcTBO (Oliveri, 2015).

bjepk u Kaynunen—Pajcanen (Bjork & Kauppinen-Réisédnen, 2016b), y cBojoj cryaunju
0 HAuMHy Mepema HHUBOAa 33J0BOJHCTBA T'ACTPOHOMCKHX TYPHUCTa, 3aKJbydyjy Ja je€ HHUBO
3aJJ0BOJbCTBA MOryhe pa3marpar ca TpH aclekTa — BPCTe XpaHe WM jesia JIOKAJTHEe KyXUHbe
KOja cy y MOHY/U; MECTa IJle Ce XpaHa KOH3yMHUpPa U HauMHa Ha KOjU Ce XpaHa cepBupa. Y
panujeM uctpaxkuBawy Kopeje u capannuka (Correia et al., 2008) unentudukoBana cy Tpu
¢dakTopa Koja JOBOJE /0 3aJ0BOJbCTBA MelyHapOJHUX TaCTPOHOMCKHUX TypUCTa KOJU CY
nocetunu [loptyrain, a To cy: JJOKajTHa racTpOHOMH]a, aTMoc(depa U KBAIUTET U [IEHa XpaHe.
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6. 3AJEJHNYKO KPEUPAIBE UCKYCTBA Y TYPU3MY

3HavajaH Opoj TypHCTa YHaIpe] KeJIM J1a OpraHu3yje BpeMe Koje he mpoBecTu Ha
0JIMOpY, J1a YTOBOPH yuenihe y pa3inyuTuM pagdoHUIIaMa BE3aHUM 3a XpaHy, J1a y4eCTBYje Y
CBaKOJIHEBHUM IIOJOIIPHBPEJHAM TMOCJIOBAMA TP TOCETH JIOKAIHUM Tpou3Bohaunma,
JeIHOCTaBHO — J1a KOKpeupa cBOj oaMmop Ha onpeheHoj necrunanuju. Ilpomene koje cy ce
JICCUJIC Y TYPUCTUYKO] TIPUBPEIH, IJI€ TOCT Cajia XKEJH J1a HCKOPUCTH BPEAHOCT KOpHIITheheM
yclyra ¥ Jia akTHBHO yUY€CTBYj€ y HbHMXOBOM KpEHpamy, OBEJC Cy JI0 TOra Jia MoTpoIiadyu
MOCTaHy JIOjajTHU BPEIHOCTH, a HE CaMO OpraHu3anuju koja Hyau oapehene ycnyre (Gilmore
& Pine, 2015).

6.1. Ilojam KoHUENTA 32jeJHUYKOT KPeUPamha BPEIHOCTH Y TYPU3MY U
1eroB HACTAHAK

Tepmun ,,KOKpeupame“ oO3HauaBa KOHIIENT KOjU CTBapa HHTEpakuujy wusmely
npy’kKaola yciryra 1 KOPUCHUKA, TJIE je IUJb J1a C€ OCTBAPH 3370BOJHCTBO yciayroM (Gronroos
& Voima, 2013). Cam mporec cTBapama BPEIHOCTH KOPHCHHKA THX YCIyra CTaBjba y
MO3UIIM]y KOKpeaTopa, 3ajeqHo ca mpyxkaoruma yciyra (Lehtonen, 2021). Kaga typucra
OJUTYYH J1a YYECTBYje y KOKpeHupamy UCKYCTBa, OH CBOj€ pecypce, Kao IITO Cy BpeMe, HOBaAIl,
3HaWe, YKJbydyje Yy HEroBO CTBapame, a y3 nomoh mpousBohaua AONPHUHOCH CTBapamy
BPEIHOCTH, M TaJja OH HHUje camo nmoTpouray yciayra Beh je u npoussohau (Payne et al., 2008)
U yjeAHO cTu4e TOo3uTHBHO HCKycTBO (Prebensen et al., 2018). PubGeupo u capamHunu
(Ribeiro et al., 2023) cy nanu HOBY Je(HHUILIN]Y KOKpPEUPamka BPEIHOCTH Kao ,,AHOBAaTUBHOT,
KpPEaTUBHOT M JIPYHITBEHOT TpoIeca y KOjeM KOMIIaHWja M 3aWHTEPECOBAHU IOTPOIIAYN
Mel)ycoOHOM capailbOM CTBapajy BPEIHOCT O/ KOj€ CBH yuecHUIM umajy kopuct® (Ribeiro et
al., 2023, ctp. 1).

[Ipema Ilpaxamany u PamacBammjy, ,jJorahaju umajy NpPOCTOPHM U BPEMEHCKHU
KOHTEKCT M YKJbYYEHOCT TOjeJAMHAaIla YTHYe Ha CTHIalke HUCKYCcTBA. JIMYHO 3Haueme Koje
NPOM3WIA3M U3 HCKYCTBa 3ajeJHUYKOr KpeHupama jecTe OHO WITo ojnpelyje BpeaHOCT 3a
nojenunna‘ (Prahalad & Ramaswamy, 2004, ctp. 6). Vctu ayTopu 3aksbydyjy Aa Kynail HHUje
caMO KOPUCHHK ojpeheHe yciyre win mpou3Boja, Beh aa je moTpeOHO yBecTH KOKpeHupame
yciyra Wid Ipou3BoJa U3Mel)y Kymua U mpousBohaya yciyra, nmpema CBOjuUM morpebama, a
CBE ca IHMJbeM MocTu3ama noaate BpemaHoctu (Prahalad & Ramaswarmy, 2000). Kacuuje,
HACTaBWJIO CE Ca UCTPAKMBAKEM M pa3BHjaeM KOHIENTAa KOKPEHpama carjelaBambeM OBOT
KOHIIETITA M3 PA3JIMYUTUX YIIIOBA, O]l CTpaTeTHja 10 MeHaMeHTa u MapkeTuHra (Payne et al.,
2008; Edvardsson et al., 2011).

Onpehena wucTpakuBamba Cy C€ OJHOCHJIA Ha KOPHCHHUKE YCIyra ca acrekra
OJIP’)KUBOCTH U JIM33jHA YCIIyTra, UICTUYyhH HEONXOJHOCT HBHUXOBOT HCTPAKUBAHA Y KOHTEKCTY
BPEIHOCTH OJIP>)KUBOCTH KOj€ Ce CTBapajy Kpo3 Kokpewpame uckycrBa (Font et al., 2021;
Ostrom et al., 2015), mro je moBe3ano ca oxpxxuBuM nu3ajuoM (Charter & Tischner, 2017).
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YopaBo AuM3ajH yciayre TMpeacTaB/ba NPUCTYN peau3aliju  3ajeHUYKOr  CTBaparmba
BPEIHOCTH, TIOIITO OH MHTETPHILE 32jeITHUYKE BPETHOCTH YYECHHKA, PeCypca U TEXHOJIOTHja
(Wetter-Edman et al., 2014; Yu & Sangiorgi, 2018), y3 carnenaBame €MOIIMOHATHUX U
UCKYCTBEHUX BPEIHOCTH OJIP’KUBOCTH 32 KyTlalla, a CBE y IIUJbY MOCTU3amka 33I0BOJHCTBA KOJI
notpomtava (Font et al., 2021).

[lo3Hara je uYMmEeHHMIIA Ja CE KOHIENT CTBapama BPEIHOCTH HAJIpe I0jaBHO Y
MapKETUHIIKO] JIMTEPaTypH, YTEME/bEH Ha YCIYy)KHO-JOMWHAHTHO] JIOTHIM — Service
Dominant Logic xojy cy ocmucimnu Bapro u Jlym (Vargo & Lusch, 2004) naBonehu na SD
JoruKa 00yXBara CKyI MPETIIOCTaBKH KOje TIOMaxy V:

UACHTUQUKAIMjH W pa3BOjy Haj3HAYAJHMJUX KOMIIETEHIHja Koje 00e30ehyjy
KOHKYPEHTCKY IIPEIHOCT;

- Manvpamy Kyliana KOjI/I MOTY UMATU KOPUCT OJ TUX KOMHCT@HL{I/Ija;

- Kpeupamy OJHOCAa C IHJbEM OUCTPUOYIHje BPEAHOCTH Kpo3 IMOHYyJAe Koje he
3aJI0BOJBUTH TIOTpebe Kymana;

- yHampehemy capailkbe W aHraXoBamy Kylala Kako OW ce mpumpeMuwia mro 0osba
BpennocT (Vargo & Lusch, 2004, 2016).

W3 HaBeaeHOT MPOM3MIIA3U 3aKJbYYaK JIa BPEAHOCT CTBApajy 3ajeHO KyTail U OHaj KO
je nonyhau ycnyre, kpo3 kopunthemwe npoussona u yciayra (Lin et al., 2019). ITorpeOHo je
HarloMeHyTH Aa ayropu Bapro m Jlym cyrepuiny na Koa yCIy’KHO-JIOMHHAHTHE JIOTHKE
BPEIHOCT HUje yrpal)eHa y MpoW3BOJ WM YCIYTy, Ka0 U Jia c€ MCKYCTBO YBEK OJHOCH Ha
KOHKPETHY YCIIyTY WJIH MPOHU3BO/, a U Jla C€ UMIUIEMEHTaI1ja pecypca OJBHja aHTa)KOBambEeM
o0e cTpaHe, OIHOCHO, KokpenpameM ycayre (Vargo & Lusch, 2016).

Pecypcu koju ce KopucTe NMpU Kpeupawmy BpPEIHOCTH Cy T3B. onepanm W onepamo
(Vargo & Lusch, 2004, cTp. 2), koje BuLlIe ayTopa o0jalmkaBa Ha ciefaehu HauuH:

- onepaHO cy T3B. HACUBHH PECYPCH KOjH MOJCTUYY HACTaHAK BPEIHOCTH, Tae Gokyc Ha
UCTpaXUBaky KOMIIAHMja TIpEACTaBJba KyIal, KOra KOMIIaHHJ€ aHAJIU3UpPajy,
npuiarol)aBajy u MpOMOBHIITY Kpo3 ojpel)eHe cTpaTeruje y OKBUPY MapKeTHHTa;

- onepanm PECypCH TPEACTaBba]y pPeCypce KOju aKTHBHO YYECTBY]y y CTBapamy
BPETHOCTH, M YCIIYy’)KHO-JJOMUHAHTHA Joruka (SD) ympaBo Kymia mocMaTrpa Kpo3
UHTEPaKI]y ca onepard pecypcuma Ipu CTBapamy Kokpeupane BpenHoctd (Malone,
et al., 2018; Prebensen et al., 2013b).

[Ipernenom nutepatype koja ce 0aBU OpeHAMpameM JeCTUHAIMje U 3ajeJHUYKOT
cTBapama, JaHomynoc u capamgaunu (Giannopoulos et al.,, 2021) 3akmpydyjy ma cy
UCTpakuBama pal)eHa 3 MepCreKTHBE MOTPAKILE, Ka0 U KPO3 TMPUCTYIT HMHULY JIECTHHAIH]E
Koju nepuunupajy norpomaun (Anholt, 2004; Trembath et al., 2011; Hultman et al., 2017;
Chang et al., 2020). YnpaBo cTBapame KOKpeHpaHE BPEIHOCTH 3aBHUCH OJI yJIOTe Kymiia u
MHIMBHYaTHO j€ 3a CBAaKOT O] MHX, CarjielaHO0 M3 yIyla JOXHBJbEHE BPEAHOCTH, jep
UACHTUUKAIM]a KyIIla ca KpajibUM IPOU3BOJIOM WM YCIYyrOM, y YHjeM CTBapamy
BPEIHOCTH je UMao yJena, cMamyje pu3HK Ja yciayra He 0yny npuxsahena (Font & McCabe,
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2017). IlojaBa 3ajemHMYKOr Kpewpama JOBEla je 0 CTBapama HOBE €pe y EKOHOMH]H
uckyctBa (Fu & Lehto, 2018), rne ce moBehaBa BpeqHOCT 32 00€ CTpaHE KOje YUYECTBY]Y Y
KoKpeupamy. Kako TypuszaMm mpejicraBiba €0 SKOHOMHjE HCKYCTBa, YIPABO KOKPEHPAHE
MOTpPOIIIaYa U MPyKaolla yclryra MOXe YTHIIATH Ha CTBAPamke CKOHOMH]E UCKYCTBA Y TYPU3MY
(Serensen & Jensen, 2015). Ananu3oMm JIUTEpaType KOja HCTPAXKYje KOKPEHPAHE, MOTY Ce
carjeaTi JiBa MCTPaXXMBayka TIpaBla: NMPBU C€ OJHOCH HA Pa3yMEBambe CaMOI KOHIENTa
KOKpeHpama 1 KOHKPETHHX MPUMepa MpU HEroBoj NpuMeHH (Tpolec y KoMe KyMIH MOoCTajy
AaKTUBHH YUYECHULIM y CTBapamy ycCllyra), 0K JIpyTd mpaBall HACHTHPHKYje KibydHEe QaKTope
KOJH Cy TIOKpETad caMorl" KOHIIENTa KOKpernpama (TEXHOJIO0TH]y U aurutaiHe iardopme). Oda
npaBlia 3a Wb HMMAjy MTO 00Jbe cariielaBalkbe KOKpeUpama H3 yria TEOPHUjCKHX U
MPAKTUYHUX MPUMEHA Kako OM KOMIIaHH]j€ KOje je MPUMEHYjy KOPUCHHUIIMMA CBOJUX YCIyra
npyxuiie mro Behe 3anoBosbcTBO (Mohammadi et al., 2021).

[lojenuam ayTopy MHUIUBEHA Cy Ja yCIy>KHO-IOMHHaHTHA Joruka (SD) Ha moJpy
Typu3Ma M yrOCTUTEJbCTBA, KAO M IMPHUCTYI Ja j€ HEONMXOJHO YKJbYYHBAE CBUX ONEPAHM
pecypca (o qobGaBibava J0 KyIIia), joll YBEK HUCY y TMOTITYHOCTH WHTETPUCAHH, MaJla Ce CBE
Bumie paau Ha Tome (Schwartz, 2008; Sigala, 2014; Xu & Gursoy, 2015; Zhang et al., 2009).
[TorpeOHO je HarlacuTH Ja je OJ BEIMKE BaXHOCTH KOMYHHUIIMPAHE Ca CBHM aKTepuMa Koja
he mompuHeTH cTBapamy J10JaTe BPEAHOCTH IMPOU3BOJA WM YCIyra 3a Kpajler KOPUCHHKA
(Richards & Font, 2019).

Takohe, aHanu3oM nuTepaType O TYpU3My M YTOCTUTEJBCTBY, 3aKJbyuyeHO je Ja
KOMITaHUj€ HyJle OCTYIHE pecypce KylIuMa KOoju 3ajeIHHYKUM KPEUpameM CTBapajy HOBU
npousBog win yciayry (Chathoth et al.,, 2016). Ilocneame neneHuje 3amaxeHa cy
UCTpaKMBamba KoOja 3aKJbyuyjy Jla ce OpeHJ0BU JECTHUHAIMja MOTY CMaTpaTh IpOU3BOJAMMA
HacTaJIUM Kpo3 KOHIENT 3ajenHuyKor kpeupama (Aitken & Campelo, 2011; Oliveira &
Panyik, 2015). Takohe, mojenuHe cTyauje UCTUUY BaXKHOCT MPUMEHE YCIy>KHO-JTOMUHAHTHE
Joruke Ha xorescky uniaycrpujy (Fitz Patrick et al., 2013), na arpotypusam (Rong Da Liang,
2017), na ugentutet u Kyntypy (Lugosi, 2014).

JlaHambe OKpYXKeme M0CTaje CBE BUIIe KOHKYPEHTHO, @ HApOUUTO j€ TO U3PAKEHO Y
KOHTEKCTY Typu3Ma, Te Ja OM ce 3aJpkaji MOTPOIAauyd M CTEKJIM HOBU, MOTPEOHO UM je
NPYXUTH jeIUHCTBEHO U mHoBaTHBHO HcKycTBO (Lei et al.,, 2020). KonuenTt xokpeupama
BPEIHOCTH TMOjpa3yMeBa yuemhe TypucTa y TMpolec CTBapama NpOM3BOJa WM yCiayra
3ajeTHO ca MEHaUMEHTOM M 3anocieHuMa y komnanuju (Neuhofer et al., 2015), kako 6u cBu
YYECHHUIIM OCTBapwiIM onpeheHy kopuct on Te wuHTepakiuje (Sthapit & Bjork, 2019).
CarnenaBajyhu mepuenuujy yciayra Koje Cy KapaKTEpUCTHUHE 3a JENOKpYr Typu3Ma HU
YrOCTUTEJHCTBA, YIIPABO MHTEPAKIHja MpyxkKaola yciIyra u IoTpoliaya Mo>ke OMTH 0J1 3Havaja
Opyd  CTBapamy 33jeJHHYKOr MCKYCTBa IIPH OPraHHU30BaBkby pPA3IUUUTHX PATUOHUIIA,
NEPCOHAIM30BaHUX Typa WJIM HEKHX MoceOHuX yciyra. CBe To MMa 3a LWMJb Jia MOTpOIIay
JIO)KWBHU 33JI0BOJBCTBO KOPHUIThemEeM yCayra, MTO KOMIAHW]JU MOXeE MOMOhH y ocCTBapemy
ycnexa Ha gyropounom 1utany (Chathoth et al., 2016).

HctpaxxknBama cy mokaszajia Jla OBakaB MPHUCTYN KOJ MOTpoIIavya Mpou3BOJa U yCiIyra
JIOJIATHO 1MOOOJBIIaBa MCKYCTBO, MoBehaBa JI0jaTHOCT W Mpy)ka MOTYNHOCT OJP>KUBOT pacTa
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KpO3 TOBE3MBAmkE ca MoTpourauynma. V3 HaBeAEHOT ce MOXe 3aKJbyYUTH Jla CE CBE BUIIE
ayTopa OJyIydyje Jla UCTpaxKyje CTPATEHIKH 3Hada] KOKpPEeHpama y3 CerMEHTAIW]y HauyuHa
npUMeHe y Tpakcu, mTo 61 uMaio HajBehy edukacHOCT y3 ocTBapuBame 000CTpaHe KOPUCTH
3a 00€ CTpaHe KOje Cy YKJbyueHE Yy MpoIeC KOKpeHparma, OJHOCHO CTBapama BPEIHOCTH Y
TYPUCTHYKUM M YToCTHTEJhCKUM yciyrama (Rihova et al., 2018; Wu et al., 2018; Sugathan &
Ranjan, 2019).

[Typdaxumu u capaguunu (Pourfakhimi et al., 2020) cy y cBOM HCTpakuBamby
UCTAKJIM BXKHOCT 32jeIHUYKOT CTBapama y TYPUCTHUYKO] MHAYCTPUjU TMOJ YTHIAjeM pa3Boja
€JIGKTPOHCKUX MeIja U APYIITBEHUX MpPEXa, U TaKO Cy HACTABWJIM HCTPAaXHBAmbE KOje je
jomr panmje ormoueto (Neuhofer et al., 2012). Pasmena nopyka momohy ApyIITBEHUX Mpexa
U MOOWIHMX TenedoHa TpeAcTaBba MOTEHIHMjaNl 32 CTBApamke W MPOMOIH]Y 3ajeTHHYKOT
Kpeupama BPeTHOCTH Y 00JIaCTH TypU3Ma M YTOCTUTEJbCTBA, jep Cy UCTpaKMBama MoKaszaja
IPOMEHY y IOHAlllaky TypHUCTa AOK cy Ha myTtoBamy (Buhalis & Law, 2008; Law et al.,
2014). Takobhe, pazmena mopyka myTeM MOOWJIHHX IUIaTOPMHU 3a IOTPOIIAYa MPEACTaBIba
HOPUIMKY Jia IepcoHau3yje TypucTuuko uckycTBo (Buhalis & Amaranggana, 2015), u BaxkHO
je na moTtpomraunMa kopuitheme MoounHuX miargopmu Oyae omoryheHo J0K Cy y MOKpeTy,
na Ou Owim cramHO y TOKy ca HoBuM mH(popmanmjama (Lamsfus et al., 2014; Wang et al.,
2014).

Mopocan u Jle ®panko (Morosan & De Franco, 2016) cy, ananu3om autepaType Koja
je HMCTpakuBajla Typu3aM M YTOCTHTEJHCTBO, O3HAYMIM HaBUKE IMOTPOIIAda, YKIbYYEHOCT,
Opury o NpUBaTHOCTH U MEPLUNUPaHy EPCOHATN3AIM]Y Kao IVIaBHE (PaKTOpe KOjU X HABOE
Jla KOpUcTe MOOMIIHE TuIaThopMe Kako OM CTBOpUIIM 3ajeAHnUKy BpeaHoct (Lei et al., 2020).
[Torpe6GHO je HarimacuTH Aa je U Jajbe BeoMa MPHCYTHO MUIBEHE Jla jé MIAaK HajBaKHUja
HernocpeHa KOMyHHKaluja usMmel)y mnorpomrasa, kao M Ja BepOasHa M HeBepOaIHa
KOMYHHUKaIlFja OJIaKIIaBajy pa3MeHy HHQopMairja W AonpuHoce ocehajy mnpucyTHOCTH
(Ogara et al., 2014).

6.2. Kokpenpame TYpUCTHYKOI HCKYCTBA

[Ipernenom nurepaType, yOU€HO je Ja Cy ce J0 OcaMAeCceTHX T'OJMHA MPOIUIOT BeKa
HCTpakuBaia UCKycTBa y oOmactu mapketunra (Engel et al., 1978), na 0u ce y neunennjama
HAKOH TOTa TI0YEJNI0 MCTPaXMBATH IMOHAIIAKE MOTPOIIada W 3aKJbYUYHIIO JIa TIOTPOIIAYH MIPH
JIOHOIIEHY OJUTyKa KOPHCTE cariieflaBalbe €MOIMja, aKTMBHOCTH W BPETHOCTH, OJHOCHO,
HCKYCTBO JI0KMBJhaBajy Kao €MOILIM]y Koja je mpou3BoJ pa3nuuutux ocehama (Holbrook &
Hirschman, 1982; Hwang & Seo, 2016). Kacuuja uctpakuBama 3akjbydyjy Jla MOTPOIIAYH
CBOjy MOTPOIIKY MpeycMepaBajy Ha 3aJ0BOJbEHE CBOjUX kesba (Babin et al., 1994; Voss et
al.,, 2003) u nga cy yHyTpaumsHu (DakTOpu, OAHOCHO €MOIlHje, HajBaKHUJU EJIEeMEHT 3a
MOKpeTame NMoHalIamka Ko notpomayva (Bourgeon & Filser, 1995).

IIpen kpaj XX u mouetkom XXI Beka, A0ja3W 0 3HAYAJHUX NPOMEHA y HAYMHY
HCTpaknBama UCKycTara notpomada (Pine & Gilmore, 1998), roe ce komnanuje mocMarpajy
Kao MpY>KaollM yciyra 4Hje MPOU3BOJE MOTPOIIAYM KOPUCTE M KpO3 MCKYCTBa Be3aHa 3a
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BUXOBO KOopuITheme JoNpUHOCE €KOHOMCKO] mobutm kommanuje (Gentile et al., 2007).
Hanasee, ayTopu MOCTajy carjacHU ca YMEESHHUIIOM Jla KOMIIaHHWje He Tpeba Ja MmoTpomaynmMa
HyJIe HICKYCTBO KOje je Beh ocMHUIIIBEHO, a J10J1a3e A0 3aKJby4Ka Ja je MOTPEOHO YKIbYYUTH U
noTpomiave y (GopMupame MCKYCTBa, OJHOCHO Tpeba KOKpeHpaTH HCKYCTBO Koje he Outuh
JEIMHCTBEHO W He3a0OpaBHO, a CBE ca IHJbeM J1a 00e ctpane ctBope BpeanocT (Prahalad &
Ramaswamy, 2000, 2004; Caru & Cova, 2013).

JlaHanmy TYpUCTH CBE BHUIIIE TEXE TOME J1a aKTHBHO YUYECTBY]Y Y CTBapamy CBOjHX
HCKyCTaBa Kpo3 Mpoliec Kokpeupama. OBaj mpoiiec oMoryhasa uM Jia HCTPaxKyjy OKpPYKerbe,
pa3BHjajy CBOj€ CIIOCOOHOCTH Yy pa3IMUUTAM cdepama W YCIOCTaB/bajy HMHTEPAKIH]y ca
JIPYyTUM JbyJUMa, IITO CBE 3ajeHO JONPHHOCH OOraTCTBYy M ayTEHTHYHOCTH HHHXOBOT
TypucCTHYKOT A0xuBJbaja (Morgan et al., 2009; Rihova et al., 2015). YnpaBo KapBamo u
capagauiu (Carvalho et al, 2021a) y cBoM uCTpakuBamwy O3HA4aBajy UYETUPHU KJbydHa
(axTopa peneBaHTHA 3a MPOMOIIH]Y UCKYCTBa KOja Cy HacTaia KOKPEUpameM, U TO CY:

- yuewhe: y KOHIIENITY KOKpEUpPama UCKYCTaBa y TypU3My, ydemhe je 01 KpyLujaIHOT
3Hauaja 3a CTBapame UCKYCTaBa Koja TypuUCTHUMa J1ajy ocehaj MpumajHOCTH JIOKAIIHO]
3ajeJHHUIN U JONPUHOCE BUXOBOM 33I0BOJBCTBY, IIITO HA KPajy MOOOIbIIaBA KBATUTET
norahaja (Minkiewicz et al., 2014). Yyemhem Typucra y mpolecy KOKpeHpama
norahaja, OHM KOpHUCTE CBOje 3HAWHE W MPEHOCE Ta UHTEPAKIMjOM Ha Jpyre TYPHCTE,
YYeCTBYjy Yy paJuOHHIIAMa, JOKATHUM Typama M UMajy MPWIMKY Ja UCIOJbe CBOje
pa3iauuuTe MHTEepece, INTO jeé AayTeHTUYHO, JeIWHCTBEHO U CBE TpaXeHHje Yy
caBpeMeHoM Typusmy (Richards, 2018);

- nepconanuzayuja:  yOpaBO  TEpCOHAIM3alMja  JOBOAM 1O  TpHIarohaBama
cnenu(UIHUX WHTEPECOBamba TYPHCTa M JO CTBapama HMCKYCTaBa KOja KO TypUCTa
n3asuBajy ocehaj mpunagHoctu. Hojxodep u capaguuim (Neuhofer et al., 2015)
HaBOJIE Jla caBpeMeHa TEeXHOJIOrHja oMoryhaBa roctuma jaa uzabepy yciyre Koje cy
npunaroheHe BHUXOBUM MpedepeHiidjama, Kao U Ja Oyay KpeaTopu yciyra Koje
3a/10BOJbaBajy muxoBe norpede (Buhalis & Sinarta, 2019);

- uHmepaxyuja: 3a n300p cnenuUYHUX ycIyra Koje TYPUCTH 3aXTeBajy O]l BaXKHOCTHU
je MHTepakinja ca JOKATHUM MPYXKAolUMa yCIyra, ca OCTaJuM TYPUCTHMA, a BaXKHO
je u xopuinhewe aurutamaux menuja (Tussyadiah & Pesonen, 2018). MckycTBa
HacTaja MHTEPAKIIM]OM 3aWHTEPECOBaHUX CTPaHA Cy ayTeHTHYHA U TOBE3Y]y TYpUCTE
ca JIeCTUHAIMjOM, a Be3a ca JIOKAJHOM 3ajeIHULIOM CTBapa MCKyCTBa Koja ce AYro
namte (Prayag et al., 2017);

- aHeadicosarpe: TypUCTa HE yUecTByje caMo (pu3uuku, Beh naje U cBOj MHTENEKTyallHU
¥ EMOTHBHHM JOMPHHOC CTBApamy UCKYCTBA, a J1aje U aHaJIu3y TOora IITa je JOXKUBEO U
HOBO HAy4YHO TOKOM IIyTOBama. [ypUCTH Ojflaze ca JecTHHaluje ca ocehajem
MOBE3aHOCTU U TIPHUIMAIHOCTH, Ka0 U UCIYHEHOCTH HOBUM cazHamuMa (Prebensen et
al., 2018; Richards et al., 2014).

AyTopH Cy 3aKJbYUHIIH JIa TYPUCTUYKA HCKYCTBA HE MPEICTaBIbajy caMo (hHU3MUIKe WIN
BHU3YyCIIHE JI0OXKHWBJbaje, Beh 1ga 00yxBarajy CIEKTap aKTHBHOCTH KOj€ Cy JIOKMBJbEHE Ha
NyTOBalkY U /1a je UCKYCTBO CJOXEH MPOLEC KOjU YMHHU CIOj YYJIHUX U EMOIMOHATHUX
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enemenara (Holbrook & Hirschman, 1982) u paznuuutoct mehy typuctuma (Uriely, 2005).
Bume aytopa (npunaroheno ox Tussyadiah & Zach, 2012) ce cnaxe ca uynmeHnnama aa je
TYPUCTHYKO UCKYCTBO CIIOj HCKYCTaBa Koja cy moBe3aHa ca 3Hamenuroctuma (Hetherington et
al., 1993), 3Bymuma (Waitt & Duffy, 2010), mupucuma u ykycuma (Chang et al., 2011; Kivela
& Crotts, 2006).

[Tpema [anjy (Tsai, 2005), TypucTHYKa UCKYCTBa C€ carjeaaBajy Kpo3 JIBe JUMEH3U]e
— CEH3aIMjy W KOTHUIM]y, Tj. cno3Hajy (Volo, 2009), omHOCHO, Ha JECTHHAIMJU TYpPUCTH
MOTy y3eTH ydemrha y carjieflaBamby M y4€Hy HOBE KYyJIType, o0Mdaja, HCTOpHUje >KUBOTA
nokanHor craHoBHUIITBA (Chambers, 2009), n Ha Taj HAUYMH ceOu MPUOIMKUTH HOBA Ca3Hamba
(Bruner, 1991). IlpucytHo je u munbeme ayropa (Boyle, 2007; Ind et al., 2013; Kennedy &
Guzman, 2016; Black & Veloutsou, 2017) na je 3a jauamke MMHIJa JECTHHAIM]E TOTPEOHO
YUYECTBOBAIE TYPHCTa, yTOCTUTEIHCKMX 00jeKaTa Kao U OpraHa Koju PyKOBOJIE pecypcrMa Ha
JICCTUHAIIM]H, Ca IIMJBEM Jla C€ KpO3 MPOIIEC 33ajeJHHYKOT CTBapama 0(GOpMHU MPOU3BOJ WIIH
yciyra (Buhalis & Foerste, 2015; Baumgarth, 2018; Rihova, et al., 2018).

I'actpoHOMCKO MCKYCTBO ce mocmarpa kao cioxeH nojam (De Albeniz, 2018), to je
IPOLIEC KOjU HACTaje TOKOM I'aCTPOHOMCKHX aKTUBHOCTU KOj€ TYPHUCTH YIO3HAj)y M KOPUCTE
Ha nectuHanmju (Otero, 2018; Seyitoglu & Atsiz, 2023). [lojenuHu ayTopu Cy MHIIBEHA 1
jeé TacTpOHOMCKO HCKYCTBO HacTajio Kao cehame Ha NepIunupaHo HCKYCTBO CTEUEHO
yuenthem y HekoM porahajy (Bjork & Kauppinen-Réisdnen, 2016a; Berbel-Pineda et al.,
2019; Sundqvist & Walter, 2017). JIu u capanuunu (Lee et al., 2021) 3akpydyjy Aa HCKYCTBO
KOj€ je HacTalo KOH3YMHUPAHkEM XpaHe Y YTOCTHTEJbCKUM O0jeKTHMa ayXke ocTaje y cehamy
TYpHUCTa, HAPOUUTO aKO MMa ayTeHTUYHOCT. [Ipyru ayTopu A0Aajy Jia je OUTHO 3a CTBapame
HCKYCTBa KakBa Cy JMYHA OueKuBama U notpede 3a xpanom (Kim et al., 2023; Larsen et al.,
2021), cacrtaB u Opoj unaHoBa rpyne (Zibarzani et al.,, 2022), kao u eHTepujep U MOHYyIa
yrocturesbekor oojexra (lofrida et al., 2022).

CarnenaBameM pesyiTaTa UCTpakuBama Beher 6poja ayTopa, BUAMMO Ja j€ JIOIIO J0
MIPOMEHE CXBaTama HCXpaHe, Ma TacTpOHOMH]ja TOCTaje jeaHa oJ Bojaehux ejgemeHaTa
typuctuukor uckyctsa (Hall & Sharples, 2003; Kivela & Crotts, 2006; Tikkanen, 2007; Hall,
2012; Chen, 2013; Bjork & Kauppinen-Raisanen, 2016a; Tekeli & Bozkurt, 2022). TIpema
[Tapky u capaguunmma (Park et al., 2019), ractpoHoMuja 0oOyxBaTta pecypce Ha JeCTUHALMjU
KpO3 KOje Ce MOTYy MpEJICTaBUTH ayTEeHTHYHA HCKYCTBa Koja he TypucTa HOXKHUBETH, jep
yOpaBO KOH3YMHUpPaWme JOKAIHE XpaHe MpeJAcTaBiba jeIUHCTBEH aoxuBJhaj (Bekar et al.,
2011).

Kako Teue pa3Boj racTpOHOMCKOT TypW3Ma, TYPUCTHUYKE ICCTHHAIMjE CE CBE BHIIIEC
npuiarohaBajy jkejbamMa TypUCTa, a TOHyJa ayTeHTHYHE JIOKAIHE XpaHe NpeAcTaBlba
mudepeHnyjanrjcku  (¢akrop y oaHocy Ha octane nectuHanuje (Bjork & Kauppinen-
Riisinen, 2016a). Kogam n Osen (Kodas & Ozel, 2023), amanusupamem moctojehe
JAUTEpaType 3aKJbydyjy Aa MOCTOjU 3HATaH Opoj UCTpakMBama KOja UCHHTYjy Be3y u3Mmely
3aJJ0BOJFCTBA M JIOJAJIHOCTH TYpPHUCTa, Ka0 M MOTHBAIMje M HCKYCTBA H3a3BaHUX HEKOM
ycayroM (Yoon & Uysal, 2005; Barnes et al., 2014; Berbel-Pineda et al., 2019), anmu na cy
€BUJICHTH HEJOCTalll KOjU TMOKa3yjy edeKkTe H3a3BaHe TracTPOHOMCKOM MOTHBALMjOM H
MCKYCTBOM, a KOJU HacTajy KopuirhemeM OpeHa TeCTUHAIH]E.
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Kao mro je Beh mctumano, TepMHH KOKpeHpame O3HauaBa KOHIIENIT KOjU CTBapa
MHTEpaKIM]y u3Mel)y mpyxaola yciayra UM KOPUCHHMKA, IJIe€ je LuJb Jla Ce OCTBapH
3a710BOJbCTBO yeiayrom (Gronroos & Voima, 2013). Ilpaxanax m PamacBamu (Prahalad &
Ramaswamy, 2004) cy yHanmpenwjiyd KOHIIETIT 3ajeJHUYKOT KpeHpama HCKyCcTaBa y KOMeE
MOTPOIIAYH YYECTBY]y Y OCMHIIJbABaKy JEIMHCTBEHUX HMCKYCTaBa y capajibHU Ca CaMUM
npyxaonuma ycinyra. Cam KOHIIETIT HUje OJIP’KUB YKOJIUKO HEMa capajme u3Mely npyskaona
U MOTpoIlaya yciIyra, T¢ y pypaTHHM PETHOHMMA JAPXKABE OBaj KOHIENT MOXE JONPHHETH
jadamy €eKOHOMCKOT pa3B0ja JOKAIHOT CTAHOBHHIITBA.

AyTOpH HOBHJUX HCTpaXKHMBama J0Jla3e 10 3aKjbyuyaka Ja 3ajeIHUYKO CTBapame
UCKYCTBa MpEACTaB/ba WUHIUBUIYATHH Ocehaj TypuUCTe KOjH je MOBE3aH ca MEepIENIjCKIM
KOHrUTUBHUM mponecuMa (Campos et al., 2018), u na Taj yneo y Kokpeupamwy HCKYyCTBa
Ipe/cTaB/ba MHOBATUBHU MPHUCTYN pa3Bojy Typuctuukor mnpousBoga (Richards, 2015).
[lepuunupana ayTeHTHUYHOCT W JIONQUBHBOCT KOJI TypucTa moBehaBajy ce 3ajeTHUYKUM
CTBapameM jeqUHCTBEeHOT, HeoonyHor uckycTa (Williams et al., 2019; Duerden et al., 2018).
MehyTtum, Pamrao u capagaunm (Rachdo et al., 2021b) 3akibydyjy aa aytopu, y CTyadjaMa
KOje Ce OJHOCE Ha KOKpEHWpame HCKyCTaBa IOBE3aHMX ca XpaHoOM M mnuhem, Hajuenthe
UCTPaXxKyjy IaCHUBHY MOTPOIIIbY, a HE aKTUBHO ydelrhe TypucTa y Kpeupamwy Mpor3Boa.

JlonprHOC KOKperpama UCKyCTaBa KO/l TYPUCTa KOjU YUECTBY]Y IPAKTUYHUM PAJIOM Y
aKTUBHOCTHMA KOj€ Cy NOBE3aHE ca XpaHOM U muheM, JIe)KH Yy TOME LITO ce KOKpeHpameM
ocTBapyjy Hemrto ayreHTH4HO u nu4HO (Rachdo et al., 2021b). Mctu aytopu cy ucTpakuinu
KOje Cy TO aKTMBHOCTHM Be3aHE 3a XpaHy M nuha Koje Cy HajBUIIE JIONPHUHENE CTBapamby
KOKpPEUPAHOT MCKYCTBA, M 3aKJbyUWJIM Cy Ja Cy TO Jerycranuje nuha, akTUBHO ydemihe y
NPAKTUYHUM YacoBUMa IpurpeMe oapeheHux jenaa, Kao W IOCETe JIOKAJHUM IHjalama,
BHHapHjama, a CB€ y3 UHTEpaKIH]y ca JOKAJTHUM CTAaHOBHUIITBOM.

VYmpaBo ractpoHOMcCKa Tpaauluja oapeheHe pecTuHaIMje JAONPUHOCH CTBapamby
ayTeHTHYHOI' JIOKMBJbaja 3a TypHCTE€ KOjU Tra IIOBe3yje ca JIOKAJIHOM KYJITYpOM,
TPaJULMOHATHOM XpaHOM U oOuyajuMma JokanHor craHoBHuiTBa (Williams et al., 2019), a
YKJbYYEHOCT TYpHUCTa y PAaJUOHUIE KyBama TPATULMOHAIHUX jesia WU MPOU3BOIKY BUHA
KO/ HHMX M3a3uBa ocehaj MOBE3aHOCTH ca JECTUHALMJOM W JIOKAJHUM CTaHOBHHILITBOM
(Paulauskaite et al., 2017; Stone et al., 2018).

Naxko je Behu Opoj ayTopa UCTpa)kMBao TypPUCTUUKY MOTPOLIKY XpaHe U nuha (Alonso
et al., 2015; Bruwer et al., 2018, 2019; Charters & Menival, 2011), camo Mamu Opoj BUX je
aHAIM3Mpao (pakTope KOju yTHUy Kao MOJCTPEK Ja TYPUCTHU aKTUBHO YYECTBY]y y CTBapamy
JOKMBJbaja Koju cy moBe3anu ca xpaHoMm u muhem (Chen, 2018). Pamao u capagnunm
(Rachdo et al., 2021a) cy npeacTaBuiIn 3aKby4Ke CBOT UCTPAXHBamba O CTABOBUMA TYPUCTA O
3ajeJTHUYKOM CTBapamy JOXKHBJbaja MPU yuyelny y akTHBHOCTMA BE3aHUM 3a XpaHy U BHHO.

Kao 3akibydak wicTpakuBama, ayTOPH UCTUYY Ja Cy TypUCTH HaBelu cenaMm ¢akropa
KOjU WX HaBOJE Ja YYECTBY]Yy Y Kpeupamy 3ajeJHHYKOT HCKYCTBa, U TO Cy: APYIITBEHA
WHTEpaKIhja, KPEaTUBHOCT, APYIITBEHA OJPKUBOCT, OpUra O €KOJOTH]H, JOKHBJbA] HOBHUX
CTBapH, He3a0OpaBHA UCKYCTBA 3a MaMhewe U Y)KUBabEe Y YaprMa My TOBamba.
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Typuctu cy HaBeH Jja Cy racTpOHOMCKA UCKYCTBA HajBUILE CTEKJIU KPO3 ACTYCTALH]y
XpaHe, BUHA, MACIMHOBOT YJba, AJIKOXOJHUX Muha, ca HArjJacKoMm Ja cy arMmocdepa, cama
OKOJIMHA JICCTHHAIIMje W HOBOCTCUCHA Ca3Hama O MPOM3BOJMMA MMAaM HAjBUINC YTHIAja Y
IbHUXOBOM CTBapamy. McTO MCTpaXkMBame MOKA3ajo je Ja Cy UCIHUTAHH TYPUCTH MOKAa3aJin
Behy 3amHTEepecoBaHoOCT 3a ydenihe y Kpeupamy HMCKYCTBa KpO3 XpaHy, M OBaKaB 3aKJbydak
MOXxe OuTH mobap IMoKa3are/b KOPHUCHOCTH YKJbyYHBama TacTPOHOMCKHX TYpHUCTA Y
KpEUpambe 3ajeIHNYKOT UCKYCTBa KPO3 IPOMOIIH]Y TpaauinoHanHe xpaHe y Cpouju.

6.3. OcHOBHE BpPeHOCTH Koje ce pa3Bujajy 3ajeAHUYKHM KperpameM

YopKkoc UYMIEHUIM Ja Cce XpaHa, Ma KOJHMKO Ouiia pa3inuuuTa U crenuduyha,
10jaBJbyje KOJ CBHX HapoJia Ha IUIAHETH, U J]a CE YeCTO MCTUYE Ka0 TEMEJb Pa3Boja JbYICKOT
KMBOTA, TOTPeOHO je uctahu na oHa mpejcTaB/ba OUTAH CIIEMEHT 3a YIIO3HABAKE KYJITYype H
CIIy’)kKM Kao BHJ KOMyHHKanuje ca JokanHuM craHoBaumTBoM (Long, 2004). Kpos
TaCTPOHOMCKH TYpH3aM C€ 4YeCTO Mpom3Bohaum OKYIUBajy y yApYyKema Kako O mTo 00Jbe
MPEJICTAaBMIIM TaCTPOHOMCKE mpousBone Typuctuma (Bessiére, 1998), a opranuzoBamem
pa3IMYUTHX aKTUBHOCTH BE3aHMX 3a TAaCTPOHOMH]Y YIO3HAIH TYPUCTE Ca KYJITYpPOM
necruHanmje (Einarsen & Mykletun, 2009), ykibydyjyhu UX y KMBOTHE HaBHKE JIOKAJTHOT
CTaHOBHMILTBA KPO3 KOKpeupamwe. [la Ou racTpOHOMCKM TYpUCTH YKUBAJIH Y KYJIMHApPCKUM
HOBMUTETHMA, YIO3HAIM JIOKAJIHY KYJITYPY U CayyeCTBOBAJIM Y KHUBOTY JIeCTHHALIM]E, Ta TUME
U YUYECTBOBAIM Yy KOKpeHpamy ycilyra M MpOU3BOJa, OJ MpECylHEe Cy BaXKHOCTU HUXOBA
OCHOBHA YyJia: 4yJio yKyca, MUpuca, 1oaupa, ciyxa u Buaa (Long, 2004). Bume aytopa je
HABOJWJIO 3HA4a] OCHOBHMX uyJia 3a A0uBJbaj] y Typusmy (Urry, 1990; Everett, 2008), anu
NpBH KOHKPETHUJU 3aKJbydlld 3Ha4aja dYyjia 3a TOTIYHH J0XKHBJbA] y TaCTPOHOMCKOM
Typu3My cy OHM U3 nurteparype ¢ kpaja XX u u3 npse nenenuje XXI Beka (Everett, 2008;
Gentile et al., 2007; Bessiere, 1998).

IIpajar u capanuum (Prayag et al., 2020) cmarpajy 1a, kaja cy y NUTamwy UCKYCTBa Yy
BE3U Ca XpaHOM, OHA MCKYCTBa KoOja HacTajy y ciio0o1HO BpeMe Hajuemrhe Oyay macuBHa jep
HAacTajy y CcaMOM pecTOpaHy, a aKTHBHA MCKYCTBa Cy OHa KOja HAacTajy oOMIaXemeM
¢dectuBana xpase, noxahameM yacoBa y IIKOJIM KyBama, yuemheMm y NpUIpeMH XpaHe Ha
paguonnmnama u apyra. OHO IITO KOKpeupame HCKycTBa o0e30ehyje jecte m0KHMBIba]
aKTHUBHOT ydyenrha Koje ce MaMTH U KOj€ MOTUBHIIIE TOCETHOIA /1a UCTO MOHOBH.

Typuzam kapakTepuille BUCOK HUBO UHTEPAKIMj€ ca MOTEHIHjaIHUM TypUCTUMa, T1a je
CaMHM THM TOTPEOHO YBECTH HOBHHE y KOMYHHIIMPamky Kako OW TypHUCTH WUMAalld TJIaBHY
yIOTy Yy Kpeupamwy CBOJUX HCKycTaBa. TYypHCTH Cy OKpPYKEHH HHTEPHETOM, MOOHIHUM
ypehajuma, TYpPUCTHYKHMM areHuMjama, IPEBO3HUIUMA, XOTelujepuMa, JIOKAJTHUM
CTAaHOBHMILTBOM U MpEIy3eTHUIIMMA KOjU Hy/€ aKTMBHOCTH Ha OJIPENUIITY, CTBapUMa Koje
Tpeba ypaaiuTH W BHUICTH HA JAECTHHALMJU Kao IITO Cy My3eju, forahaju M mpuUpoIHe
KapaKTepUCTHUKE. JaBuiia ce moTpeda 3a CTBapameM CrieluUIHUX BPEIHOCTH 32 M0jeIMHAYHE
noTpomiaye Kpo3 JWYHY HHTEpaKLH]y ca OpraHu3aTopuMa TYpUCTHUKHX IyTOBama WU
norahaja, kKako OM Ce MCKYCTBO IMOBE3AJIO Ca JPYIITBEHUM W KYJTYpPHHM BPEIHOCTHMA KOj€
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nojeauHal; uMa (Bosvijk et al., 2005). Texnosoruja omoryhasa moTeHIIMjaJHUM TYpPUCTHMA
Jla pe3epBuIly ojapeleHe akTHBHOCTH | ITPEe J0Jacka Ha JIGCTHHAIIM]Y, ITO OTBapa MoryhHOCT
Jla ce JIOKMBJbEHA HCKyCTBa ymopelne W jene. HaBeneHe aKkTUBHOCTH, 3axBasbyjyhu
UHPOPMALIMOHUM TEXHOJIOTHjaMa, II0CTajy JOCTYIIHE IIMPUM MacaMa, a KOMIIaHUje CY
npunyhene na ce cBojom pasnmuuTomthy takMuue 3a Typucre. Takohe, moHyna AocTymHa
NpeKo HMHTEpPHETa OTBapa MPHJIUKY Ja Mpy)Kajal ycilyra OCTBapu OJNMXKHM KOHTAakT ca
kiaujearom (Buhalis & Licata, 2002).

Bynyhnoct y 3ajeqHHYKOM Kpeupamy TYPUCTUYKHX MPOU3BOAA Of CTpaHE TypUCTa 3a
opraHm3arope 3Haud Ja Tpeba na moOoJpINajy CBOjy IMOHYAY M J1a YTUYy HA TO Ja C€ OHa
outHO paznukyje on Beh mocrojehe monyne (Prahalad & Ramaswamy, 2004), a nmoxanHo
CTaHOBHUINTBO Tpeba na OyJe ymo3HaToO M MOTHMBHCAHO KaKO Jia NMPUXBAaTH HOBE 3aXTEBE
roctujy mnpu npyxamy ycayra (Yeposuh, 2011). Kom Ttypucra ce jaBiba Kejba ce
UICHTUPUKYje ca JIOKATHOM KYJITYPOM, XPaHOM W CTaHOBHHUIITBOM Kako O MOOEriIn o
CBAKOJIHEBUIIEC U TAKO J0KMBE HOBO TYPUCTHYKO HCKYCTBO.

Hctnname dyna 3a CTBapame HCKYCTaBa y TaCTPOHOMCKOM TYPH3MY 3allOy¥eld Cy
ayropu HaBojaehu To ga uyna typuctu omoryhaBajy 5ia JOXKHBJBEHO ,,yIIHja U PEIPOAYKYje”
(Bessiere, 1998, ctp. 26), kao u na je cehame, Koje ce (Gopmupa Kpo3 [10KHUBJbA] HOBOT
HCKYCTBa, HacTayio ympaBo kpo3 uyina (Lupton, 1996; Long, 2004). MoryhaocTt 4oBeka na
MHTETPHUIIIE CBE MOJAaTKe KOjU Cy JOOHMjeHH yNOTpeOOM CBMX OCHOBHHX UyJia WJIM HUXOBOM
KOMOUMHAIMjOM, TpeAcTaB/ba jEAUHCTBEHO HCKYCTBO KOje MOMake 00JbeM NepLUNHparmby
cBeta koju Hac Okpyxyje (Crouch et al., 2004; Agapito et al., 2013). YmpaBo Ta
MYJITUCEH30PHOCT JOMPUHOCH Jy0Jh0] MOBE3aHOCTH Ca JACCTHHAIMJOM KpO3 3ajeHUYKY
NPUTIPEMY U JETYCTaIH]jy JOKaJTHHUX jea, U Kpo3 dyjia ce CTBapa UCKYCTBO KoOje JyKe ocTaje
y cehamwy (Everett, 2008; Sims, 2009; Bessiere & Tibere, 2013; Bjork & Kauppinen-
Réisédnen, 2019; Lee, 2023).

JIOK yd4ecTByjy Yy TacTpOHOMCKMM aKTUBHOCTHUMA, TYpPUCTH Kpo3 Kopullheme
OCHOBHMX uyla JyOJjbe pa3yme]y JIOKaJlHy KyJITYpy M MJCHTUTET JeCTUHAIMje, jep Kpo3
racTpOHOMCKO Haciele Koje je jeIMHCTBEHO 3a CBaKy pErujy CTUYy Ca3Hama O JIOKAIIHO]
KyxumwH (Stone et al., 2022; Bjork & Kauppinen-Réisénen, 2019). Kokpeunpamem yciyra nin
NpoOM3BOJa, KOJ TYpHCTa C€ pa3BHja jenWHCTBeH ocehaj W IONPHUHOCH C€ HHUXOBOM
3aJ0BOJBCTBY, a HWHTEpaKIfja ca 3aloCiIeHHMa Ha JACCTUHAIMjH JOTPUHOCH JyOJheM
3aJ10BOJbEHY HUXOBHUX MoTpeda (Buonincontri et al., 2017). [TotpeOHO je HamoMeHYTH Ja je
KOKpEHpame ca CTaHOBHUINTA MpoM3BOhaua OMTHO, MOIITO KPO3 Taj KOHIENT OHU J00Wjajy
cazHamkba O O4YeKHBawmy U mpedepeHnujaMa Typucrta. OHIa Kajga Ta OYEKUBamba U
npedepeHije yBake W UMIUIEMEHTHPa)y y CBOjy IOHYyAy, OHU je yHampelyjy u duHe
KOHKYpPEHTHHjoM 3a HoBe noceTrole (Aksenova et al., 2022; Carvalho et al., 2021b).

Anammza nuteparype (Verleye, 2015) mokasana je na cy ce UCTpaXMBayl HajIpe
OCJIakalli Ha YTHWIIa] MOTUBAIIH]E MOTPOIIava JIa YUYECTBY]Yy Y KOKpeHupamy U Ja Cy 3ay3Bpar
ouekuBanu oapeheny Bpcry kopuctu (Blau, 2004). VY cBojoj cryauju, Janr u Matwmna (Yang
& Mattila, 2016) HaBozme aa ce MOjMOBH ,,BPEAHOCT™ M ,,MICKYCTBO** IOBE3Y]Y, U TO CE HAjJIpe
MOTpoIIa4y Be3yje 3a KMCKYCTBO KOj€ CE€ CTBapa MHTEPAKI[MjOM ca KOMIAHUJOM Kpo3
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KOKpeupame, a OH/1a ce 100uja BpeaHocT yciryre i npoussoaa (Suntikul & Jachna, 2016).
Ca pa3BojeM TEXHOJIOTHja M JPYIITBEHUX MpeXka, Y HAy4HO] JHUTEPaTypu Koja HCTpaxyje
3Ha4yaj KOKpeHpama 3a CTBapame BPEAHOCTH yCIyra U MPOU3BO/Ia, YECTO Ce 3amaxa HaBoheme
yTHUIaja BUPTYETHOT OKpykema. Tako HammubOcujan u bepon (Namibsian & Baron, 2009) y
CBOM HCTPaKUBaby TBPJC Ja MOTPOIIAYH KOJH YYECTBY]Y Y 3ajeIHUYKOM CTBapamy OYEKY]y
cienehe: XeIOHUCTUYKO MCKYCTBO, KOTHUTHBHO HMCKYCTBO, JPYIITBEHO HCKYCTBO W JIMYHO
nuckyctBo. Ca oBakuM 3aksbyukoM ce ciokuo u @unep (Fiiller, 2010) ¢ Tum na je qomao jorn
JIBE KOPUCTHU KOje KYIIH 04eKYjy, a TO Cy eKOHOMCKa U IparMaTuika KopHucT. Ympaso Bepiej
(Verleye, 2015) y cBoMm mperieay autepaType oO0jeAumbyje 3aKJbydyke KOjHU Cy Jaiu
HammuOcujan u bepon u ®@unep 0 0ueKMBaHUM HMCKYCTBHMA TPU KOKpEUpamy, U 00jalmrmaBa
uX Ha cienehn HaYWH:

- XeOdonucmuuko uckycmeo je noBe3aHo ca emonujama u ayiuma (Aho, 2001), onHocHO
Ipe/ICTaBJba Y)KUBambE MOTPOIIaYa MPH 00aBJbamby aKTUBHOCTH Koje Bosn (Malone et
al., 2014; Martinez-Cafas et al., 2016). To je mpujaTHO, MEHTAJIHO UCKYCTBO KOje€
npou3uia3u U3 Kopuihema 3ajeJHHYKH KpeupaHuX MpousBoga. Kpo3 3ajeaHudko
Kpeupame, TYPHCTa JKelH Jla Y)KUBa Yy CBHUM BUIOBHMA 3a0aBe, J]a yUECTBY]y y HeUeMy
mro je npyraunje u nzazoBuuje (Hussain et al., 2021), a To je 3Ha4ajHO HE camMoO 3a
CTBapame MCKYCTBa MOTpoIIaya, Beh u 3aTo MTO ce Ha OCHOBY TOTa 3aKjbydyje /a je
XEIOHUCTHUYKO HCKYCTBO OJ TPECYAHE BAXXHOCTH 32 TYPHCTHUYKO 33JJOBOJBCTBO H
noBpatak Ha aectuHanujy (Hosany & Gilbert, 2010; Su et al., 2020). Takohe, cryauje
Cy MoKasaje M Jia eMOllMje TypucTa Mpema JaTUM JeCTUHallMjaMa yTHYy Ha HHXOB
Opxu pazBoj (Ma et al., 2013). Ca cTaHOBHILTa TACTPOHOMCKOT TypU3Ma, Y)KUBAE Y
JIOKAJIHOj XpaHU M Hemo3HaTuM yKkycuma (Batat et al., 2019) u kokpeupame Be3aHo 3a
XpaHy ¥ nuha Moke TONPHHETH CTULAalky pa3IMYUTUX IMpedepeHnrja KoJ TypucTa
(Okumus, 2021; Wang et al., 2017). Agonro u capanuunu (Adongo et al., 2015) cy
Ha OCHOBY CKaJjle Koja ynopehyje He3abopaBHAa TypUCTHUKA HCKYCTBA MOCTaB/LEHE O
Kuma u UBca (Kim & Eves, 2012) koju cy XenoHu3am cBpctaiu y ¢hakTope KOoju cy ce
UCTaKIIM Y UCTPAKUBAEY TACTPOHOMCKHX HE3a00paBHUX MCKYCTaBa y Typusmy [ 'ane;

- Kocnumueéno uckycmeo ce OIHOCH Ha CTUIakb€ HOBHUX 3Hamka M BEIITHHA KpO3
3ajeqHUYKO Kpeupame (Zhang et al., 2015), Ha npuUIKMKY J1a TYPUCTH YIO3HAJy YCIyTy
WINA TIPOW3BOJA M Ja HAa HOBU, KpeaTWBAaH HAUWH, y3 NpPUMEHY TEXHOJIOTHja Haydye
HemTo HOBO (Nambisan & Baron, 2009). ®unep (Fiiller, 2010) y cBoM uctpaxupamy
3aKJbydyje Ja MOTPOIIavu KOJU YUECTBY]Y y 3aj€THHUYKOM Kpeupamy MPOU3BOa TEKE
na Oy1y MOTHMBHICAHH M Jla CBOj€ JKeJbe U HIeje Kpeupajy 3a cede. Oapehene crymuje
(Henderson, 2009) roBope 0 MpOM3BOAKH XpaHE W3 TEPCIICKTUBE MOTPAKEE U O
MOCTOjaby INIKOJIa KyBama 3a TYpPUCTE Ha ojpeheHoj nectuHanuju. To ce cBe
HaJIOBe3yje Ha YHbCHUILY Jia ce, KPO3 TaKaB BHJ] YKJbYUHBamka TYPHCTA Y KOKPEHPAHHE
HOBOI' HCKYCTBa, OCTBapyjeé HHXOBO 33J0BOJBCTBO M OJIp’KaBa HHXOBA BEPHOCT
JeCTUHAIMjU. YTIPaBO IMOBE3MBAKE TYpPHUCTE Kao TOjEAMHIA Ca CAMUM IPOLECOM
KOKpeupama, Kao U Opura o HEroBUM JIMYHUM NoTpebdama, TJIaBHHU Cy MOKPETadyd 3a
yuecTBOBame y HekuM Jorahajuma (Alves, 2013);
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- Apywmeeno uckycmeo ce MOXe carjieqaT Kpo3 jKeJpy moTpoiniaya ja ce oceha kao na
npunaza oapeheHoj rpynu Koja jaenud meroBa mHTepecoBama (Luo et al., 2019),
Ta4yHUje, KPO3 MKeJby Ja OCTBapH [PYIITBEHH HICHTHTET. [IpHIIMKOM IyTOBama
J07a3¥ JI0 YIO3HABaWka HOBHX JbYAH T€ je TOTPEOHO MOOOJBIIATH CIIOCOOHOCT
KOMyHHUKanuje ca ocrarkoMm rpyne u 3ajennune (Filler, 2010; Zhang et al., 2015).
HctpaxkuBaun cmarpajy Ja je KOMyHHUKaluja usMely YydecHUKa 3ajeTHUYKH
KPEUPAHOT MPOU3BOJIa WIH YCIIyTe BeoMa OuTaH (hakTop IPYIITBEHE MHTEpaKIUje, U
TO (haKTOp KOjU IpHUIe JONPUHOCH CTBapamy Oosber TypucTHukor uckycrBa (Rachdo
et al., 2021b), a HapoUNTO y 33j€THUYKOM KpEeHpamy KOje ¢ OJHOCH Ha XpaHy W BHHO.
Menr u lyu (Meng & Cui, 2020) HaBoge na TypucTa Kpo3 3ajeJHUYKO Kpeupame
XpaHe y pecTopaHuMa ocTBapyje ocehaj QpylITBeHe MPHUMAIHOCTU U yBehaBa CBOjy
JKEJbY Jia OCTBApU JPYIITBCHU UJICHTHUTET;

- Jluuno uckycmeo mpencTaBiba OOHMjame YIiiena U MOIITOBamba O]l OCTAIMX WIAHOBA
rpyne. Omuep (Oliver, 2015) mHaBogu na je MOTpeOHO MMATH y BHUAY Ja CBAaKU
MojeIMHAIl UMa JIMYHE €JIEMEHTE KpO3 KOje MCKa3yje CBoje moTpede, ma caMuM THM
CBaKH I0jeIMHAIL APYyTadrje T0JIa3H 10 OCTBapUBama CBOjuX IuibeBa (Ibid);

- Exonomcko uckycmeo Koje HacTaje IMpH KOKpeHpamy Orjiefia Ce Kpo3 MaTepHjalHy
KOPHCT U Harpaje Koje MmoTpoIay ouekyje aa noouje 3a cBoje yuemihe y 3ajeTHUIKOM
cTBapamy. [loTpomaun koju o4yekyjy Ja J00Hjy HEKy BPCTY Harpaje Wi eKOHOMCKe
kopuctu (Verleye, 2015) HuCYy MHOTO MOTHBHCAaHU Ha camMo yuelihe y KOKpeupamy,
Beh cy uckIpyunBO BoheHu TMe 1a ocTBape ekoHoMmcky kopuct (Fiiller, 2010);

- Ilpaecmamuuno uckycmeo ce€ MOXKeE carjiefaTd Kpo3 KOTHUTHBHE BPEIHOCTU TJie
noTpouay, Npukynseajyhu nadopmainrje o npousBoy, TEXHOJIOTHUJU MPOU3BOIKE U
npojaaju, GopMrpa MULUBEHE O BPEAHOCTH MPOU3BOJAA, T€ CE U AHTAXKYJE Y yUCHY
Kpo3 UHTepakuujy ca komnanujom (Nambisan & Baron, 2009; Zhang et al., 2015).

OcHOBHE BpEJHOCTH KOj€ C€ pa3BUjajy 3ajeIHUUYKHM KPEUPAmEM y TYpHU3MY KOjU je
MIOBE3aH ca XpaHOM U BUHUMa, ayTOPH Cy UCTPAKUBAJIM Ca CTAHOBUIITA YTHUIAja PA3TINUUTUX
¢dakTopa, 1 CBe ce BUILE CTBapame He3a0OpaBHUX TYPUCTHUKHMX HCKyCTaBa carjiefiaBa Kao
OuTaH yuHWIALl KOju Tpeba aa uMa Behy 3acTyIJbEHOCT y HAyYHUM HCTpakHUBambHUMa
(Carvalho et al., 2023; Sthapit et al., 2019; Zatori, 2016). ObwurtaBajyhu y J0KagHO]
3ajeJHAIM, TYPUCTH KOH3yMHpPAamEeM TPAJAWIMOHAIHE XpaHe I07ajy BPEIHOCT HCKYCTBY
OopaBka Ha oapeheHoj mectmHanmju, ocehajy ce memom 3ajegHurle, Oyayhu na cy ce y mwy
MHTETPUCAIIH, O H0j YUMIU U CTEKIU NPEACTaBy O BPEIHOCTH HEHE KYJITYpe U €THOJIOTHje
(Anton et al.,, 2019; Carvalho et al.,, 20218; Correia et al., 2020; Di-Clemente et al.,
2020; Richards, 2021).

VY cBOM HCTpaxHBamy racTpOHOMCKOT HcKycTBa y PoBanmjemujy, Cranut (Sthapit,
2019) je youro na noKaHa XpaHa KOJ TOCETHIIalla U3a3uBa MO3UTUBHE EMOIIH]je KOje mpenas3e
y cehama Koja 1yro ocrajy y 4oBeky. JlomaTHy BpeIHOCT 3a KOKpenpame u3Mel)y mocernona
U JIOKAJHE 3ajeJHHIIC MPEeCTaB/ba MOHY/Aa Pa3IMYUTUX TEMATCKHX Typa Y KOjuMa je XpaHa

3aCTyNJbeHA, a KPO3 KOH3YMHpamE JIOKATHHUX CIEUHjauTeTa, TYpUCTH C€ YIO3Hajy ca
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TPaIUIIMjOM MPHUIpPEME XpaHe, aldi M pecypcuMa ACCTUHAIMje BE3aHUM 3a XpaHy Kpo3
wuxoBy ucropujy (Ko et al., 2018; Seyitoglu, 2020). Yecto ce opranmsyjy Aerycraiuje
JIOKAJIHE XpaHe Yy aMOMjeHTy KOjH je KapaKTEepHUCTUYaH 3a MPUKA3HBAKE TPAIUIIMOHAITHE
KYJType UCXpaHE M CTHJIA )KUBOTA JIOKaTHOT cTaHoBHUIITBA (Kastenholz et al., 2023; Kaushal
& Yadav, 2021).

6.3.1. Keanumem mypucmuuxux yciayea

[Ipema nedununuju Ceercke Typuctuuke opranuzanuje (UNWTO, 2014), usrpaama
KBAJIUTETAa y TypU3My NpEeACTaBjba IMPOLEC KOjU IMOBE3yje 3aJ0BOJHCTBO ca MoTpedama u
ycllyraMa Ha TYypUCTHYKUM JIECTHHAIMjaMa, a KOje HacCTaje HCIyHhaBamkeM 3axTeBa U
OUYCKMBamha TYpPHUCTa, Ka0 W OalaHCHpameM OJHOCA IIeHe M KBaJIUTeTa (TMpHiiarohjeHo mo
Gasevi¢ et al., 2019). IIpema Byjko u capamauiuma (Vujko et al., 2016), 3akpyuyje ce na
KBAJIMTET TYPUCTHUKUX yCIyra MOXKe OMTH O]l KJbYYHOT 3Hayaja 3a 3aJp)KaBame moctojehux
U MPUBJIAYCHE HOBUX TYPHUCTA.

Typuctu uecto cBOja HMCKYCTBa, HUBOE 3aJl0BOJBCTBA M CBOjy JIOjAJIHOCT IpeMa
JNECTHHALIMJU JieJie Ha JApYIITBEeHUM Mpexkama. OBakaB BHJ TNPOMOBUCAA YMHOTOME
npelcTaB/ba U3BOp OUTHUX MH(pOpMalKja Kako Ou ce GopMUpPao raCTPOHOMCKH JIOKUBIbA] U
ciuka o camoj nectuHanuju (Marine—Rog et al., 2021a).

3a mojenuHe ayTope, HajOOJHH BHUJ MPOMOIIM]E W MpEJoUaBama MO3UTHUBHE CIHKE O
JIECTUHALU]JU ¥ HEHO] TaCTPOHOMCKO] MOHYAM jeCTe yCMeHa IMpenopyka ,,0/1 ycTa 10 ycra”,
KOja TOJICTUYE HOBE TYypUCTE Jla ce ojuryde 3a nocery oapehenoj aecruranuju (Kim, 2018;
Goriir & Giizeller, 2021).

[Ipenopyuyje ce KOHTMHyHpaHa KOHTpPOJIa KBaJIUTETa, U TO KBAJUTET-caTuchakiuja-
JIOJaIHOCT, Kako OM ce MPeLu3Upay HEelOCTalll U CMamUiIe TPelIKe y MpyXamwy yciayra y
TypU3My, ald W TIpeaBuiene Mepe koje he moBectn no yBehama KBalIuTeTa TYpUCTHUKUX
yciyra (Pordijev, 2010; Gasevi¢ et al., 2019). Ananuzom nojataka Koju Cy IPUKYIIJBEHU O]
TYPUCTHYKHUX MOTPOIIAYa O lUXOBUM HUCKYCTBUMA NPU KYITOBHHH M O CTEINIEHY 3aJI0BOJHCTBA
U300pOM M KBAIUTETOM TYPUCTHUYKOT MTPOM3BO/Ia, MEHAIMEHT Tipeny3ehe Tpeba ma mpemnosna
OHE WH/INKATOPE KOjH JIOBOJIE J0 TOTA JIa CE TyPUCTa OTPEICIH HIH OAyCTaHe o] Kopuinhema
pou3BoJia Ui yciyra. butHo je ucrahu ga BemTHHE KOPUroBama MOCTOjehux U Kpeupama
HOBHX INPOU3BOJA U YCIIyTa MpeACTaBibajy HajBaKHUj€ MHIUKATOPE 32 YCIEIIHO MOCIOBAKE
TypuctHukux mpenyseha u necrmmanmja (Zivkovié & Brdar, 2018). 3ajeqHnuko kpempame
NOHy/le u3Mel)ly TypucTe M OpraHusaropa cTBapa JOJaTy BPETHOCT TOM TYPHCTHUYKOM
npoun3Bony. CTerneH 3ajeITHIYKOT Kpeupama MO3UTHBHO YTHYE HA 33J0BOJHCTBO U JIOjATHOCT
TYpHCTa, IITO TOBOAM /10 ToBehama Mpruxo/1a KOMIIaHWja WK OpraHu3aTopa fgorahaja.
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6.3.2. 3a0060.6cmeo u nojannocm mypucma

Bbpojuu ayropu cy u3BenM 3aKJbydyke Ha TeMy KOHIIENTAa KOKpPEHpama BPEIHOCTH y
obiacTu Typu3sMa M Ha TeMy ydemha Typucta y OONHMKOBamy yCIyra HIM HpPOHM3BOAA
(Robina—Ramirez etal., 2022; Ruhanen etal.,, 2021), a cBe kako Ou ce CTBOPHIIO
KBAJIMTETHH]€ MCKYCTBO Koje he MOXHMBEeTH TYpHCTH W IuTO he ce oapa3uTu Ha nosehame
UXOBOT 33JI0BOJbCTBA U J1ojanHocTH (Robina—Ramirez et al., 2021a, 2021b). Kommanuje koje
HyJ€ MPOU3BOJIE U YCIyre y Typu3My MpoHajia3e pasinyuTe HAaYMHE J1a Yy MPaKCH OCTBape
uHTepaknujy ca typuctuma (Park & Ha, 2016), ocnamajyhu ce Ha cTpaTerujy 3ajeTHUYKOT
cTBapama ca Typuctuma. bejcon (Bason, 2010) 3akipyuyje na MOCIOBHA cTpaTervja 3a
KOKpeupame Tpeda a mpyxa MoTpoliayiMa HHOBALU]Y, IPOU3BOAY U UHTEPAKLHU]Y, U 1A Y
B0j Tpeba Ja ydyecTByje BHIIe Hocuiana npoussoame (Phi & Dredge, 2019) uume typuctu
aKTHBHO YYECTBY]y y KpeHpamy YCIIyra WiH IPOU3BOJa, ITO IPEACTaBIba 10JaTy BPEJHOCT
(Zayed et al., 2022).

KonnenT xokpenpama BpeJHOCTH MOIpa3yMeBa Jia ce Y mpoliec MPOU3BOIE YCIyTa U
NPOM3BOJIa YKJBYUY]y MOTPOIIAYH, KaKO OW Cce MOCTUTIH IITO OOJbM €KOHOMCKH PE3yNTaTH, a
Kynai, T0CTaje aKTUBaH M YeCTO KJbYYHH Yy4YeCHUK y crBapamy BpemaHoctu (Flores &
Vasquez—Parraga, 2015; Prebensen & Xie, 2017). Kana je peu 0 KOKpeMpaHOM HUCKYCTBY Y
TypU3My, IOTPEOHO je HAIIOMEHYTH Jla MOTPOIIAaY CBOJUM ydenheM y KOHLENTY KOKpeupama
BPEIHOCTH JONPUHOCU Kpeupamwy IOHYyAE U Tpaxme, U TUME CE CTBapajy jeAMHCTBEHa
HCKYCTBa K0ja cy mpuiarohena norpedama u xxesbama nojeannana (Arica & Kozak, 2018; Phi
& Dredge, 2019).

Bumie ayropa uctpakuBaio je yTHIQ] KOKpeHpama BPEJIHOCTH U ca acliekTa Kyrana
(moGospiame TepIeniuje) W mnpousBohavya (yTuia) Ha OOJbE TIOCIOBHE pe3yJTaTe).
3ajelHNYKO y OBUM CTyAMjaMa jeCTe CTBapame BPEAHOCTH MPH MHTEPAKIMjU Mpou3Bohaua u
Kynana, a u3 3ajeJHUUKe BpeAHOCTH npousmiasu kBanmureT (Arica & Kozak, 2018; Phi &
Dredge, 2019), 3anoBosbctBO (Flores & Vasquez-Parraga, 2015; Prebensen & Xie, 2017;
Assiouras et al., 2019), nonoBsemwa kynoBuHa (Park & Ha, 2016; Arica & Kozak, 2018),
npyXame MoBpaTHUX MH(popMaija u nojamHocT (Assiouras et al., 2019; Gong & Yi, 2019).
VYnpaBo 3ajeTHUUKO CTBapame BPEJHOCTH KOMIIAHMje ca KYIIUMa MPeACTaBba KOMIIOHEHTY
KOja je Ba)KHa 3a IMOHAIamke Kylala HaKOH Kopullhema yciyra ¥ MpOou3BOAa U 3a HHXOBO
JlaBamke TOBPAaTHUX WHQOpMaIMja, Ka0 W 32 TOJEPHCAE MAmbUX Tpeliaka MpH MOCIOBAKY
(Arica & Corbaci, 2020).

Y HOBHjUM HCTpaXMBama, yKa3yje c€ Ha YHMIEHHIy Ja CE IMOHAIame KYIIa Mph
CTBapamy 3ajelHHUYKe BPETHOCTH IMPOLIMpYje Ha T3B. TIpalaHCKO TOHAIAKkEe Kymala
(Customer Citizenship Behavior — CCB), koje Hajiipe 00yxBara IMOHaIllake KOje Ce OJHOCH Ha
UCTHUIIahe OpeH/a, JaBambe MOBpaTHUX WH(POpMaIMja U TpykKame MOMOhM KOPHUCHHUIIMMA.
Hakon mpommpema cxBaTama, Tpa)aHCKO MOHAIIAlke Kymnara, mopes] HaBeACHHX OCHOBHUX
onpehema, OTHOCH CE M Ha YJIOTY KyIla y CTBapamy 3ajeHHYKE BPEAHOCTH Of Koje he
kopuct umatu kommanuja (Arica & Kozak, 2019; Assiouras et al., 2019). I'pahancko
MOHAIIake Kymala M3 MEepPCHeKTHBE TypU3Ma Ce€ MOXKe OOJaCHUTH KpO3 oIl HEKOJIUKO
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dakTopa, Kao IITO Cy: carjieJaBame MOHAIIakba TYPUCTA KOje je BE3aHO 3a MpoliieMe KOju
Hactajy ycuen kopumhema yciyra, Kpo3 JaBamkbe IOJAPIIKE OCTAIMM TypUCTUMA U
3aMoCciIieHUMa y KOMIAHUJU Jia CE pellie CTBOPSHM MPOOJIEeMH, Kao M KpPo3 UCKYCTBa Koja ce
JeNie  IMyTeM EJEKTPOHCKUX Mpeka M KpOo3 TMpPErnopykKe ,JUIeM Yy JHIe“ O camMoM
OpraHu30Bamy IMOCIOBaKka, KA0 M O MCKYCTBY KOj€ Cy CTEKJIM TOKOM M HAKOH 3ajCTHHYKOT
Kpeupama uckycra (Assiouras et al., 2019).

Jlo cama je OWIO pedd O TOME KOJIMKO j& TMO3UTHBHO HCKYCTBO KOj€ TYpUCTH JEIe
OWTHO M KOJIMKO CTBapa J0AaTy BPEAHOCT TYPUCTUYKOM HUCKYCTBY, aIll UCTO TaKO j€ 3HA4ajHO
U HEraTUBHO MCKYCTBO, MJHM (DaKTOPU KOjU HETAaTHBHO yTUYY HA 33/I0BOJHCTBO KOPHCHHKA.
KBanurerHe u mo3uTHBHE 00jaBe Ha JAPYIITBEHHM MpekamMa O HCKYCTBY CTEUECHOM
3ajeJHIYKAM KPEUPAameM BPEIHOCTH TpeACTaBbajy OuTHE (akTope 3a KOHTHHYHPAHO
MOCIIOBamkhe KOMITaHUje U HEeHY KOHKYPEHTHOCT Ha Typuctuukom Tpxkumuty (Rihova et al.,
2018; Buhalis & Sinarta, 2019). HacynpoT HaBegeHOM, TYPUCTH Kao AOOPOOUT 3ajeTHUUKOT
Kpeupama BPEIHOCTH OuYeKyjy Ja Mo0ujy moHynae Koje he 3al0BOJBHTH HUXOBE NOTpede U
XKeJbe, U IITO Cy OYEKHBambha BUILE HCIYHECHA, TO ce nmoBehaBa BUXOB JONPUHOC Y MPOIECY
kokpeupama (Groth, 2004; Assiouras et al., 2019). Yak cy oHIa M CKIOHHjH Ja CBOjUM
NO3UTHUBHUM pelleH3HjaMa puByKy apyre typucte (Gong & Yi, 2019).

bnacke3-Pecuno u capagammm (Blazquez-Resino et al., 2015) nedunucaim cy
3aJI0BOJFCTBO KOPHCHHKA Kao ocehaj mpu kopumhewy yciayra U MO3WTHBAH CTaB IpeMa mboj.
Jlutepatypa koja HCTpaxkyje 00JIacT TypuU3Ma HABOAM Jia KOKpEHpame ca IMOTpolradynma
npejcTaB/ba BakaH (hakTop 3a nobdosblame 3a10BojbeTBa (Prebensen & Xie, 2017; Assiouras
et al., 2019), ok cy HeKH ayTOpPH MHIILJbEHA Ja KBATUTET U MEpUUNUPaHa BPETHOCT UMAjy
nocpegHor eQexkTa Ha 3ajeJHHYKH KpEeupaHy BpEAHOCT U 33J0BOJBCTBO IOTpOILIAYa
(Prebensen et al., 2013b; Bell & Babyak, 2018; Arica & Kozak, 2019). Apuna u YopOanu
(Arica & Corbaci, 2020) y ucTpakuBamy YYMHKA 3aj€JHUYKOr CTBapama BPEIHOCTH
noTBpl)yjy 3Hauaj KOjU 0Baj KOHIENT UMa Ha popMupame rpal)aHckor noHaiama, Kao U TO J1a
Cy J00HMjeHH pe3yaTaTH y CKJIaay ca JUTepaTypoM Koja je 10 caja aHaJIu3upaia Taj yTHUIa]
(Groth, 2004; Yi & Gong, 2013; Flores & Vasquez-Parraga, 2015; Prebensen & Xie, 2017;
Assiouras et al., 2019).

Typuzam je nenenujama yHaszaJl OHO CEKTOp ca HajOP)KUM pacToM Y YCIIy>KHUM
nenaTHocTHMa, a manaemuja COVID-a 19 3aycraBmiia je HEroB pas3Boj U TYPUCTHUKY
NpUBpey U JIECTUHAIM]e CTaBUJIa HA 3Ha4YajHEe M3a30Be KaKO OM MOHOBO OMIIM KOHKYPEHTHHU
(Daglis & Katsikogianni, 2022). Cser, rienano Kpo3 cBe cepe Koje ra OKpyXyjy, OropaBiba
ce O] MaHJeMHje U TYpUCTHUUYKA MPUBpPEA TEXKHU Ja TMOTCHIMjATHUM TYypUCTUMa 00e30emau
KOHKYPEHTHOCT Ha TypuctuukoMm Tpxuity (Cavalheiro et al., 2020; Rejon-Guardia et al.,
2020; Oxenswardh, 2018), 6e30eqHOCT Ha JeCTUHALIUjU, YCIyre Koje he OUTH MHOBATHBHE U
KOj€ MOTY 3aJI0BOJHUTH MOTpPeOEe W OUYEKHBamba TOCTH]Y KaKo OW ce CTBOPWIHM He3abopaBHA
uckyctBa (Casais et al., 2020; Sharma et al., 2021). Typuctuuka mOpuBpena je Kao
MHOBAaTUBHHU KOHIICTIT TypUCTHMA IOHYIMJA KOKpPEHpame 3ajeIHUYKOr MCKYCTBa Kako Ou
JIOKHMBENU JeJUHCTBEHA UCKYCTBa Koja ayro ocrajy y cehamy (Tu et al., 2018; Rihova et al.,
2018). ®ouTt u capanuuiu (Font et al., 2021) 3akspyuyjy 11a jeé MUIBEHE TYPUCTAa KOJH CY
YYECTBOBAIM Y KOKPEUPamy BPEIHOCTH O BEIMKOT 3Hayaja 3a TYPUCTUUYKE KOMIaHH]e, jep
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HA OCHOBY HHXOBUX MHUIJBEHA MOTY MOOOJBIIATH CBOj€ YCIIyTe, O]l BbUXOBOI KpeHpama 10
npyxema.

Aytopu I'mimop u Ilaju (Gilmore & Pine, 2015) cmarpajy ma ce Kpo3 3aje JTHUYKO
CTBapame BPEIHOCTH Yy OOJIACTH Typu3Ma M yrOCTHUTEJHCTBA MOpPAjy CTBapaTH HCKYCTBa 3a
NOTpOIIaYe TAaKo J1a OHA 33JJ0BOJbE HLUXOBE MOTPEOE M KeJbe, a Ja KOMIaHWje MOpajy HOBE
yCIIyTe CTBapaTH Ha OCHOBY UCKycTaBa motpoirada (Grayson & Martinec, 2004; Mathis et al.,
2016). 3ajeqHo ca MOTpoOIIauYMMa, y KOHIIENITY KOKpPEUpama BPEAHOCTH YYECTBYje U
MEHAIIMEHT, 3allOCJICHM W TIOCJIOBHHM TApTHEPH KOMIaHWje, HEe OW M CBH 3ajeJHO,
YVjeIUIEHUX 3HamWa, UJeja U pecypca, (GopMupaau yciyre Koje umajy mro Behy BpeaHOCT
(Sthapit & Bjork, 2019). VYmopaBo ykipyuuBame MOTpoOIllIaya y KOHIIENIT KOKpeHupama
BPETHOCTH IPEJICTaB/ha OCHOBHM MOTHB 3a 33JI0BOJBCTBO KopuiithewmeM yciyra (Liang, 2022).

3a10BOJECTBO OCTBAPEHO KOPUIINECHEM TYPUCTHYKHX YCIyra je y MHTEpakUuju ca
MapKETHHIIKAM aKTUBHOCTMMA KOMITAaHHMja W OJf 3Hadaja je 3a OCTBapHBame YycIexa
TYpPUCTUYKE JIECTHUHAIM]C W IOCTH3amke JyTOPOYHE JIOjaTHOCTH Ko motpomrada (Liang,
2022). 3a ycrmemaH MapKeTHHI KOMITaHHUj€, O] BaXHOCTH j€ J1a Ce carjieia 3aJl0BOJHCTBO
norpomava (Williams & Soutar, 2009; Liang, 2022), u 1a TO 3a/I0BOJECTBO HAJHETIOCPEIHHU]ES
yTHYe Ha OJJIYKY TypHcTa jaa ce Bpare Ha nectuHanyjy (Kim & Park, 2017). 3agoBosscTBO ce
Kpeupa Ha OCHOBY KBaJIMTETa IPYXKEHE YCIyre, WMHUIA ASCTHHAIMjE, MOTHBAaIMje U
nepuunupane BpenHocty uckyctna (Prebensen et al., 2013a). ITojenunu aytopu cy Kpo3 cBoja
UCTPaXKMBamba 3aKJbyYWIN Ja TYPUCTUYKO HCKYCTBO IpeJCcTaBiba (HAaKTOp KOjU JOMPUHOCH
no0oJblIakby M OMIITEM 33J0BOJBCTBY IOjeMHIA CBOjUM kHBOTOM y nenuHu (Kim et al.,
2015), ka0 UCKYCTBO KOj€ je OCTBApEHO Kp03 KOHIENT Kokpeupama (Mathis et al., 2016).

JInanr (Liang, 2022), kpo3 cariiefjaBame JUTEpaType MPETXOJHUX ayTopa, U3BOAM
3aKJbydak Jla KOKpeHpame HUCKycTBa nmomohy MHTepakiuje uzMely nmorpoinadya U KOMIaHUje
norpuHOcH ToBehamy 3a70BOJBCTBA IYTOBAaWkEM, Kao M Ja MMa TO3WTHUBAH YTHIA] Ha
3aJI0BOJBCTBO ’KMBOTOM HAaKOH IyTOBama. 3aJJOBOJBCTBO TYPHUCTE je KJbY4YaH €JIEMEHT 3a
cTBapame JojanHocTd (Yoon & Uysal, 2005), a yTuue 1 Ha oHamame U GopMHpamke CTaBOBa
npema gaectuHauuju (Ali et al, 2016). AxTtuBHuUM yuemheM MoTpomiaya y KOHIENTY
KOKpeHpama TYpUCTHMUKUX YCIIyra, HpeTHocTaBKa Ja he MOHOBO KOPHCTUTH YCIyre Hu
MMOCETUTH JIeCTUHANN]Y ce 3HaTHO moBehasa (Grissemann & Stokburger-Sauer, 2012), a mro
Kao0 Kpaji¥ IUJb MMa CTBapare JIOjaTHOCTH MOTPOIIIava.

[Tocnenmux TOAMHA TIOjaBWIIE CYy CE€ CTyAHje Y KOjUMa ayTOpu pa3Marpajy OJHOC
n3melyy crtBapama BpemHocTH U ocehaja cpehe, ogHOCHO pa3maTpajy Ha KOjU Ha4duH
HOTPOIIAYH YCIIyTa U MPOU3BOJIa MOTY OCETUTH cpehy Kpo3 KOHIENT KOKpeupama BPEIHOCTH
(Chiu et al., 2014; Pera & Viglia 2015; Hughes & Vafeas 2021). Ocehaj cpehe ce Temesbu Ha
Cy0jeKTUBHOM Y’KHMBamy KOje HacTaje KopuIIhemeM ycllyra WM MPOU3BOAAa M CMarpa ce
rJIaBHUM (QakTopoMm 3a Kpeupame ocehaja cpehe (Nufiez-Barriopedro et al., 2020; Ravina-
Ripoll et al., 2021). Cpeha Typucte koju oceha na je qonpruHeo KoKpenupamwy oapehene ycmyre
WJIU TIPOU3BO/IA, MOXKE CE€ carielaTh Kpo3 3aKJbydak Ja je J00HjeHa MepCcoHaIN30BaHa yCiyra
3a CBaKOT IMOTpoIlava, jeAMHCTBeHA U HemoHoBybMBa (Pera & Viglia 2015; Cerdan Chiscano
& Darcy, 2021).
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Jake emor1mje Koje ce CTBapajy KOH3YMHPAmhEM XpaHe M Y)KUBABEM Y HOj JTOIPHHOCE
Jla UCKYCTBa Koja Cy TajJa Hactaja Oyay BakaH ¢akTop 3a ocehaj 3a0BOJbCTBA KOjU HACTAje
TOKOM ITyTOBama. ['acTpOHOMCKAa MCKYCTBa C€ CTBapajy Ipe, 3a BpeMe M HAKOH CaMor
MyTOBama, IITO UTPa BAKHY YIIOTY Y KpEeUpamwy JHUYHOT 33J0BOJHCTBA; TYPHCTH YXKUBAjy Ha
JNECTUHALM]H IITO PE3YNTHpa MO3UTUBHUM JIOXKHBJbajeM camor mytoBama (Choe & Kim,
2018). KokpeupameM BpEIHOCTH Yy TaCTPOHOMCKOM TYPHU3MY M YKJbYUHMBaHkEM TYpPHUCTA Y
npoIiec MPOU3BOIHE M KOH3yMallije jena, nmoBehasa ce 3a10BOJHCTBO MYyTOBAKHEM U CTHUYE CE
He3zabopaBHO uckyctBo (Dias et al., 2022).

JlomahuHY KOju TIPYXKajy TypUCTHYKE yCIyre y CBOjUM JoMahMHCTBHMA 3ajeTHUYKU
KpEeupajy MojeHe MPOU3BOJIe ca TYPHCTUMA M MIPE BUXOBOT J0JIacKa Ha JCCTUHAIU]Y, TITO
uM omoryhaBa na ce 00Jbe TIO3UIIMOHUPA]Y HA TPXKHINTY U Oyny KOHKypeHTHH. [lojemmHarr
pa3BHja 33J10BOJHCTBO M JIOJATHOCT TPeMa OpraHu3aTopy Koju he BpeMeHOM, Kpo3 IIacHparmbe
NPOM3BOJIa HA TPXKUIITY, CTehH jJeTUHCTBEHOCT U ayTEHTUYHOCT, IITO j& O] TOCEOHOT 3Havaja
3a TYpUCTHUKY JecTUHanujy. Yecto ce ayTopu OMIydyjy 3a HCTpaXKHBama YTHIAja
KOKpeHpama y Typu3My, yIIPaBo U3 pasjiora ITo je 00JacT Typu3Ma BeoMa CIIOKEeHa, Te ¢e U
cpelly pa3IMuUUTH HMHTEPECH U TEPCICKTHBE Yy CTBapamy 3ajeJHHYKE BPEIHOCTH, v
UCKJBYYHBO KOKPEHPAmhEe BPEIHOCTH M TYPHUCTHUYKOT MCKYCTBA MOTY CTBOPHTH KOJI TypHCTa
3a2JI0BOJBCTBO M JIOjaTHOCT Koja he Outm myrorpajua (Anton et al., 2019; Assiouras et al.,
2023).

VY CBOjUM WCTpaXKUBamHMa, ayTOpU Cy YECTO pa3MaTpald YTUIA] KOKpeHupama
TYPUCTUYKOI MCKYCTBa Ha CTBapame BpenHocTu camor gorahaja. Tako Kum u capaanuim
(Kim et al., 2022), uctpaxyjyhu uckycTBa BOJOHTEpa Ha BEJIMKUM Jorahajuma Kao HITO Cy
3UMCKe OJMMIIMJCKE WIPe M 3aK/bydyjy Ja HHXOBa HCKYCTBa YTHUy Ha MEpLENUujy
BpenHocTH forahaja u nectuHanmje. [Ipuimkom akTHBHOr yuemrha TypHucTa y KOKpeHpamby
CBOJUX aKTUBHOCTH U OOJMKOBamy HCKyCTaBa, J0jla3u A0 nosehaHor ykuBama, Oorahema
MHTEpECOBama, UCTpakUBamba JeCTHHAIlMja Ha Jpyraydju HauMH, Kao M HMHTEpakuuje ca
npyrum Jbyauma (Doyle & Kelliher, 2023). Kokpenpana nckycrBa TypucTa Koja Cy HacTaia
YKJbYYHBAkhEM y aKTUBHOCTH JIOKAJHE 3aje[lHHIE, a KOja Cy MOJieJbeHa Ha JPYIITBEHHM
atopmMama, 3Ha4ajHO yTHUY Ha OJUTyKe OCTalluX TypHUCTa Ja ce ykibyue y ucre (McLeay et
al., 2019; Campos et al., 2018; Kim et al., 2022).

6.4. 3ajeTHNYKO KpeHpame U racTpoHOMcKe MaHudecTanmje

["acTpoHOMCKH Typu3aM, OJTHOCHO, TYpHU3aM KOjH C€ Be3yje 3a TaCTPOHOMCKY U BUHCKY
Tpaaulujy, nmocraje cse Buiue arpaktuban (Del Vecchio et al., 2015), a moHy1a akTHUBHOCTH
KOje Cy IOBE3aHe ca XpaHOM M NMuhKMMa MOCTOja XeTepPOreHuja, Tako Ja TypPUCTHMA MOCTajy
CBE BUILIC 3aHUMJBHMBO JIa Y lbUMa YUYECTBY]y JJOK OopaBe Ha JecTuHaiuju (Stone et al., 2019).
[Tocnenme necueHuje, BUIIE ayTOpa je UCTPAXKMUBAJIO MOjeIMHE aKTUBHOCTH BE3aHE 32 XpaHy
u nuha Koje Cy MpuBIaymie TYpUCTe, Kao IMITO cy Oepba medypaka, YUEeCTBOBAWKE Y
MpOM3BOAKU KpadT mWBa, nerycramnuja MaciauHOBOT yJba W cinuuHo (Fuste-Forne, 2019;
Lopez-Guzman et al., 2016; Kraftchick et al., 2014). CBe Buie cy mnomynapHa TYpUCTHYKA
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HCKYCTBa JI0OMjeHa KOKPEHPamheM UCKYCTaBa KOju Cy croj JjokainHe kyntype u xpasne (Ellis et
al.,, 2018; Williams et al., 2019), ma cBe Bule TypHucTa y3uMa ydemhe y NpHUIIPEMamby
racTPOHOMCKHX IPOW3BOJA, OMJIO Ja Cy OpraHM30BaHA OJi CTPaHE JIOKAIHUX TOW3BOhaya
(Johnson & Neuhofer, 2017) wnu ce opranu3yjy y OKBUPY TaCTPOHOMCKHX MaHH(ecTaIuja u
KpO3 ToceTe JIOKaTHUM mpousBohaunma xpane u muha (Plummer et al., 2005; Kim et al.,
2015).

HctpaxxuBama HOBHjer JaTymMa MOTBpAWJIA Cy MPETXOJAHE CTyauje uctuuyhm na
KOKpeHpame HCKyCcTaBa TypHCTa Ha HEKOM Jorahajy IONPHHOCH TMOTpeOU Ja TYypUCTH
Y4ECTBY]Y Y pa3HUM aKTHBHOCTHMMA KOj€ C€ OpraHu3yjy Ha TakBUM jorahajuma, U Ja Ha Taj
HAuuH CTEKHY MCKYCTBO Koje ce ayxe 3ajapkaBa y cehamy (Getz & Page, 2016). Mehyrum,
NoTpeOHO je HAMOMEHYTH Ja je€ jOoII yBeK Mamu Opoj HCTpakuMBama Koja MpoydyaBajy
KOKpeHpame Iie TypUCTH WHTE3MBHO y3uMajy ydemihe y aKTHBHOCTMMA KOje Cy Be3aHE 3a
xpany u rha (Campos et al., 2018; Lugosi et al., 2020; Rachao et al., 2021b).

MHore TYpUCTHYKE JECTHHAIM]E CBOjE CTpATETHje O Pa3BOjy Typu3Ma Oasupajy Ha
OpraHm3alju pa3nuuuTux jgorahaja koju mpuBiade Behw Opoj moceTwiana, W KOjU
JOTIPUHOCE TTPOMOITHJH M EKOHOMCKOM pa3BUTKY nectuHanuje (Getz, 2008). Takole, OutHO je
HanoMeHyTH Aa porahaju, dectuBanu u u3I0kKOe KMajy yTHIA] HA Pa3BOj JIOKATHUX
3ajeHUIIa, TPOMOBHIIY KyITYpHE pecypce M HyA€ MEAWjCKY NPOMOIM]Y JECTHHAIIH]je
(Gelder & Robinson, 2011; Smith, 2016). [lorahaju koju caapxke KOKpEeHpame BHILE
3aMHTEPECOBAHUX CTpaHa, MOCIEABUX TOJAMHA Cy YECTO TeMa aKaJeMCKUX HCTPaKUBamba O
TypU3My, jep YYECHHUIM OBAaKO KOHLMIHUpaHUX Jorahaja, mopex kopumihema pecypca,
YYECTBY]Yy U y BUX0BOM Kpeupamy (Campos et al., 2018; Mucha, 2022). YnpaBo kokpeupame
BUIIIC 3aMHTEPECOBAHUX CTpaHa y TYpPH3MY, KOjUM IMOCETHOLM y3UMajy YJIOTy KpeaTropa Ha
norabhajy, JOBOJM 0 TMEPCOHAIM3AIM]€ MCKYCTaBa MpeMa HBHUXOBUM HWHTEPECOBAHMMA, IIITO
norahaje uymHM peneBaHTHUjUM (Carson & Pennings, 2017). Kokpeupame BpenHoctu
JIOTIPUHOCH CTBapamwy HHOBAaTHUBHMX Jorahaja o kojer mpoduTHpajy M IOCETHOLHU, U
u3jaradd, W JIOKaJHO CTAaHOBHUIITBO M 3ajeJHMIIA YOIIIITe, IITO Mpe caMmor jaorahaja, To u
nocne mera (Carvalho et al., 2015).

XpaHa ¥ BUHO CKOpPO YBEK YHMHE 3aje/IHHUILy, KpO3 CII0j YKyca M HCKyCTaBa KOjU Ce
JO’)KMBJbABA]y HUXOBUM KOH3YMHUpameM M KOJU YMHE J1e0 JKMBOTHOT cTuiia 4yoBeka (Getz,
2019). I'er y ucroj cTyauju 3akjbydyje N1a yIpaBO XpaHa W BUHO MPEACTaBIbAJy jeAHY O
[JIaBHUX aTpaklyja Ha QectuBaiiiMa W jorahajuma, W 4YECTO Cy TIJaBHM MOTUBU 3a
TypUCTHYKA TyToBama. [lojennHe TypHCTHYKE NECTHHAIM]je OPTaHM30BAEM DPA3ITUIATHX
¢dectuBana n maHudecranmja KOpUCTe MOTYRHOCT 3a NpEACTaB/bAaE CBOJUX KYJITYpPHHX,
OPUPOJHUX KAao M TacTPOHOMCKHX pecypca. l['acTpoHoMcke MaHH(ecTanmje HOMaxy
yHarnpehewy TypUCTHUKE MOHY/IE, jep AOCTYHMHOCT JIOKATHUX T'aCTPOHOMCKHUX MPOU3BOJA Ha
JeIHO]j JIOKAIMjU MPECTaBba OCHOBY 33 HUXOBO OPraHU30BAIE M 32 HUXOBY MPUBIAYHOCT
TypuctuMa 1 jokanHoMm cranoBHUIITBY (Hjalager & Corigliano, 2000).

Manudecrarnuje u gecTuBaIM CTBapajy MO3UTHBAH UMHUII U MOTY 3HA4ajHO MPHUBYhH
TYpUCTE, U MAaKO C€ MOTY JaBHTH CaMO jeJHOKPAaTHO, YBOJE MHOBAaTHBHE CIIEMEHTE Yy caMy
opraHu3anyjy myTa W Tako moBehaBajy arpaktuBHOCT AectuHaruje (Bowdin et al., 2006;
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Vuki¢ et al., 2016). Ca Behum pa3BojeM racTpOHOMCKOT TypH3Ma, JTOJIa3U H JI0 €KCIIaH3H]e
racTpoHOMcKkux gorahaja, manudecranmuja u QecrtuBana, Koju, Kpeupajyhu 3a TypucTe
JEIMHCTBEH M He3a00paBaH JI0KHBJIbAj, TIOCTAjy HEM30EKHU Je0 eKoHOMH]je uckycTBa (Getz et
al., 2014). I'acrpoHoMcke MaHHU(ecTanKje ITONPUHOCE IMPOMOIMJU JCCTHHAILH]E, alld CYy
Ba)KaH (akTOp 3a MOOOJBIIAKE EKOHOMCKOT M JPYIITBEHOT pa3Boja JIOKAJIHE 3aje/HUIE, U 3a
ouyBame KyiarypHor Hacieha (Yeoman et al., 2015). OakBe maHudecranuje IpuBIade CBE
BHIIIC TIOCETHJIAllAa KOJH JONPHHOCE MoBehaHO] MOTPOIIkH, KOjoM ce yHampelhyje kBamuTeT
KMBOTA M 4yBa 0] 3a0opaBa Tpanuinyja peruona (Sharma & Sharma, 2015; Macheka, 2016).

[Ipema wucTpaxuBamy TOjEIMHUX ayTopa, 3aKJbydyje Cce€ Ja je MOTpeOHO
UICHTU(PHUKOBATH TJIaBHE (haKTOpe KOjU JONMpPHHOCE YCrexy (QecTuBana, jep ce Kpo3 HHUX
nobujajy moBpatHe MH(OpMaIHje KOjUMa Ce OICHY]y KBAIUTET, MEPICNIHja YICCHHKA U
cBeykynaH ycnex ¢ectubana (Chen et al., 2012; Jung et al., 2015). Tpeba ucrahu na ce
UCTpaKMBama Hajuenihe 0a3upajy Ha OIICHU KBAJMTETA yCayra M MPOU3BO/IA, IITO BHUIIE HHjE
JOBOJbHO Jla OWM ce OIeHHO Yycmex jeaHor ¢QectuBana koju he OWTH KOHKYpEHTaH
(Papadimitriou, 2013). ITpumeheno je na dhectuBanu Koju ce opraHu3yjy nocieame IeleHu]e,
a aHaJM3UPaHU Cy O]l CTpaHE aKaJeMCKE jaBHOCTH, CBOj€ MECTO Ha TYPHUCTUYKOM TPIKHUIITY
Tpake KpO3 KpeHpaHe YycCiayre KOjuMa IIOCETHOIM OCTBapyjy jEJMHCTBEHA MCKYCTBa
(Manthiou et al., 2014).

Konnent kokpeupama Moxke OUTH jeHA OJ] BaXXHHJUX CTpaTerHja 3a MPHUBIAYCHE
noceTuiana TacTpOHOMCKMM MaHudectanujama. WHrepaknuja wusmely mnocermnana u
opranuzaropa MaHMdecTalnmja npyka NpUINKy Ja ce MaHudecranyjama aA0Aajy norpede u
&KeJbe MoceTniana, Kako OM OHM OWJIM IITO BHUIIE MOBE3aHH Ca JECTHHALWJOM M HCITyHWUIIH
cBoje npedepennuje (Prahalad & Ramaswamy, 2004; Campos et al., 2015; Ramaswamy, &
Ozcan, 2020). [la Typucra xenu na y3me ydeuthe y oapel)eHMM akTHBHOCTHUMA M Jla HA Taj
HAauMH CTBapa HCKYCTBO KOj€ j€ JEJMHCTBEHO M AayTEHTHYHO, MOXXE C€ 3ala3uTh Kpo3
racTpOHOMCKE MaHH(]ecTall]je KOje KOHILIENT KOKpenupama NpUMERY]y Y CBOM OpraHU30Bamby
(Mkono, 2013).

AKo ce mpuMeHe 3amaxkama ayropa Tanma u capamgnmka (Tan et al., 2014), 3a
MOCETHOIE TaCTPOHOMCKHMX MaHHQecTalrja KOju JKele Ja KOMYHHUIUpPajJy ca OCTaluM
TypUCTUMA, OPTaHU3aTOPUMA U 3aIOCICHUMA Ha JIECTUHAIIM]U, Ka0 U J]a aKTUBHO YYECTBY]Y Y
wuMa yduehu u genmehm cBoja 3Hama, KOKpEHUpame Ce MOXKe HCKazath Kpo3 crueaehe
AKTUBHOCTH:

- uHmMepakxmueHe palduoHuye: OJHOCHU C€ Ha aKTUBHO ydemhe TOceTHiganma y
NpUIIpeMamy XpaHe 3ajeIH0 ca Mpo(eCHOHATHUM YrOCTHTEJhbUMa, Kao W ca
W3Jlaraynma, U TMpeIcTaBiba jead Of KOHIIeTaTa KOjH C€ YeCTO aHAIM3Upa y Hay4YHO]
JUTEepaTypu y KOHTEKCTY racrpoHomckor typusma (Binkhorst & Den Dekker, 2013;
Campos et al., 2015);

- decycmayuoHu MeHuju: TPEACTaBbajy MOryhHOCT Aa moceTwnaly caMm OAiydyje o
u300py XpaHe u nuha mpema cBOjUM mpedepeHLrjamMa, KOjuMa >KelIH Ja 33J0BOJBH
cBoje motpede u ouekuBama (Campos et al., 2015; Neuhofer et al., 2015);

- 2acmpoHoMCKa maxkmuyerba: TPEICTaBIbajy BUJA KOKpeupama y Kome he mocernonu

OUTH aHT@KOBAaHW KaKo OM OCTBApWJIM jady HHTEPAKIM]y ca OpraHu3aTopuMa M
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OCTaJIUM 3aMHTEPECOBAHMM CTpaHaMa, a ca IUJbEM Ja JOXKHBE MEPCOHATN30BaHA W
jenuHcTBeHa uckycTBa (Getz & Page, 2019; Campos et al., 2015);

- KOKpeuparve u caspemeHre mexuonozuje: npaheme TEXHOJIOIKOT HANPETKa U yTUIaja
CJIEKTPOHCKUX MpeXa M Mellja BeoMa Cy BaKaH YMHMJIAIl Y YCICIIHOCTH NMpPUMEHE
KOKpeupama Ha (ecTUBAIMMA, YOIIITEHO miienaHo. [lyTeM IUTHTATHUX Meuja,
MOCETUOIM U YYECHUIM y KOHIIENITY KOKpEeHpama CBOja MCKYCTBa Jelie Ca jaBHUM
MIEEEM M TaKO MPOMOBHINY (ecTuBall W AeCTUHAIM]y, nompuHocehu moBehamy
Opoja mocerunamna u cTBapajyhm ocehaj moBE3aHOCTH M JIOJAIHOCTH Ha (ECTHUBATY
(Sigala, 2016; Hajli, 2014).

3ajeJHUYKM KpeupaHa UCKYCTBa, KOja Cy Be3aHa 3a Jiorahaje Koju MpOMOBHIY XpaHy
U BUHO, (opMupajy ce MHTEepakuujoM u3Mel)y moceTwiana, nomMahvHa M 3amocieHHX Ha
nectuHanmju rae ce gorahaj oapxkaa. OBako CTEYEHO MCKYCTBO 3alOYHEGE M IMPE CaMOT
MyTOBama — JIOK CE OHO HIMYEKYje, TOKOM IyTOBama JI0 JeCTHHAIM]e OJpKaBama jaorahaja,
Iy Te4e W Kpo3 JIOKMBJhAje Ha JIMIy MECTa, 1a CBE JI0 MCKa3WBamba CBOT 33/I0BOJHCTBA U
HaMepe Ja ce TMOHOBH IyTOBame, Hajuenthe myrtem apymrBeHnx wmpexka (Getz, 2019).
Jorahaju koju cy Be3aHU 3a XpaHy U BHHO 3a IpaBe JbyOUTEJhE HE MPEACTaBIba]y CaMO
OKYIUbame, TO Cy MaHH(ecTalrje Ha KOjuMa OHM aKTUBHO YYECTBY]y U Kpo3 Koje u3rpahyjy
CBOj JMYHM M JpPYIITBEHH HHICTUTET, Kao M ocehaj NMpUIagHOCTH YHYTap JIOKaTHHX
3ajeHUNA. 3ajeJHUYKO CTBapame BPEJHOCTH KpPEUpaHO OJ CTpaHe IoceTHiana u
opranu3zartopa forahaja Hajuenthe cagpu TpH IJIaBHA €JIEeMEHTa:

- npoepam: MoJpa3yMeBa CBE OHO IITO CE HYJIU MIOCETHOIMMA J1a MOTY OMTH YUECHUIIH;

- 8pedHocm OpeHOa: OJIHOCU C€ Ha ayTEHTUYHOCT U CTUIAkE 3Haka O TJIABHUM
pecypcuma Ha JIeCTUHALIH]U;

- cumbonuzam.: TpPEACTaB/ba cTaTyc jgorahaja Kao MPECTHX KOJU YECTO MPHUBIAYH
nocetuolie (mpunaroheno Getz, 2019).

AHanmu3oM JuTepaType, MOXKE c€ NPUMETHTH Ja cy (ecTHBald XpaHe U BHHA
XEeTEepPOreH! IPYIITBEHH KOHIIENITH y KOjUMa BUILIE CTPaHA 3ajeJHUYKU JIONPUHOCE CTBApaby
BPEIHOCTH M YTHUYYy Ha IMpe ApymtBeHe Mmace (Ziakas et al., 2021). Tako [IpeGencen
(Prebensen, 2010) 3akspydyje nma je mporec KOKpeupama W CTBapama BpPEIHOCTH Ha
dectuBaiiMa OWTaH 3a N00Mjalke MCKyCTaBa M BPEIHOCTH O] caMmor jorahaja 3a cBe
yuecHuke. [lojennHu ayTopu cy ucTHnanmy ydemrhe JIOKATHOT CTAHOBHUINTBA Ka0 aKTHBHHUX
yYeCHHMKa KOJU KpO3 KOKpEUpame JONPUHOCE pPAa3BOjy JIOKAJIHE 3ajeJHUIE M YCIEIIHO
koopranuzyjy gorahaj (Corte et al., 2018). IlepcoHann3oBaHO HCKYCTBO CTE€UEHO
KOKpeHpameM BPEIHOCTH Ha (pecTBaiuMa CTBapa J0AaTy BPEIHOCT U 3a YUECHUKE ajH U 3a
npyre 3auntepecoBane (Luonila et al., 2019). Baxan je u au3ajH norahaja koju oborahyje
MCKYCTBO TIOCETWJIalla W cTBapa ocehaj moBe3aHOCTH ca JiokasHoM 3ajemnuiioMm (Orefice,
2018).

3a ycnex (ectrBana BaKHE Cy M CTpaTerHje KOKpeHpama KOje JOHOCE MEHalepu

KOMITaHHja KaKo OW MPONIMPHIIN UCKYCTBA, Y YEMY MM IOMaKy MEpIENIIija IOCeTHIamna Kao

U pa3IuuuTe uieje Bulle 3amHTepecoBaHux crpaHa (Goolaup & Mossberg, 2017).
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MenayiMeHT KoMIaHuja Tpeba Ja pagu Ha HMHTEPAaKIMjU ca MOCETHOIMMa Kako Ou ce
YHAIIpeIuIo HUCKYCTBO Kpo3 norahaje koju he Outu mpmiiarohenu morpebama U xesbama
3aMHTEPECOBAHUX CTPaHA, a TAaKO J0Ja3W /0 3370BOJbCTBA W JIOJATHOCTU IpPEeMa CaMOM
norahajy (Chen et al., 2020). Hayuyna nuteparypa ce yriaBHOM 0aBU HCTpaKMBamHMa Koja
Jajy OArOBOpEe Ha IHTama Be3aHa 3a CTBapame KOKPEHpPAHE BPEAHOCTH 33 YYECHUKE
dectuBana 6€3 OCTANMX 3aMHTEPECOBAHMX, WM 3a caMme opranusarope ¢gectusaina (Alexiou,
2020), mox ce Mory Hahu U peTKe CcTyAuje Koje ¢y oOjeIMHUIIC CBE 3aMHTEPECOBAHE CTPaHE
(Luonila et al., 2019).

[Ipema Crpareruju 3a pazBoj Typusma y Cpouju 3a nepuox ox 2016. no 2025. rogune
(http://mtt.gov.rs/download/3/strategija.pdf), wmcrakHyTO je nma je mMOTpeOHO pa3BUjaTH
CTpaTerdje Koje ce 0Oa3upajy Ha NPOMOIMjH Typu3Mma TNOMohy JApYIITBEHHUX MpexKa.
EBuIeHTHO je &a ce JaHac KOMyHHKaluja u3Mely Typucra M KOMIIaHHMja Ha JECTHHAIMjaMa
oJip>kaBa KopuIThemeM TUTHTATHUX MIaTGopMu — Ty cy uHbopMaluje JO0CTyImHe, UCKa3y]y
Cy 3a/l0BOJbCTBA U JIOJAJIHOCT IpeMa TYPHCTHYKOM JIOKHMBIJbAjy, ayTEHTHYHOCT pecypca
JICCTHHAIM]E I0CTaje JOCTYNHAa M TYPHCTH MOTY OpPraHU30BaTH OAMOp IpeMa CBOjJUM
notpebama u mnpedepennujama. Kako je Beh narmameno, nomahuHu KOju mpyxajy
TYPUCTHYKE yCIyre y CBOjUM JTOMahMHCTBUMA 3ajeJTHHYKU KPEeupajy MojeqrHe IPOU3BOE ca
TypUCTUMA U TPEe HUXOBOT J0jacka Ha aectuHarnujy. OBO je ol 3HaYaja 3a OpraHU30BambHE
racTpOHOMCKHX MaHH]ecTaluja, jep Ou ce MOriie OpraHMu30BaTH PAIMOHUIIE 33 TIPUIPEMAHE
onpeheHnX  TaCTPOHOMCKHX  CIICIUjaJIUTETa, OJHOCHO  M3pagy  KapaKTepUCTHYHUX
racCTpOHOMCKHX TPOU3BOJAA KOje OM TYpHUCTH KOH3yMHpanu JOK OOpaBe Ha JAeCTHHALUJU
(Stojanovi¢, 2018). Cpbuja mocenyje u3y3eTHO aTpaKTUBHE IECTHHAIIM]E TJ€ HABEACHO MOXKE
OWTH IIaHCa 3a Pa3BOj PErMOHa, HAPOUUTO Yy PypPATHUM O0JIaCTUMA, U TO KpO3 MOHYJe Koje he
TYpUCTHMA MpPYKUTH HOBA MCKYCTBa M KpO3 YIO3HABamhe Ca ayTeHTUYHHM TaCTPOHOMCKHM
NpoM3BOMMA JIeCTHHAIMje. TakBH, HOBOKpPEHpPAaHH NPOU3BOAM MOry omoryhutn
nosumonrpame CpOuje Ha rnodaiHoj TypucTUUKOj Manu U npuByhu Behu O6poj Typucra.

6.4.1. Ouysamwe mpaouyuje Kpo3 2acmpoHoOMCKe Manupecmavuje

On6op 3a kyntypy u obpa3zoBame EBporickor nmapiamenta (Committee on Culture and
Education, European Parliament) y ¢pebpyapy 2014. ronuHe ycBojHO je U3BEIITaj y KOME ce
HABOJIU JIa j€ TaCTPOHOMCKO Hacliehe eo Tpaaulivje U Ja uMa KyJITypHU U 00pa30BHU acTeKT
(www.europarl.europa.eu). Jlajbe ce HaBOJIM Ja TacTPOHOMHja IpeAcTaB/ba HHTEPAKIH]Y
3Hama, UCKYCTBAa U YMETHOCTH M3 KOjuX ce 00e30elyje racTpoHOMCKO HCKYCTBO. 3eMJbe
ynaHune EBporickor mapiamMeHTa cy Mojap)Kaje Mpeior Ja ce IMPOMOIHja EBpPOTICKE
racTpOHOMH]€ OJBHja KpO3 OJpKaBamke raCTPOHOMCKHX CajMOBa U (pecTrBaia, of JIOKATHUX
JI0 PETHOHAIHUX, | JIa C€ yBeJe 3amTuheHa o3Haka reorpad)cKor mopekia 3a TpaauinoHaTHe
npou3Bone (Elss et al., 2020). Mctu mokymeHT caapKu ,JIperopyke Ja ce pasBHja
arpoTypu3am, TpPOMOBHUIIE pPypaJIHW pa3Boj, Ja C€ Ha BHIIM HUBO TOJUTHE OUYyBamke
KBAJIUTCTA, XCTCPOTCHOCTU MU HOCC6HOCTI/I JIOKAJIHUX, PCTUOHAJIHHUX UW HAIUOHAIHUX
TPAIUIMOHATHIX MPOM3BOJAa KAaKO OUM C€ 0YyBao KBAJIUTET MU PA3HOJUKOCT EBPOICKOT
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ractpoHomckor  Hacieha”  (https://www.europarl.europa.eu/doceo/document/A-7-2014-
0127 _EN.html).

[Tojennan ayTtopu MuCIe [a XpaHa HpPEACTaB/ba MOCT KOjH CHaja TypuCTe H
nectuHanujy (Cavicchi & Stancova, 2016), a Beh panuje je neduHrcaHo J1a c€ raCTPOHOMCKH
Typu3am 0a3zupa Ha MHTEPAKIHjH NOTpede 3a XpaHOM M TYPHUCTUUKHX MHTEPECOBama, y Koja
cnanajy ¢pecTuBaiM U CajMOBU Be3aHH 3a nmpomouujy xpane u Buna (Hall & Shraples, 2003).
MHore racTpoHOMCKEe MaHHU(ecTaIyje Cy JOKATHOT KapakTepa, ajld HErOBAalheM U OUyBambeM
TPaIUIMOHATHUX CIICLUjaTuTeTa, OHE MOTY MMAaTH 3HA4ajHy yJIOTY 33 TYPUCTHUYKA KpeTamba.
Mamu norahuju mormyT racTpOHOMCKUX MaHH(ECTaIHja Koje TPOMOBHINY JIOKAIHY KYJITYpHY
OalITUHY BaXXKHH CY 32 pa3BOj JIOKAIHE 3ajeHHIIe, a Hajuenrhe ce 6a3upajy Ha jeTHOCTaBHUM
3aXTeBMMa KOjU CE€ OJTHOCE HA OpraHu3aIyjy, JOMPUHOCE EKOHOMCKOM pPa3Bojy JECTHHALU]E U
CTaHOBHUILTBA, NPHJIAr0OJJbUBU Cy M MOTY C€ MPEMEIITATH ca jelHe Ha APYTY JOKalujy y
OKBHUpY perroHa u Buie myta noHasssatu (KneSaurek & Cari¢, 2018). YV ucrpaxxuBamy Koje
cy crpoBenu [lymumno-®epuanne3 u capaguunu (Pulido-Fernandez et al., 2016) mokazano je
na 12,7% cBUX aKTHBHOCTH Ha JICCTUHAIIM]H YHHE OHE KOje Cy BE3aHe 3a TACTPOHOMHU]Y.

IMpema Kunmubapau u capagaunmma (2018), ractpoHomMcke MaHudecTanuje Tpeda 1a
Oyny cmoj TpaiulMje U CaBPEMEHHX TPEHI0Ba, U Kao TakBe MOry OWUTH jeAMHCTBEHa U
aTpaKTHBHAa TYpUCTHYKA MOHYyJa HEKe JecTHHanuje. ['acTpoHOMCKH (heCTHUBAIM CBE BHUIIE
IpUBJaue MOCETHOIE Ca Pa3INYMTUM IpexpaMOEeHUM HaBMKaMa W MHTEpPECcOBambHMa, a TO
opranuzatopuma norahaja omoryhaBa Ja Kpo3 racTpOHOMCKY HOHYIy KOja jé pa3HOBpCHA
MOCeTHOILMMA MTPUKaXKy TPaJUIMOHAIIHA jela KOja Cy KapaKTepUCTHYHA 3a PETHOH, Kao U Ja y
MIOHY/Iy YBPCTE MPOU3BOJIE Ca HOBUM YKyCHMMa M TPUIPEMIBEHE MOJIEPHHUM KYJIHHAPCKUM
TEXHUKaMa. YTPaBO PErHOHATHH TAaCTPOHOMCKH CHEIHjaJUTETH MOCETHOIMMA TIPYKajy
NPWIMKY Jla C€ YMO3HAjy ca KyJITypOM pPeruoHa, /1a TPaIWIMOHATHH HAYMH MpUIIpEME jena
CIMIO3HA]y KpPO3 PaJMOHUIE, KPO3 YacOBE KyBama, JErycTalldjeé BMHA M JAPYTrux nuha, mro
yjeHO TMOCTaje 3aHUMJBMBO W MPHUBJIAYHO 3a 3auHTepecoBaHe mocetuole (Biiyiiksalvarci &
Akkaya, 2018). Ilpema 3axpyunnuma koje je nao I'err (Getz, 2019) ucrpaxyjyhu BHHCKE U
racTpoHOMCKe (pecTuBajie, UCTAaKHYT je YTHIQ] OpraHHM30Bama OBUX MaHHpecTanujama y
pYpaJHUM TMOJApYYjUMa, TIOIITO OHU TOMaXy Yy WU3rapaimu HHPpacTpykType Ha
JIeCTUHAIIjaMa W JIOMPUHOCE €KOHOMCKOM jadamy 3ajennuiie (Getz, 2000; Telfer, 2000).
["actponomcke u BUHCKE MaHH(eECTaIM]je 101a]y BPEIHOCT TPOU3BOANMA U jadya]y MPOMOITH]Y
JIOKaJTHEe KYJAType Kpo3 KOHIENT KOKpeHpama KOjH TpeJCTaBba IIAHCY 3a MOOOJhIIAme
TPEHYTHOT HUBOA pa3Boja nectuHanuje (Alonso,2016).

Koen u Koen (Cohen & Cohen, 2012) cmatpajy na cBe Tpeba aa Oyne OpUrHHAIHO U
ayTeHTHYHO, U caMo Tako Ou Mmoryio na ce cmarpa usBopHuM (Krystallis, 2017). Kanga ce
aHaNU3Upajy CTyIUje O TypusMy, npumehyje ce 3acTylJbeHOCT MOojMa ,,ayTeHTUYHOCT Y
KOHTEKCTY KYJITypHUX pecypca (Zhao, 2018), kao M Jja ce TypUCTH YECTO OMpEeNesbyjy 3a
KyIOBHHY ayTEHTHYHUX IMPOW3BOJIa W CYBEHHpA, TaKO Ja JIOKAJHA TaCTPOHOMH]ja 3aIpaBo
npeacTaBiba KynTypy aectuHaiuje (Zhang et al., 2019). IIpernenqom mureparype, npumehyje
ce Ja HeMa JIOBOJbHO CTy/Hja KOj€ UCTPaKy]y TOBE3aHOCT ayTCHTHYHE XPaHE M JIOJaTHOCTH
TypHCTa MpeMa JeCTUHAIM]JU, JOK TOjeIMHE CTyAH]e MOTBplyjy Be3y u3Mely aecTuHaruje u
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nokanae kyxume (Thayarnsin, 2023). Mcra ayTopka HaBoau na cryauja JKaHr U capagHuKa
(Zhang et al., 2019) notBphyje Be3sy m3mMel)y ayTeHTHYHE XpaHE M JIOJAIHOCTU TypHCTa, U
UCTY CTYIHjy OHa pa3BHja KpO3 CBOja HCTPAKHUBAKA O YTUIIA]y JOKAIHE XPaHE W JIOjaTHOCTH
TypucTa Ha npumepy aectuHanudje Ha Tajmanny (Thayarnsin, 2023). Beh je morBpheno na
JIOKaJHa XpaHa W BUHA JIONPUHOCE CTBapamy jeIWHCTBCHUX MCKYCTaBa KOJ TYpUCTa y TOKY
nyToBama (Bjork, & Kauppinen-Réisdnen, 2016a), u ga, xaga je TYPUCTHYKO HCKYCTBO
MO3UTHUBHO, TYPUCTU TO JKEJI€ Ja MOojeNe, IITO pe3yiTHpa jadyarmeM WMHUIAa JECTUHAIH]C
YOIIIITE, ajli U HBEHOT UMHIIa Kao JECTHHALMje 3HaYajHe 3a pa3BOj raCTPOHOMCKOT TypH3Ma
(Kim & Eves, 2012; Thayarnsin, 2023).

AyTopu HOBHMjHX CTyI#ja O TaCTPOHOMCKOM TYypU3My YKa3ald Cy Ha MOTpedy
MHTEpaKIfje CTBapama HCKYCTBA y TypU3My M TacTPOHOMCKE OamThHe, YKIJbydyjyhn
racTpOHOMCKE CTa3e, TacTPOHOMCKE Type IO TpaJoBHMa, OOWIACKEe TpaJUIIMOHATHUX
pecropaHa, nHjama, MOIyhHOCT ydecTBOBama Ha YacOBMMa KyBama M CIMYHO, Kako Ou ce
CTEKJIO MPAKTHYHO MCKYCTBO Be3aHO 3a xpaHy M nuha (Chiu & Huang, 2022; Roy et al.,
2019). YmopaBo KyJaTypa UCXpaHE M YKJbYYEHOCT MOCETHIIAIA Yy MPHUIPEMY T'aCTPOHOMCKHUX
NpOM3BOJIa, OJHOCHO HHMXOBAa HMHTEPAKIMja, JONPUHOCH pa3BOjy JECTHHAIMja W
ractpoHOMcKor Typusma (Moskwa et al., 2015). ®@ectuBanu mpeacTaBibajy €0 CTpaTeruje
KOjOM C€ TNpPEHOCH M Heryje Tpaauija W IPOMOBHUINE HMMHIl JCCTHHALMja W PETHOHA,
HApOYHTO y pypaiHUM oOsactuma. Takolhe, momohy ¢ecruBana Be3aHUX 3a XpaHy W mwmha,
IIPOMOBHIIIE C€ ayTEHTUYHOCT KYJTYpHOT Hacieha, omoryhaBa ce WHTEpakiija U CTUIY HOBA
cazHama Kpo3 yuemhe roceTwiana y pa3IMuUTHM aKTUBHOCTHUMa, a Takohe ce U yBoje
MHOBaIMje He OU JIM ce ouyBajia TpaJullfja CTapyuxX 3aHaTa U MPOM3BOJIa KOjU Cy HalpaB/beHU
Ha caBpeMeH HauuH (Panagou et al., 2013; Nistoreanu et al., 2013).

VY pypannum kpajeBuma CpOuje uma gocta 3acaja cradana Boha U BUHOBE JI03€, Ma ce
Ha HEKUM JEeCTHHAI[MjaMa OpraHu3yjy MaHudecTanuje y dact oapehene copre Boha (Hmp.
»Cajam nubuBe y OceunHy, ,,Jlanu 0epOe rpoxha* y Bpuy, ,,Jlanu manune® y Apusby, u
CIIMYHO), Ka0 U y YacT ojipeheHux coptu nopha, meca u npepaheBuHama o1 Meca, U OCTaIuX
nojronpuBpenHuM npomsBoauma  (,,Kymycujama® y MpuajeBumma, ,,Caumjama” Ha
CrpaxuioBy, ,,Jlanu nyaaje y Kukunnu, ,.benmyxujana“ y Cspsbury, ,,Cajam nHpOTCKe
nerinane kobacuue” y Iupoty, ,IlpmyTtujana® y Maukary, ,,@um dect™ y beorpany u
cinuno) (https://www.manifestacije.com/).

Ha 3Banmunom cajty Typuctuuke opranuzanuje CpoOuje, mpezicraBibeHo je 186
dectuBasna xpane u nuha, ox dera ce 4yak 88 (50%) ¢ectuBana opraHusyje Ha TEPUTOPUJU
Bojsonune, 45 (26%) dectuBana ce npupelyje Ha Teputopuju Jyxkue u Mcroune CpoOuje, 34
(19%) dectuBana je kapaktepuctuka lllymamuje w 3amamgne CpbOuje, a camo 9 (5%)
dectuBaia ce opraHuszyje Ha TepuTopuju Tpama beorpama (www.serbia.travel).
Opranm3aropu OBHX MaHH(decTanyja MOTy TMOHYIAHTH TYpPHCTUMAa Jia YYEeCTBYjy ¥
aKTUBHOCTHMa Be3aHMM 3a OepOy Boha Kao M y NpHUNpPEMH TaCTPOHOMCKHX IMPOU3BOAA U
QIKOXOJNHUX nuha o HekuX copTu. Ha Taj HaunMH TypHucTa OM MMao KOKPEHPaHO TYPUCTUUKO
HCKYCTBO KOje OU MoHeo ca ofpeleHe qecTuHanuje. Kao mrTo ce pma mnpumeTuTH,
pypante obiactu y CpOuju duyBajy CBOjy TpaJullfjy KaJa je TaCTPOHOMM]jA Y TUTAY.
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6.5. Be3a konnenrta Slow Food u TypucTHYKOT Kpenpama

[ToBehana moTpakma Ha rII00THOM HUBOY 32 OAPXKHUBOIINY M OYYBAmHEM KYJITYypHE
Pa3HOBPCHOCTH Yy TaCTPOHOMH]H, TMPEACTaBIba KOHTUHYHTET y PACTy 3aWHTEPECOBAHOCTHU
noTpouiaya 3a Tpaauuuonaite npoussoge (Corvo, 2015). YopaBo untepecoBame norpoiiaya
32 KOH3YMHPAaWmEM ayTCHTUYHHUX TacTPOHOMCKHX IPOU3BOJA, HAPOUYUTO Y pPypaTHUM
pernonnma, omoryhwmna je ma xoHuent Slow Food-a Oyne mpeno3HaT Kao MPUOPHUTET Y
Kpeupamwy TYpUCTUUYKHX IMOHYyAa Ha onpehenum necruHarujama (Garibaldi, 2018; Galvez et
al., 2017). Y Buie cryauja ce MCTUYE 3Ha4aj TaCTPOHOMH]E 3a CTBApPAE JI0KMBJbaja TYPUCTA
Ha nectuHaruju (Payandeh et al., 2022; Santa Cruz et al., 2019; Okumus & Cetin, 2018;
Kivela & Crotts, 2006), nok bophuka (Georgica, 2015) Harmamaa Ja TYpUCTH KpO3
KOH3yMHUPambe JOKATHE XpaHe, KpO3 jena Koja Cy MpHUIIPeMJbEeHa O] JIOKAIHUX MPOU3BOAA U
KpO3 TPUMEHY TPAJAUIMOHATHAX METOJa IPOU3BOJIE, KA0 M KpO3 3ajeHUYKE OOpOKe
cTBapajy uBpirhy Be3y ca JIECTHHAIIUjOM M 3ajCJHHIIOM U YIIO3HA]y BEeHY KyJaTypy. Brnana u
MUIIJBEHHE J1a je 00Jbe J1a Ce YIO3HA]y PECypCH jeIHOT Mamber MeCTa, U Jia Ce Y lUMa CaCBUM
Y)KHBa, HETO JIa ce 00MJIa3u MOBPIIHO BUIIIC JICCTHHAIW]A.

Kadun (Caffyn, 2012) cmarpa fa je CymITHHCKH acHeKT ,,CIIOpPOr Typu3Ma” y>KHUBambe
y JIOKQJTHOj XpaHW U Tuhy, a TO UMa 3Havaja 3a EKOHOMCKH pa3Boj JokaimHe 3ajeanuie. Cam
ocehaj koju TypucTa J0XKUBJbaBa MPHU JETYCTAIUjU JIOKAJIHE XpaHe W Muha CTBapa y HbeMy
ny0Jby MOBE3aHOCT ca JIOKATHUM CTAaHOBHUIIITBOM, a JIO’KHMBJbAjJU KOj€ U3a31UBa]y YKYCH XpaHe
u irha ayro ce mamrte (Germann-Molz, 2009). [IpeaHocT je ¥ y TOME IITO € MUPO] JaBHOCTH
MPEe/ICTaBbajy BPEIHOCTU IECTHHAIIMjE, CTBapa C€ MPEMO3HATJbUB MMHUII U MPOMOBUIIY cCe
JIOKAJTHU TIOJbOTIPUBPEHN U TACTPOHOMCKH ITPOU3BOIH.

ITerpunu (Petrini, 2009), ka0 ocHHUBa4 OBOT MOKpeTa, yKa3zyje Ha KpyLHjalIHy YyJIOTY
¢dapmepa u mpousBohaya MosbLONPUBPEHUX MTPOU3BO/A HA JOKAJIHO] TEPUTOPH]H, Ha3uBajyhu
UX ,,4yBapuMa 3eMJbe”, aJl U UCTHUyhHU Ja 32 TYpHUCTHUYKY MOHYAY BaXHY YJIOTY UMajy U
noTpormiaun. [loTpomaun Koju ouTyde 1a CBOje CIIOOOIHO BpeMe MPOBEIY Ha JOKATUTETHMA
Koju cripoBojie koHHenT Slow Food-a, 3aroBapajy xopumiheme JOKATHUX MPOU3BOJA U TaKO
MOMaXKy Jla c€ 09yBa KyJTYPHO M TaCTPOHOMCKO Haclehe, y3 ekonomky oapkuBocT (Carolan,
2012; Guptill et al., 2016). Ilonyga cMemTajHUX KamalyTeTa JIECTUHAIM]ja HAa KOjUMa Ce
cpoBoau KoHIENT Slow Food-a Hajuenihe je 1Mo 1eHOBHOM paHTy MOBOJbHH]jA O] XOTeNa, jep
TYpUCTH MOTy H3a0paTd CMelITajHe O0jeKTe KOjU Cy Y MOHYIM OJ CTpaHe JIOKaJIHOT
CTAaHOBHMILTBA, U Ha Taj HauuH OUpajy M yCIYry HCXpaHe y MCTHUM O0jeKTHMa Koja je
TpaauIMOHaIHA U punpeMibeHa o1 fomahux npoussona (Georgica, 2015).

Ox u capagaunu (Oh et al., 2016) cy npeacTaBuiau mecT MOTHBA KOjU Cy o1 HajBehe
BKHOCTH 3a CIIOPH TypH3aMm, a TO Cy: pejakKcaiuja oJ cTpeca, camopediekcrja Kao morpeda
npejcTaBbama cede, Oer 01 CBaKOIHEBHUIlE, OTKpHhe HOBHX MCKYCTaBa, aHTAXKOBAHE KPO3
UACHTU(UKAIM]Y ca JOKAJIHOM KYJITYpPOM, Ka0 U Y4YeHe KpO3 HOBa Ca3Hama O JIOKAJIHO]
JIeCTUHAIM]U U HeHO] KynTypu. VcTpaxkuBame Koje je npenctaBuia Tomuh ca capaaHunuma
(Tomi¢ 1 saradnici, 2018), a koje ce OAHOCHJIO Ha TOCETy AecTHHaNMjama y PemyOmmuum
Cpbuju, npukasyje 1a cy Hajuenrthu MOTHBH KOjU Cy OJ MPECYAHOT 3Hayaja Ja ce MOCETUOIH
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OJUTy4e 3a CIIOpH TypH3aM U Jia Oyay 3a70BOJHHHU ITyTOBAKEM, YIIPABO OHH KOjU C€ OJHOCE Ha
penakcanmjy ¥ y4eme, a M Jla OHM YTHYy Ha IOHaBJhame nocere. KBamuter xpaHe, meHa
JOCTYITHOCT Ka0 U IporpamMcka IemMa ¢ecTuBaia, jefat je o1 GakTopa Koju MO3UTHBHO YTUIY
Ha 3aJI0BOJbCTBO TOceTHana ¢gectuBanga koju npomouiry Slow Food xonuent (Jung et al.,
2015). KpaiurerHa yciyra Be3aHa 3a HCXpaHy JONPUHOCH ocehajy 3al0BOJbCTBA KOJI
nocetrona norahaja u ynHM dectuBan npuctynadynujum (Mason & Nassivera, 2013). Bume
ayTopa je carjlacHO na he MO3WTHUBHO 3aJ0BOJHCTBO U JIOjATHOCT mocetwuiana Slow Food
¢decTuBaNa IOMPUHETH HAMEPH Jia MCTE IMPErnopyde 3a MOCEeTy, OJHOCHO JIa MOCETy M CaMu
noroBe (Jung et al., 2015; Wan & Chan, 2013).

[Ipema I'ajepy u Mexk ['paty (Guiver & McGrath, 2017), mpou3Boj criopor TypusMa
MMa HEKOJIMKO KapaKTEePUCTHKA: BPEME, CBECHY OJUIyKa 3a Ty BPCTy TypH3Ma, aHTa)KOBambe
qysa, Tpajame oAMopa U ogabup snokanuje. OBaj CKyn MHTEpecoBama TypHCTa 00jallmbaBa
noTpedy J1a ce yCIOopu TEMIIO KMBOTA KOJH je y TIOCTEABUM JielieHrnjaMa 10010 Ha yop3amy.
VYupaBo uaeHTH(UKAIMja MOTUBA 3aMHTEPECOBAHOCTH TYpHCTAa 3a OBaj BHJ TypH3Ma MOXeE
OWTH acIeKT HMCTpakMBama Koju he mokasaTu Ja ce CIopu TypH3aM MOXKE pa3BHjaTH y
oynyhnoctu. Takole, ucrpaxxuBarme 3aJ0BOJbCTBA U JIOjATHOCTU THX TypHCTa MOJXKE ITOKa3aTh
y KOM cMepy Tpeba aa ujae TOoHyla Ha CaMUM JIECTHHAILMjaMa U KaKo CIOj ca KOKPEHpameM
UCKycTBa OOpaBKa MOXE IMMO3UTHBHO YTUIATH HA 01a0Mp OBAKBOT BHUJA TypU3Ma.

6.5.1. Paszeoj Slow Food xonyenma y ceemy

Kao mro je y pany Beh 6uno peun, Kapno [lerpunu (Carlo Petrini) je 1989. rogune y
Wtanuju pa3Buo KOHLENT Koju he ce cympocTaBUTH T3B. Op30j XpaHM KoOja C€ BEIHMKOM
Op3uHOM HMpuiIa Ha Teputopuju Urammje, u y nenom usery. Uaeja o ,,100poj, urcroj u dep
XpaHu” npeToyeHa je y nokpet Slow Food, a IleTpunu je TUME MOKYILIAO J1a 0)KUBU JIOKAJIHE
crienyjaiurere Ha MehyHaponHOM TpPXKUIUTY KopuiihewmeM riobanHe mpexe Terra Madre,
KOja OKyIUba NpousBolaue, moTpoiiaye U JIOKAIHE 3ajeHULE, OJJHOCHO OKYIlJba CBE aKTepe
YKJbYU€HE y Mpou3BoAmYy U morpommy xpane (https://www.slowfood.com/). Jlanac je
pa3BHjeHa Mpexa T3B. ,,CIIOpuX rpagoBa‘ (Slow cities), xoju ce Gopmupajy Ha TEPUTOPHUJU
MamHUX TpaZoBa Kako OW ce MPOMOBHCAIM KpO3 TYpUCTHUYKE pecypce KOjH CYy Yy OKBUPY
koHuenrta Slow Food-a. Kako cy mojpydja OBHX TIpajgoBa MPOCTOPHO Mama, CTpaTeruja
pa3Boja KOHIIENTAa Ce OJHOCH Ha Kopullheme CBUX pecypca KOjU Cy Ha paclojiaramy, 0l
MOJHOTPUBPETHOT 3eMJbUIITA, Ocehaja MOBE3aHOCTH MaluX Mpou3Bohaua, cripoBohema Mepa
3alITUTE )KUBOTHE CPEAMHE M IPOMOBHCabha JIOKATHUX pou3Boa (Zagroba et al., 2021).

Jla 6u ce rpaa mpujaBUoO J1a MOCTaHe ,,CTIOPH TPaj’, leroB Opoj CTAaHOBHUKA HE CME Ja
npemamryje 50.000 xwmipamga, TO Cy YIJIaBHOM Mamke JIOKaJIHE CpPEIWHE KOje Kele Ja
no00JbIIajy KBAJIMTET ’KUBOTA CBOJUX CTAHOBHUKA U KeJe Jla Mpuxsare cMepHule Slow Food
KOHIIENTa U 33JI0BOJbE celaM 00JIaCTH KOje ce OJIHOCE Ha KBAJIUTET, Kao U Ja ce yApYyKe ca
OCTAJIUM 33jeIHUIIAMa U3 OKpyXKema (Www.cittaslow.org/projects). TpenyTHO je y mpojekar
Slow cities yxmpyueno 305 rpanosa, a Hajsehu Opoj ce Hamasu Ha Tepuropuju Uramuje (87),
[Tosscke (38) mu Hemauke (24) (www.cittaslow.org/citta-slow).
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Slow 1)300d®

Cauka 6. Slow Food nozo

Useop: http://www.sustainapedia.com/slow-food/

On moverka ocHuBamwa mokpera Slow Food, Huje ce yka3uBajio caMO Ha MPOMEHE Y
obJslacTu moBe3aHe ca Op3oM xpaHoM, Beh Cy ce HaBoxwIIe U JIpyre o0IacTH )KMBOTA — MOJa,
KyJTypa u apyro (Simonetti, 2012), ka0 1 yTHIIa] Ha ypyllaBambe HAIlMOHAJIHOT MHJEIUTETa
3eMalba, Ma je TacTPOHOMCKa IMOHYJa CIWYHa TJie ToJ Ja ce jena KoHzymupajy (Akarcay,
2014). Takohe, cam KOHIENT Ce 3aCHMBA Ha YTHUIAjy KOJH PAa3HOBPCHU YKYCH JIOKITHUX
MPOM3BOJIa UMajy Ha 4yJia, Jaje Ha 3Ha4yajy 3eMJbU M OJIP)KUBOM Pa3BOjy Kpo3 IMOBE3aHOCT ca
arpoeKOHOMUJOM, TOLITYje paj (apMmepa U JOKaJIHUX Mpou3Bohaya Ha CBOjOj 3eMJbU, Oe3
ocBpTa Ha ytuiaj rodammsanuje (Petrini, 2003; Perullo, 2008).

VY Hay4dHO] IUTEpaTypu ce UcTHYe Ja MokpeT Slow Food mpomoBulie maie dapmepe
KOjU MPOM3BOJIE Ha JIOKAJIHOM HHMBOY Y3 MOIITOBaWkE Tpaauliyje, najyhu gonpuHOC pa3Bojy
pPYpaJHUX MOJpYYja, a HAPOUYUTO OHUX HajMame pa3BujeHux (West & Domingos, 2012), kao u
TAaKBOM HauMHYy MHTepecoBama 3a xpany (Shahi, 2015). ITokper Slow Food Huje orpannyueH
caMoO Ha MPOMOILIMjy TaCTPOHOMCKHMX IPOM3BOJA, OH WIpa 3alaxeHy YJIOTy Yy KpeHupamy
TYpUCTHYKE MOHYJE IMpelCTaB/bajyhu KBAJUTET XpaHEe KOja MOTHYE ca JOKAJIHOT MOoJpy4ja,
amM M MOTyhHOCT yd4ecTBOBama TYpHCTa Yy aKTHBHOCTHMA CTBapama IMPOU3BOAA KOjU Cy
Be3aHu 3a xpany (Haji Heidari & Bashokouh, 2016; Molaei Hashjin et al., 2015).

Slow Food nokpet 6a3upa CBOjy UJejy Ha TpU MPUHIUIA:

- 000po: OJTHOCH Ce Ha MOHYly XpaHe K0ja je KBaJIMTEeTHA, IPUIIPeMJbeHa O] POU3BOJIa
KOjH Cy y3rajaHu Ha 3]IpaB HauuH, U KOja je YKyCHa;

- Yycmo. MOJpa3zyMeBa MPOU3BOAKY MOJBOIPUBPEIHUX U JIPYTUX MPOU3BOJA KOJU Ce
KOPHUCTE y UCXPAaHW Ha HAYWH KOjU CIIPOBOJM E€KOJOIIKE MEpe M HE ITETH KUBOTHO]
CpeIHHU;

- @hep: ONHOCH C€ HA TO Ja Ce€ MOoTpomadnma o0e30ee IeHe MPOU3BOJa KOje Cy
MPUCTYTMAYHE U O] KOJUX HUXOBH ITPOU3BOhauu MOTY UMATH 3apaay oj npoxaaje (Slow
Food Foundation, https://www.slowfood.com/).

[Ipema banenraju-bpoaujy (Ballantine-Brodie, 2018), ynpaBo 3emsba TpeTupana
NECTULUIMMA YHUINTaBa E€KOCHUCTEME M OHOIMBEpP3UTET, IITO YTHYE Ha HEMOBOJHHE
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KJIMMAaTCKe IMPOMEHE Y CBETY. 3aro je BaxHO na Slow Food mokper 3axuBu Ha MTO Behoj
TEPUTOPHUjH, KaKo OM ce CIpeywId HETaTMBHM YTHULAJU HA MPUPOLY U KIUMY.
KoncraroBano je 1a TypucTH CBe BHIIE TeXe Ka MPUPOJHOM OKPYXKEHmY, Tj.
»CKOTYpU3MY*, Ca3HambUMa O HOBHUM KYJITypama, AaKjie ,KYJITypHOM Typu3My", Ka
rmoceraMa apxeoJIOIIKUM JeCTHHalMjaMa Koja Jajy OJAroBOpe Ha MHUTamka o
AyTEeHTUYHOCTH XMBOTAa HEKOT Hapoaa, ,,TypH3My OamThHE, Ka0 M Ka XapMOHHUjU ca
MPUPOJHOM OKOJIMHOM M Ca JIOKAJIHUM CTaHOBHHILITBOM, Tj. ,,3eJeHOM Typusmy* (Oh &
Asaff, 2014).

Cauka 7. Slow City noco

H3zeop: www.citego.org/

Slow Food moKpeT o1 CBOT OCHUBama 00jaBJbyje TOJUIIHN M3BEIITa] KOjU 00yxBarTa
CBE 3ajeIHUIIe, T3B. CONVIVium-e v TIoAanu o0 0pojy 3aCTYIJbEHOCTH CBUX 3aMHTEPECOBAHUX CE
Memajy W3 TOAWHE y TOJHMHY, ca nmpuMeTHHM moBehamem. [Ipema m3Bemrajy Slow Food
Foundation-a (www.slowfood.com) 3a 2023. roauHy, HOKpeT NOCTOjU y OKBUPY 886
3ajeqHuna y 79 npxasa, u 1.205 mokamHUX OpraHM3alMOHUX jenuHuna, y 115 3emasba cBerta.
AKo ce ymopeze HM3BEHITaju ca mperxonHoMm, 2022. roguHOM, 3amaxka ce cMameme Opoja
KOHBHBHja 32 234 M mopacT JIOKaJTHUX 3ajeJHHNa 3a 262, MTO JOBOJM /0 3aKJbydKa Ja ce
nosehaBa Opoj JIOKaJTHUX OrpaHaka, a HajBuIle WX je y EBponu um A3zuju, 10K ce cMameme
Opoja yowaBa y 3emsbama ca moapydja Adpuke, LlentpamHe Amepuke u Aycrpaiuje
(https://pub.slowfood.com/EN_Annual Report 2023/index.html). 3emspa ca  HajBuIIE
koHBuBHja je Utammja (575), 3atum Yranaa (105), Mekcuko (85), Kennja (79), Konro (51),
Typcka (42), a ox 3emaiba y OKpykemwmy, y 0pojy Slow Food 3ajennunia npeamaun PymyHuja
(13), 3atum, Ceepna Maxkenonuja (10), byrapcka (9), nox y CpOuju mocroje camo Tpu
3ajequuie. [lorpeGHO je HaBecTH J1a ce HaBeIEHM MOJAALU OJTHOCE HA TPEHYTHO CTame Koje je
o0jaBsbeHO Ha 3BaHMYHOM cajTy Ponpanmje Slow Food n pa3nukyjy ce 04 OHHUX KOjU CY
o0jaBibenn y U3Bemrajy 3a 2023. roguHy, Tie je TpeHYTHU Opoj 3ajelHUIA Yy ONajamy U
uzHocu 1.927 (https://www.slowfood.com/our-global-movement/).

Jyna mecenia 2019. ronune y Tockanu, oapkana je roauinma ckynmtuHa Beha Slow
Food-a, xojoj je mpucyctBoBasio 96 mpencraBHuka u3 32 3emsbe. [ 1aBHA TeMa Omia je Kako
OJITOBOPUTH Ha M3a30Be OyayhHOCTH, M Ha KOjU HauuH JiokasHa Slow Food ra3nuHCTBA MOTY
Ha HajeMKACHUJU HAUYMH HAMETHYTH CBOj€ MPOU3BOJE KaKO OW C€ OHU KOPUCTHIH Y
CBaKOJHEBHO] MCXPAaHU CTAHOBHHUINTBA. Taja je ycrocTaBJbeHa Heja HAJIEIHUIIE ca JOTOOM
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Slow Food xojy he cBako Ta3auHCTBO KOj€ CE€ MPUK/bYYH OBOj 3ajeIHUIM TOOWTH Ha
Kopuithemwe TpH IJIacMaHy CBOJUX Mpou3Boja. 3ajenuune Slow Food-a y cBeTy miacupajy
CBOje TpOM3BOAC M 00jeKTMMa KOjU Ha CBOM jEJIOBHHKY HMMAajy jeia Koja Cy HM3BOpHa 3a
oapeheHy necTUHaIM]y, ¥ Ha Ta] HAUYMH WX 4yBajy 011 3a0opasa.

VY okBHpY opraHu3oBama npeor ¢ectuBaia 1996. ronune Salone del Gusto y Topuny,
y Uranuju, popmupan je 13B. Ark of Taste, mel)yHapoIHU KaTaJoOr KOjU CAIPTKU IOIHUC
TpPaIUIIMOHATHUX HAMHUPHUIIA H jelia Kako OM ce oHa cadyBajia oj 3a0opaBa. OCHOBHU IIHJb
KaTaJiora je Jla Mamupa MpOU3BOJE 32 UCXPaHy, jella U TPaJUIMOHAIHE BEIITHHE HUXOBUX
npurpeMa Koje je MOTpeOHO 3amTuTuTH. HapeaHux roamHa ce paawio Ha (OpMHUpamby
KpUTEpUjyMa, IMJbEBAa U KOMHUCH]a 3a oJabup mpou3Boaa, Aa 6u ce 2002. roaune opopmuiia
pamHa rpyna Ha melyHaponHOM HUBOY. JlaHac OBaj mpojekar Mmociyje Kpo3 OHJIajH KaTajior
KOjJU CaJip>K IPOU3BOJIE KOjU CYy MPUjaBJLEHH OJ1 CBOJUX 3ajeHHIIA KaKo OU ce cadyBalld Of
3abopaBa. I[Ipema M3Bemrajy donmammje Slow Food 3a 2023. roawHy, perHCTPOBAHO je
ykymHO 5.701 npousBon y 165 3emaspa cBera, y3 noBehame ox 302 HOBa mpon3Bo/a, HAjBUIIIE

y 3eMJbaMa EBpomne u Azmje
(https://pub.slowfood.com/EN_Annual Report 2023/index.html). OBaj TpeHn je HacTaBJbeH,
jep ce TPEHYTHO Ha JIMCTU HaJla3u 6.394 Mpou3Boaa

(https://www.fondazioneslowfood.com/en/ark-of-taste-slow-food/).

Jla ©u ce oapeheHu MpoM3BOA HAIIA0 Yy JIUTUTAIHOM Katanory Ark of Taste-a,
noTpeOHO je /1a ucnymwana ciezehe, cTporo npomnucane KpUTepHjyme:

- mpou3BojA Mopa Aa Oyne mpexpambOeHu oj qoMahux copTu OMibaka M ayTOXTOHHX
KUBOTHUEHCKUX Paca;

- YKOJMKO Cy IpPOM3BOJM OJ AMBJBUX BpPCTa U paca MOTpeOHO je Ja muxoBa Oepoda,
npepaja u ynorpeda Oyay CripoBeACHH MO TPAJUIIMOHATIHUM METOama;

- KBAJUTET MPOW3BOAA M KapaKTEpPHCTHYaH yKyc Tpeba na Oyday y OyXy JIOKallHE
Tpaguluje u ynorpeoe;

- moTpeOHO je Ja mpou3Box Oyae ca oapeheHor moapydja, Aa MpercTaB/ba HJIEHTUTET
JIOKAJHOT CTAHOBHUILTBA U BUXOBY TPATULM]Y U KYJITYpY;

- TPOU3BO/MA IMPEUIOKEHOT NMPOU3BOAAa MOPa OUTH KOHTPOJIMCAHA U Yy OTPAaHUYEHUM
KOJIMYMHAMA;

- Tpou3BOhauMm KOjU TPOM3BOJE OBaKBE NPOM3BOJE Tpeba na mmajy onarorapajyhy
oTpeMy, 3Hajy pelenType OJJHOCHO HauMHE y3rajama, 1a Oyny o0ydeHH Tako Ja 3Hajy
MOCTYTIaK MPHUIIPEME 0 TPAJAUIMOHATHAM MeToaaMa. Ty Joia3u 10 MOTESHIINjTHUX
pu3uKa aa he ce Mpou3BeCTH Mamka KOJIWYMHA ITPOU3BO/A OJ1 OHE KOja je y MOTPaXKby,
Ja ocobe Koje CIpPOBOJE TPaAJAMIMOHAIHE METOJIE CBOje 3HAmkE MpPEHecy Ha Jpyre
peruoHe Ma ce MpeKHHE JaHall, U Jla ce MPOM3BOJA YBEAE Y T3B. MHIYCTPU]CKY
NPOM3BOJIKbY KOja JIOBOAM JO T'yOMTKa OHOT WJIEGHTHTETa KOjU je KapaKTepuCTHYaH
(https://www.fondazioneslowfood.com/en/researchs/risk-of-extinction/).

MarnupameMm mpou3Boja Koje Tpeba cadyBaTth oja 3abopaBa Kpo3 mpojekar Ark of
Taste, SlowFfood donmanmja je TpUMETHIA Aa je TMOTpeOHO Opike pearoBaTH y HEKUM
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CUTyalldjaMa, Kao U Jia je TOMPUHOC pou3Bohaua y ACHTU(DUKOBakHY TaKBUX MPOU3BOAA O]
KpynujanHor 3Hayaja. Tako je 2000. romune Hactao mpojekatr Slow Food Presidium koju
oOyxBaTa 3ajeJJHHIIC Tpou3Bohaua TpPaIUIMOHATHUX MPOHM3BOJA KOjU TOLITYj]y HpPUHIIUIIE
OouyBama OuoauMBep3uTeTa, HM30eraBajy ymnorpeOy MECTHIHMIA IPH TMPOU3BOABU XpaHe,
IUIacupajy AeKiapanuje 0 MPOU3BOIY KOje Cy NpEI3HE U BEPOJOCTOjHE CBAKOM KOPaKy y
npou3BoAmU H cinudHO. [Ipojekar je mon aupekTHUM HamgzopoMm Slow Food-a xoju
KOHTPOJIMILIE CBE MPOTOKOJIC, OpraHu3yjy oOyKe 3a 3auMHTEepecoBaHe Ipou3Bohade,
MIPOMOBHUIIIE TIPOU3BOJiC U3 Presidium-a Ha cBUM Aorahjajuma 1o CBOjUM MOKPOBUTEIHCTBOM,
omoryhaBa WHTEpaKIHMjy TMpOM3BOhada TAaKBUX TMPOU3BOJA Ca JIOKAIHUM TPrOBIKMA,
VTOCTHTEJBCKUM  O0jeKTHMa, KyBapuMa ¥ JOII ~ MHOTO  CIMYHHX  aKTHBHOCTH
(https://www.fondazioneslowfood.com/en/what-we-do/slow-food-presidia/the-project/).
[Tpema uzBemrajy u3z 2023. rogune, Slow Food Presidium nipencraBiba 674 npousBonaa u3 76
3eMaJba, y3 MmopacT oj 33 HOoBa Mpou3BoJa Y 3eMibama EBporie.

S

Slow i?ood‘a

Presidi

Cauka 8. Jlozo Slow Food Presidium-a

H3zeop: https://www.fondazioneslowfood.com/it/cosa-facciamo/i-presidi/#

Slow Food xoHuenTt o0yxBaTa U HOBU MOJIEJI TYPUCTHUKOI ITyTOBama KpO3 KOjU ce
MpUKa3yje TaCTpOHOMCKA TpaJulihja, MPEACTaBbajy YKYCH XpaHe Koja je TMpHUIpeMJbeHa Off
CTpaHe JIOKAJTHOT CTaHOBHMIITBA, OPTaHU3Y]y MOCeTe JOKATHUM (hapMama U mpousBohaunma
POM3BOJIa KOJU CE€ KOPUCTE y HCXpaHW (CToyapuMma, Mecapuma, IeKapuma, BUHapuma U
CIIMYHO), TOMTO he jeAMHCTBEHW BOJWYM, KOJU Cy VYjeAHO M mpousBohauu, HajO0IBE
npenctaBut  JokanHy  tpagunmjy  (https://www.fondazioneslowfood.com/en/what-we-
do/slow-food-travel/). OBakaB BHI TypHCTUYKE MOHYJE je pa3BUj€H MO OKPUJbEM CTPOTUX
npasuia Slow food-a xako Ou ce racTpOHOMCKO Hacliiehe MpuKaszajo y HajKBAIUTETHHjEM
u3namy. Takohe, mocetmoruMa ce omyryhaBa ga Kpo3 TOCETe€ YIO3HAjy MPOHM3BOAE H
npousBohaue koju cy neo Ark of Taste n Slow Food Presidium mipojexara, a TJIaBHU ITUJb
jecTe yKuBame y ,,JOOpUM, YUCTUM U (ep” Ipou3BOIMMa JIOKATHUX Mpou3Bohaya, Kako Ou
ce JTO’KUBEIIO He3a00PaBHO MCKYCTBO U 33/10BOJHCTBO MOCETHIIALIA.

AHanu3oMm Hay4He JUuTeparype, npuMeheHo je Ja mocToju Mamu O0poj CTyauja Koje ce
6aBe TemMoM Slow Food-a, ka0 U Ja ayTOpU OBY TeMy MOCJIEIHBUX TOJHHA MPOydyaBajy
caryieqiajyhu 3acTyIJbeHOCT TIOKpeTa y 3eMJbaMa y Kojuma je u npumehen mopact Slow Food
3ajenanna (Giliner & Cilginoglu, 2023). Kao mto je Beh m HaBemeHo, HajBehu mopacT y
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bopmupamy Slow Food 3ajennuiia mpuMeTaH je y 3emsbama kao mro cy Kenuja (Barstow &
Zocchi, 2018), Tanzanuja (Fontefrancesco et al., 2022), Uranuja (Venturino, 2021) u Typcka
(Cilgmoglu & Giiner, 2021; Giizeler et al., 2020). HaBemene ctyauje ce OJHOCE Ha
UCTpaXKMBama TIOjeJIMHUX [IEJI0OBa 3€MJbE, OJIHOCHO racTpoHOMcKOr Hacieha oxapehenmnx
JeCTUHAIMja, IITO JOBOJIM 0 3aKJbydKa Ja je MOTpeOHO CTyAWje MpoIIMpUTH Ha Behe
pEeruoHe, OJHOCHO Ha JAp)KaBe y IEIUHH, Ydju he mpous3Boau OWUTH YKJbYYEHH Yy KaTajor
npojekra Ark of Taste (Gliner & Cilgioglu, 2023).

6.5.2. Pa3zeoj Slow Food xonyenma y Cpouju

Cpbuja pacmnonaxxke eTrHorpadckum Haciehem koje Moke OHTH MPEnCTaBIbEHO
TYpUCTHMA KpPO3 CII0j KOHIIENTa 3ajelHUYKOI Kperpama UCKycTBa U Slow Food xoHLenTa, U
TO C€ MOXXE NPUMEHUTH M Yy OpPraHU3alljd TacCTPOHOMCKUX MaHHU(ecTalnuja y pypaTHHM
obmactuma CpOuje, Koje 4yBajy TpaJUIMOHAIHE HAYMHE IPHUIPEME XpaHe. 3ajeHUYKO
KpeHpame TYPUCTHUKOT MCKYCTBa JONPUHOCH U OCTBAapHUBaly JOOWTH 3a JIOKATHO
CTaHOBHHILTBO O] MPOJaje TaCTPOHOMCKUX MPOM3BOJIA, MTOCETE €THO CEeluMa, O] M3JeTa U
CIINYHOT.

[Ipema monucy Slow Food xouBuBmja, y PenyOmumm CpOuju je perucTpoBaHO TpU
koHBuBUYMa, y HoBom Cany, KpasseBy u y beorpany. Orpanak Terra Madre noctoju u'y
Cpb6uju, oOyxBara moapydja 8 mnokamuTrera W OaBU c€ TMPOMOLHUJOM U IJIACHPAHEM
racCTpOHOMCKHX TpOM3BOJAa KOJU Cy TIPOU3BEICHM OJ  3/paBCTBEHO  0Oe30enHux
NOJbONPUBPETHUX MPOU3BOA, OJHOCHO, O] POU3BOA KOJU Cy y3rajaHU Ha OPraHCKHM HauuH.

Oxtob6pa 2015. rogune, onpxan je npsu Pectusan Terra Madre CpOuja y dytory
kpaj Hosor Capna, ca cmoranom Ark of Taste, Tj. ,pusnuna ykyca“. CBoje NpOU3BOJIE
npeactaBmwio je 30 Manux nmpou3Bohaua TpagUIMOHAIHE XpaHEe Koja je MalupaHa W Koja je
yIUIa y PU3HUIYYy yKyca W caja ce Hajla3u Ha JIMCTH HeMaTepHjaHOT KyJITypHOTr Hacieha
Cp6uje. Hakon tora 35 mpou3Boja je HAIUIO CBOj€ MECTO Ha JIMCTH PHU3HHUIIE yKyca, ca
TeHACHIMjoM Ja Opoj Oyne yBehan y Oyayhuoctu. YV oktoOpy 2020. roguHe, oApKaHU CY
JaHu nocBeheHn ayTOXTOHO] COPTU IIbUBE ,,I[PBEHA paHKa®, M MpeJCTaBJbEHA j& MpUIpemMa
pakuje Koja je KapakTepuCTH4Ha 3a oOpoHak [neanhkux MiaHWHA, Y OKOJMHHU TpajoBa
KpameBa u KparyjeBiua, u Hajasu ce Ha JIMCTH METCTO oJa0paHMX MPOU3BOJA Y CBETY ca
npecTmkHOM eTukeToM Presidium (https://www.fondazioneslowfood.com).

VY 2021. ronuaM peructpoBaHo je nmoBehame Opoja nmpousBoaa Slow Food Presidia y
CBeTy Ha 622 akTuBHa y 79 3emalba, KOjU c€ TPOU3BOAEC y OKBHpPY OKO 2.500 mammx
npou3Bohaua xpane (https://www.slowfood.com/). Mehyrum, g0 manac ce HHUje MHOTO
ypaauso Ha nossy npomonuje Slow Food raznuncrasa y Peny6munu CpOuju.

VY xaranory Ark of Taste ce no caga Hamao 31 mpousBOj KOjU je ayTOXTOH U
KapakTepucTuyaH 3a nozapyyje Pemybmuke CpOuje, M0K ce joll 4eTUpU MPOHM3BOJA, MOPEN
nonpyyja Pemybnuke CpOuje, Be3yje U 3a peruoHe y 3eMJbaMa U3 OKpPYKeHa, ITO YUHU
yKyIiaH 0poj o 35 nmpeacTaBJbeHUX MPOU3BO/IA.

111


https://www.fondazioneslowfood.com/
https://www.slowfood.com/

Paseoj mooena 3ajeonuuroe kpeupara uckycmea s3a noseharse 3a0060./6cmea
KOPUCHUKA YCIy2a Y 2ACMPOHOMCKOM MYpU3my

[Ipema monmanmuMma Koju Cy TpHWKa3zaHu y Tabemu Opoj naBa, mpumehyje ce ma je
HAj3aCTyIUbCHMja KaTeropuja Koja ce OJHOCH Ha TPOU3BOJE >KUBOTHUILCKOT IOpEKIa,
HaJla3MMO OCaM BPCTa ayTOXTOHMX paca )KMBOTHHbA, a 3aTUM CellaM COPTU OWUJBHHX KYJITypa
u3 obsactu BohapctBa. [Ipor3Boiu U3 KaTeropuja Kao MITO Cy MIICKO M MJICYHHU HPOU3BO/IH,
OuJbHE BPCTE U3 00JACTH MOJBOIPUBPEIHUX KYJITypa, BUHA M JECTHIOBAHUX HAIIMTaKa, Ko U
JKUTapHLa U MECHUX MpepaljeBHHA Cy Mame 3aCTYIUbEHH Ha JIUCTH, IITO OTBapa MOryhHOCT 3a
HO/IHOLICHE 3aXTeBa KOMHCHjH 32 0100paBamke U JIaBambe CarllACHOCTH Ja Ce MPOU3BOIM M3

OBHX KaTeropuja Hal)y y karajiory npojexra Ark of Taste.

1.

w9

—
b

s L o

Ta6esa 2. [Tonmc npousBona 3 Pemyonuke Cpouje y katanory Ark of Taste

JleckoBauku ajBap
MupoYky KyBaHH CUD
banarcka nryHnka

Buno Tamjanuka

Byma roseue
DyYTOIIKH KyIIyC

I'nepuhka pakuja ox
[UBUBE PAHKE

Kpymxka Kanyhepka

JlokomHuYKa marpuka

Cymeno meco
Mopagska cBuBba
Kykypy3 ocmax

ITacka x1€0

moBphe ¥ KOH3epBHUCAHH
MIPOU3BOIU

MJICKO M MJICYHHU ITPOU3BOIU

CYBO MECO M ITPOU3BOJIU O/
MEca

BHHA COpTe rpoxha
JKUBOTHEbCKA paca
noBphe M KOH3epBUCAHU
IIPOU3BOAU
JIECTHJIOBAaHU HAIIUIN
Bohie 1 KoH3epBUCaHU
IIPOU3BOAU

noBphe M KOH3epBUCaHU
MIPOU3BOIU

CYBO MECO U IPOU3BOAN O]
MEca

KHBOTHIHCKA paca
JKUTApUIIE B OpaliHa

XJIEO M IenuBa

Jyxna n ncrouna Cpouja
Jyxna n ucrouna Cpouja
Bojeoauna

Beorpan

JyxHa u ucrouna Cpouja

BojBoaguna

[lymanuja u 3anagaa Cpouja

BojBomguna

Jyxna u ucrouna Cpouja
lymanuja u 3amagna Cpowja,
JyxHa u ucrouna Cpouja
[lymanuja u 3anagaa Cpouja

lymanuja u 3anagna Cpouja,
Jyxna n ucrouna Cpouja

BojBonuna

Illymanuja u 3anagna CpOuja,

178 Konau og nupuBe necTu)b  Koraun .
JyxHa u ucrouna Cpouja
nmoBphe U KOH3EpBUCAHU .
11 TIupoTcka LpHa manpuka p P Jyxna u ucrouna Cpouja
MIPOU3BOIN
JyxHa u ucrouna Cpouja,
IMuporcka nernana CYBO MECO U TIPOHU3BOJIH O] ) .
16. [lTymanuja u 3anagaa Cpowuja,
KobacuIia Meca .
Bojsoauna
17/ TlupoTcka oBIIa IpaMeHKa JKWBOTHIGCKA paca Jyxna u ucrouna Cpouja
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<
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23.
24.

27.

29.

30
31.

32.

33

34.

3S.

TTomoncko roseue

I1I;suBa moXxerada

[I;puBa panka

Peuen

Cprcko roeue — nomaha
busomuma

Cupent
Ypna cup

TpHOBa MIJbHUBA

Bnamka oBua BuTOpora

Bypna

[IpuBa Oenua

Crnatko o AMBJbE KPYILIKE

Pakuja ox quBsbe Ty

I'nenunhka xespna
Cjennuka oBna [Ipamenka
MaHrynuia CBUba

Barpuna — copta rpoxha

Puba Mitaguna

JKUBOTHUHECKaA paca

Bohe u KOH3CpPBHUCAHU
MIpOn3BOIN

Bohe ¥ KOH3EPBUCAHHI
MIPOU3BOTU

Bohie 1 KOH3EpBHCAHU
MIPOM3BOIHN

JKUBOTHUHECKaA paca

MIJIEKO U MJICYHU ITPOU3BOIU
MIJIEKO U MJICYHHU ITPOU3BOIU

Bohe u KOH3CpPBHUCAHU
MIpOM3BOIN

JKUBOTUILCKA paca
MJICKO M MJICYHHU ITPOU3BOIU

Bohe 1 KOH3epBHCAHU
MTPOU3BOTU

Bohe u KOH3CpPBHUCAHU
MIpOn3BOIN

JACCTHUJIOBAHHW HaIIUIH

KHUTapHIle H OparrHa
JKHBOTHIGCKA paca
KUBOTHEGCKA paca

BHHA U copTe rpoxxha

pube 1 Mpor3BOIH 011
pubJsber meca

BojBonmna

lymanuja u 3amagna Cpouja

[lymanuja u 3amagaa Cpouja

Kocoro nu Mertoxuja
[Tymanuja u 3amagaa Cpowuja,
KocoBo u Meroxuja
BojBogunaa

Jyxxna u ucrouna Cpbuja
Bojeoauna

Beorpan, BojBoaunna

JyxHa u ucrouna Cpouja

BojBonnHa

JyxxHa u ucrouna Cpbuja

Beorpan
Jyxna u ucrouna Cpouja

Cpbuja- lllymanuja u 3amagHa
Cp6uja; Llpua ['opa
Cpbuja-beorpan; Mahapcka
Cpbuja - Jyxxna u Uctouna
Cpbwuja; Pymynuja, Byrapcka

Bbocna u Xepuerosuna, L{pHa
T'opa, Cpowuja- lllymanuja u
3amagaa Cpouja

Hzeop: Slow Food Foundation for Biodiversity — Ark of Taste (www.fondazioneslowfood.com, npurazoheno)

pypanaum aenoBuma Peny6nuke CpbOuje, a Kako IMOCTOjU JIMCTa MPOU3BOAA ca reorpapcKkum
MOPEKJIOM KOJy je TpeACTaBWIO MMHHUCTApCTBO 3a IOJBOIPHUBPENY,
BoponpuBpeny PemyOnuke CpOuje, onakiiaBa ce cCeleKilfja MpOou3BoAa KOju OM ce MOTIHU

[TpousBoau u3 kareropuja Koje cy Ha nuctu Ark of Taste xaramora ce mory Hahu y

Manuparti 3a Kataior Ark of Taste.

Slow Food y Penyommuu CpOuju cy BeoMa Majo 3acTyIllJbeHa. AyTOpU ca OBHX IOJpydja ce
yriIaBHOM OaBe TMpejacTaBibambeM KoHIenTa Slow Food on weroBor HacTaHKa, Kao U Camor
KOHIIEeNTa, (yHKIIMOHUCAKA M YTHIAja Ha PaJl YTOCTUTEIhCKUX o0jekara (Brdar, 2021), kao u

vy Haquoj JIMTCPATYpH O TYPU3MY, UCTPAKHBaAEbA I(Oja ce 0aBe TEMaTHKOM KOHIICIITA
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UCTpaXMBaba MOTHBA KOjU Cy MpPECYAHHM Ja ce TYpUCTH ompenene 3a 13B. Slow Food
nyroBabe (Tomi¢ 1 saradnici, 2018). Ilocnenme crymuje ucrpaxyjy Be3dy Slow Food
KOHIIETITAa U TaCTPOHOMCKHUX Jorahaja u maHudecramuja, jep ce ynparo y ¢pecTuBainma Koju
NPOMOBHUIIY XpaHy W TNuha BUAM TPWIMKa 32 MPOMOBHCAHE ,,CIIOPE XpaHe U javyame
3ajelHUIIA KOje Cy ciabWje pa3BHjeHe M Hajuenthe ce Hajaze y pypaTHHUM oOJjacTuMma
(Duignan et al., 2018; JumuTtpoBcku u capaaauiy, 2021). Ca pasBojem konuenrta Slow Food-
a, J0J1a3u 10 ToTpede 3a opraHu3oBameM jJoralhaja Koju mpaTe OBaj KOHIICNT, T YJIaHOBH
MOKpeTa TPOMOBHIIY CBOj€ MPOM3BOAE, Kao u camy aectuHaiujy (Adeyinka-Ojo & Khoo-
Lattimore, 2013).

Ha teputopuju PenyOmmke CpOuje, mnpema mojanmuma Ha 3BaHUYHOM CajTy
Typuctuuke opranusanuje CpOuje, ToauIIme ce opranm3yje 186 TacTpOHOMCKUX
maHupecranuja. OBaj 6poj HUje HAJIPELU3HU]H, IOIITO CE U Y OKBUPY MaHHU(ecTauuja Koje
HHCY HMCKJbYYMBO T'aCTPOHOMCKE IPEICTaBJbajy TPAAWIMOHATHUA MPOHM3BOAM KOj€ JIOKAITHO
CTaHOBHHUINTBO 4YyBa oj 3abopaBa. IIpomomnuja 3aBugHOT TracTpoHOMCKOr Hacieha ca
noapydja Penybnuke CpOuje, mnpuka3aHor Kpo3 MPOU3BOAE KOjU CY IPOU3BEICHH,
NPUIPEMJbEHH W TOCIY)KCHH Ha TPaJULIMOHAIIAH HA4YWH, MOKE OWTH jelaH O] TIIaBHUX
YUHWIALA CTpaTeruje 3a pas3Boj kounenta Slow Food. OBakBU TpoW3BOIU Tpeda na Oymy
YKJbYUYCHH Y CTBApambeé HOBUX TYPUCTHUYKUX YCIyra M IPOHM3BOJA KPO3 KOHIICTIT KOKPEHpama
¥ TPEJCTaB/bEHU Ha JIECTUHAIMjaMa KOje HETYjy Tpaaulldjy TMPOHU3BOIKBE U TPHUIIPEME
NpOM3BOJIa W XpaHE Ha TpaJWIMOHANaH HauyuH. HaxkamocT, HU jeaH Of KOHIeTaTa HHje
3aKMBEO y CBAKOJHEBHOM >XUBOTy Tpahana PemyOmuke CpOuje, mocra je Hemo3HaHULA Y
BUXOBOM pa3yMeBamy, JOK, C Jpyre CTpaHe, y 3eMJbaMa y OKpPY)KEHhY OBHM KOHLENTH
JIONIPUHOCE EKOHOMCKOM jadamy Mame pa3BujeHux noapyyja (https:// www.slowfood.com/).

IIpojekar koju je 3amowyer 2018. rogmHe, MOA HA3UBOM ,,YKYCH pETrHOHAa —
IIPOMOBHUCakE MOJHOIPUBPEIHO-TIPEXPAaMOCHHUX MPOU3BOJAa ca J0JaToM BpenHomihy 3a
yHanpeheme eKOHOMCKHMX KamaluTeTa Tra3auHcTaBa™ 3a peruoH bpanuueBo—IlogyHasibe,
no0ap je mpuMep Ha KOJjU HAuyuH C€ MOTY YHalpeAuTH U MPEACTaBUTH MOJHOIPUBPEIHU
MPOU3BOJM HEKE JIeCTHHAIIMje, a TO je U OmiIa OCHOBHa cBpxa mpojekrta. lIpenBuheno je
HEKOJMKO KJbyuHUX pesynrata Ilpojekta: mammpame mocTojehux MoJbONpPHUBPEIHO-
npexpaMOeHUX IPOU3BO/Aa PETMOHA M HUXOB IUIACMaH Ha TPXKUIITE, yHampeheme OBHX
IPOM3BOJIa KPO3 cama ra3JuHCTBa (OpraHCKa MPOU3BOAMA, 3alTHTA reorpadCKor mnopexia,
npepajga MpoU3BOJa, MAapKETUHI 3a NMPOMOIM]Y MPOU3BOJAa M €KEHOMCKY JOOUT M pa3Boj
PYpPIHUX 00JIaCTH) M yMHOXAaBamke YHYTap peruoHa Kako O ce AONpHHENo O00JbeM
MO3UIMOHUPaY PETUOHAHUX MTPOU3BO/1a HA HALIMOHAIIHOM TP KHILTY.

114


https://www.slowfood.com/

Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

VI JEO

METOJOJIOI'NJA U PE3YJITATU EMIIMPUJCKOI'
CTATUCTUYKOI' UCTPAXKUBAIbA
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7. METOAOJIOTI'NJA NCTPAKUBAIBA

Pa3nuuutyM  CTaTUCTMUKMM  METO/JaMa  aHAJIM3UPAaHU Cy T[JIaBHU  MOTHUBHU
racTpOHOMCKHX TYpHCTa Jla C€ OMy4ye 3a KOHLENT KOKpeHpama HCKYCTBa Ha ojapeleHoj
JNECTHHALIMJU U 3a CTBapame HHXOBOI 33a0BOJHCTBA CTEYEHHM MCKYCTBOM. CTaTHCTHYKa
obpana momaraka ypahena je y mporpamy [IBM SPSS Statistics v. 23. Ilomanm cy mpBo
MPEJICTaB/beHU JECKPUNTUBHO, U TO TabemapHo u rpaduuku. Hempekuane mnpomeHIbUBE
npelcTaB/beHEe Ccy MoMohy HajMame UM HajBehe BpeAHOCTH, MPOCEYHE BPETHOCTH U
CTaHOApAHOT OJCTyNama, a rpapuukn KopuimhemeM xuctorpama. Kareropujcke
NIPOMEHJbHBE MPEJCTaBJbEHE Cy MOMONyY arcoiyTHE M pelaTUBHE YYECTAIOCTH, a IpadUuKH
KopuirhemeM KPYKHOT U CTyOH4YacTor rpaduKoHa.

Kopenanmona ananms3a Ouhe cripoBelneHa ca HMICjOM Ja c€ yTBPAW Ja Ju oapeheHe
nemorpadcke Bapujalie yTU4y Ha TPOIEC JIOHOIICHA OJJIYKE W Ha TO KOJU CYy MOTHBHU
U3paKEHH KOJI TYPUCTA TPHU OJUIYIH Ja PUMEHE KOHIENT KOKpEeUpama UCKYCTBa, Ka0 U NpH
onabupy oxapehene nectuHamuje. Takohe, meroma perpecuje he ce KOpPUCTUTH Y LUIBY
yrBphuBama mehycobHux omHoca m3mely nBa wim Buine Qaxtopa Koju oapelyjy mortuse,
OJTHOCHO TOHAIIAalke TOTPOIavya y MPOIECy JOHOIICHA OIIyKa NMPH MPUMEHU KOHIENTa
KOKpEUpama UCKYCTBA HA 0/Ipel)eHO0] TeCTUHAIU]H.

[TpoBepa HOpManHOCTH pacmojene mojgaTaka ypaheHa je mpumenom Kommoropos—
CmupHoB Tecta HopMmanHoctu (Kolmogorov—Smirnov test). Y 3aBHUCHOCTH OJ] JHOOH]JEHUX
pesynTata, omabpaHu cy ojAroBapajyhu TeCTOBM 3HAa4ajHOCTH. 3a MPOBEPY MOY3AaHOCTU
MepHe ckaine kopuirheH je koepuuujeHt Kponbax anda (Cronbach's alpha), rne BpeaHoctu
noysnanoctu Tpeba na Oyay Behe on 0,7 m mame on 0,95, kako OM MHIUKATOPU HMMATU
pa3HONUKOCT mpuirkoM ananuse (Hair et al., 2019).

3a aHaJIM3y BPEJHOCTH IMOJACKala Yy OJHOCY Ha COLMO-IeMorpadcke KapakTepUCTHUKE
UCIIUTaHUKa TpuMewmeH je Man-Buthujes Y tect (Mann-Whitney U test), 3a ciyu4aj
KaTeropujcke NMpoOMEHJbHBE ca ABe Kareropuje u Kpyckan—Bommcos tect (Kruskal-Wallis
fest), 3a CiIy4aj KaTeropvjcKe MPOMEHJbMBE ca BHIIE ON ABE Kareropuje. CTaTHCTUUYKA
3HaYajHU pe3yiTaTu MpUKa3aHU cy U rpaguuky nomohy KyTujacTor rpaukoHa.

3a ananuzy melycoOHe moBe3aHOCTH H3Mel)y MpHUMEmEeHHMX cyOckaja MPUMEHEH je
METO/I KopeJalyje U perpecuje, OMHOCHO TyMaueHa je BpeqHocT CrupMaHoBOT Koe(dullnjeHTa
kopenauuje, CnupmManoB po (Spearman p). CTaTUCTUYKU 3HAYajHU PE3YITAaTH MPHUKa3aHU CY
U Tpapuuku KopuihemeM aujarpama pacrypama. PesynraT cy CMaTpaHd CTaTUCTHYKU
3Ha4YajHUM YKOJIMKO j€ p BpeaHocT 6uiia mama of 0,05.

Crynuja je cupoBeleHa Ha Y30pKy KOjU TMpeJCTaBJba CETMEHT TOIyJalije KOju je
HacyMU4YHO wu3abpan 3a wuctpaxuBamke (Bell et al., 2018). Wnartepakmuja wusmehy
3aWHTEPECOBAaHUX CTpaHa IIPH CTBapamy 3ajeJHHYKOT HCKYCTBa je OJf BaXHOCTH 3a
pasymeBame mnoHamama noTtpomada (Echeverri & Salomonson, 2017), xoju cy BoheHu
pa3IMYUTUM MOTHBHUMA OMTHHUM 32 Pa3BOj JIOjATHOCTHU WIJIM HEraTWBHO MCKYCTBO MOTpOIIada
(P1¢ & Chumpitaz Caceres, 2010). bosb0j nHTEpakumju ca mpykaoluMa yciayra JOIMPHHOCE

UH(POPMHCAHOCT U MPETopyKa TOKOM caMe MPHUIPEME 3a 3aj€JTHUUKO CTBAPAbE, a PE3YNTaT Cy
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noBpaTHe WH(MOpMaIMje Koje ce Jene ca ApyruMa KOjH JKelie J1a YYECTBY]y Yy MpoIecy
Kokpenpama nckycrpa (Caru & Cova, 2013; Camilleri & Neuhofer, 2017; Itani et al., 2020).

Konnent Slow Food-a ce Hajuenthe Be3yje 3a MaHHdecTaIlje KOje ce OApKaBajy y
pypaqHuUM o0JjacTUMa jep je IHUXOB MpPOrpaM Be3aH 3a IMPOMOIH]Yy IPOMU3BOAA KOJH Ce
KOPHUCTE y MCXpaHU JbYAH, & KOJH Cy NMPOU3BEACHH 0] OCEOHUM CTaHIApAMMA, HA MAJIUM
dapmama, npomoBuiIyhu Tpaauuujy y NPOU3BOAKU M JonpuHocehW jadamy JOKaTHHX
3ajennuna (West & Domingos, 2012).

I'megano Kpo3 KOHIENT KOKpPEHpama HCKYCTaBa, TIOCETHOIH TacTPOHOMCKUX
MaHH]ecTalMja UMajy JKeJby J1a YYECTBY]Y Y Pa3IMUUTHM aKTHBHOCTHMA BE3aHHM 33 XPaHy,
Ja JOXHBE jEJIMHCTBCHO MCKYCTBO M Jia OCTBape HHTEPaKIMjy ca Mpou3Bohaunma u
uznaraunma (Prayag et al., 2017; Richards, 2018; Buhalis & Sinarta, 2019). 360p HaBeneHunx
manudecranuja 6a3upa ce Ha MPUMEHH TPUHIIMIIA HA KOjJUMa CE€ TeMeJbe JIBa KOHIIENTa — Ja
uMajy AyTy TPAJWIHUjy y MPOMOIUjHA TaCTPOHOMCKHX MPOU3BOJIA, KA0 U JIa CE OJPKaBajy y
obmactuma Peny6mmke CpOuje Koja HUCY y IOTITYHOCTH Pa3BHjeHE.

UctpaxuBameM je oOyxBahena 31 aHkeTHa KOHCTaTalMja, a TBPAKE Cy CBPCTaHE Y
HIECT KaTteropuja AeUHUCAHUX MpeMa HAyYHUM HCTPKUBABHMA PA3IUUYATUX ayTopa, YHjU
Cy 3aKk/bydlld KOpHUIINEHHM 3a cacTaBbalkb€ YNUTHUKA. YIUTHUK j€ CacTaB/beH IpeMa
NPETXOJHUM CTyJHMjUMa KOje Cy HCTpaKMBaJe Pa3BOj M YTHIA] KOHIENTAa KOKpEeHpama
uckycrBa unu Slow Food xkonuenra Ha gorahajuma u dectuBanuma. AHanuzom Beher Opoja
UCTpaXHBamka M3 HayyHe JuTeparype ¢opMmHupaHa cy MNHTamka M[puwiaroheHa TeMu
UCTpaKHBama JUcepTalije.

[Tporniena craBoBa ucnuranuka cnposeneHa je JlukeproBom ckainom (Likert Scale) koja
ce cmaTpa jemHoM oJ Hajuemhe KopuIINEHUX CKajla 3a UCIHUTHBAmkE oJpeheHux craBoBa
noceruiana y ooiacTi Typusma, KOjoM Ce OHHM H3jallllbaBajy MOBOJAOM TOra y K0joj MEpH ce
ClIaXXy WIM HE Claxy ca oipeheHUM TBpAmama. TBpAmE Cy Y YNUTHUKY HaBEICHE Y TeT
KaTeropuja BpeJHOBamba Cllaramba UCIHUTAHUKA, I7Ie OlleHa | 03HadaBa OJroBOp ca ,,IOTIIYHO
HE33/10BOJbaH”, a OlleHa 5 OJroBop ca ,IOTIYyHO 3ajaoBoJeaH’. Ilo ucTOM mNpUHLUIY
BPEHOBAHU Cy YYeCTaloCT, 3Hauaj U BepoBaTHoha TBP/HH KOj€ Cy CACTaBHHU JI€0 YIUTHHKA,
a Tpey3eTu cy U3 Teopuja koje cy aanu Jlu u capaanunm ( Lee et al., 2011).

KaKO TEMa ca)1p>1<1/1 BUIIIC CCrMCcHATa I/ICTpa)KI/IBaH)a, TaxKoO Cy nu TBp)IH)C HpeyanaHe nu3
BUIIC HAYYHHX pajoBa. TBpAmE KOje Cy 3acTyIUbCHE Yy HCTPaXKHBamy 3aCHOBAaHE Cy Ha
OoCHOBY crieaehux uzBopa:

e Konuenr 3ajetTHHYKOr Kpeupama HCKYCTBa — NPECTaBIba TBPAKE KOje Cy Be3aHe
3a JIO’)KMBJbaje TMOCeTHJIalla KOJjU HacTajy MNpU HUXOBOM yuemhy y cTBapamy
KOKPEHPAHOT HMCKYCTBA TOKOM TacTPOHOMCKE MaHH(ecTalnmje W Tpeys3ere cy Hu3
peneBanTHUX HayuHuX cryauja (Vargo & Lusch, 2008; Shaw et al., 2011; Prebensen
et al., 2013b; Rihova et al., 2018; Rachao et al., 2021a);

e KoHuenT noHnyjae TpaauiHOHAJHUX U JIOKAJIHHUX jesia — aHATTU3HUpa TBPAKE KOje Cy
MOBE3aHe ca MEPIENINUjOM caMe MOHY/Ie TPAAUIIMOHAIHUX W JIOKAJTHUX jeNla, TO O
KOJIMKE CY B&KHOCTH 3a CTHIIAFh-¢ MCKYCTBa MOCETHIIAIA, AJIM U AyTEHTUYaH J0’KUBJbA]
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Mosurovié, 2020; Pamukgu et al., 2021; Obradovi¢ et al., 2023);

o Slow Food xoHuenTt — TBPIHkE KOje Cy HCTPAOXHBAHE OJHOCE CE HA IMPUXBATAHE
camor kouuenra Slow Food xoju 3aroBapa T3B. ,,CIOPH TENMO™ >HBOTa Ha
JeCTUHAIMjHU, Kopuilheme KBATUTETHUX MPOM3BOJAA 33 IMPUIIPpEMYy jela Ha
TpaJAMIMOHAJIAH HAYMH KAa0 W OJP)KUBOCT W IOIITOBAEKE Mepa 3alliTUTE KUBOTHE
cpenune (Williams et al., 2015; Payandeh et al., 2022; Luni¢ et al., 2024);

e HckycTBO y KOHIENTY KOKpeupamwa u Slow Food koHUeNTy — TBP/IHE carjieaaBajy
UCKYCTBa IMMOCETHIIAlla KOjU Cy MMalld MHTEPaKIHjy ca qomMahuHUMa y KOKpEHpamy
HOBUX Ipon3Boa kpo3 Slow Food konuent (Gronroos, 2008; Prebensen et al., 2013b;
Rihova et al., 2018; Emmendoerfer et al., 2023);

¢ 3a/10B0/bCTBO KOHIENITOM KOKpeupama u Slow Food koHuenToM — npukasaHo je
KpO3 OIIEHy KBaJMTETa yciyra Koja he OWUTH OJ BaXXHOCTH MpH OUIyIH Ja Ce
MaHM(pecTalmje npernopyue 3a nocery aApyrum ocobama (Grissemann & Stokburger-
Sauer, 2012; Mathis, 2013; Rihova et al., 2018; Assiouras et al., 2019; Rachao et al.,
2021);

e JlojanHocT (IIOHOBHA IOCETA) KOHUENTY KOKpeupawa u Slow Food xkoHuenry —
NpUKa3aHe TBP/AKBE C€ OJHOCE Ha OMJIYKY IOCEeTHIala Jia MOCeTe TacTPOHOMCKY
MaHHM(]ecTalMjy MOHOBO W Ja ucTy mnpernopyde (Shaw et al., 2011; Grissemann &
Stokburger-Sauer, 2012; Rihova et al., 2018; Assiouras et al., 2019; Rachao et al.,
2021a).

[IpBu neo aHKEeTHOT YNHWTHUKA TpUKa3yje MET MUTama Koja Cy Be3aHa 3a COIHO-
nemorpadceke KapakTepUCTHKe UCTIUTaHUKa (II0J1, CTapocHA 100, CTeneH 00pa3oBama, BUCHHA
npuxona, OpayHo crtame). HaBenenu enemeHatu Cy off 3Hadaja 3a pa3syMeBambe HHXOBOT
yTUIIaja HA ONJYKYy O TOCETH oJpeheHO] TacTpOHOMCKO] MaHHU(EcTaluju, Kao u Ha
YUECTBOBAE Y KOKpEHpamy HMCKYCTBa KpO3 paziIMuUTe aKTMBHOCTH TOKOM caMor Joralaja.
PaznuuuTocT coumo-aeMorpagckux KapakTepUCTHKAa HCHUTaHMKa oMoryhaBa Mmamupame
notpeba 1 KokperpaHor uckycrsa. Onpehena ncrpaxupama Mokasyjy J1a off 1oja U CTapoCHe
100K YMHOTOME 3aBHCH BpeJHOBame TypuctHuke aectuHanuje (Walmsley & Jenkins, 1993;
hypunh u bjespar, 2007; Robinson, 2016). [Iutama cy ¢popMupana Ha OCHOBY 3aKJbydaka U3
nocrojehe nurepatype (Kline et al., 2014, 2018; Cho et al., 2017; Ma et al., 2018).

Jlpyru neo ynmuTHHKa CacTOjU C€ O] CelaM MuTama Koja ce OJHOCE Ha pa3yMeBambe
KOHIIENTa KOKpEeNpama NCKYCTaBa KaKo OM ce JOIUIO 0 3aKJby4aka O MOTHBHMA KOjHU KOJ
noceTmiana pasBujajy Kejby Jla Ce YKJbyde y CTBapame KOKPEHpaHOT IPOHM3BOAA HA
MaHH(pecTalmju, y Kopenaluju ca u3jiaraunma. J{oOujeHu pe3ynraTu aHajau3e OBOI CETMEHTa
YIUTHUKA TOKa3ahe cTerneH 3a70BOJbCTBA yUECHHKA TAaCTPOHOMCKOM IOHYAOM M HEHOM
npunarohenomhy muxosum Typucrta (Chen, 2018).

Tpehu neo ynutHHKa Kpo3 MET MUTamba aHAIM3Upa YTHUIA] TPAAULMOHAIHE XpaHe Ha
KBAJIMTET ¥ Pa3HOBPCHOCT raCTPOHOMCKE MOHY/Ie Ha MaHU(ECTAIUjH, KA0 U FbBUXOB JTOTTPHHOC
3a yHamnpeheme noctojeher crama. MuTepakinuja n3mely nmocerniana u uzjarada y mporecy

118



Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

KOKpeHpama T'acTPOHOMCKHX IPOW3BOAA OJl BAXHOCTU j€ 3a CTBapame ayTEHTHYHOT H
nepconanuzoBaHor uckyctBa (Vesci & Botti, 2019). OaroBopu he mokazatu u JUYHE
npedepeHIje UCIIMTaHNKa MTpeMa TPaTUIMOHAIHO] XPaHU M TO Jia JIM je HheHa TOHYa Ol
3HaYaja 3a KPpeupame jeIMHCTBEHOT NCKYCTBA MOCETHIIAIA HA MaHU(ECTALIU]H.

YerBpTH A€0 ceTa OJ MET NHUTamka Yy YNUTHUKY IoKa3ahe KOJMKO Cy MOCETHOLH
yno3Hatu ca Slow Food xoHuenTom, ca HAYMHOM T3B. ,,CIIOPOT JKUBOTA” HA JIECTUHALM]H U
IpoIecoM TMpumpemMe TpaauimoHanne xpane. Oppehene TtBpame mokaszahe ga U cy
MOCETHOIM 3aMHTEPECOBaHM 3a ydemhe Ha pajMoOHHMIIAMa KOje C€ OJp)KaBajy TOKOM
MaHudecramnuje, anu mokasahe u arpaktuBHOCT Slow Food KoHLeNTa ¥ KOHIIEITA
KOKpenpama HCKycTBa. Takohe, maeHTH(dukoBahe ce eneMEeHTH KOju MOTY JOBECTH 0
no0oJbllIakba TYPUCTUYKOT UCKYCTBA Koje he OUTH mpuBiauHuje 3a moceruolie y oyayhHoctu
(Rahman et al., 2018; Leri & Theodoridis, 2019).

[letn neo ynuTHHKA Caap KM celaM TUTamka W HUCTPaXyje Ja JU YKbyUHBame
noceruiana y u300p W HpHUIpPEeMy XpaHe IONPHUHOCH O0JbeM HCKYCTBY ITOCETHJIANA M
UCIYHEHY BUXOBUX OYEKHBama y OKBUPY KOHIIENTa KOKpeupamwa UCKycTBa U Slow Food
KoHIenTa. J[eo KOHcTaTanMja MCIUTYje Ja I M y KOJIMKO] Mepu ydenrhe y akTHBHOCTUMA
nonpuHocu ocehajy 3a MpUNaaHOCT OECTHHALMjU, Kao U Ja U caM jorahaj JAONpHHOCH
MHTEPAKIIMjH Ca YWIAHOBUMA CIMYHUX MHTEPECOBama. Y OBOM JIeNy YIUTHHUKA UCTpakuhe ce
Ja 1 T0KUBJHEHO UCKYCTBO MOKe OUTH MOTHUB 3a Jajba ydenrha Ha MaHuQecTalrjama Koje
NOJprKaBajy ¥ MPOMOBHINY KOHLIENT KOKperpama UCKycTBa U Slow Food konuent (Prebensen
et al., 2013).

[llectn neo he kpo3 yeTHpW mMUTamka JaTH OATOBOPE HA TO OJ KOJMKOT je 3Havaja
YKJbyUHBamkhE MOCETHIIAIA Y KOKpEHpame NCKYCTBa Ha FIUXOBO 33JJ0BOJBCTBO, a OaBuhe ce u
NOHYZIOM jena Ha MaHugecranuju. Takohe, unentugukoBahe ce peneBaHTHE MH(poOpMallje
KOj€ MOT'y JTOBECTH JI0 o0oJbIlIama MoHy e npuiarohene norpedbama typucrta. Ucrpaxuhe ce
U TO Kako COLMjajHa TOBE3aHOCT NP 3ajelHUNYKMM AKTUBHOCTHMMA yTHYE Ha Kpeupame
ayTEeHTHMYHOI MCKYCTBa M 3a/10BoJbcTBa mocermnana (Manthiou et al.,, 2014; Asmelash &
Kumar, 2019).

Cenmu neo ymuUTHHKA CalpKU TpH MUTamka Koja he aHanmm3upaTH 3Hauaj ydemiha
moceThIana y akTHBHOCTHMA KpeHparba 3ajeTHUIKOT HCKycTBa U Slow Food KOHIIENTY, KaKo
O0u ce MOTHBHCAJIa JIOJaTHOCT TIpeMa racTpoHOMCKO] MaHubecranuju. Mctpaxkuhe ce na nm
MOCTOjU MOTHBAIlMja IIOCETHJIAla Jia IPOMOBHIINY TPAIUIIMOHAIHY TacTPOHOMHU]Y |
npenopyde MaHudecTanujy Apyruma, jep ce Tako moBehaBa BuAJBMBOCT jgorahaja m oba
koHienrta (Prebensen et al., 2013; Getz, 2019).

7.1. Onuc y3opka

AHKeTa je cipoBeneHa Mmel)y mocetnonuMa Ha Tpu MaHudecTalje Koje ce OpraHusyjy
Ha Teputopuju Penybmuke CpOuje, a Ha KojuMa ce€ IMPOMOBHIIE TaCTPOHOMCKO Haciehe.
AHKETHpaHU Cy MOCETHOIM MaHH(ecTalrja Koje ce OPraHu3yjy y Pa3IUuuTHM JeJIOBUMA
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3emJbe, U TO ,,l'actpo decrtuBan’ y Jbybosuju, ,,Ilacyspujana® y Marapymkoj bamu u ,,Jlanu
Oannme” y benoj [Tananmu. MctpaxuBame je BpIIeHO y nepuoay Maj—asryct 2024. roause, a
JIe0 UCTIUTAaHHKA j€ aHKETHPaH MOMyHhaBambeM aHKETHOT JIMCTa y MATMPHOM OOJIMKY Ha CaMOM
norabhajy. Jleo aHKETHOT JINCTa TOMYHEH j& O/ CTpaHe MOCETHIIANA Y €JICKTPOHCKO] (hopmMu
npeko Google Forms ynuTHHKa, a TOBEPJHMBOCT W AHOHUMHOCT HCIIMTAaHHMKA je Owuia
06e30ehena.

Konnentu kokpeupamwe u Slow Food mipenctamibajy MOjMOBE KOjU HHUCY JTOBOJHHO
MPEJICTaBJbEHU IIMPO] jaBHOCTH, T€ MX j€ MOTPEOHO MPOMOBHCATH KaKO OM ce IITO BHIIE
MOTCHIIMjaTHUX KOPUCHUKA YIO3HAJIO Ca OCHOBHMM KapakTepuctukama. I3aOpane
MaHU(ECTaIMje Hy/Ie MHTSPAKIIH]y IMOCETHIIAlla U U3Jlarada y pa3InduTHM aKTHUBHOCTHMA, HE
noJipa3yMeBajy camo macuBHO nocMatpame (Kim & Jamal, 2007). 3a mobujame pesynrara
3HAYajHUX 3a MOCMAaTpame M aHaIu3y, morpeOHa je oapehena Benmuumna y3opka. [Ipema
Teoprjama ojapeheHnx aytopa, aHaTM30M Ha OBOM Y30PKY J100Mja C€ CpeIbH WU BHUCOK
edekar nocmarpama pesynrara (Field, 2013; Hair et al., 2012).

Kako 6u ce mouuto a0 3akibydka y KOM 0OMMY M Ha KOjU HaYHMH 33jeTHUYKO KpeHpame
yTude Ha noehame 3a10BOJCTBA M JIOJAIHOCTH KO MOCETHJIana MaHudecTanmja, a mro je
IIOCTAaBJBEHO M KpO3 XHUIIOTE3e, oJadpaHe Cy HaBeleHe MaHHpecTanuje jep TypHCTH MOTY
ONUIIJBMBO M TPAKTHYHO YYECTBOBATH y NPUIPEMH TaCTPOHOMCKHX TPOU3BOJA KOjH C€
npomoBunry. Kpo3 KoHIENTe KOKpeupama IOCETHOIM HaBelIeHHX MaHu(decTamnmja Mory
YYECTBOBATH y M3pPaJH TaCTPOHOMCKHX MPOM3BOJIA M KPO3 JIO)KMBIJHEHO MCKYCTBO moseharn
3aJI0BOJBCTBO U JIOJaJTHOCT ITpeMa oJjpeheHoj MaHu(ecTaIujH.

7.1.1. [emozpaghcku npogpun ucnumanuka

300r HEIOBOJHHOI TO3HABama KOHIIENTa KoKpeupawa U Slow Food koHuenra, Behu
Opoj MCHHMTaHUKA KOJU je NMPHUXBAaTHO Ja Oyjae aHKETHpaH je OAyCTajao OJ MOIyHaBamba
YIUTHUKA KaJa Cy JOIUIa Ha peJ MUTama O caMHM KoHmenTtuma. HakoH emmmmuHaimje 81
HeBakeher ymuTHUKA, ocTasio je 253 ynUTHHKA KoOje Cy TONYyHWIM YYECHHLU Ha
MaHHu]ecTaljaMa Koje ce 0JJHOCE Ha KOKpeupame Ha TaCTPOHOMCKUM forahajuma, U KOju Cy
OJTOBOPWJIM HA CBa IIOCTABJbE€HA NHUTama y aHkeTu. [Ipema Ban Hecy um capaanuimma,
IPENopyyYeHo je Ja ce YNUTHHUIM MUY Ha Je3UKy Ha KOjeM Ce W BpIIM aHajin3a, Kako Ou ce
U30€riIo pa3IuyuTo pasyMeBame IOjMOBA, T€ je AHKETHH YNUTHUK HANKMCaH Ha CPICKOM
Je3UKy M HaMelEeH TypHucTuMa Koju ce iume ciayxe (Van Nes et al., 2010).

Amnanuza geMorpadckux rnojartaka o Moy moceTuiiana norsphyje aa manudecranuje
KOj€ MPOMOBHIITY TACTOHOMCKY TIOHYTy oJipeheHOT pernoHa nmpusiade ocode 0da moja, Te je
0J1 aHKETHUpAaHUX HcTHTaHuKa 57,7% ocoba >keHcKor moia, ogHocHO 42,3% ocoba MymIKor
nosa (Tabena 3).
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Tabena 3. [Ipuka3 nemorpadckux moaaraka UCIMTaHUKA TPeMa MOy

Hox Bpoj ucnuranuka IIpouenar
(y4ecTaJiocT) (%)
Mymku moau 107 423
JKeHcKH 1oJ 146 57,7
YxynHo 253 100

H3ze60p: pao aymopa

Hemorpadckn momanmym mpemMa CTapoCcTH KOjU Cy JIOOWjeHH O] AaHKETHPAHUX |
npukaszanu y Tabenu Opoj yetupu, NoTBphyjy unmenuity aa miahe ocobe crapoctu ox 30 10
45 ropuna (31,6%) npeosnalyyjy mehy mocernonmma racTpoHOCKMX MaHH(ecTaluja Koje cy
ananusupane. [IpumeraHn je 3nauajan 6poj mocerunaina crapoctu oa 45 no 60 ronuna (29,2%)
u ox 18 mo 30 romuna (19,8%), Koju mpeAcTaBibajy pajHO aKTUBHO CTAHOBHHILITBO KOj€
MOCETOM TacTPOHOMCKMX MaHudecTanuja Hajuemhe KOpUCTE CBOje CIOOOJHO BpeMme 3a
yIO3HaBamka TPATUIMjE U KYJIType Y MPUIPEMH FaCTPOHOMCKUX MPou3Bojia. CTaHOBHHIIITBO
crapoct npeko 60 roguHa je odekuBaHo Mel)y mocermorma mManudecTanmja jep cCTapuju
JbyIM KOPHCTE CBOje cI000JHO BpeMe 3a OJMOp M HAAOTpajmy 3Hama O TacCTPOHOMCKO]
tpagunmju perrona (Dodd et al., 2006).

Ta6ena 4. [Ipuka3 nemorpadckux rnojaraka UCIMTaHUKA IIpEMa CTApOCHO] 100U

CrapocHa 100 Bbpoj ucnurannka (y4ecranaocr) IIpouenar (%)
On 18 10 30 ronuna 50 19,8
Opx 30 no 45 roguna 80 31,6
On 45 10 60 ronuna 74 29,2
Bumre ox 60 roquna 49 19.4
YkynHo 253 100

H3ze6o0p: pao aymopa

Y Tabenu mnox OpojeM meT, MpHUKa3aHa je CTPYKTypa oOpa3oBama MOCETHIIAIA.
Hajsehu Opoj ankeTupaHux uMa cpenme obOpazoBame (42,7%), HemrTo Mamu Opoj
ucnuTannka uma BHUCOKO (37,2%) mok je 20,2% WCHUTaHUX 3aBPIIUAJIO MOCIEAUILIOMCKE
cryauje. OBakBa CTPYKTypa HHBOa 00pa3oBama HCIHTAHMKA MOXE YyKa3uBaTH Ha
3aMHTEPECOBAHOCT BHCOKO O0pa3oBaHHMX ocoba Ja YIMO3HAajy TacTPOHOMCKE IPOU3BOJIE,
TpaauLKjy TPUIPEME jela U HayMHE Yy4YeCTBOBama Yy HUXOBO) NPUIIPEMH, KAao jelAaH O]
HauMHA J]a YKUBAJy y Npupoau u noderny oxa ceakogHesHuile (Bell, 2015).
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Ta6ena 5. [Ipuka3 nemorpadckux mojaTaka UCIUTAHUKA IpeMa HUBOY 00pa30oBamba

HuBo o0pa3zoBama Bbpoj ucnuranuka | I[Ipouenar (%)
Cpeame o0pazoBame 108 42,7
Bucoko nin Buie odopa3oBame 94 37,2
ocaeaunioMmcke cTyauje 51 20,2

H3ze6o0p: pao aymopa

[lpema 3akipyuriMa HaydHe JUTEpaType, €BHIEHTHO je Ja moceTnouu ca Behom
3apaJ oM uMajy Buie Moryhnoctu 3a norpousy (Fredman, 2008; Thrane & Farstad, 2011).
[ToTpomma Ha noralhajy Bapupa nmpemMa MOTUBUMA KOjH Cy IIOCETHOIIE IOBEIH Ha caM jaorahaj
(Saayman et al., 2012), a, HapaBHO, IITO Cy MPUXOJH TOCETHIANA BehH, TO je M OTPOIIHA Y
typusmy Beha (Downward & Lumsdon, 2003; Thrane & Farstad , 2011; Mayer & Vogt,
2016).

Tabena 6. [Ipuka3 nemorpadckux mnojaTaka npeMa MECEYHUM MPUXOAUMA

Mece4yHu PHXOA Bpoj ucnurannka IIpouenar (%)
On 40.000 x0 60.000 nuuapa 98 38,7
On 61.000 no 80.000 nuuapa 92 36,4
On 81.000 no 100.000 nunapa 49 19,4
Bue ox 100.000 nuaapa 14 5,5
YkynHo 253 100
U3zeop:pao aymopa

IMomamm n3 Tabene mox OpojeM IIECT MOKa3yjy Ja UCOUTAHULU KOJU CY MOCETHIIN
HaBeJleHe MaHHudecTalje MMajy pa3iuyuTa MpHUMama, HajBUIIE MX je ca INpUMamHMa 0
60.000,00 munapa (38,7%), He3HATHO Mame HCNUTaHUKa je ca mpuxoguma 1o 80.000,00
nuHapa (36,4%), 3atum ciene ucnutanuiy ca npuxoguma o 100.000,00 nunapa (19,4), a
HajMame HcnuTaHuka je ca mpuxoguma Behum ox 100.000,00 munapa (5,5%). Omnoc
MECEYHUX MPUX0/a UCTIMTAHUKA TIpHKa3aH je u Ha [ padukony O6poj jenaH.
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I'paduxon 1. [Ipukas nemorpadckux rnogaraka UCIUTAaHUKA IPEMa MECEUHUM MPUXOAUMA

40

30

207

MpoueHaT UCNUTaHUKa

T T
40000-60000 61000-80000 81000-100000 100000+
MeceuyHu npuxoaun

H3zeop:pao aymopa

JloGujenu mojanu W3 aHKeTe KOju MOKa3yjy OpadyHM CTaTyC HCHHTAHHUKA CBEAOYE
IbUXOBOj pAaBHOMEPHOCTH, HauMe, y Opaky je 53,8% ucnuranuka, a 46,2% ucCUTaHUKA YHHE
cio6oHE ocoe, IMITO je MpUKa3aHo y Tabenu moj OpojeM ceaam.

Tabena 7. [Ipuka3 nemorpadckux rnogaraka nmpema OpadyHOM CTaTyCy

Bpa4Ho cTame Bpoj ucnuranuka IIpouenat (%)
Y opaxy 136 53,8
Cnoboaan 117 46,2
YxynHo 253 100

H360p: pao aymopa

Jla ©u ce moka3alio KOJIMKA je MOy3JaHOCT MEPHUX CKaja M HHXOBa BaJUAHOCT MpU
u3Bohemy 3aKJbyuaka YHYTpallllbe JOCIESAHOCTH cyOcKana yIIUTHHUKA, TPUMEHCHA je aHaIn3a
Kponb6axoBor anda xoebunmjenta (Cronbach Alpha o). Tloy3maHOCT ynmuUTHUKA MepeHa
KponbaxoBoMm andom Tpeba nma mma mTo BUIK KoeduirjeHt, npeko 0,8, mTo roBopu o
BHCOKO]j TIOY3/aHOCTH, a BpeTHOCT HajMame 0,7 ce MOXKe cMaTpaTy MPUXBATIEUBOM.
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Tabena 8. [Ipukas nposepe Noy31aHOCTH MEPHUX CKaJla

Pb MepHe ckaie, KOHCTaTaluje Koje Cy UCIMTHBaHe T;jl;‘gﬂ KaIJ)I(();aGZX
1. | KoHmenT 3ajeTHIYKOT KOKpEnpama UCKyCTBa 7 0,713
2. | KoHuenT nonyae TpaiuMOHAJHUX U JIOKAJTHHX jesa 5 0,799
3. | Slow Food xonment 5 0,746
4. | HckycTBo y KOHIIENITY KOKpeanuje u Slow Food koHIeNTY 7 0,722
S. | 3a10BOJBCTBO KOHIIENITOM KOKpeatuje u Slow Food xoHIenToM 4 0,732
6. | JlojamHocT KoHIIENITY KOKpeanuje u Slow Food xoHLEeNTY 3 0,718
7. | Cse TBpame 31 0,807

H3seop: Pao aymopa

Pesyntatu mpuxazanu y TabGenu Opoj ocam mokasyjy na BehmHa KOHcTaTanuja uma
NpUXBaT/bUBE BPEJHOCTH TIOY3JAHOCTH M Ja pEe3yJNTaTd MOry OWUTH OJ KOpPUCTH 3a
ucrpaxuBame. KoHcraramuja ,,KoHuenT moHyne TpaaulMOHATHUX W JIOKAJIHHUX jena‘ uMMa
HajBUILNY BpeaHocT MepHe ckaie (0,799), mTo yka3syje Aa cy TBpAWBE y KOpelaluju u Aa cy
3HaYajHEe 3a HCTpaKuBame. Hemro HIKY BPETHOCT NOY3IaHOCTH, ald 3HA4YajHy, HUMa
KoHcTatuuja ,,Slow Food xonuent (0.746), MOK Cy BpPEIHOCTH OCTaUX KOHCTaTallW]a
npuxBaT/buBe U MehycoOHo moBe3ane. Hajumxky Bpennoct ,, Kponbax anda koedurujenra
“Ma KOHCTaTaluja Koja ce oJJHoCcH Ha ,,KoHIenT 3ajeqHnykor Kokpenpama uckycrsa® (0,713)
U MOXKE Ce CMaTpaTH NMPUXBAaT/BUBOM 32 HCTPAKUBAKE Y OKBUPY TpyIie MUTAbA.

Pesynratn, yommrTeHo TjelaHO, HMajy BHCOKY BpeaHocT ,KponOax anda
KoepuIMjeHTa™ 3a CBE KOHCTaTaldje, IITO OM 3HAYMIO Ja je aHKETHH YIUTHHUK J00po
KOHIIMITUPAH U J1a UMa 3Ha4ajHy CTATUCTHUYKY BPEAHOCT 3a UCTPAXKUBAE.
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8. PE3VYJITATH EMIIMPUJCKOI' UCTPAXKUBAIBA

Pesynratu emnupujcKOr uCTpaxuBamba AOOHjeHHM KOpHUIINEHmEeM CTaTUCTUYKOT
nporpama IBM SPSS Statistics v.23 3a 001acT IpyIITBEHHX HayKa MPUKa3aHU Cy y HACTABKY

pana.

8.1. Pe3y.]'ITaTI/I ACCKPUHIITUBHE CTATUCTUYIKE aHAJIN3E

Kako 0u ce carnenao u pa3yMeo yTHIlaj KOKpeupamwa UcKycTBa u Slow Food xoHuenTa
Ha pa3BOj TaCTPOHOMCKOT TypH3Ma, JICCKPUITHBHOM METOJIOM aHAIHM3MpaHEe Cy OCHOBHE
KapaKTepUCTUKE KOHIIeNaTa KpPO3 HMCKYCTBa IOCETHJIAlla TracTPOHOMCKHX MaHudecTaimja.
JeckpuntuBHa aHanmu3a nahe OAroBope Ha MUTama O YJIO3M KOKpEHpama y CTBapamy
32JI0BOJHCTBA KOJI MIOCETHIIAIA TACTPOHOMCKUX MaHU(eECTalrja, Ka0 U MalupaTH HajOUTHH]C
MOTHBE KOjH MMajy YTHUIIa] Ha U300p JECTHHALIM]E M TACTPOHOMCKY MOHYyAy. Pesynratu mome
nobujenu ouhe mpencraBibeHn Kpo3 Tabene u rpadukoHe, Ipu yemy he ce jacHuje cariemanu
TPEHJIOBHU Yy TIOHAIIAkY MOCEIUTaIla TaCTPOHOMCKHIX MaHU(pecTaluja.

8.1.1. Konuenm 3ajeonuukoz kpeuparoa ucKkycmea

VY npunoxxkeHuM Ta0enaMa TMpUKa3aHe Cy M CpeAlmbe BPEIHOCTH U CTaHIapAHe
JIeBHMjalllje 3a CBaKy TBP/bY KOja je HaBeJaHa y YIUTHHUKY.

Ha ocHOBy carnenaBama NpBUX 7 TBPIAHBU KOJU CE€ OAHOCE Ha TpyMy MHUTama
,,KOHIIETIT 33JeTHUYKOT Kpeupama UCKYCTBa , youaBa ce Hajseha cpenma oreHa o 4,17, koja
ce OJIHOCH Ha KOHCTatauujy ,,Jlomahuuu cy 6uim cnpeMHHU J1a 3ajeTHUYKH ca MHOM Kpeupajy
MojeIMHE TPOU3BOJIE™, HAKOH KOje aojia3u oimeHa 3,84 Koja ce OJHOCH Ha KOHCTAaTaIlu]y
,»] CTpPOHOMCKa TOHyJa je Ouia 3amoBosbaBajyha”. Koncratammja ,Moja yKJby4eHOCT y
norahaj ¥ MpoIMpene MOT UCKYCTBa y IMOTJely NMpHUIpeMe jena Cy 3a/0BoJbaBajyhu’ uma
MPOCEYHY BPEAHOCT 0J1 3,78, MITO MOKa3yje Ja Cy MOCETHOLM Ha TaCTPOHOMCKHUM Jorahajuma
CIPEMHH 32 YKJbYUMBame y forahaj kao u 3a capamy ca joMahuHMMa Kako OM y4yecTBOBAIIN
y npurnpemi jena. Hajuuxky oneny je nobuia KkoHcTaranyja ,,/iMaM notpedy /1a yuecTByjeM y
HEKMM aKTHBHOCTHMMA KOj€ ce opraHu3yjy Ha morahajy* (3,36) mro qoBOIM 10 3aKJbydyka Ja
MOCTOjU ToTpeda Ja ce MoceTHourMa MpHOIMKU MOTYRHOCT a y4eCcTBY]y Y aKTHBHOCTHMA
KOj€ ce opraHu3yjy Ha gorahajy.
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Tabesia 9. AHKEHTHE KOHCTATalll]je U HIXOBE CPEAHEC BPEIHOCTH U CTaHap IHE JICBUjalIN]e

3a KOHIIETIT 3ajeIHUYKOT KpeHpamba UCKYCTBa

Fovia Hajmama | Hajeeha | Cpeama | CranmapaHa
Pb nin};l:La AHKeTHa TBpImba BPEIHOCT | BPEJHOCT | BPETHOCT | JAeBHjanuja
Xmin Xmax M SD
Hwmam motpely na ydecTByjeM
1. y HEKHM aKTHBHOCTHMA KOje Ce 2 5 3,36 0,77
opraHu3zyjy Ha norabajy.
Moja ykspydeHoCT y moralaj
U TPOLIUPEHE MOT HCKYCTBa
2. y ToTJIey pUIpeMe jera cy 2 3 3,78 0.91
3a/10BOJbaBajyhu.
Konuenr Jomalinau cy OUITH CIpeMHA
3. 3ajeTHUYKOr | /1a 33jeTHUYKH Ca MHOM 1 5 4,17 0,88
Kpenpama Kpeupajy mojeiMHe TMPOU3BOJIC.
HCKYCTBa :
4. FaCTpOHOMCFa MOHY 1A je Oma 1 5 3,84 099
3a/10BoJbaBajyha.
5 Iocetnomn oaajy‘ocehaj aa 1 5 3,75 1,04
yKHBajy y norabajy.
6. Llene cy Guie MpuUCTyMNayvHe. 1 5 3,37 0,92
7 16‘II/IBO ryxBe Ha gorabajy je 1 5 3.80 0,79
MO [PUXBATIHUB.
H3eo0p:pao aymopa

Pesynratu SD 3a xoHcrarauuje ,lmam mnorpeOy na yuyecTByjeM Yy HEKUM
aKTHBHOCTHMA KOj€ ce opranusyjy Ha gorahajy” (SD 0,77) u ,Ilocernonn onajy ocehaj na
yxuBajy y norahajy” (SD 1,04), yka3yjy Ha pa3nuuuTe NepIeniyje 1 xKebe MOoCeTHIala a
YYECTBY]Y Y 3ajeJHUUKOM Kpeupamwy uckyctBa. Takohe, SD 3a KoHcTaTalujy Koja Mokasyje
CTETeH 3aJI0BOJbCTBA yUECHUKA TaCTPOHOMCKOM IMOHYJOM Koja je Omia Ha MaHudecTanuju
(0,99) mosxe OUTH 0/ BAXKHOCTH 3a H-EHO MpuiarohaBame OYeKHBamby MOCETUIIAIA KOJH Kele

Jla YYECTBY]Y Y KOKpeupamwy UCKYCTBA U MIOHYIU U3Jlaraya.

8.1.2. Konuyenm nomnyoe mpaouyuonainux u 10KaaIHux jena

Jlpyra rpymna KoHCTaTaiuja Koja ce 0OJHOCH Ha ,,KOHIIeNT moHye TPAAUIIMOHAIHUX U
(Tabena
,» ] pAIMIIMOHATHA KyXHWIba IMOOOJbIIaBa TOHYMY Ha jgorahajy“, xoja m3Hocu 3,81, m Koja

JOKaJTHUX jerma‘ 10) moka3yje HajBehy cpeamy OIeHy 3a KOHCTaTalujy

TOBOPHU O 3aCTYIJEHOCTH TPAIUIMOHAIHE KyXHHhEe HAa TACTPOHOMCKHM Jorahajuma, Kao u o
HEHOM [TO3UTUBHOM YTHIIa]y Ha caMy MaHU(ecTaIujy.
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Tabesa 10. AHKEHTHE KOHCTATAIMje U IbUXOBE CPEhe BPEAHOCTH U CTaHJapIHE JEBU]jaIIH]e
3a KOHIICNT MOHYAE TPATUITMOHATHUX U JIOKATHUX jera

Hajmama | Hajeeha | Cpenma | CranmapaHa
PPb I'pyna nutama AHKeTHa TBp/mha BPEIHOCT | BPSIHOCT | BpEAHOCT | JCBHjalmja
Xmin Xmin M SD
TpagunnoHanHa KyXumba
1. no6oJbIIaBa TOHYIy Ha 1 5 3,81 0,84
norahajy.
2. Oarorapa it 2 5 347 0,72
TpaAullMOHAJIHA KyXUIba.
KonuenT nmonynae | Buue noxkannux jena na
3. | rpagunuonannux | MeHHjy nosehasa KaguTeT 2 5 3,55 0,73
M JIOKAJIHHX jena | MOHYZe orabaja.
4. 3an0BOJLag cam Opojem 1 5 337 0,80
JIOKQJIHUX JCia.
5. KBaJ'II/ITej[' Tpa,HI/H_II/IOHaJ'.IHe 1 5 3’55 0,88
KYXHIbE j€ 3a]J0BOJhaBajyh.

H3ze0p: pao aymopa

Hajuwxka onena je 3,37 koja ce 0AHOCH Ha KOHCTaTanujy ,,3a70BOJbaH caM OpojeM
JIOKAJHUX jeJa‘“, To TOBOPHU O OMpPeNesheHOCTH TypucTa J1a nocehyjy nomahe ractpoHoMcke
norahaje, aJd TOBOpPM Ja IOCTOJU MPOCTOp Ja ce MHoHyAa aomahe KyXumbe noOosblia.
Mebhytum, pesynrar SD 3a HaBeneny tBpAmy (0,80) ykaszyje Ha pa3IuYUTOCT Y MUIJBEHUMA
noceTwsana — MaHudecTanyja  MMOBOJOM  3a/I0BOJECTBA  TaCTPOHOMCKOM  TIOHYJOM
TpagunMoHamHUX jena. Pesynratm SD 3a koHctarauuje ,,OaroBapa MM TpagulMOHATHA
kyxuwa” (0,72) u ,,KBanurer TpaguunoHagHe Kyxume je 3ajoBosbaBajyh” (0,88) mokasyjy aa

Cy NMoCe€TUOUM CIIMYHUX MUIIJbCH:A.

8.1.3. Slow Food konuenm

VYrtunaj Slow Food koHuenta Ha pa3BOj W Ha TPOMOIM]Y KpPO3 TacCTPOHOMCKE
(decTrBalIe YECTO C€ Be3yje 3a 3aJ0BOJbEH-EC OTpeda MojeIMHAIA M TIOPACT MOTPOIIHkE J00apa
nokaiaHuX nmpousbohaua (Johnston, 2008).

Tpeha rpyna xoHcTaTamuja ce ogHocH Ha TBpA®mE 3a Slow Food xkoHuenTt xoje cy
npukazane y TabGemu Opoj jemanaect. Hajpumra cpenma orena je 3,68 m omHOcH ce Ha
KOHcTaTauujy ,,IlpuxsatssuB mu je Slow Food xonuent®. [lomeHyTa KOHCTaTalnuja HE MOpa
Ja IUpeKkTHO ymyhyje Ha 3akjbydak Ja Ccy TYpPHCTH MaxoMm ompezesbeHu 3a Slow Food
KOHIIETIT, ajli jeé HEABOCMHCIEHO Ja jeé OBaj KOHLENT NPHUXBAT/HUB MOCETHOIMMA, ILITO Ce
MOYK€e BUJIETH U U3 cTaHAapaHe aeBujanuje oa 0,97 koja roBopu /1a 0OArOBOPU HUCY XOMOTEHH,
QJIM je KOHIENT MPUXBATIbUB.
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Ta6ena 11. AHKEHTHE KOHCTATaIMje ¥ BbUXOBE CPE/IbE BPEIHOCTH U CTaHAApIHE JIEBUjalll]e

3a Slow Food xonuenr

Hajmama | Hajpeha | Cpenma | CranmapaHa
I'pymna N
Pb A AHKeTHa TBp/mha BPEIHOCT | BpEHOCT | BPEIHOCT | JA€BHjalyja
T Xmin | Xmin M SD
Ymo3uar cam ca Slow Food
1. KOHIIETITOM (CITOpOT CIpeMarba 1 5 2,60 0,89
XpaHe).
2 buo/na cam ykipyden/a 'y 1 5 3.20 0.77
PaMOHUIIC 32 IPUTIPEMY XPAaHE.
Slow food Koxkpeupame norahaja ce
3. | KOHIENT peHp A J 1 5 3,21 1,04
ykiana y Slow Food xoHuent.
4 J0BOJBHO J€ yrocTuTesba Koju 1 5 304 113
uHyne Slow Food xoH1enr.
5. [Tpuxsateus mu je Slow Food 1 5 3,68 0.97
KOHIIETT.

H3ze6op: pao aymopa

Hajumxka cpeama onena je 2,60 koja ce omHocu Ha ,, Ymo3nar cam ca Slow Food
KOHIIETITOM (CIopa XpaHa)®, Koja MOXK€ Jla c€ TyMayd TUME Ja MOCETHOLM HUCY JIOBOJHHO
YyIO3HAaTH ca IOMEHYTUM KOHLIENTOM, IITO IOKa3yje peJaTMBHO HHUCKAa CTaHJapJHa
nesujanyja (0,89), koja yka3zyje Aa Mawu Opoj UCIIUTaHMKA peno3Haje Slow Food KoHLENT.
Pesynrtatu 3a TBpAme ,,buo/na cam ykibydeH/a y paguoHule 3a npunpemy xpane” (3,20) u
,»JlOBOJBHO j€ yroctutesba Koju Hyne Slow Food xonuent” (3,24), mokasyjy Ja joll yBeK HUje
JIOBOJbHA TOHYJa 3a ydemhe MoceTWIana y paaudoHMIAMa TpHUIpPEME XpaHe, Kao H
3acTymbeHoCT Slow Food KoHLIeNTa y TOHYIU YTOCTUTEJLCKUX 00jeKara.

8.1.4. Hckycmeo y konuenmy koxkpeupara u Slow Food konuenmy

YerBpTa rpyna KoHCTaTanyja ce OJHOCH Ha ,,JICKycTBO y KOHIIENTY KOKpeHupama U
Slow Food xonuenty* u npuka3ana je y TaGenu Opoj nBanaect. Hajumia cpenma oreHa je
4,25 m onHOCH Cce Ha KOHCTaTanujy , YUeCTBOBAamE€ y KyBamby M IPHUIPEMH JIOKATHUX
crienyjajiuTeTa JIONPHHENO je MOM HMCKycTBY™. IlomMeHyTa KOHcTaTalnMja MOKasyje Ja cy
MOCETHOIM M3Y3€THO 3aWHTEPECOBAHM 33 Y4YECTBOBAKEC Yy TMPHUIPEMH XpaHe Ha
racTpOHOMCKAM MaHHU(ecTanjaMa 1 Ja Y4eCTBOBAWmE JONMPUHOCH FUXOBOM TO3UTHBHOM

HCKYCTBY, IITO TTOKa3yje W BPEIHOCT CTaHaapaHe AeBujanuje ox 1,06.
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Tabesa 12. AHKEHTHE KOHCTATallM]€ M BbUXOBE CPEAHE BPSIHOCTH U CTaHAAp/IHE JACBH]allH]e

3a UCKYCTBO y KOHIIeNTY Kokpeupama u Slow Food xonnenrty

Tovia Hajmama | Hajpeha | Cpenma | Ctanmapana
Pb nin}e’&La AHKeTHa TBp/mha BPEIHOCT | BpSHOCT | BpPSTHOCT | JIeBUjalldja
Xmin Xmax M SD
1. HckyctBo Ha norahajy je y ckiamy ) 5 338 1,01
ca OYCKUBAHHM.
V4ecTBOBambE Y KyBamwy H
5 TPHUIPEMH JTOKATHIX ' 1 5 4,25 1,06
CHeLujauTeTa JOMPHUHENO je MOM
UCKYCTBY.
MoryhHoct npunarohaBarma
MEHHja Ha TaCTPOHOMCKO]
3. HcKycTBO y MaHH]ecTaju JOIPUHOCH MOM 1 3 3,35 112
KOHIENTY BeheM yxuBamy y gorahajy.
KOKpeupamwa | Kaga ydecTByjeM y 3ajeJHUUKUM
4 |n Slow Food |akTHBHOCTHMAa MMaM 6OJ'E>I/¥ ocehaj 1 5 3.58 1.24
KOHLENTY NPHUNATHOCTH TYPUCTHYKO]
JECTUHAIIH] U
" . .
5 : CKYCTBO je mo00JbIIao MOje 5 3,96 0,97
0Jb€ pa3yMeBambe KOHLIENTA.
Y1o3Hao cam Jpyre Jbyae Koju
6. JieJie MOje CTaBOBE. 1 5 3,07 1,04
HckyctBo Ha poraljajy je mosehaso
7. 3aMHTEPECOBAHOCT 3@ KOHIIEMT 1 5 1,74 1,18
KOKpeHpama.

H3ze6op: pao aymopa

Pesynratn mcTpaxuBama KOHCTaTallMja BE3aHUX 32 MCKYCTBO TYpPHCTa JOXHBJHEHO
KpO3 HaBeJleHe KOHIIENITe M0Ka3yjy JAa je YIpaBo TaKBO MCKYCTBO OHO KOj€ je MO3UTHBHO. To
ce MOXK€ BUJIETU KPO3 HajBUIIY OLEHY KOHCTaTalluje ,,YUeCTBOBAWE y KyBawy U MPUIIPEMHU
JOKAJHUX CIElMjaJuTeTa JONpPHUHEN0 jeé MOM HCKycTBY  (4,25), anmu BuIIa CTaHJapaHA
nesujanyja (1,06) ykasyje Ha pa3IMUUTOCT y UHAUBHLYATHUM J0KHUBJbAJUMA, U HA YHHCHUILY
J1a je OHa uMak no3uTHBHA. Hemro HuKy olleHy MMa KoHcTaTanuja ,,MIckycTBo je moboJsbiano
Moje 0oJbe paszymeBame Kourmenta” (3,96) mTo mOTBphyje Ja Tako CTEYEHO HCKYCTBO
JTOTIPUHOCH 00JhEM pa3yMeBamy KOHIENaTa, a craHmapaHa neBwjaruja (0,97) ykasyje Ha
JI0CTa yjeTHaueHa MHUIIJbCHha UCTIUTAaHUKA.

Hajumwxy cpenmy oueHy uma TBpama ,JckyctBo Ha porahajy je mnosehano
3aMHTEPECOBAHOCT 3a KOHLENT Kokpenpawa” (1,74) u mokasyje na camo yderthe y jnorahajy
HUje OWJIO O/ BEJNMKE BAa)XKHOCTU 32 MHTEPECOBAE 3a KOHIENT KOKpeHpama, ald Ja Cy
CTaBOBM HCIHMTAaHHKA 0 TOM IHMTaky BEOMa pa3IMYUTU TOKa3yje BUCOKA CTaHJapIHa
nesyjanyja (1,18). Pedynratu octanux TBpAHHM MOKa3zyjy Ha Pa3iIMYUTOCT y OATOBOpUMA
UCIHMTAaHUKA, KA0 M Jla Cy MCKYCTBa 3a CBAKOI [TOCETHOLIA MHIMBHyalHAa U JI0’KUBJbEHA Ha
JIpyraduju HauuH.
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8.1.5. 3a0oeo.bcmeo konyenmom kokpeupara u Slow Food konuenmom

VY uctpaxuBamuma o (hecTuBaIMa Koju nmpomMoBuity Slow Food KOHIIETT, a Koje Cy Yy
cBOjoj crynuju cupoBenu JyHr u capamuunu (Jung et al., 2015) kao 3akJby4ak ce W3BOIU
KOHCTATaIija Ja Ha CBEOOYXBAaTHO MCKYCTBO M 3aJI0BOJBCTBO MOCETHJIAIA YTHUY MPOTPaM
(ecTrBaia, TaCTPOHOMCKA MTOHYIA U CaapKaju 3a 3a0aBy.

Tabesa 13. AHKEHTHE KOHCTATAIHMje U IbUXOBE CPEhe BPEAHOCTH U CTaHJapIHE JIEBU]jaIIH]e
3a 3aJ10BOJBCTBO KOHIIENITOM KOKpeupama u Slow Food koH1entom

Hajmama | Hajeeha | Cpenma | CtanmapaHa
Pb | I'pyna nurama AHKeTHa TBp/ha BPEIHOCT | BpEIHOCT | BPEAHOCT | JIeBHjalyja
Xmin Xmax M SD
VYKIJBYYEHOCT ¥ KpEHparbe CBOT
racTPOHOMCKOTI UCKycTBa noBehaBa
1. 3a/10BOJbCTBO T'aCTPOHOMCKOM I > 2,73 137
MaHHU(pECTaIH]jOM.
2 3a/10B0/LCTBO | 3310BOJbaH CaM racTpOHOMCKOM 1 5 4,32 0,73
KOHIENTOM TOHYI0M Ha forahajy.
KOKpeupama | \oryhnoct napama NoBpaTHUX
u Slow Food | yudopmarmja o ycmysu ua mum 1 5 3,62 1,11
p ja o yciy Y > >
3. | konuenTom MecTa nopehaBa Moje 3a10BOJBCTBO.
Moje 3a10B0JbCTBO MOBehaBa
NPHUCYCTBO IPYTUX YYECHHUKA Y
4. KOKpEHpamy jeNia ¥ IpUIpeMu 1 5 2,63 1,36
norabaja.

H3ze6op: pao aymopa

KoHcraTtanuje y neroj rpymnu ce olHOCH Ha ,,3aJI0BOJbCTBO KOHIIETITOM KOKpEHpamwa U
Slow Food xonuentom*. HajBuia oueHa je 4,32 u 0JHOCH ce Ha KOHCTaTalujy ,,3aJI0BOJbaH
caM TacTpOHOMCKOM TMOHYyI0M Ha gorahajy*. [loMeHyTa KOHCTaTaIMja jJOII jeTHOM TOKa3yje
Ia cy
racTpOHOMCKHMM MaHH(ecTanujama 1 Ja TpaJulloHaIHA KYXHba HajBUILE PUBJIAYH BbUXOBY
naxmwy. Hucka crannmapana nesujanuja (0,73) ykasyje na je BehwHa HCIMTaHMKA HMMaia
CIMYHO MUILJBEHE O OBOj KOHcTaTauuju. HajHmka cpenma olleHa OJTHOCH C€ Ha TBPIbY
,»Moje 3a710B0JbCcTBO MOBehaBa MPHUCYCTBO APYTUX YUECHHUKA Y KOKpeHpamy jesa U MpUIpeMu

MMOCETHOIM H3Yy3€THO 3aMHTEPECOBAHM 3a YYECTBOBAKE Yy NPHUIPEMH XpaHE Ha

norahaja* (2,63), koja MOKe J1a ce TyMadH Ha BUIIIE HAYWHA U JIa C€ TTOCMaTpa ca Pa3IMuuTUX
acriekara, a Kao 3aKJbydaK ce M3BOJM Jla TIPUCYCTBO OCTAIHNX YYECHUKA Y KOKpEHpamy HHje
3HAYajHO YTHUIIAJIO Ha 33JI0BOJFCTBO MCIHUTAHHWKA. BUCOKa BpeIHOCT CTaHAAapHE JEBUjaIlH]e
(1,36) nmokasyje Ha pa3IMYUTOCT Y MUIIUbEHUMA [IPU OJroBapamy Ha aHKeTHO nuTame (Lee et
al., 2008; Mason & Paggiaro, 2012; Wan & Chan, 2013; Yuan & Jang, 2008).

130



Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

8.1.6. Jlojannocm xonuenmy xokpeuparwa u Slow Food konyenmy

Bumie ayTopa u3Beno je 3akJpbydak Ja XpaHa MpelcTaBiba BaKkaH (HaKTOp KOjU JOBOIU
JI0 TIOjaBe JIOJaJTHOCTH KOJ ToceTuiiana ojapeheHe JecTHHAIMje, a HApOYUTO YKOJHUKO je
IIPOMOBHCaHa Ha pa3HuUM Jjorahajuma, manudecranujama u pecruBanuma (Hosany & Gilbert,
2010; Bjork & Kauppinen-Raisanen, 2016a; Jin et al., 2012; Carvache-Franco et al., 2020).
Taxole, 3Hame 0 TPAIUIIMOHAIHO] U JIOKAIHO] XpaHH, KOj€ TYPUCTUYKH PaJIHULM U JoMahuHHI
IPEeHOCe MOCETHOIMMA, UTpa BaXKHY YJIOTY Y HHXOBOj OJUIYIIM O pa3BHjamby 33J0BOJBCTBA U
JI0jaJTHOCTH, KaKO MpeMa JIeCTUHAIUjH, Tako U nmpema MaHudectanuju (Quintal & Polczynski,
2010; Torres et al., 2018, Lugosi et al., 2020).

Ta6ena 14. AHKEHTHE KOHCTaTallHje U lbUXOBE CPE/Iibe BPEIHOCTH U CTaHAapAHE JEBHUjaIU]e
3a JI0jaJTHOCT KOHIENTY Kokpeunpama 1 Slow Food konnenty

Hajmama | Hajseha | Cpenma | Cranmapaaa
Pb TBpama AHKeTHa KOHCTaTaIuja BPEIHOCT | BpEIHOCT | BpEAHOCT | JIeBHjalyja
Xmin Xmax M SD
. [Tupuhy Mo3uTUBHE YTUCKE O
L. Jlojannocr noraljajy y KojeM caM yuecTBOBaoO. 1 3 3,59 114
(moHoBHAa )
nocera) HaCTgB'th ):I[<a YyUecTByjeM Ha
| —— norahajuma Koju ce omHOCe Ha 3 5 4,62 0,51
TIOMCHYTE KOHLECTITE
KOKpEHpamwa | . monomckor kapakTepa.
u Slow Food :
3 | KommenTy [Ipenopyuuhy nokanHa jena u 1 5 3,77 0,85
JIPYyTUM ITOCETHOLIMMA.

H3ze6op: pao aymopa

[llecta rpyna KoHCTaTalyja c€ OJHOCH Ha TBPIABY ,Jl0jamHOCT (ITOHOBHA MOCETA)
KOHIIENITY Kokpeupama u Slow Food xonnenty* (TaGena 14). Hajsuma cpeama onena (4,62)
OJIHOCH Cce Ha KOHcTarauujy ,,HacraBuhy na yuectByjeM Ha jgorahajuma Koju ce OAHOCE Ha
NIOMEHYTe KOHIENTe TacTPOHOMCKOI KapakTepa“. IlomMeHyTa KOHCTaramuja je HajBHIIIE
OlLIEH-EHa y CBUM KaTeropujama M Ha CBUM TacTpOHOMCKUM jorahajuma. Pesynratu ymyhyjy
Ha 3aKJbYYaK J1a Cy YTHCLHU IOCETUIalla BeoMa MO3UTHUBHU U J1a UMAjy jaKy BOJbY Jia IOHOBO
y4ecTBYjy Ha cIM4YHMM MaHudecTanujama. Ha BHCOK cTeneH yckial)eHOCTH y oAroBopuma
WCIIMTaHUKA yKa3yje U HUCKa cTaHnmapaHa aesujauja (SD=0,51).

Kemy ucnmranuka 1a MaHu(ECTalMjy U JIOKAIHY TACTPOHOMCKY MOHYAY MpETopyde
MOTEHLIMjaJTHUM MOCETUOIMMAa TOKa3yjy pe3yiTatu TBpAme ,[Ipenopyunhy jokanHa jena u
JIpYTHM TIOCETHOLIMMA™, KOja TMOKa3yje BHCOKY cpeamy BpenHoct (M=3,77). Bpemnoct
crangapane nesujanuje (SD=0,85) ykasyje Ha TO J1a HUCY CBH UCITUTAHUIM UCTOT MUIILJbEHHA,
BEPOBAaTHO M3 Pa3IMYUTUX MEpLENIHja O jeIUMa M JOKAJIHO] XpaHH, KBAIUTETY M HAUMHY
IPOMOIIMje, ITO MOXE YTHIATH Ha TMO3UTUBHY Mpenopyky. HajHIKy cpenmy OIeHy uma
TBpama ,, [l lupuhy mozutusHe yTrcke o qorahajy y kojem caM ydecTBoBao” (3,59), y3 BUCOKY
crangapany aesujanmjy (1,14), mTo mokasyje Ja TOCTOje pasiuke Yy MHUIIJbSHUMA
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ucnutanuka. OBH pe3yinTaTu AOBOJE 1O 3aK/byyKa Jla, MAKO Cy IOCETHOLM 3aJ0BOJBHU
norahajem, To He OJIpa3yMeBa U BUXOBY KeJby Jla HCTH joral)aj mpenopyde qpyruma.

8.2. AHaJ.mu3a nojackaJja

VY Tabenu moja OpojeM MeTHASCT MPUKa3aHU Cy Pe3yJTaTH aHaIu3e MoJICKajia Koje ce
OJIHOCE Ha KOHIIENT KOKpeupamwa UCKycTBa U Slow Food KOHIENT y OKBUPY raCTPOHOMCKHX
manudecranuja. J{eCKpUNTUBHUM CTaTHCTUYKHM METOAaMa MPUKa3aHu Cy HajMame U HajBehe
BPEITHOCTH 3a CBaKy TBp/bY, M3BElEHA j€ MPOCEYHAa BPEAHOCT OLIEHE, Ka0 M BPEAHOCTHU
CTaHJApJHE [eBUjallMje y OJrOBOPHMMA HCIUTAHWKA. AHanmu3a mnojckaia mahe mperien
eJieMeHaTa KOjU C€ pa3iuKyjy y OJrOBOPMMAa HCIUTAHWKA, a KOjU Cy OJ momohu y
carjie/iaBamby HBHUXOBHX CTaBOBa, NpedepeHirja u 3a10BoJbcTBA. HajHMke M HajBUIIE OIICHE
3a opehene TBpame Manupahe oHe eremMeHTe Koje Tpeba 60Jbe MPUOTMKUTH MOTEHIIN]ATHUM
MOCETHUOIMMA, aJTK U 0jadaTH 00JbY IIPOMOIIM]Y OHUX acliekara KOju Cy Haj0oJbe OICHCHH Y

UCTPaXKUBAY.
Tabena 15. [Ipuka3 ananuze nojckaia
Hajmama | Hajeeha | Cpenma | CtanmapaHa
Pb AHKeTHa TBpAKA BPEIHOCT | BpETHOCT | BPETHOCT | JIeBHjaIja
Xmin Xmax M SD
1. |KownuenT 3ajeIHHYKOT KpeHpamba HCKYCTBA 2,71 5 3,73 0,44
2. |KoHuuenT noxyje TpaJdiiMOHAIHUX W JIOKATHUX jelia 1,60 5 3,55 0,59
3. | Slow Food xoHuent 2,00 5 3,19 0,58
4. HckycTBO y KOHIIENTY KOKpeupama u Slow Food 2.57 5 3,62 0,55
KOHLENTY
3 3a/10BOJBCTBO KOHIIENITOM KOKpeupamwa u Slow Food 1,75 5 3,32 0,88
KOHIICIITOM
6. JlojamHOCT KOHIENTY KOKpeupama u Slow Food 233 5 3,99 0,61
KOHUENTY

H3ze6o0p: pao aymopa

JloGujeHu pe3ynraTu CTaTUCTHYKE 0Opajie MmojcKaia Mokasyjy Aa HajBUIILY IPOCEUHY
OIICHY MMajy TBPAHE KOje ce OJHOCe Ha ,,JI0jaTHOCT KOHIENTY 3ajeTHUYKOT Kpeupama U
Slow Food xonuenty* (3,99), mTo mokasyje Ja y4e€CHULM TaCTPOHOMCKHMX MaHHUdecTaluja
uMajy ’KeJby Jla TNPOMOBHINY OBE KOHIIENITE M Ja IOHOBE Mmocery. PerarnBHa BUCHHA
CTaHJapHE JeBHjalMje IMOKa3yje Ja MOCTOje Pa3NUYUTOCTH y OATOBOPUMA HCIHMTAHUKA.
Hemro Huxky oneHy umajy TBpAme Be3aHe 3a ,,KOHIENT 3ajeTHHYKOT Kperpama MCKycTBa“
(3,73), xoje moKa3yjy BHCOK CTENECH 3aMHTEPECOBAHOCTH IOCETHJIAllAa 33 OBAj KOHIIEMT, a
crangapaHo oncryname (SD=0,44) yka3zyje Ha yMEpeHY XOMOTEHOCT y OITrOBOpHUMA
WCIIMTaHWKA, KOJU Ha Kpajy IMOKa3yjy MHTEPECOBAE 32 KOHIIENT 3ajeTHUYKOT Kpeupama
uckycrtBa. [1oTBpAy 3aMHTEPECOBAHOCTH 32 JIOKUBJHAj KPO3 KPEUPAHO MCKYCTBO MMOCETHIIAIA
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MoKa3yje aHajau3a rnojaraka TBpAmH 3a ,,JICKycTBO y KOHLENTY Kokpeupawa u Slow Food
koHuenty* (3,62). TBpame koje cy ucnutane Kpo3 ,,KOHIENT moHyjae TpaauIMOHAIHUX
nokanHuxX jena“ (3,55) m mobujeHa oOlieHa, TOKa3yjy YONIITEHO MO3WTHBAaH CTaB IpeMa
3Hayajy KBaJUTETHE raCTPOHOMCKE IMOHYJe Ha MaHu(ecTalyjama, ITO MOKa3yje COIHUIHY
yjeIHaYEHOCT y OATOBOpUMA Kpo3 o0ujeHy ctanaapaHy Aesujamujy (SD=0,59).

Hucke mpoceune oreHe Koje ce OJHOCE Ha TBPIHE Be3aHEe 3a ,,3aI0BOJHCTBO
KOHI[eNnTOM Kokpeupama u Slow Food konmentom* (3,32) u ,,Slow Food xonuent™ (3,19),
MOKa3yjy Jla Cy HCIUTAHWUIM JIOHEKJIEC 3aMHTEPECOBAHM 32 OBE KOHIENTE, alu BHCHHA
CTaHJapJIHEe JEBHjallMje IOKa3yje Ja OATOBOPH HHUCY OWJIM YjeIHAauyeHH, OJHOCHO Ja
MOjeIMHIM HHCY Ounm 3am0BoJbHM moHyhenum. [Ipukazanu mnomamy jacHO TMOKazyjy
HEOIXOJHOCT Jla ce pa3BHjajy o0a KOHIENTa M Jla ce BpIIM OoJpa MpoMolHja Kako Ou ce
IPHOJIMOKAIN TTOCETHOIMMA M KaKo OM ce pa3BWIIa BbHXOBA 3aMHTEPECOBAHOCT KPO3 IOCETE
racTpOHOMCKHM MaHHU(ecTaIjama.

8.2.1. Beposamnoha pacnodene yuecmanocmu oyeHa

BepoBartHoha pacmiozesne y4ecTalocTy OleHa UCIIUTaHUKA PUKa3aHa je€ XUCTOrPaMoM
ca KpHBOM TyCTHHE BepoBaTHOhe, Koja je mo3Hara u kKao ['aycoBa HOpManHa qUCTpHOyIHja
Kojy je nedunucao maremarudap Kapn @punpux 'ayc (Carl Friedrich Gauss). Pagu 6osbe
BU3YEJIHE KOMYHHKaIMje, OJHOCHO IpPOLIECOM IMpeHolema HH(popMalmja Kpo3 ymnoTpedy
pTexa, aHMMaluja, rpadUKOHa U CIMYHO, cMaTpa ce NPUKa3aHU MOAALU OWUIHM jacHHje
pasymsbuBu (Ryan, 2016; Paji¢, 2020). Caku cty0 npukasyje Opoj UCIIUTAHUKA U HUXOBY
OlLIEHy, a KpuBa T'yCTHHE BepoBaTHOhe WIIyCTpyje pacrojeny nojaraka Koja Tpeba aa muma
3BOHACTH OOJMK, T/€ je HajBeha ¢pekBeHIMja TojaTaka y IEHTPY KpUBE, TOK Cy Ha
KpajeBuMa GpeKBeHITH]e TTo1aTaka ciaduje uinu nynre BpeaHoctu (https://pistatistics.com/).

I'paduxon 2. [Ipuka3 yuyectanocTu oleHa 3a TBpAme KoHIENT 3aje IHUYKOr Kpeupama
HCKYCTBa

40-
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KoHuenT 3ajeAHUYKOr KOKpeupama UCKyCTBa

H3ze0p:pao aymopa
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Ha rpadukony mox OpojeM 1Ba, KOjU NpHKa3yje y4YecTaJIOCT OLEHA 3a MUTama O
,,KOHIIENTY 3ajeqHHYKOT Kpeupama HCKYCTBa“, MOXE C€ 3alla3uTh Ja Cy OHE MaxoM Yy
pacriony oz 3 10 4, Te ce MOKe 3aKJbyUUTH Ja j€ MUIbEHE BehnHe HCIUTAaHUKa yTIaBHOM
MMO3UTHUBHO, a TO MOKa3yje Behu Opoj BUCOKUX OIICHA.

I'padukon moja OpojeM Tpu TpejacTaBba pe3ylITaTe aHAIM3a y4YeCTaJIOCTH OIICHA Ha
NUTamka y OKBHPY ,,KOHIeNTa MOHYy e TPaIUIIMOHATHUX U JIOKATHHX jena’. Pacmozgena oneHa
je Omaro acumerpuuHa ca Behom yuecramomhy omeHa on 3 g0 4, mITO TMOKa3yje HUBO
YMEPEHOT 70 BHCOKOT 33JI0BOJHCTBA IMMOHYJIOM TPAAWIIMOHATHHUX jeia Ha TacCTPOHOMCKUM
MaHudecTanujama. Mamu Opoj HCIHUTAHUKA je TOHYAY TPATUIMOHATHE XpaHE OICHHO ca
HajBUIIOM OLEHOM (5), U TO ce OciHKaBa Kao Ojara JiecHa acuMeTpHja. YIpaBO OBaKaB
MPHUKa3 OICHA HMCIMTAaHUKA OCIMKaBa MOTpeOy 3a MOOOJBIIAKEM TMOHYAC TPAJIUIIMOHATHUX
jerna xako Ou ce oreHe modoJsblane U Kako OM MOCeTHOIU OUITH 3310BOJbHHU.

I'paduxon 3. [Ipuka3 ydyecranoctu oreHa 3a TBpambe KoHnenTa nonyae TpaIuiMoHaIHuX U
JIOKAJTHUX jela
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KOHUenT noHyae TpaAMLMOHANHWX U NOKAmNHWX jena

H3z6op:pad aymopa

XucrorpaM yYecTaJOCTH OATOBOpa Ha TNHUTama Be3aHa 3a Slow Food KoHueNT
IpHKa3zaHa Cy Ha rpadukoHy moja 6pojeM yeTupHu. AHajIu3a 0Ir0OBOpa UCIHUTAHKUKA HA MUTamka
B€3aHa 3a OBa] KOHIEMNT I0Ka3yje HU3PaXKeHy paclojely OKO BpeaHocTh 3, ca Omarom
acUMEeTpHjOM Ka BHIIMM olleHama. M3 xucrtorpama ce MoXe 3ak/byduTd Ja je BehuHa
UCTMTAaHUKA U3pa3uiia yIIIaBHOM MO3UTHBAH CTaB O KOHIIENTY, a Mambu OpOj BUCOKUX OIlEHA
yKa3yje J1a 0Baj KOHLENT jOIll YBEK HUje I0BOJbHO MO3HAT BehMHU TypHUCTa.
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I'padukon 4. [Ipukas yyecranocTu oreHa 3a TBpame Slow Food konrenra
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Slow food KoHuenT
Ussop: pao aymopa

Ha ,,FIckycTBO y KOHIENTY Kokpeupamwa 1 Slow Food koHuenTy* npeacraBiba BaKHY
KapuKy IIpU CTBapamy IMO3UTUBHOI MUIbEHA IOCETUIIAIA TACTPOHOMCKUX MaHH(ecTaluja,
IOKa3yjy M pe3yJITaTH y4ecTaJloCTH OJroBopa IpukazaHux Ha ['padukoHy mon OpojeM mer.
Naxo je koHLeHTpalMja olieHa HajBuule usmely 3 u 4 u npencraBba yMEPEHO 10 MO3UTUBHO
UCKYCTBO, KpUBa TI'yCTHHE BepoBaTHohe mMokasyje Ja Ojaro moMmepame OlleHa Ka BHUIIUM
yKa3yje Ja Cy KOHIIENITH NPUXBAaT/bUBUJU KPO3 UHTEPAKIU]y 00a KOHIENTa.

I'paguxon 5. [Ipuka3s yuectanoctu oreHa 3a TBpAmE ICKyCTBa y KOHIENTY KOKpEUpama U
Slow Food xonnenrty
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WUCKYCTBO Y KOHLENTY koKpeauuje 1 Slow food KoHuenTy
Uzeop: pao aymopa

I'padukon mox OpojeM IIeCT MpHKa3yje YUECTaJIOCT OIleHAa WMCIHUTAHWKA 32 TBPIHHE
KOje Cy Be3aHe 3a ,,3a/JI0BOJLCTBO KOHIENTOM KOKpeupama u Slow Food xonnenrtom*. Moxe
Ce 3aKJbYUUTH Ja Cy M KOJl OBUX OJATrOBOPA UCIUTAHULIU JaJIH OIEeHE OJ 3 10 4, ITO HAaBOAU
Ha TO Ja Cy YIJIaBHOM M3Pa3ujM CBOj NO3MTHUBAH CTaB MpeMa TacTPOHOMCKO] monyau. To aa
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UCIMTAHUIIMA jJOII YBEK HUCY Pa3yMeJd BPEIHOCTH KOje KapaKTECPHIYy KOHIENTE U Pa3BUIIH
MO3UTHBAH CTaB, MOKazyje HemTo Behu Opoj HWkuX oneHa. JuctpuOynuja oreHa je 6maro
aCUMETpPUYHA YJIECHO, Ca BPXOM BPEIHOCTH Ha OIICHH 3, U OBaj MOJIaTaK OXpadpyje u yKasyje
na he Bpemenom Behu Opoj moceTwsana racTpOHOMCKHX MaHHQeEcTanja pasBUjaTH
3aJI0BOJBHHjH CTaB ITPeMa HaBEIICHHUM KOHIICTITUMA.

I'paduxon 6. [Ipukas yyectanocTu oreHa 3a TBpAHE 3aJJ0BOJbCTBO KOHIIETITOM KOKpEHpamba
u Slow Food xonuenrom

30- / /" x

207

YyectanocTt
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3a00B0JLCTBO KOHUEeNToOM KoKkpeauuje u Slow food
KOHLlenTom

H3zeop: pao aymopa

Ha rpadgukony nox OpojeM cenam, Koju MpPHKa3yje y4ecTaIoCT OLleHA UCIIUTAaHUKA 3a
TBP/IH-€ Be3aHe 3a ,,JI0jaTHOCT KOHIIETITY 3aj€THUYKOT Kpeupama UCKYCTBa ", 3aMaxa ce /1a Cy
oreHe pacnopehene oa 3 10 5, ca Hajeehom ydecTaiocTu oreHe 4. Y3eBIu y 003Up U KPUBY
TYCTHHE, CTHYE C€ YTHUCAK J]a Cy MCIUTAHWUIM YTIIaBHOM M3TPAIWIN PETATUBHO BHCOK HUBO
JojaIHOCTH TipemMa  KoHrenTuma. OBako BHCOKE OIEHE TMOKa3yjy Ja TOCETHOIHN
racTpOHOMCKHX MaHHU(ecTalyja Mperno3Hajy KapaKTepUCTHUKE OBUX KOHIIENaTa, Aa pajo
yuYecTyjy y moHyheHuM aKTMBHOCTHMA, ajl U Ja je MOTpPeOHO pauTH Ha HUXOBO] JaJbO]
IPOMOIIH]jH.

3a mpoBepy Aa JH je eMIupHjcKa TUCTpHOyIHja MoJICKaNa Bapujadiu y MomyJamnuju
UCTIUTaHUKA 3HAYajHO OJCTYNHJIa OJf HOPMAJHOCTH pacmojelie TojAaTraka IoJCcKaia
npuMmewmeH je Komnmoropos—CmupHOB TecT HopMasnHOCTH (Kolmogorov—Smirnov  test).
Hajuemhe emmnupujcka muctpuOynuja OACTyma O HOPMATHOCTH Ca HUBOOM 3HAYajHOCTH
a=0,05.
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I'paduxon 7. [Ipukas y4ecTasocTH OlleHa 3a TBPAbe JI0jaTHOCT KOHIIENTY 3ajeTHUYKOT
Kpeupama uckycrtna u Slow Food xonmenrty
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NojanHocT KoHUenTy Kokpeauuje 1 Slow food KoHuenTy
H380p.‘ pad aymopa

Ananuza nojaraka KonmoropoB—CMUPHOBHM TECTOM HOPMATHOCTH TTOKa3yje Jia Jiu je
oncryname Behe ox HHMBOa 3Ha4yajHOCTH, W ako je oHa Beha ox a=0,05 ykasyje na
TUCTpUOyNMja 3HAYajHO OjCTyma onx HopManHe. Ha ocHoBy pesynrara Kommoropos—
CMUPHOB TeCTa HOPMAITHOCTH, YTBPl)EHO je Jla moJaly 3a CBe CyOcKalie He mpaTe HOpMaJIHY
pacnozeny W na he ce NMPWIMKOM JajbMX aHajdW3a NPUMEHUTH JPYTH HEmapaMeTapCcKH
TECTOBH 3HAYajHOCTH.

8.2.2. Kopenauuja uzmeljy cyockana

3a ananmuzy MehycoOHOr yTumaja cyOckala HpPHUMEHEH je MEeToJ Kopeiauuje Hu
perpecuje, OJHOCHO TymaueHa je BpeaHocT CrupmMaHOBOT Koe(pUIMjeHTa Kopesaluje.
CnupMaHOB po KOePUIM]EHT Kopealnje HOCH O3HaKy » KOJU MpHUKa3yjy MOAATKe O y30pKY, a
cUMOOJIOM p 3a mojaTke y ocHoBHOM ckymy (https://pistatistics.com/). Ykonuko je po0ujeHa

BpeIHOCT Kopenamuje +1 oHAa je OHAa y MOTHYHOCTH TIIO3WTHBHA, JOK BpEIHOCT -1
IpeJCcTaB/ba HEraTUBHY Kopenanujy. YKoiauko BpenHocT uzHocu 0,00, To 3Haum na usmehy
JIBe Bapujable HeMa TMOBe3aHOCTH. Pesynratu aHanmse BpenHoctd CHUpMaHOBOT
KoeUIIMjeHTa Kopeanuje npukazanu cy y Tabenu o 6pojem 16.
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Ta6esa 16. [Ipuka3 xopenanuje n3melhy cybekana

3ajennmuko | Tpagummonanna | Slow .
. HckyctBo | 3agoBosecTBo | JIojamHoCT
KpeHnpame jema Food
3ajenamuKo Ro 1 469 41277 347 3647 ,298™
Kperpae ,000 ,000 | 000 ,000 ,000
TpaauuoHaNHa Ro 1 ,454 ,580 517 ,425™
jena p ,000 | ,000 ,000 ,000
Ro 1 488" 458" ,380"
Slow Food
p ,000 ,000 ,000
Ro 1 493" 5257
HckycTtBO
p ,000 ,000
Ro 1 ,378%
3a10BOJHCTBO
P ,000
Ro 1
JlojanmHoCT
p

U3zeop: pao aymopa

[IpumeHoM MeToma KOpesaluje W perpecuje, OAHOCHO TyMAademeM BPETHOCTH
CrnimpmanoBor koeduijeHTa kopenauuje, yrepheHo je aa usmely cux cybdckana mehyco6HO
MIOCTOJU YMEPEHO jaK JI0 jaK U MO3UTHBAaH yTHULA] KOJU j€ CTaTUCTUYKHU 3HauajaH. I papuuku
IpUKa3 OBUX pe3yiTara JiaT je Ha JujarpaMHMa pacTypama y OKBUPY TyMadema XUIOTe3a
UCTPaKMBamba.

8.3. AHa/M3a MoJAaTaKa y OJHOCY HA COLHO-IeMOrpad)cKe KapaKTepucTHKe
HCITUTAaHUKA

AHanmm3a mojaTaka y OJHOCY Ha COIHO-AeMorpadcke KapaKTepUCTHKE HCIUTAHHUKA
ypaheHa je kako Ou ce yTBpauia MoBe3aHOCT u3Mely Bapujabiu U cTaBOBa, 3aJ0BOJHCTBA U
JOJaTHOCTH MCIIUTaHMKA IpeMa TacCTPOHOMCKHUM MaHM(ecTanmjama, Koje Mponarupajy
KOHIIETITE KOKpeupama uckycraBa u Slow Food xoHuent. AHanu3a mojaraka Tpeba jaa
MOKaXKe Ja JIM MOCTOjU pa3jiivKa y CTaBOBHMMAa MCIUTAHMKA MpeMa KOHIENTY KOKpeupama U
Slow Food koHIenTy y OJHOCY Ha HHUXOBE COIMO-AeMOrpad)cke KapakTepUCTHKE, IITO
yjeIHo TprKasyje u Aa i je motephena xumnoresa X1. Jla cy comuo-gemorpadcku moaamny 3a
UCTpaKMBama Ha oapeheHy TeMy O]l BEJIHKOT JONPUHOCA, MOXKE Ce BUACTH y 3HAYajHOM
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Opojy Hay4YHHMX CTyAHja YMjU PE3yJITaTH OTKPUBA]y Mamy WM Behy pa3inuuuTocT y
CTaBOBMMA UCITUTAHUKA.

Jla Ou ce oxpenwie BpPEAHOCTH TMOACKala y OIHOCY Ha COIMO-aeMorpadcke
KapaKTepUCTUKE HCIHTAaHWKA, MPHUMEHEH je HemapameTpujcku Man—ButHujeB VY TecT
(Mann—Whitney U test), 3a ciy4aj KaTerOpUjCKEe NMPOMEHJbHBE ca JBE KaTETOpHje y30paka
ucnutannka. Hemapamerpujcku Kpyckan—Bomucos tect (Kruskal-Wallis test) xkopunihen je
3a UCIIUTUBAKE KATETOPUjCKe MPOMEHJbUBE ca BHIIE of aBe kareropuje (Timotijevié, 2017).
3a o06a Tecta BpemHOCT HuBoa 3HavyajHoctd w3Hocu 0,005, MOK HMXKM HHBO O3HAYaBa
MOCTOjarh¢ 3HAYajHUX pa3jiuka, a HMBO KOjU je BehWm ykaszyje Ja Hema 3HadajHe paslIuKe
u3Mel)y ucTpakeHux Kareropuja y3opaka. CTaTUCTHUYKY 3HAYajHU PE3YJITaTH NPUKA3aHU CYy U
rpaduuku nomohy KyTujacTor rpadukoHa.

8.3.1. Ananu3za pezyrimama ucmpasxcugaroa cyockaiay 00HOCy Ha RO
UCRuUmManuKa

[Tpumenom Man—ButHujeBor ¥ Tecra, yrBpheHO je 1a MOCTOjH CTATHCTUYKH 3HAYajHA
pasnuka Koj mojickama ,MckycTBa y KoOHIENTy Kokpeupama u Slow Food konmenra“
(Z=2,916, p=0,004) u ,JlojaHOCTH KOHIIENTYy KOKpeupama U Slow Food konmenry*
(2=2,356, p=0,018) y onHocy Ha noa ucniutanuka. OB pe3yaTaTu UMajy CTaTUCTUYKH 3HAuaj
U YKa3yjy Ha pa3JIndUTOCT y CTABOBMMA UCIIMTAHUKA Y OJIHOCY Ha I10JI, LITO je U MPHUKa3aHo Yy
Tabenu moj 6pojeM ceaMHaecT.

Taoemxa 17. HpI/IKaB BPCAHOCTHU MMOACKAJIa Y OAHOCY Ha MOJI UCIIUTAHHUKA

Cratuctuka | 3Ha4ajHOCT
Pb ITonckane TeCTa TecTa
Z p
1. | KoHienT 3aje IHUYKOT Kperparma UCKYCTBa 1,265 0,206
2. | Konmenr nmonyae TpaaulMOHATHIX U JIOKAJTHUX jelia 1,730 0,084
3. | Slow Food xoHuent 0,280 0,780
4. | UckycTBO y KOHLENTY KOKpeupama u Slow Food konuenry 2,916 0,004
5. | 3a10B0JBCTBO KOHLIENTOM KOKpenpama 1 Slow Food KoHIenToM 0,985 0,325
6. | JlojannocT koHUenTy KOKpenpamwa u Slow Food xonuenry 2,356 0,018

H3zeop: pao aymopa

I'papuuku npuka3 (I'papuxon §) jacHO mokasyje BMIIY BpPEIHOCT KOJ cyOckania
»/ICKyCTBO y KOHIenty kokpeupama W Slow Food xonmenty* (2,916) u ,JlojamHoct
KOHIIeNTYy Kokpeupamwa u Slow Food xonuenty* (2,356), a cBoje 3a10BOJbCTBO M3pa3Uie CY
0co0e KEHCKOT MoJIa.
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I'paduxon 8. IIpukas BpegHOCTH NOJCKaIA y OJHOCY HA [10JI HCIUTaHUKA
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H3zeop: pao aymopa

OBakBu pe3yiiTatu Mory outu Ol BAX)XHOCTH IIPpU IIOCTABJbaby CTpaTerHja Kako Ou ce
IMPUBYKJIK TACTPOHOMCKHU TYPUCTU o0a 1oa.

8.3.2. Ananuza pezynimama ucmpasxcugaroa cyockaniay 00HOCy HaA CHAPOCHY 000
UCnUmMaHuKa

Kao mro je Beh panuje mpuka3aHo, UCOUTAHUIM CY HOJEJHEHU Y YETHPH CTapOCHE
rpyne U Haj3acTyIUbeHUJU Cy OHM KOju umajy usMmely 31 m 45 roaumHa, a HEIWITO Mame
WCIIUTaHUKa je cTapocTu u3melhy 46 no 60 roawHa. 3a aHaIU3y BPEIHOCTH pa3MaTpPaHUX
MOJICKaJIa Y OJTHOCY Ha CTapocHy 100 mcnuranuka kopuimiheH je Kpyckan—Bommcos Ttect
(Kruskal-Wallis test), a pe3ynratd OBe aHaiW3e TpuKa3aHu cy y Tabemu mox Opojem
0CaMHaecT.

Ta6esna 18. [Ipukas BpeIHOCTH MOACKaIa y OJHOCY Ha CTApOCHY 100 MCTIUTaHUKA

Craructuka | 3HauajHOCT
Pb ITonckane TecTa TecTa
Z p
1. | KoHuenr 3aje AHMYKOT KPEMParmha UCKYCTBA 1,241 0,296
2. | Kosrenr nony/e TpauiiiOHAIHUX U JIOKAJTHHUX jesia 2,124 0,098
3. | Slow Food xonuenr 1,451 0,228
4. | HckycTBO y KOHUENTY KOKpenpama u Slow Food KoHuenTy 0,166 0,919
5. | 3a10BOJECTBO KOHIICNITOM KOKperpama 1 Slow Food KOHLENToM 1,238 0,296
6. | JlojarHocT KoHmenTy Kokpeupama u Slow Food konuenry 3,928 0,009

H3z60p: pao aymopa
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[Mpumenom Kpyckan—BomucoBor Tecta yTBpheHO je Aa TOCTOjU CTaTUCTHYKU
3HaYajHa pa3liiKa 3a IMOJICKaJe BE3aHe 3a TBPABY ,,JI0jaTHOCTH KOHIIENTY KOKpEeHpama U
Slow Food xonnenty* (Z=3,928, p=0,009), y onHocy Ha cTtapocHy 100 ucnuranuka. Camo
TBpJIlba KOja ce onHOCH Ha ,,KOHIENT MOHyAE TPaAWIMOHATHHX M JIOKAIHUX jena” uma
BPEIHOCT KOja je y TpaHHWIlama, alld, CTaTUCTUYKH TJIEJaHO, HHUCY 3HA4YajHE pasjiuKke y
CTaBOBMMA WCIUTAaHUKA. Pe3ynTaTH CTaTUCTHYKHMX aHANM3a MOJIaTaKka UCIIMTAHUKA 32 OCTale
cyOckane HUCY TOKa3alil Ja je CTapocHa 00 yTWIlaja Ha pa3BHjame JIOjATHOCTH IpemMa
KOHIIENTY KOKpeHpama UCKycTBa u Slow Food KOHIENTY.

I'paduxon 9. [Ipukas BpegHOCTH MOJCKaIa Y OJHOCY Ha CTAPOCHY 100 HCITUTAHHUKA
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H360p: pao aymopa

I'padmuku npukas oBux pesynarata nat je Ha ['padukony nmox Opojem ocam, rae ce
JacHo yodaBa Ja Cy, KaJ je y IUTamwy TBpA’a O ,,JIojallHOCTH KOHIENTY KoKpeupama U Slow
Food xonuenty®, y 3nauajuo Behoj Mepu 3aJJOBOJbHMJU UCIIUTAHUIM cTapocTu oA 31 go 45
ronuna (p=0,023), kao u ox 46 no 60 ronuna (p=0,019), y oqHOCY HA UCTIUTAHUKE CTAPOCTH
o npeko 60 ronuHa.

8.3.3. Ananuza pezynimama ucmpasxccugarna cyodckanay 00HOCy HA CHIenen
oopazoearva

3a aHanmu3y BPEIHOCTH pa3MaTpaHUX MOJCKaJla Y OJHOCY Ha cTeneH o0Opa3oBama
ucnuranuka, kopuuhen je Kpyckan—Bomucos tect (Kruskal-Wallis test). JloOujern nmonamu
Mory OWTHM BakaH cerMeHT Oyayhux crpateruja koje he npompuHetn na ce mnoseha
3aMHTEPECOBAHOCT 3a KOHIICTIT KOKpenpama UCKycTBa U Slow Food xonnenTa. Y Tabenu mon
OpojeM JIeBeTHAECT Cy MPHUKA3aHH JIOOMjEHU PE3yJITaTH.
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Tabena 19. [Ipuka3 BpeJTHOCTH MOJICKaJIa Y OJTHOCY Ha CTENEH 00pa3oBama UCITUTAaHUKA

Cratuctuka | 3HauajHOC
Pb ITonckane TecTa T TecTa
Z p
1. | Konment 3ajefTHUYKOT Kpeupama NCKYCTBa 2,717 0,068
2. | Konuent nonyae TpaaMMOHATHHX U JOKAJIHHUX jeaa 8,835 0,000
3. | Slow Food xonuent 7,571 0,001
4. | UckycTBO y KOHIENTY KOKpeupamwa u Slow Food xonuenty 11,745 0,000
S. | 3a10BOJBCTBO KOHIICTITOM KOKpeupama u Slow Food koHIlenTomM 2,805 0,062
6. | JlojaaHocT KOHUENTY KOKpeupawa u Slow Food xoHuenty 4,404 0,013

H3ze6op: pao aymopa

[Tpumenom Kpyckan—BomucoBor Tecta, yTBpheHO je Ha TOCTOjU CTaTHCTUYKH
3HaYajHa pa3idka Yy CTaBOBMMa WCIHTaHUKAa 3a TBpAmY o0 ,KoHuenty monyne
TPAIUIMOHATHUX | JIOKATHUX jena“ (Z=8,835, p=0,000), ,,Slow Food xonuenry* (Z=7,571,
p=0,001), ,,ckycTBYy y KOHIIENTY KOKpeupamwa u Slow Food xonuenty* (Z=11,745, p=0,000),
Kao " 0 ,JlojaTHOCTH KOHLIENTY KOKpeupawa U Slow Food xonuenty* (Z=4,404, p=0,013),
KaJa je y muTamy CTeleH oOpa3oBama ucnuTanuka. Kana je Z BpenHOCT BuIlla, OHJA j€ U
pa3iuKa y CTaBOBMMa HMCIHMTAaHWKA TMpeMa HUBOY oOpa3zoBama Beha, a Ja je Ta pasiuka
CTATUCTUYKU 3HA4YaJHHUja TIOKa3zyje BpeaHocT p mama of 0,05. Typuctu pasBujajy xejby 3a
yuemheM y KOKpPEHpaHHM TacTPOHOMCKHM aKTHBHOCTUMA KOje€ Cy KOHIMIIpPaHe Ha
MOIITOBAKY JIOKAJTHOT TacCTPOHOMCKOT Hacieha W Ha momToBamy npuHiuna Slow Food
koHuenta (I'padukon 10).

I'pa¢uxon 10. [Ipuka3 BpeJHOCTH MO/ICKaja y OJHOCY Ha CTENEH 00pa3oBamba UCIUTAHUKA U
KOHIIETITa MOHY/Ie TPAJUIIMOHATHUX JIOKAJTHUX jea
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H3z60p: pao aymopa
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[Tpukazanu pe3ynraTv ykasyjy Ja HUBO 00pa30Bamba MCIUTAHWKA 3HAYAjHO yTHYE Ha
JIOKMBJbA] M BPEIHOBAKE MOHYJE TPAJAUIMOHAIHUX TaCTPOHOMCKHX IPOHM3BOJA, Ka0 M Ha
JOXKHMBJbA] M BPEIHOBamkE KOHIIENITA KOKpeupama uckyctBa u Slow Food xonmenTa
(I'padukon 11).

I'padpuxon 11. [Tpuka3 BperHOCTH MOACKAJIa y OAHOCY Ha CTENEH 00pa30Bama UCIUTAHUKA U
Slow Food konmenra
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H3ze6op: pao aymopa

Hajuzpaxxennja pa3nmka youJbHBa je KO TBPIE ,,MICKyCTBa y KOHIIETITY KOKpEeHpama
u Slow Food xouuenty“, rue ce 3akjbydyje /1a HCHUTAHUIM KOJU WMAaJy BHIIU CTETCH
oOpa3oBama HajBHIIE BPEAHY]Y YMPaBO MOTYhHOCT cTBapama JeTMHCTBEHOT HCKYCTBa KpO3
YUECTBOBAIE y TACTPOHOMCKUM aKTUBHOCTHUMA, OCTBAPEHUM KPO3 KOPHUIINEHEe ayTeHTHIHUX
U TPaIMIIMOHAIHUX JIOKAJTHUX MPOU3BOAA Koje npyxa Slow Food xonuent (I'papukon 12).

I'pajuxon 12. [Ipuka3 BpeJHOCTH MO/ICKAJa y OJHOCY Ha CTENEeH 00pa3oBamba UCIUTAHUKA U
UCKYCTBa Y KOHIIENITY KOKpeupamwa 1 Slow Food xoHuenty
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H3z60p: pao aymopa
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[Ipukazanu pesynraTu JOOHMjEHU 32 TBPIAY ,,JI0jaIHOCTHM KOHIENTY KOKpEHpama U
Slow Food koHmenTy cyrepuiny Aa oa HUBOAa oOpa3oBama WCIUTAHUKA 3aBUCH U HHUBO
BpEIHOBama KapakTepucTuka konuenara (I'paduxon 13).

I'paduxon 13. [Ipuka3 BpeAHOCTH MOJCKAIA Y OAHOCY Ha CTETICH 00pa30Bamba UCIIMTAaHUKA U
JI0JaJTHOCTHU IIpeMa KOHIENTy Kokpeupamwa u Slow Food konuenty
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H3ze6op: pao aymopa

Ocrarne 1Be TBp/AKE MMAajy BHILE TPaHUYHE BPEIHOCTH, ajlu 3a Oyayha ucTpaxxuBama
OBHM IOJIAI[ MOTY UMaTH 3HAa4ajHU]y CTATUCTUUKY BPEIHOCT.

8.3.4. Ananuza pezyaimama ucmpasxcuearoa cyockanay 00HOCy HA MeceyHda
npUMarba UCRUMAHUKA

AHanu3a BpEAHOCTH pa3MaTpaHUX TOJCKajda y OJHOCY Ha MeCeYHa MpUMama
ucnutanuka pahena je Kpyckan—BonucoBum TeCcTOM M pe3ynTaTH Cy NpukazaHu y Tabemu
Opoj nBamecerT.

[Ipumenom Kpyckan—BomucoBor Tecra yTBpheHO je na HE MOCTOJU CTaTHCTUYKU
3HAaYajHa pasliiKa pa3MaTpaHUX KOHIIeTaTa KOKpeupama UCKycTBa U Slow Food xoHnenTa y
OJTHOCY Ha MECEYHa IpUMara NCTTHTaHUKA.
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Taoesa 20. [Tpuka3 BpeITHOCTH MOJICKaja y OJIHOCY HA MECEUHA MPUMamba UCIIUTAHUKA

CrarucTrika | 3Ha4ajHOCT
Pb ITonckane TecTa TecTa
Z p
1. | KoHmenT 3aje AHUYKOT Kpenpama HCKYCTBa 0,202 0,895
2. | Konmenr noHyae TpaJuIMOHAIHUX U JIOKATHHX jelia 0,323 0,809
3. | Slow Food xoHLenT 0,912 0,436
4. | HckycTBo y KOHLENTY KOKpeupamwa u Slow Food konuenty 2,080 0,103
S. | 3a10BOJBCTBO KOHIICTITOM KOKpeupama u Slow Food xoHnentom 0,327 0,806
6. | JlojasHOCT KOHIIENTY KOKpeupamwa u Slow Food xoHIenTy 1,638 0,181

H3z60p: pao aymopa

Cxkaste BpeiHOCTH ¢y u3Ha BpeaHoct p> 0,05 mro ykasyje Ha HEOCTOjambe 3HauajHe
CTaTHCTUYKE PA3JIMKE Y CTAaBOBHMA MCIIUTAHUKA Y OJTHOCY HAa HUBO MECEUYHUX NpUMama, u J1a
MaTepujalHl CTaTyC HHUje OJ BaXHOCTH 32 pa3BUjambe JIOjATHOCTH IpeMa KOHIICTTY
KOKpeupamwa UCKycTBa U Slow Food KOHUENTY.

8.3.5. Ananuza pezynimama ucmpasxccugarsa cyockanay 00HOCy HA OpauHo cmarve
ucnumanuka

3a aHamM3y BPEAHOCTH pa3MaTpaHMWX TOACKaNa y OJHOCY Ha OpadHO CTame
ucnutanuka kopuithen je Man—ButHujeB Y tect (Mann-Whitney U test) xako 6u ce
YTBpAMJIE CTATUCTUYKH 3HaYajHe BpeAHOCTU cyOckana. Y Tabenu mox 6pojeM JBajieceT jesjaH
NPUKa3aHU Cy J00UjE€HH pe3yaTaTu aHaIu3a.

ITpumenom Man—-ButhujeBor ¥V Tecra yTBpheHo je 1a MOCTOjU CTaTUCTUYKHU 3HAaYajHa
pasinka Koj cyOckalia Be3aHHMX 3a ,,KOHIeNT MOHyJe TpaJuIMOHAIHUX M JIOKAJHHUX jena‘
(Z=3,531, p=0,000), ,,3amoBOJBCTBA KOHIIENITOM KOKpeupama u Slow Food xoHmenTom*
(Z=3,360, p=0,001) xao u 3a cyOckany ,,JlojaHOCT KOHIENTY KOKpeupama u Slow Food
koHuenrty* (Z=2,452, p=0,014), kana ce y 063up y3Me OpadHO CTamke UCITUTAHUKA.
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Ta6ena 21. IIpuka3 BpeHOCTH MTO/ICKANIAa Y OJIHOCY HA OpavyHO CTalke UCIIUTAaHUKA

Craructuka | 3Ha4ajHOCT
Pb ITonckane TecTa TeCcTa
Z p
1. | KoHuenT 3ajeAHMYKOr KPEMpara HCKYCTBa 0,736 0,462
2. | KoHuenT monyae TpaguuHoOHAJHUX H JOKAJIHUX jesia 3,531 0,000
3. | Slow Food xoHuent 1,623 0,105
4., | VckycTBO y KOHILENTY KOKpenpama u Slow Food koHuenTy 0,344 0,344
5. | 3am0BO/LCTBO KOHIIENTOM KOKpenpama u Slow Food koHuenTom 3,360 0,001
6. | JlojaaHocT KOHUENTY KOKpeupama u Slow Food xonuenty 2,452 0,014

H3ze6op: pao aymopa

Hajeeha crarucTiuku 3HaYajHa pas3jinKa yodeHa je 3a TBPIWY ,,KOHIENT TOHYe

TPAIUIIMOHATHUX U JIOKATHUX jeJla‘, U MOXKE C€ 3aKJbYYHUTH JIa Pa3]IMIUT TOPOJIUIHH CTATYC

yTHYC Ha BPESHOBAKE ayTCHTHYHE JIOKaTHE racTpoHoMcke rmonye (I'paduxon 14).

I'paduxon 14. IIpuka3 BpeJHOCTH MO/ICKAa y OJHOCY Ha OpauyHO CTambe UCIUTAHUKA U
KOHIIETIT MOHY/I€ TPaIUIIMOHAIHUX JIOKAIHUX jesa
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H3ze6o0p: pao aymopa

I[a HUCIIUTAHUIIN PA3JIUIUTOT 6paqH0r CTakba pas3jinduuTo U anXBaTajy jeIlI/IHCTBCH

racTpOHOMCKH JIOKHBJbA], KaO W XKeJby Ja C€ YyKJbyde Yy TacTPOHOMCKE AaKTUBHOCTH Ha
JIeCTUHAIMjH, TIOKa3yjy pe3yJsiTaTH 3a cyOckaie ,,3aJ0BOJBCTBO KOHIIETITOM KOKpeHpama M
Slow Food xonuentoMm™ u ,,JIojaqHOCT npemMa KOHLIENTY KoKpeupamwa u Slow Food xoHuenty*
(I'padukon 15).
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I'paduxon 15. [Ipuka3 BpeqHOCTH MOACKAIA Y OJHOCY Ha OpayHO CTamke UCIIUTAHUKA U
3aJI0BOJbCTBO KOHIIENTOM KOoKperpamwa 1 Slow Food xonmenrom
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H3z60p: pao aymopa

Pesynratn mpukasanum Ha rpadMKOHMMAa jacHO TOKa3yjy JAa Cy, KOJX TpU HaBeJCHE
cyOckane, y 3Ha4ajHO Behoj MepH 3a/10BOJbHH]H UCIIUTAHUIM Koju ¢y y Opaky (['paduxon 16).

I'paduxon 16. [Ipuka3 BpeAHOCTH MOACKATIA Y OJHOCY Ha OpayHO CTabe UCTIUTAHUKA U
JIOJAJTHOCT TIpeMa KOHIIENTY Kokpeupama u Slow Food konmenty
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H36‘0p.’ pa() aymopa

3a opranm3aTrope MaHudecTanyja W H3Iarade, OBAaKBU PE3yJITaTd MOTYy OWUTH O]
nomMohn mpu Kpewpamy TOceOHE TaCTpPOHOMCKE TIOHyAe Oa3upaHe Ha JIOKATHUM
npou3BoIMMa y3 yuenrhe noceTuiala, kako Ou ce mpuBykao Behu 6poj Typucra.
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8.4. PesyiraTu TecTHpamba XUIOTE3a

CraTHCTHYKMM aHaU3aMa pe3yJiTara aHKeTHOT YIMUTHHKA KOjU je CIIPOBEICH Kao
HUCTpaXMBAYKKW MOJIEN, YTBPHEHO j€ Ja Cy KOHIIENT KOKpeupama HUCKycTBa M Slow food
KOHIIETIT BEOMa TPUBJIAYHH MOCETHOIMMA TaCTPOHOMCKMX MaHu(ecTanuja. AHamuze
no0OWjeHrX pe3yniTara IMoKasaje Cy Ja MOCTOjU 3HauyajHa CTATHCTUYKA MOBE3aHOCT YHYTap
TBPIBU U Yy CaMUM cyOcKajlama, IITO JOBOJM JO 3aKJbydKa J1a je MOTBpheH HCTpaKMBauKu
MO/IEII.

Cpaka mocraBibeHa xuMore3a Ouhe aHanmu3WpaHa M TMpeACTaBbacHa KOpHUIIhemeMm
XHUCTOrpaMa WU Jujarpama pactypama.

X: KOerI/IpaH:e HUCKYCTBa TypHUCTa YTHYC Ha nosehame HUXOBOT 3a10BOJbCTBA Y
TaCTpPOHOMCKOM TYypHU3MY.

Pesynratu perpecnoHe aHanus3e TMOKa3yjy Ja Cy CTaTUCTUYKH 3HA4ajHE BPEIHOCTH
yTHIaja KOKpeHpama UCKYyCTBa TOCETHIIANa racTpoHOMcknX MaHudecramuja (po=0,364) u
muxoBa kopenamuje (p=0,000) Ha 3a70BOJBCTBO KOHIICNITUMA, T€ CE€ CMaTpa Ja je OBUM
norsphena HyjarTa xumnoresa.

X1: CraBoBH moceTHJIaia TaCTPOHOMCKUX MaHH(ECTaIja 0 pa3BUjamy JI0jaTHOCTH
npeMa KOHIIENTY KOKpeupamwa MCKycTBa U Slow Food KOHIIENTY pa3jiHMKyjy Ce€ y OJIHOCY Ha
coluo-aeMorpadcke KapaKTepUCTHKE HCITUTAHUKA.

IIpumMeHOM HemapaMeTpHjCKUX TECTOBa, Kao mTo cy Man—ButHujeB ¥V tect (Mann-
Whitney U test) n Kpyckan—Bomnucos tect (Kruskal-Wallis test), ananuzupanu cy pe3yiaTaTtu
CTaBOBa MCIUTAaHWKA KOJU JIOBOJIE JIO CTBaparba JIOJATHOCTH TpeMa KOHIIETITY KOKpeHpama
uckycrBa u Slow Food koHuUenTy, ca OCBPTOM Ha COLIMO-IEMOrpad)cke KapaKTEpUCTHKE
ucnutanuka. JloOMjeHn CTaTUCTHYKH MOAAIM TTOKa3yjy 3Havaje pa3jiuKe y CTaBOBHMa Kajia je
y TUTalky MOJ HWCHHUTAaHWKA, a Pe3yiTaTH BPEIHOCTH IMOJCKaje ,,JI0jaTHOCTH KOHIeNTYy
Kokpeupama u Slow Food konuenry* (Z=2,356, p=0,018) ymnpaBo Ha To ykazyjy. [Ipukazanu
pe3yaTatu Ha rpaduKoHy 1noj OpojeM cepamHaecT noTBphyjy xunore3y 1.
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I'paduxon 17. [Ipuka3 BpeaHocTH cyOCKaje JIOjaTHOCTH KOHIIENTUMA Y OJHOCY Ha T0JI
HCIUTaHHUKA
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H3ze6op: pao aymopa

X2: VYdyecHMIM TacTPOHOMCKMX MaHH(ecTanmja YIO3HaTH Cy Ca KOHIETITOM
3ajeJHIYKOT Kpenpama UCKYCTBA Y TYPH3MY.

Pesynraru koju cy m0oOWjeHH Y UCTpaKUBamy IOKa3yjy Ja je KOHICNT KOKpEeUupama
HCKYCTBa MOCETHOLIMMA TaCTPOHOMCKHX MaHHU(ecTalrja peJaTiBHO HOB U Jia ra je moTpeOHO
Bumie npubmmxutu Behem Opojy Typucta. IlpocedHa BpeaHOCT OAroBOpa HMCIUTaHHMKA Ha
TBPJIK€ KOj€ C€ OJHOCE Ha KOHLENT 3ajeJHHUUYKOT KOKpeHupama UCKYCTBa y TypusMy je 3,73,
mro ynyhyje Ha 3akjbyyak Ja Cy MCIUTAHUIM 33JOBOJBHM Ca KOHLENTOM 3aj€JHUYKOT
Kpeupamwa HUCKyCTBa y TypHU3My, @Il U Ja IOCTOJU MPOCTOp 3a MOOO0JbIIAKE HUBOA
aKTUBHOCTH KoOje Tpyka KoHuent. Op cegaMm TBpABU KOJU CE€ OJIHOCE HA OBAj KOHIIENT,
ucnuTaHuIM cy Hajsehm cremeH 3amoBosbcTBa (4,17) uCKa3anu y OAHOCY Ha TBPIABY
»JloMahrHM cy OWJIM COPEMHU J1a 3ajeIHUYKN ca MHOM Kpeupajy MojeIlMHe MPOou3BoJIe, MITO
nokasyje Ja cy JomMahvMHU 3aMHTEPECOBAHM 3a Capajiiby Ca MOCETHOIMMa T'aCTPOHOMCKHUX
maHHupecranmja. Kako je onmry 3akjbydyak CTaTUCTHUKHMX aHajIM3a MOKa3ao Jla MCTIUTaHUIN
penaTUBHO MO3HA]y KOHILIENT KOKPEeUpama UCKYCTBA U Pa3BHjajy 3aJJ0BOJCTBO, MOTBPhyje ce
Xunore3y 0poj 2.
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I'paduxon 18. Ilpukas creneHa 3a0B0JbCTBa UCIIUTAHUKA KOHILIETITHMA
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H3ze6op: pao aymopa

X3: Kokpeupame HCKycTBa TypuUCTa Ha JI€CTUHAIMJU TO3UTHBHO yTHYE Ha HEHO
MO3ULMOHNUPAKE HA TYPUCTUUKOM TPIKHILTY.

CTaTuCTHUKU Cy aHAJIU3UpaHU JTOOMjeHM MOoJAlU KOJU Cy MOTBPAUIM Ja KOKpEUpame
UCKYCTBa IOCETHUJIalla Ha JECTHHALUjU TO3UTHBHO yTHY€ Ha TO Ja oHa Oyne Oosbe
NO3ULIMOHMpA Ha TYPUCTHUKOM Tpkumrty. TymauewmeM BpeaHocTH CHupMaHOBOT
KoeUIMjeHTa Kopesanuuje, yTBpheHo je Aa MoCToju yMepeHo jaka, mo3utusBHa (Po=0,347) u
cratuctuuku 3HavajHa (p=0,000) moBe3aHocT u3Mely Kokpeumpama HCKyCTBa TypHCTa Ha
JECTUHALIMJU U HEHOT NO3UIMOHNpama Ha TypucTuukoM Tpxkuiuty (I'paduxon 19). IlotBpaa
OBE TIOBE3aHOCTH BHUJIM C€ Ha JIMjarpamy pacTypama KOju MoKaszyje 0Jaro y3iaa3Hu TPEH/I, IITO
JIOBOJM JI0 3aKJbydKa Ja jaurMHa perpecHje ykaszyje na he ca moBehamem mepieniiuje
KOKpeHpama HMCKyCTBa Ha JECTMHAIMjU JIOBECTH U JI0 HEHOI OOJbEr MO3UIMOHUpama Ha
TYPUCTUYKOM TpkumTy. OBakaB 3akjbyyak CTaTHUCTHUKMX aHalM3a I[IOKaszyje Jda je
norephena Xunoresa opoj 3.
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I'paduxon 19. YTuiaj Kokperpama HCKYyCTBa Ha TIO3UITMOHUPAE IECTUHALIN]EC HA
TYPUCTUYKOM TPXKUIITY
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KoHuenT 3ajeAHNYKOT KOKpeupatba UCKyCcTBa

H3ze6op: pao aymopa

X4: IIpomoBucame JOKaJHE XpaHEe Ha TracTPOHOMCKMM MaHHUdecTanyjama Kpo3
KOHIIETIT KOKpenpama yTHue Ha O4yBambe TPAJUIMOHAIHE TaCTPOHOMU]E.

Ananuza pesyirara HCTpaXKMBama KOjU C€ OIHOCE Ha TBpImY Aa ,llpomoBucame
JIOKaJHE XpaHe Ha raCTpPOHOMCKMM MaHHUQecTalujama Kpo3 KOHLENT KOKpeupamwa yTude Ha
O4yBam€ TPAAMLMOHATIHE ractpoHoMuje” morBphyje oBy koHcrarauujy (I'paduxon 20).
Tymauewem BpenHoctu CrniMpMaHOBOT KoeHIMjeHTa Kopesauuje, yTBpheHo je 1a MOCTOjH
yMmepeHo jaka, mozutuHa (Po=0,469) u cratuctuuku 3HavajHa (p=0,000) moBezaHocT usmehy
NpOMOBHCamkha JIOKATHE XpaHe Ha TaCTPOHOMCKMM MaHudecTanrjaMa ¥ KOHIENTa
KOKpeupamwa. MeTojia perpecuje mokasyje aa ce, rnoehameM HHMBOa ydelrha KOKpeupama
MCKYCTBa MOCeTUIala Ha TaCTPOHOMCKUM MaHHU(ecTaIjaMa, TONPHHOCH TOME Jia TPOMOITH]a
TpaJUIMOHAIIHE U JIOKaJIHE XpaHe Oy/e mTo HHTe3uBHUja. [Ipukazanu pesynraTu perpecuone
aHanu3e ykasyjy na je Xumore3a 4 norsphena.
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I'paguxon 20. [IpomoBHCame JIOKaJIHE XpaHe Ha racCTPOHOMCKUM MaHH(ecTanmjama Kpo3
KOHIICTIT KOKpEUpama 1 yTULAj Ha 0YyBambe TPAJAULMOHAIHE TaCTPOHOMHU]E

5- o 00 ©0 000

NOKanHux jena

KoHuenT noHyAe TPaaNLMOHANHUX 1

1 2 3 4 5
KoHLienT 3ajeJHUYKOT KOKpenpama UCKyCTBa

H3ze6op: pao aymopa

X5: Kokpeupame UCKycTaBa KO/ TaCTPOHOMCKHX TypucTa MOTyhe je OCTBapUTH KPO3
Slow Food xoHuenr.

To nma mocroju jaka m mosutuBHa (P0=0,412), crarucrtumuku 3nHavajua (p=0,000)
MOBE3aHOCT M3Mel)y KOoKpenpama MCKyCTBa KOJ I'acCTPOHOMCKUX TypHCTa M KoHuenTa Slow
Food, mnoxazanu cy pesynraty BpeaHocTH CHUpMaHOBOI Koe(pHIMjeHTa Kopenaluje
(I'padukon 21). OBaj 3akiby4ak MOTBphEH je U Ha PErpecuOHOM Jaujarpamy I7i€ je BUIJbUB
y31a3Hu Tanac. Kako mocToju 3HavajHa MOBE3aHOCT OBMX CErMEHaTa, MOpacT BPEIHOBaHA
Slow Food xoH1enTa urpa BakHy yJory y nosehamy HUBOA CTEYEHOT KOKPEHPAHOT UCKYCTBa
racCTpOHOMCKHX TYpHCTa, a cBe TO NoTBphyje Xumnore3y 5.

I'papuxon 21. OcTBaprBame KOKpEUpama UCKYCTBA KOJI FTaCTPOHOMCKUX TypHCTa Kpo3 Slow
Food xonuent
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H3z60p: pao aymopa
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X6: 3ajerHMYKM  KpEMpPAHO HUCKYCTBO  KOJ  IOCETHUJalla  TacTPOHOMCKHX
MaHHu(ecTaluja MO3UTUBHO YTUYE Ha 33JI0BOJHCTBO MpeMa JIeCTUHAIU]H.

[IpumeHoM MeTOJe KOpenamuje W perpecuje, OMHOCHO TYMEYECHEM BPEIHOCTH
CnupmaHoBor KoehuIMjeHTa Kopenalyje, yTBpheHo je J1a oCTOju YMEPEHO jaKa MO3UTHBHA
Be3a (Po=0,364), koja je u craructuuku 3Havajaa (p=0,000) 3a TBpAHmY O MOBE3aHOCTHU
u3mel)y 3ajeJHIUKH KPEUPaHOT MCKYCTBA KO/ MOCETUIIANa TaCTPOHOMCKUX MaHU(ecTanuja u
3ag0BoJbCTBa Tpema aectuHanmju (I'padukon 22). OBy moBe3zaHocT u3mel)y HaBeIEHUX
dakropa moTBphyje U perpecuoHu aujarpamM Ha KOME Cc€ BUJIM Y3JIa3HH TPEHJ, OJHOCHO Ja
KOHIICTIT 33jeJIHNYKOT KpEeHpama HCKYCTBa JIOTPUHOCH jadamy 3aJ0BOJCTBA ITOCETHIIAIA
npeMa JISCTHHAIU]H, TE C€ MOXE 3aKJbYUHTH Jia je Xumore3a 6 moresphena.

I'paduxon 22. YTH11aj CTEUEHOT UCKYCTBA HA 3a/I0BOJHCTBO UCITUTAHUKA KOHIIETITUMA
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H3ze6op: pao aymopa

X7: 3ajerHWYKH  KpEUpaHO HWCKYCTBO  KOJ  TIOCETHJIala  TacTPOHOMCKHX
MaHM]ecTalMja O3UTUBHO YTUYE Ha JIOjaJIHOCT MpeMa JeCTUHALM]H.

Pesynratn ucTpakuBama yTHIAja 3ajeJHUYKM KpPEHpaHOI HCKYCTBa IIOCETHJIAla
racTpOHOMCKHUX MaHHU(ecTalja Ha CTBapame HUXOBE JIOJaJJHOCTH MpeMa JIeCTHHAIUjH,
OJTHOCHO TyMauewe BpeaHocTH CrnupMmMaHOBOr KoedullMjeHTa Kopenaiuje, moTBphyjy na
MoCTOju yMepeHo jaka, mno3uTuBHa (P0=0,298) wu craructuuku 3HauajHa (p=0,000)
noBe3aHoCT u3Mehy oBa /1Ba ¢pakropa, yume je Xunoresa 0poj 7 norephena. Ha nujarpamy
pacTypama IpHKa3aHa je IOBE3aHOCT KOKPEHPAHOT MCKYCTBA IIOCETHJIAIlA Ca pa3BOjeM
JI0JaJTHOCTH IIpeMa JeCTUHALM]U Koja uMma y3na3uu Tpen (I'paduxon 23).
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I'pa¢uxon 23. [Ipuka3 BpeJHOCTH 3ajeTHUYKHA KPEUPAHOT NCKYCTBA MOCETHIIAIlA HA Pa3Boj
JI0jaTHOCTH TIpeMa JeCTHHALIU]U
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H3z60p: pao aymopa

X8: FaCTpOHOMCKa INOHYa Ha MaHI/I(i)eCTaI_[I/IjaMa YTUUC Ha CTBApalkC 3aJ0BOJbCTBA
KOJ 1moceTujiana.

AHanm3a pe3yJsitaTa UCTPaKMBamka MOKa3yje 3HaYajaH yTHIA] TACTPOHOMCKE MOHYIe
Ha MaHHecTaljaMa Ha pa3BHjamke 3aJ0BOJHCTBA MOCETHIIAIIA, IIITO TTOTBPhyje U TymMademe
BpeaHoct CrnupMaHOBOT KoeUIlMjeHTa Kopenaiuje Koje je jako mosutuBHo (P0o=0,517).
IToBe3anoct oBa aBa (aktopa je craructuuku 3HadajHa (p=0,000) u cmarpa ce na he ce
jayameM KBAJIMTETa TacTPOHOMCKE TIOHYJe pa3BhjaTd Behe 3al0BOJECTBO MOCETHIIAIA.
JloOujenu pesynrtaTu mokasyjy Aa je Xumore3a 8 morBplena, mro ce BUIU U3 MPHKaza Ha
I'paduxony 24.

I'pa¢uxon 24. [Ipukas yTuiaja racTpOHOMCKE IOHY /1€ Ha MaHU(ecTalijaMa Ha CTBapambe
3aJJ0BOJbCTBA KOJ| MOCETHIIALA
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X9: N'actpoHOMCKa MOHY/1a HA MaHU(ecTaljaMa yTHYE Ha CTBAPamkE JI0JaIHOCTH KOJT
noceTusana.

[Momarm moOMjeHN UCTPAXKUBAKHEM JaCHO YKa3yjy Ha TO Jia TaCTPOHOMCKA TOHY/a Ha
MaHudecTanMjaMa MMa IO3WTHBAH YTUIA] HA CTBapame JIOJaJTHOCTH KOJ IIOCETHJIAIIA.
Tymauemem BpeaHoctu CIUpMaHOBOT KOC(UIM]EHTa Kopemaluje, yTBphHeHo je Aa MOCToju
yMmepeHo jaka, no3utuBHa (Po=0,425) u craructuuku 3uagajaa (p=0,000) moBe3anocT uzmehy
racTpOHOMCKE MOHY/Ie Ha MaHu(pecTaljama 1 JI0jalTHOCTH KOJI MTOCETHIIAIa.

I'paduxon 25. [Ipuka3 yruiiaja racTpOHOMCKE TIOHY/I€ Ha CTBapahe JIOjaTHOCTH KOJI
rnoceTuiana

NojanHocT KoHUenTy KoKpeauuje U Slow
food KoHUenTy

14

1 2 3 4 5
KoHuenT noHyze TpaguLMoHanH1xX 1 NIoKanHux jena

H3ze60p: pao aymopa

[ITo je kBaNIMTETHHUja MOHY1a TACTOHOMCKHX IIPOM3BO/ia, TO OHA BUIIIE JOBOJH JI0 OJUIYKE Ja
ce MMOCETUOLIM BpaTe Ha UCTy MaHU(ecTalujy U npenopyue je gpyruma. OBakBH pe3yiaTaTu
norBphyjy Xunorte3y 6poj 9, a mto ce Buau u3 npuiioxkeHor I'papukona 25.
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9. AHAJIM3A JOBUJEHUX PE3YJITATA U IUCKYCHUJA

HagorpagmoMm HCTpakMBauKMX TEOpHja M3 pEIEBAaHTHE HAay4yHE JIUTEpaType
dbopMupaH je HCTPaXMBAYKH MOJIEN KOjU Ccaapku ImecT (akropa: morpede moceruiana,
OUYCKHBama MOCETHIIAIlA, CTABOBE TIOCETHIIAIA, 32I0BOJHCTBO M JIOjAIHOCT MTOCETUIIAIA ITpeMa
racTpOHOMCKOj MOTHBAIIMjH, KA0 ¥ MOTHUBE KOjH yTUYY Ha CTBapambe 3ajeTHHYKA KPEHPAHOT
uckyctBa u ydemthe y Slow Food konuenry.

CBaku €JEeMEHT WCTPaXMBAaYKOI MOJiella MPEJCTaBJbeH je€ KPO3 KOHCTAaTaluje |
TBpJKE€ Ha HAa4YMH KOjU oMoryhyje HBHXOBY CTaTHCTHUKY oOpamy. CBe KOHCTartammje cy
dopmyncane Kpo3 oapeheH Opoj MCTpakmBadykmx cyOckana u To: ,,KOHIENT 3ajeJHUYKOT
Kpeupama HCKYyCTBA”, KOJU j€ aHaJIM3upaH Kpo3 cemam cybOckana; ,,KonmenTt monyme
TPAIUIIMOHAITHUX W JIOKATHUX jelia”, caapKu meT cyockana; ,,Slow Food konuent” oOpahen
je Kpo3 et cyOckana; ,,JICKycTBO y KOHIIENTY KOKpenpamwa u Slow Food kKoHLeNnTy” OMUCaHO
je kpo3 cenam cyOckana; ,,3a0BOJFCTBO KOHIIETITOM Kokpeupawa u Slow Food konuentom”
caJipKu 4eTupu cyockaine u ,JlojamHocT KOHIENTY Kokpeupama U Slow Food xoHuenty”,
oOpalena je kpo3 Tpu cybckare.

300r crenupUYIHOCTH HCIUTHBAHUX e€JIeMeHaTa MoJela KOjU je TOCTaBJ/beH 3a
UCTpaXuBame, m3abpaHe cy Tpu MaHHpecTanmje y pa3IMuuTUM jaeroBuMa PemyOnmke
CpbOuje, a koje Mory jnga oOorare CBOjy IOHYJY KOHIIEITOM KOKpeHupama HCKyCTBa
noceruiana Kpo3 pasoj Slow Food xonuenra. VctpaxxuBame je BPIIEHO y MEPUOLY Maj—
aBryct 2024. ronune Ha Manudecranujama ,,I'actpo pecruBan“ y Jbybosuju, ,Ilacymujama®
y Marapymkoj bawu u ,,Jlanu 6anune” y benoj ITananuu. Kako cy KoHLIENT Kokpenpama
uckycrasa u Slow Food KOHIENT pelaTHBHO HOBM IOjMOBH y obOiactu TypusMma PenyOiuke
Cpbuje, nobujeHo je 253 ucnpaBHa aHKETHA JTUCTA.

On ucnuTaHuKa KOjU Cy y4eCTBOBAJIM y MCTpaKuBamwy, BehnHa je *eHCKOr Ioja, Tj.
146 (57,7%), nox je 107 (42,3%) mymikor noja, a Haj3acTyIJbeHH]a TOMyJiallija CTapOCTH je
on 30 no 45 ronuna (31,6%), NOK je HajMame OHUX KOju uMajy Bume o1 60 roguna (19,4%),
1ITo ce Moxke BujieTH Ha ['paduxony 26.

Hajsehu Opoj ucnuranuka 3apalyje npoceuno ox 40.000 no 60.000 nunapa (38,7%),
JI0K je Hajmame (5,5%) onux ca npumamuma u3Hax 100.000 nunapa (I'padukon 27). Ilpema
3aKJbyUllMMa HayyHe JIMTepaType, €BHJEHTHO je Ja MOCeTHOIM ca BehoMm 3apajoM HMajy
BUIIIe MOI'YNHOCTH 32 OTPOIIY.
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I'paduxon 26. [Ipukas gemorpadckux rnojaTaka UCIIUTAHUKA IIPeMa CTApOCTH
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H3zeop: pao aymopa

[Torpomma Ha gorahajy Bapupa nmpeMa MOTHBHMA KOjU CY IOCETHOILIC JIOBEIH Ha caM
norahaj (Saayman et al., 2012), a 3aBucHu U 01 IPUX0/1a IOCETUIIAIIA, jep IITO cy OHU Behu, TO
je u motpomma y TypusMy Beha (Downward & Lumsdon, 2003; Thrane & Farstad, 2011;
Mayer & Vogt, 2016).

I'paguxon 27. [Ipukas gemMorpad)ckux mogaraka NCIIUTAaHUKA TPEMa MECEYHUM MPUXOMA
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H360p: pao aymopa

bpaunu craTyc uMCnUTaHWKa IOKa3ao je Jla raCTPOHOMCKEe MaHudecTaluje BUIIES
nocehyjy ocobe koje cy y Opaky (53,8%), y onHocy Ha cinoboaHe ocode (46,2%). Pezynratu
Cy mpejcTaBibeHH Ha ['padukony 28.

157



Paseoj mooena 3ajeonuuroe kpeupara uckycmea s3a noseharse 3a0060./6cmea
KOPUCHUKA YCIy2a Y 2ACMPOHOMCKOM MYpU3my

I'paduxon 28. [lpuxas demozpaghckux nooamaxa ucnumarnuxa npema 6pasHom cmarby
UCNUMAHUKA

BpauHo cTambe

Wy bpaxy
B Cno6oann

H3z60p: pao aymopa

CarnenaBameM pe3yiaTara HCTpakMBama 3akjbyuyje ce Ja je Hajehu Opoj
UCIMTAaHUKA Ca 3aBPILIEHUM CpelbuM oOpa3oBameM (42,7%), 3aTUM ca BUCOKHM HJIM BUIIUM
obpazoBameM (37,2%), HAOK HX je HajMame OWIO ca 3aBPUICHUM IOCICIUITIOMCKHM
crynujama (20,2%). OBakBa CTpYKTypa HHBOA 00pa30Bama UCITUTAHUKA MOXKE YKa3WBATH Ha
3aMHTEPECOBAHOCT BHCOKOOOpa3oBaHWX o0co0a 1a YIMo3HAjy TaCTPOHOMCKE IIPOM3BO/IE,
TpaaUIHjy TPUTIPEME jela U J1a YUECTBY]y Y BbUX0BOj IPUIIPEMH, IITO je jelaH O]l HauhHA Ja
Y)KUBajy y IPUPOIHU 1 1To0eTHy o nocaane cBakoauesuie (Bell, 2015).

JlecKpUNTUBHA CTaTUCTUYKA aHanM3a paljeHa je 3a cBe KOHCTaTalldje Kpo3 aHKETHa
nuTamka M3 YNUTHHKA IPUMEHOM CTaTUCTUYKOr mporpama [BM SPSS Statistics v. 23.
Pesynratu uctpaxuBama 3a TBpIBY ,,KOHIENT 3aje AHUYKOT Kpeupama UCKYCcTBa TMOKa3yjy
Jla HaJBUIIY Cpelmby OLIEHy HMa AaHKETHO MNuTawme ,JlomahuHu cy Owim crnpeMHu 1a
3ajeIHIYKH ca MHOM Kpewpajy IojeauHe mpousBoje (4,17), 0K je HajHWKY OIEHY J00MIa
TBpIma ,,JIMam morpeOy 1a ydecTByjeM y HEKMM aKTHBHOCTHMa KOj€ CE€ OpraHu3yjy Ha
norabhajy* (3,36), u3 dera ce 3akJbydyje J1a MOCTOjU MOTpeda /1a ce MOCETHOIHN 00JbE YITO3HA]Y
ca KapakTepucTtukama koHienrta. CTaHgapaHa JeBUjanrja aHKETHOT MMUTamka j€ HEIITO BHIINA
0]l TPAaHUYHUX BPETHOCTH 32 CBE TBPIHE OCHUM 3a TBPAWY ,.lIMaMm norpely na ydyecTByjeM y
HEKMM aKTUBHOCTMMa KoOje ce opraHusyjy Ha jorahajy” (SD 0,77), mro mnokasyje
Pa3IMYUTOCT y TEPLENUUju U JKeJbU 3a ydemheM y aKTHBHOCTUMA KOj€ HYJIU KOHLIENT
3ajeJTHUYKOT Kpeupama UCKYCTBa.

Ha ocHOBy orena, Moke ce Johu /10 3aKJbydKa Ja KOHIENT 3ajeTHUYKOT Kpeupama
MCKYCTBa MMa IMO3WTHBAH OfjeKk Melyy mocetnonmma gorahaja. OBy YHMIEHHUILY j€ TIOTPEOHO
HMCKOPUCTUTH 3a 0O0JbY TPOMOIM]Y KOHIIENTA W TpHUBIaderme Beher Opoja mocermiiana jaa
Y4ECTBY]y Ha racTpOHOMCKMM MaHHu(pectamujama. Behu Opoj ayropa y cBojum cryaujama
U3HOCH 3aKJbyyKe KOJjU C€ OJHOCE Ha KOHCTAaTalWjy JAa TIOCETHOIHM TacTPOHOMCKHUX
MaHH(]ecTalmja Kene a y4ecTBYJy Y 3ajeJHHYKOM KpeHpamy HCKyCTaBa KpO3 pa3nyuTe
paauonuIe npunpeme xpane uian BuHa (Paulauskaite et al., 2017; Stone et al., 2018), mTo cy
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MOKa3aJIkn U JOOHMjeHH pe3ydTaTu. Y CBOjoOj CTyIuju o mpedepeHnrjama nocerusiana Koju cy
OWJTM YKJBYYCHH y TIPOIEC CTHIalka NMPAaKTHYHHX HCKyCTaBa BE3aHHMX 3a XxpaHy, [em u
capamgauny (Getz et al., 2014) 3akspydyjy /1a Cy MOCETHOIM HajBHIIIE IEHWINA YIIPABO 3HAHA
CTeYeHa Ha TaKaB HAYMH, MOIITO MIPaKTUYHA UCKYCTBa Hajayke octajy y cehamy (Williams et
al., 2019). OBakaB 3akJpyyak OM MoOrao OWUTH TOJIa3HA Tayka 32 YKJbYUHMBAIE MMOCETHIIALA
racTpOHOMCKHX MaHH]ecTalyja y caM IMpolec KOKpeHpama MCKYCTBA, Ka0 M 32 HUXOBO
aHTa)XOBAbE Yy Pa3IMYUTHM BUOBHMA 3ajeIHUYKOT KpEeHpama MPOU3BOA 32 UCXPAHY.

AHanu3a noOujeHuX pesyJirara 3a KOHcTaTanujy ,,KoHIenT moHyae TpajuiuoHaTHAX
U JIOKAJHMX jena’ mokasyje Hajpehy cpelnmby OLeHYy 3a TBPABY ,, | pajuIOHATHA KyXUHba
noOoJpllIaBa MOHYAY Ha Aorahajy*, koja usHocu 3,81, a Hajumka onena je 3,37, U 0IHOCH ce
Ha aHKETHO NHTame ,,3aJ0BOJbaH caM OpojeM JoKanHuX jena™. Jla mocToje CIMYHOCTH Y
MHIIUbCHUMA MTOCETHIIala O MOHYIU JIOKATHE W TPaAWLUOHAIHE XpaHe HAa MaHU(ecTaluju,
TOBOpPE M BPEAHOCTH CTAaHIApIHE ACBHjaruje oApeheHuX TBPIAHHU, KOje Cy y TpaHHIaMa
npenopydenux — ,,OxnroBapa Mu TpagunuoHanHa kKyxuwma® (0,72) u ,Ksamurer
TpaIUIIMOHAITHE KyXUbe je 3a10BosbaBajyh” (0,88).

3a pa3imKy O/ MOTPOIIKE CTaHAapIHE XPaHEe 32 CBAKOJHEBHY ymnoTpely, Jerycranuja
U KyIOBMHA JIOKAJTHMX FaCTPOHOMCKHX IPOU3BOJA Ha (hecTHBaTIMMa JOBOJU JI0 UHTEPAKIIM]jE
notpomava ca npousBohaunma (Choo et al., 2022; Vesci & Botti, 2019) u uecto he ce neo
Kynala oJUIy4uTH 3a KYMOBHHY Npou3Boja Hako je ueHa suma (Spiller, 2012). To moka3zyje
Jla OHM IIeHE J0JaTy BPEIHOCT THUX NPOM3BOJA, U YHMIEHHUIy Ja je JIOKajlHa XpaHa
IPOM3BE/ICHA Y YCIIOBMMA TOIITOBakha €KOJOIIKUX MPOMKICa BaXKHUX 32 OAPKUBOCT TypH3Ma
(Choo & Park, 2018). Csakako, KpylUujaJHO je TOOOJBIIATH TPOMOIU]Y TPATUIIMOHATHE
XpaHe U ILITO BUILE j& MPUOIMKUTH OYEKUBAaKkUMa MOCETHIIALIA.

Hajsuma cpenma ouena o 3,68 oHOCH ce HAa aHKETHO MHUTamwe ,,I[puxBaTibuB MU je
Slow Food xonuent y okBUpY KOHcTartamuje 3a ,,Slow Food xonment®, a cpenme oleHe
OCTaJIUX TBPIHM TMOKAa3yjy HE3HATHO HMKE BpenHOCTH. HajHMkKy cpenmwy oleHy no0una je
TBpABA ,,YTIO3HAT caM ca Slow Food xoHnenToMm (cmopa xpana)“ (2,60), 10k je cTaHmapaHa
JieBHjalirja HajunpruOJIMKHN]a TOPHOj TPAHUIM 32 AaHKETHO MUTame ,,bro/aa caMm ykibydeH/a y
panuoHnune 3a npurnpemy xpane” (0,77). CtannapaHe qeBHjannje OCTaTUX TBPIAHH Cy U3HA
IpernopyyeHe BPEeJHOCTH, IITO TOKa3yje J1a NCITUTAHUITN HUCY YIO3HATH Cca KOHIENTOM U Jia
j€ oBa BpCTa XpaHe JOII YBEK HEJOBOJHHO MPOMOBHCAHA.

Pesynratu koucrartamuje ,,Kokpeupame norahaja ce ykmamna y Slow Food xonment”
(3,21) mory ce mocmaTpaTH ca CTAaHOBHIINITA pa3Boja y OyayhHOCTH, jep OBa JBa KOHIIETITA KOJI
noceTHIala JONPHUHOCE CTBApamy 3aj€IHUYKOT UCKYCTBA KpPO3 Kpeupame jaorahaja, anu ux je
notpedHO Oosbe mpomoBUcATH M HpuOMmkuTH TypuctuMa (Rahman et al., 2018; Leri &
Theodoridis, 2019). YTuiiaj oBor KOHIIENITa HA Pa3BOj U Ha MPOMOIU]Y KPO3 TaCTPOHOMCKE
¢ecTrBae 4ecTo ce Be3yje 3a 3aJ10BOJbEH-E MOTpeda MojeAMHaIA U [TOPacT MOTPOLIke Jo0apa
nokaiaHuX npousbohaua (Johnston, 2008).

[Momarm uctpaxuBama y OKBUPY KOHCTaTaIHje ,,ICKyCTBO Y KOHIIETITY KOKpEHpama 1
Slow Food «xoHuenty“ moka3yjy Ja HajBUIIY CpEIky OIEHY HMa aHKETHO THTamke

., Yuecmeosare y Kyeary u npunpemu JOKAIHUX Chneyujaiumema  OONPUHENO je MOM
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uckycmey*“ (4,25) y3 cranmapany neBujanujy (1,06), koja mokaszyje pasIUYUTOCT Yy
JOXKHUBJBAJUM TOceTHUana. BUCOKy cpeamy OlleHy uMa U TBpImba ,, Ickycmeo je no6o.suano
Moje 6ome pazymesare kouyenma’” (3,96), IOK Cy ocCTane Cpelme OIEHE J0CTa HIDKE.
HajHmxoM o1ieHOM BpEIHOBAaHO j€ aHKETHO NMHUTamlme ,, Mckycmeo na dozahajy je nosehano
3aunmepecosarnocm 3a Konyenm xokpeuparba’ (1,74), y3 BHCOKY BpPEIHOCT CTaHIap/IHE
nesujanuje (1,18).

I'puceman u CrokOyprep-Cayep (Grissemann & Stokburger-Sauer, 2012) 3akspyumim
Cy Y CBOM HCTpaXkmBamy Ja ce yBehaBa Opoj moceTmiana Koju Kelle Jla yHampe OCMHCIE
CBOj OOpaBak Ha JCCTUHAIM]U U Ja Cy 33 TO CIPEMHU U Jia MOTPOIIIC BHIIIEC HOBIA, & UCKYCTBO
KOje Cy JOXUBEIH ojpehyje mepreniujy Koja je BakHa 3a jadyarbe BPEJHOCTH TOT MCKYCTBA.
AHKETHO TIHTamke ,,32JI0BOJhAH CaM TaCTPOHOMCKOM ITOHYJIOM Ha jorahajy*, koje ce ogHocH
Ha KOHCTaTalHujy ,,3aJI0BOJbCTBO KOHLIETITOM KOKpeupamwa U Slow Food koHuentom*, nma
HajBUILY cpelwy oueHy on 4,32 u crannapaHy aesujauujy on 0,73. Ocrane TBpAme UMajy
HUKE OIIEHe, a HAjJHIKY je JOoOWJI0 aHKeTHO nurtame , Moje 3adosomcmeo nosehasa
npucycmeo Opyeux yuecHuxa y KoKpeupawy jera u npunpemu oozahaja‘“ (2,63) y3
cTaHaapAHy aesujauujy o 1,36.

Haseneno moBoau 10 3akibyuka na Slow Food KOHIENT U racTpOHOMCKA MOHYAA Koja
ce Kpo3 Bera IpoMOBHIIE, a Pe3yITaTH MOKa3yjy BUCOKY Cpeliby BPEIHOCT, MOTY OUTH O]
B)XKHOCTH 32 CTBapame MO3UTUBHUX HCKYCTaBa U 3aJI0BOJbCTBA KoA nmoceTtuiana. [lorpebHo je
jayaTy MOHYAY 3a YKJbYUMBam€ MOCETHIAlla y MPUIPEMYy XpaHe M KOKpEHpame HCKYCTBa
npeMa notpedaMa u HHTepecoBambUMa MOCETUIIALA.

Pesynrtatu uctpaxuBama Tpyne MUTama Koja ce OAHOCE Ha ,JlojamHOCT (MOHOBHA
nocera) KOHIENTY Kokpeupama u Slow Food koHIeNTy  Moka3yjy BeIUKYy 3aHHTEPECOBAHOCT
UCIUTAaHWKA 332 Y4YECTBOBaWkE€ y aKTHUBHOCTHUMA Koje Hyae oba KoHmenTta. HajBuiny oreHy
nobuia je TBpama ,,HacraBuhy ga yuecTByjeM Ha gorahajuMa KOju ce€ OJHOCE Ha MOMEHYTE
KOHIIETITe TaCTPOHOMCKOT Kapaktepa® (4,62) y3 crannapany nesujanujy ox 0,51. Bucoxo je
OIlleEHAa U TBpAmA ,,IIpenopyunhy jokanHa jena u apyruMm noceruonuma’ (3,77), y3 HEIITO
BUIITY BPEIHOCT cTaHAapaue aesujamnuje (0,85).

MetonoM Kopenanyje M perpecuje aHajdu3upaHa je Kopenamgja cyOckana, a
CriupMaHOB po KOepHIMJEHT MOKa3ao je Ja IMOCTOJU YMEpPEHO jaka /10 jaka CTaTHMCTHYKH
3HayajHa BpegHocT cyOckana. HacraBak aHanmm3a kopenamuje cyOckaia y OJHOCY Ha
neMorpadcke KapakTepUCTHKE MCIHUTAHUKA MOKa3zala je 3HayajHe CTAaTUCTHYKE BPETHOCTH.
[Ipumenom Man—ButHHjeBor V Tecta gomuio ce A0 pe3yiTaTa KOju yKa3yjy Ja Cy CBOje
3aJI0BOJBCTBO 300T CTEYEHOT MCKYCTBA U JIOJATHOCT MPEMa KOHIIENITY 3ajeTHUYKOT Kpenpama
u Slow Food xoHnenTy BUIIIe U3pa3uie 0code >KEHCKOT Toa .

Kopumhemem Kpyckan—BonucoBor tecta yTBpheHo je aa 3a TBpA®mY 0 ,,JIojaaHOCTH
KOHIIENTY Kokpeupamwa U Slow Food xonnenty” (Z=3,928, p=0,009) mocrtoje 3HauajHe
CTaTUCTHUKE pa3MKEe KOJ HCIHMTAaHUKA y OJHOCY Ha HHUXOBY CTapocHy 100. BpemnocTtn
ocTalux cyOckajga y OJHOCY Ha CTapoCTHY J00 HHCY IOKa3aje 3HayajHa OJICTYIlamba,
OJTHOCHO, HUCY yTHIIAJIE HA Pa3BOj JOjaTHOCTH IIpeMa KOHLENTHMA. Pe3ynratu npuMeHe ucre
CTaTUCTHUYKE METO/e TOKa3yjy Ja Cy TBPAbH ,,JIojaTHOCT KOHLENTY KOKpeupamwa u Slow
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Food xonuenty* (p=0,023) HajBuIIy OLCHY AAJIM UCIIUTAHUIIA KOJU Cy Y CTaApOCHO] 0OM 01
31 mo 45 romuHa, KOjU TPEICTaBJbajy PaJHO AKTUBHO CTAHOBHHIITBO KOj€ 3a TOCETY
racTpOHOMCKMM MaHHu(pecTanunjama Hajuyemhe KOpUCTH CBOje CII00OJHO BpeMe Kako Ou
VIO3HAIM TPAAUIU]y H KyITypy Yy MPHIPEMH TacTPOHOMCKHX TIpou3Boja. HajMmamy
JI0jaJTHOCT M3CKAa3alld Cy IMOCETHOLN KOju UMajy mpeko 60 roguHa, a To Cy HCIIUTAHUIU KOjU
KOPHUCTE CBOj€ CI000IHO BpeMe 3a OJMOpP U HAJAOTPaJliby 3Hama O TaCTPOHOMCKO] TPaIulHju
peruona (Dodd et al., 2006).

Pesynratu nobujenn mpumeHom Kpyckan—BomucoBor Tecra mokaszanu cy 3Ha4ajHY
CTaTHUCTUYKY BpeAHOCT 3a BehumHy cyOckana y ogHOCy Ha HUBO oOpa3oBama, HajBHILIE 3a
»KOHIIENT TOHYyJE TPaJUIMOHATHUX M JoKamHux jema“ (Z=8,835, p=0,000). VBugom y
I'padukone 10-13, koju mpencraBibajy pe3yiTaTe Kopeiamuje cyOckaiga IpeMa HHUBOY
oOpa3oBama, yBuha ce J1a Cy 3aJI0BOJbHUJU KOHIIENTHMA UCTIUTAHUIU KOjU UMAjy CPEIbe NN
BHUIIIC U BUCOKO 00pa30Bama, y OAHOCY HA MCIUTAHUKE Ca TIOCTIUIUIOMCKUAM CTyAHjaMa KOju
Cy OYMIJICJIHO 3aXTeBHHjH M UMajy Beha ouekmBama. [loganm nmokasyjy ma HUBO oOpa3oBama
HE yTUYE Ha CTABOBE HMCIMTAHHMKA IpeMa KOHILENTY KOKpPEHpama M HHXOBOM 33J0BOJHCTBY
KOHIICTITUMA.

CratucTuuke aHanu3e IoKas3ajleé Cy Ja II0CTOje 3HadyajHE pAas3JIMKe Yy BPEeIHOCTH
Kopenaiuje cyOckaia y oJHOCY Ha OpayHO cTame, a HajBehe cy Koa TBpame ,,KoHment
MOHY /1€ TPaJIUIMOHAIHUX U JIOKaNHuX jena* (Z=3,531, p=0,000). CnuuHu cy pe3yiTaTu u 3a
TBPABKE ,,3aI0BOJHCTBA KOHIIENTOM KOKpeupawa u Slow Food xounentom™ (Z=3,360,
p=0,001) xao u 3a cyOckainy ,JlojamHOCT KOHIENTY Kokpeupamwa U Slow Food xoHuenTy*
(Z=2,452, p=0,014) mTo yka3yje na cy Behe 3a10BOJHCTBO MOKa3ajie 0code Koje cy y Opaky.

CratucTHUKM 3HAYajHy pa3JIMKy HUCY I[IOKa3ajie aHalu3e pe3yJiTaTa Kopemaluje
cyOckanma y OJHOCY Ha BHCHHY MECEYHHX IpUMarba, OJHOCHO, MaTepHjaIHA CTATyC HUje
MoKaszaTesb JIOJaJIHOCTU TMpeMa racTpoHoMcko] mManudecranuju. [lojequHe HaydHe cTynuje
3aKJbydyjy Jla Ha JeCTUHAIMjU Behy MOTPOIIkY MMajy MOCETHOLN CPEIhe CTapOCHE J00H Y
OJIHOCY Ha CpeJOBEYHHje, U Ja BHUCHHA TMPHXOJa 3HAYAJHO yTHUE Ha HM3JATKEe y TYpPHU3MY
(Thrane & Farstad, 2011; Mayer & Vogt, 2016).

Pesynratn Tectupama omnmurte xumnorese ,,Kokpenpame MCKyCTBa TypHCTa yTHYe Ha
noBehakbe WHHUXOBOT 33JJ0OBOJBCTBA y TaCTPOHOMCKOM Typu3My’, MOOWj€eHH METOIOM
kopenarje (po=364), mokazanu Cy Ja MOCTOjU YMEPEHO jak JI0 jaK YTHWIIA] KOjU yTHUYe Ha
CTBapame 3aJ0BOJBCTBA TMPH KOKPEUPAHOM HCKYCTBY TOCETHJIAlla TacTPOHOMCKHX
manudecranyja. Cratuctnuku 3HadajHa BpeaHocT (p=0,000) xopenamuje TECTUPAHUX
KOHCTaTalfja yka3yje Ja je moTBpleHa oIra Xuinoresa.

Tectupamwem npBe xumnoreze koja riacu ,,CTaBOBHM MOCETHJIAllAa TaCTPOHOMCKHX
MaHHM(]ecTalja y pa3Bujamby JOJaTHOCTH NpeMa KOHIIENTY KOKpeHpama HCKycTBa U Slow
Food xoHuenTy pas3iiuKyjy ce y OJHOCY Ha HBUXOBE COLMO-AeMorpadcke KapakTepUCTHUKe”,
YCTAaHOBJBEHO j€ Ja IIOCTOjU YMEpPEHO jaKa KopeJaldja CTaBOBa HCIUTAaHUKA IIpeMa
JI0JAJTHOCTH KOHIIENTY 3aj€THMYKOT CTBapama MCKycTBa. KoHcTaTOBaHO je Aa jauy J0jaIHOCT
pa3BHjajy ocobe >KEHCKOT Mmoja, ocode koje umajy ox 31 mo 45 romuHa, ca oOpazoBameM
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Cpelme MIKOJIEe U Koje Cy y Opaky, IITO JOBOJIM JIO 3aKJbydKa Ja je XUIoTe3a MoJ OpojeM
jenan motephena.

Pesynratu tectupama Apyre XWIOTE3€ IOJ] HA3WBOM ,,YUSCHHIIH TaCTPOHOMCKHUX
MaHH]ecTalmja yrno3HaTH Cy ca KOHIICNITOM 3ajeJHHYKOT Kpeupama HCKYCTBa y TypU3MYy™
MoKa3aJii Cy Ja je caM KOHIIENT 3ajeJIHUYKOr CTBapama HCKYCTBa KOJ IOCETHIIAla
racTpOHOMCKHMX MaHHU(pecTaluja MONpwIMIHO HOB nojaM. HajBuiry oneny je mo0uia TBpama
KOja ce OIHOCH Ha HUBO YKJbYUEHOCTH JoMahiMHa y pealu3anju KOHIICNTa, a HajHUXKY
3aMHTEPECOBAHOCT 32 HETOBY MpUMeHy Mely mocetnonuma. U nopes penaTHBHOT MO3HABabHa
KOHIIETITa, TIOCETHOIM MMajy KeJby 3a CTBapameéM HCKYCTBa y3 ydemhe y caMOM IpOLECY.
OBaku CTaTUCTHYKH PE3YJITATH TIOKA3yjy Ja je MOTBpleHa apyra XUIores3a.

Tectupame Tpehe xumorese moa Ha3uBOM , Kokpewpame HCKyCTBa TypuUCTa Ha
JECTUHALMJU MO3UTHBHO YTHYE HAa HEHO IMO3ULIUOHUPAKE HAa TYPUCTHUKOM TPXKULITY,
cinpoBefieHo CIUPMaHOBUM KOE(PHIIMjEHTOM KOpelalidje, MoKasyje JAa MOCTOjU YMEPEHO jaka
cratuctruka rnosesaHocT (Po=0,347) usmely crBapama 3ajeJHUUKOT UCKYCTBa IOCETUIANA U
ErOBOI' IO3ULMOHUPAkha HAa TYPUCTUYKOM TPKUIITY. /loOujeHn pe3ynTaTtu yka3yjy Ha TO Ja
CTaBJbAIE HArjacka Ha KOKpEUpame MCKYCTBAa Ha JECTUHALMJU JOBOAMU 1O HEHOr OOJber
MO3UIIMOHNUPAkha HA TYPUCTHUKOM TPXKHUINTY. 3aTO je MOTPEOHO MOHYANUTH BUIIE AKTUBHOCTU
KpO3 4Hje y4eCTBOBAIE IMOCETHOIM MOTY CTBOPUTH HMHTEpakuujy ca mpomahunmma. Ha Taj
HAa4YMH JIECTUHAIIM]a TI0CTaje Tperno3HaTa OJ] TYpHCTa, CTBapa ce OpeHJ JeCTUHAIHM]E U
noctuwxke ce 0ospa mpenosHaTpbMBocT Ha Tpxkumty (Stylidis & Cherifi, 2018). JoOujenn
CTaTUCTHYKHU MOJAlM yKa3yjy Ja je moTBphena tpeha xumnoresa.

PesynTatu Tectupama 4eTBpTe XUIOTE3€, KOja TaacH ,,l[poMoBUCabE TOKATHE XpaHe
Ha TacTPOHOMCKMM MaHH]ecTalujaMa Kpo3 KOHIICTIT KOKpeupama yTHUYE Ha OYyBambe
TpaJUILIMOHAIHE TACTPOHOMHjE”, Ka0 U TyMadewe CrupMaHOBOT KOepUIMjeHTa Kopenalyje,
nokazayim cy ymepeso jak (Po=0,469) craructuuku 3Ha4aj] OBE3aHOCTU U3Mely mpomMolinje
JIOKaJHE ¥ TPaTUIIMOHAIHE XpaHe M KOHIIETITA 3ajeJHIYKOT Kperpama UCKYCTBa MOCEeTHIaa
racTpoHoMckux MaHudecranuja. EdukacHuja mpomoiirja raCTpoHOMCKE TOHY/IE JIOKAJTHE U
TpaAUIIMOHAIIHE XpaHe CBakako Ou mompuHena nmoehamwy Opoja mocerusana Koju OM y3einu
yuemthe y cTBapamwy 3ajeTHUYKOT MCKYCTBa. YIpaBo yuemrhe moceTwsiana y MNpaKTUYHOM
CTBapamy MPOU3BOJIa M YIMO3HABAKE Ca JIOKATHOM XPaHOM JIOTPUHOCH jadyamy 3a/10BOJHCTBA
u nojanHoctH (Seyitoglu, 2020; Sthapit, 2019). Pesyntatm no0ujeHH TPUMEHOM
CTAaTHCTUYKUX aHAIIN3a MoKa3yjy Ja je MoTBpleHa YeTBpTa XUIOTe3a.

Tectupame mete xumorese, Koja riacu ,,Kokpenpame NCKycTaBa KOJI TaCTPOHOMCKHUX
Typucta Moryhe je octBaputu Kpo3 Slow Food xoHuent”, mokasyje Ja IMOCTOJU jaka U
nosutuBHa (P0=0,412), cratuctuukm 3HauyajaHa (p 0,000) xopemanuja m3amehy koHIenra
3ajeITHUYKOT Kpeupama ucKkyctBa mnocetmwnana u Slow Food xounnenrta. Pesynratu
KoHcTatanuje ,,Kokpeupame norahaja ce ykmama y Slow food xonment” (3,21) mory ce
nocMaTpaTH ca CTaHOBHILTA pa3Boja y OyayhHocTH, jep OoBa JBa KOHILENTa KOJ| MOCEeTHsana
JIOTIPUHOCE CTBapamy 3ajeJHUYKOT UCKYCTBAa KpO3 Kpeupame jaorahaja, aim ux je moTpeOHO
60spe mpomoBHcaTH M npubmmxuTu TypuctuMa (Rahman et al., 2018; Leri & Theodoridis,
2019). Cge BuIe noceTuiIana TEXU Ka T3B. CIIOPOM JKUBOTY Ha JECTUHAIM]U — YUECTBOBAbY

y aKTUBHOCTHMA U yKHUBaWby Y3 BPEIHOCTH Koje Hyau Slow Food KOHIENT, MITO TOMPUHOCH
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CTBapamy HMCKYCTBAa M JIOJAIHOCTH IpeMa JCCTUHAIMjU M TaCTPOHOMCKO] MaHHpecTaluju
(Corvo, 2015; Okumus & Cetin, 2018; Payandeh et al., 2022). JloOujeHH CTaTHCTHYKH
MOJIallK TIOTBPhYyjy MeTy XUIOTe3y UCTPAKHUBAUYKOT MOJIEIIA.

JloOujeHn pe3yiTaTH IIeCTe XUIOTe3¢e 0] Ha3UBOM ,,3ajeTHHUKHA KPEUPAHO UCKYCTBO
KOJ[ TIOCETHJIala TaCTPOHOMCKIX MaHHu(decTayja MO3UTHBHO YTUYE HA 3a70BOJHCTBO IIpeMa
JNECTHHAIMjU HAarJjamaBajy mnocrojame ymepeHo jake (Po=0,364) u craTtuctuuku 3HA4YajHE
(p=0,000) moBe3zanoctn wu3Mel)y 3ajelHHYKA KPEHPAHOT HCKYCTBa KOJ IMOCETHJIAIa
racCTPOHOMCKHMX MaHHU(ECTaIHja 1 33J10BOJbCTBA JecTUHAIMjoM. HaBeneHo ce Moke BUICTH U
u3 HajBehe cpenme oleHe 3a TBPAKY ,,YUECTBOBAWKE y KyBamby U NPUIPEMH JIOKATHHX
CHelHjajuTeTa JOMPUHENIO jé MOM HCKYCTBY (4,25), allu U W3 HEIITO BUILNE CTaHIApIHE
JIeBHjallje, KOja yKa3dyje Ha pa3IHMYUTOCT Yy JO0XKHBJBCHOM HCKYCTBY KOJ IMOCETHJIAIA.
HckycTBOo Koje je GopMHpaHO NMPUMEHOM KOHIIENTAa KOKpEHUpama HacTaje Mpe IMyToBamba,
TOKOM OOpaBKa Ha JCCTHHALMjA W HAKOH 3aBPIICHOT MyTOBama, W JOBOAU JIO (Gopmupama
MMO3UTHUBHUX MJIM HETAaTUBHUX HCKYyCTaBa CaMUM KOHICIITOM SajCI[HI/I‘IKOF Kp€upama
npousBojga wim yciayra (Roeffen & Scholl-Grissemann, 2016). [oOujeHu CTaTHCTUYKU
MOJIaIM TIOTBPhYjy MIECTY XHUIIOTE3y HCTPAKUBAYKOT MOJIEIIA.

Tectupame cenme xumorese, Koja IVIacH ,,33J€lHUUYKH KPEHPAHO HCKYCTBO KOJ
noceTujiala racTPOHOMCKMX MaHM(ecTanMja MNO3UTUBHO YTHYE Ha JIOjaJIHOCT IIpema
JleCTUHAIMjU’, TIOKa3yje yMmepeHo jaky, nmo3utuBHy (Po=0,298) u cratuctuuku 3HadajHy
(p=0,000) wmHTepakuujy u3Mel)y 3ejeHHYKM KpEHMpaHOI MCKYCTBa M JIOJaIHOCTH IpemMa
nectuHanuju. Kao mro je npukaszaHo Ha rpagukoHy Opoj ABalecT Tpu NMPUMETAH j€ y3JIa3HH
TPEH]I, IITO C€ MOXKEe TYMAaYUTH THME JIa TOCETHOIM KOjH CY OKHBEIN MO3UTUBHO UCKYCTBO
KpO3 IPUMEHY KOKpeHpama pa3Brjajy jady JOjaJHOCT, a TUME U XKeJbY 3a OBPATKOM Ha HCTY
nectuHanmjy. VicTpaknBama BHINE HAyYHHX CTy/IHja Cy MOKa3ajia Jia HETaTHBHO MCKYCTBO U
HE33/I0BOJHCTBO MOHYIOM Ha JIECTUHAIM]H KOJ TypUCTa MOXE M3a3BaTH HETaTUBHE €MOIIHje
Koje Hajuenthe goBoae no Jomux mpenopyka (Anton et al., 2021; Tarinc et al., 2023).
HaBenenu pesynTtatu Koju Cy AOOMjeHHM CTaTUCTUYKUM MeToJama IOKasyjy Ja je ceama
XHIIOTEe3a MOTBpheHa.

Tectupame ocMme xumorese Koja riacu ,,I'acTpoHOMCKa TOHYJ1a Ha MaHU(ecTalujama
yTHYe Ha CTBapame 3aJ0BOJHCTBA KOJ TMOCETHJAIA” YyKa3yje Ha 3Ha4yajHy MOBE3aHOCT
3aJI0BOJbCTBA IMOCETHJIAlla M TaCTPOHOMCKE MOHyJAe Ha MaHupectauuju. Jla je MoBe3aHOCT
jaka, mosutuBHa (P0o=0,517) u cratuctuuku 3HayajHa (p=0,000), mokaszyje BpeIHOCT
CnupmanoBor koedwuIjeHTa Kopenamuje 3a JaTe TBPAmE, a TO yKadyje aa, mTo je Behu
KBAJIUTET TacTPOHOMCKE IOHyAe, TO je Behe M 3a10BOJBCTBO MoceTwnana. Pasnmke y
nepueniyji UCIUTaHUuKa Ipema mnoBehamy 3a/J0BOJHCTBA MOTY €€ BHJAETH KpO3 pe3yiTare
CTaHJapHE JEBUjallUje TBPIBE ,,YKIbYUEHOCT y KpEHpame CBOI TaCTPOHOMCKOT HMCKYCTBa
nosehaBa 3a/10BOJbCTBO racTpoHoMckoM MaHudecranujom™ (1,37). Cpenma oleHa ykasyje 1a
j& KOKpenpaHo HCKYCTBO HEKMMa OWTaH (aKkTop 3a CTBapame 3a70BOJHCTBA, JIOK APYTUMa OHO
HeMa BaxHOCT. Acmenamt u Kymap (Asmelash & Kumar, 2019) 3aksbydyjy y €B0joj cTyauju
Jla ce 3a/I0BOJBCTBO TYPHCTA jaBJba KAa0 FH-MXOBA MEPIEIIMja O HUCIYHCHOCTH OYCKHBaMba,
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OJHOCHO, O TOME J1a JIU Cy 3aJJ0BOJbHU WU pa304apaHy y OJHOCY Ha J0KUBJBEHO HUCKYCTBO.
[Tprka3aHu CTAaTUCTUYKHU pE3yJITaTH MOTBPhyjy OCMY XHUITOTE3Y.

Pesynratu noOujeHH TecTHpameM JeBEeTe XHMIIOTe3€ IOJ HACIOBOM ,,l'acTpoHOMCKa
NOHy/1a Ha MaHH(ecTanrjaMa yTu4ye Ha CTBapamkE JIOjATHOCTH KOJI MOCeTHIIaa” HaBoje Ha
3aKJbyYaK J1a TOCTOjU yMepeHo jaka, mosutuBHa (Po=0,425) u crarucTuuku 3HaYajHA
(p=0,000) moBe3aHocT m3Mel)y racTpoHOMCKE IMOHY/A€ Ha MaHU(]ecTanujamMa U JI0jaTHOCTH
KOJI TIOCeTHIaIa. YTpaBo TaCTPOHOMCKA MOHYAAa MOXE JIOBECTH JI0 Pa3Boja jaKe JOjaTHOCTH
KOJ1 ToceTHIaa MaHudecraiyja u lbHUX0Be KeJbe Ja UCTY Ipenopyde Apyruma. Bumie ayropa
UCTPaXKMBAJIO j€ YTHUIIQ] UICKYCTBA HA OJJYKY Jla C€ TYPUCTH BpaTe Ha JECTUHAIM]Y U TOCETe
racTpOHOMCKY MaHH(ecTanujy W HapeAHWX TOJWHA, a ONINTH 3aKJbydaKk je Ja XpaHa
NpeJCTaB/ba jeflaH Of HajBAKHHUJUX acleKaTa TYpPUCTHYKOT MCKYCTBAa HA JIECTHHAIUjH, IITO
JIOBOJIM JIO JIOJaITHOCTH KOJI IMOCETWJIalla, a TO je MOTBPHEHO y HCTpakuBamy KOje Cy
cupoBenu JyHr u capagaunu (Jung et al., 2015). U3 npukazanux pesyiarara, MOXKeE ce
3aKJBYYHTH JIa j€ JIeBeTa XUIOTe3a MOTBpheHa.

9.1. Ilpenmopyke 3a 1a/ba UCTPAKMBAKHA U OTPAHUYCHA Y HCTPAKUBAY

['acTpoHOMCKH Typu3aM Kao A€0 TYPHUCTUYKOT TPXKHUINTA BaXH 32 CEKTOpP KOjU Ce
BeoMa Op30 pa3BHja M MOCTaje CBE BUIIE MpHBIAYaH 3a akajJeMcKa uctpakuBama (Timothy,
2015; Walter, 2017; Qian et al., 2023). 3anmaxeHy yJory Ha pa3Boj MMHLa U TypuU3Ma
JIeCTUHAIMje MMa XpaHa, a I0jeiuHEe JAp)KaBe IOKPEHyJle Cy KamIamwy 3a HPOMOLUjY
TpaJUIMOHATHE XpaHe KPO3 pPa3IMuUTe AaKTUBHOCTH KOje Cy JOCTYIHE IMpeKo QecTuBana
XpaHe, 1Koja KyBama (Walter, 2017), uznoxx6eHux mTaHI0Ba Ha MUjalamMa U MapKeTUMa
(Agyeiwaah et al., 2019) u canunor. Kpo3 HaBeseHe aKTUBHOCTH Ha JIECTUHALM]HU JI0J1a3U 10
UHTEpakiyje u3Mel)y mnocermnanma M W3Narada, OJHOCHO KpeaTropa paJuOHHIA, IITO
Ipe/ICTaB/ba OCHOBY 3a KOKPEHPAame HOBHX IPOM3BOAA, KAO M 3aJ0BOJBCTBA M JIOjaTHOCTU
TypucTa yrocturesbckuM yciayrama (Dolan et al., 2019; Mijnheer & Gamble, 2019; Wong &
Lai, 2019).

AHanM30M CTpydYHE NUTepaType y K0joj Cy HCTpaXMBaud Al 3aKJbYYKe KaKo ce
MO3K€ MOTNPAaBUTHU MOCTOjehe cTame, Kao U aHaJTM30M IpeJIora KOju O TOMpPUHEIH pa3Bojy U
00JpEM TYpUCTHYKOM pasymeBamy Slow Food xoHInenTa, usznBajajy ce cienehe akTHBHOCTH
KOje Cy 0J1 BAYKHOCTH 32 Halpenak:

- CTparervje OJi CTpaHe JprKaBe KOjuMa OM ce aHaIM3Upalio Mmocrojehe cTame W Jaau
MpeIo3n 3a moboJbIamke Y HapeIHOM nepuofy. JpxaBa Tpeba 1a moacTakHe pa3Boj
pypaiHor Typu3Mma jep ce koHuent Slow Food-a Hajuemhe ofBHja y pypallHUM
npefenuMa, IITO JONPUHOCH €KOHOMCKOM pa3Bojy cena (Raki¢ & Raki¢, 2010;
Lertputtarak, 2012; Qian et al., 2023; Ossowska et al., 2023);

- Mamnuvpame AyTOXTOHUX TaCTPOHOMCKHX IMPOU3BOAA W aHAIMU3a YTI/II_[aja XpaHC Ha
pa3Boj KyATYpHOT HWAeHTUTETa JokanHuX 3ajeannmna (Lin et al, 2021; Bandarin, 2015;
Hafstein, 2018). Yecto pypanHe 061acTu HUCY JOBOJHHO MPUBJIAYHE TYPUCTUMA T1a UX

j€ moTpeOHO MPOMOBHATH KaKO OU ¢€ HUXOBH PECYpPCH MPHUOTUKUIHN TTOTCHITH]aTHUM
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nocetuonuma (McKercher & Du Cros, 2002; Raki¢ & Raki¢, 2010). Kana je peu o
Penny6nmumm  CpOuju, oHa CBakako HMMa INTa Ja TMOHYAW Kaa je y TUTamy
TpaaUIIMOHATHA XpaHa, YeMy CBEJOYH M JIMCTa HEMAaTEPUjaTHOT KYJITypHOr Oiara, a
HEKH TIPOM3BOJM C€ Hajlla3e M Ha YHECKOBOj JIMCTH HeMaTepHjaHe OallTHHE
(https://nkns.rs/);

- ©KOHOMCKHM pa3BOj JeCTUHaIMja Koje muiacupajy konment Slow Food-a xopuctehun
CBOje pecypce BeoMa je 3allakeH, a HApOYMTO Yy Mame Pa3BHjCHUM 3ajeIHHUIIaMa
(Hafstein, 2018). ITorenujanao yBoleme KOHIIENITA O/ 3Ha4aja je U 32 3aMOoNIJbaBamkhe
JIOKAJIHOT CTAHOBHHUIITBA, KA0 M 3a IUIACHPAe IMOJbONPUBPEAHUX IMPOU3BOIA

MpPOM3BEICHUX Ha ManuM (hapmama koju ce kopucrte y npunpemu xpane (Fader et al.,
2022);

- BHCOKH TpOIIKOBH IPOU3BO/IE OBAKBMX IPOM3BOJA 3a HMCXpPaHy HACTajy YCIel
NpPUMEHE TIponuca Koje je neduuucana opranusanuja Slow Food, te je moTpeOHO
YCIIOCTaBUTH CYOBCHIIMjE OJ] CTpaHE JIOKAJTHUX W JAPKaBHUX OpraHa, Kao u 1momoh
npousBohaunMa TpH IDIacWpamy mnpou3BeneHux mpomsBona (Fader et al., 2022;
Siniscalchi, 2023).

HcTpaxuBayKy MOJIEI j€ OCMHIIJBEH TAaKO J1a TIOBEKE CIEM(PUIHOCTH KOje Ce OJTHOCE
Ha CII0j TacTPOHOMCKHMX MaHHUQecTaluja y OJHOCY Ha KOHIENTE KOKpEeHpama HCKyCTBa
nocetunana u Slow Food xonuent. OCHOBHA MUTamka Ha KOja UCTPaXUBAUKU MoJieN Tpeda aa
OJITOBOPH jeCy OHa KOja ce OJJHOCE Ha YTHIIA] pa3IMYUTUX (aKTopa KOjU YyTUUY Ha Pa3BHjame
MOTHBHUCAHOCTH, 33JI0BOJbCTBA, OUEKHBAbA, JIOJATHOCTH U NEepLeNninje Ko TypHcTa.

YnpaBo MOCTaBJbEH MCTPAXKMBAYKK MOJEN TPEACTaB/ba IOJIA3HY TAauyKy Ka 0o0JbeM
pasyMmeBamy (akTopa MOTHBAIIMj€ KOJU KOJ TOCETHJIAlla pa3BHjajy >KeJby 3a ydemhem y
racTPOHOMCKMM  MaHHu(ecTanyjaMa Koje TMPOMOBMINY  BpPEJHOCTH AyTEHTUYHE U
TpaauIMoHaIHEe XpaHe Kpo3 Slow Food konuent. Mojen Takohe momaxe pasymeBamy Tora
KaKO CTBapame j€AMHCTBEHOI HCKYCTBAa KpO3 KOHIENT KOKPEUpama MOJCTHYE JIOJaTHOCT
Typucta npema Manudectanuju. [loHyga koja je KOkpewpaHa capaamOM TMOceTusana u
u3Naraya JONPUHOCH CTBapamy 3aJ0BOJBCTBA KOJ TOCETWNIAlla M MoucToBehuBamy ca
JOKAJTHUM MJEHTUTETOM JAecTHuHauuje. M3 HaBeneHOr ce MoXKe 3aKJbyuWTH JAa 3aJI0BOJbaH
MOCETHIIAIl TIOCTaje 100ap MPOMOTEpP TaCTPOHOMCKUX MaHHU(ecTanmja Koje ce OapKaBajy y3
OBAKBE KOHIIETITE.

AHanuza J00MjeHMX EMIHUPUJCKUX pe3yJTaTa HCTpakhBama I[IOKazaja je Tauyke
MIOBE3aHOCTHU Ca TIOCTABJHEHUM HCTPAKUBAYKAM MOJIEIIOM, Kao IITO Cy TOTpede, OYeKHBamba,
CTaBOBU IIOCETHJIAIA, KA0 U HUXOBO 33J0BOJBCTBO U JIOJAIHOCT IpPeMa racTPOHOMCKHUM
maHudecranmjama. CBHM acleKTH MoOJeNa Cy EMIHUPUJCKU IOBe3aHH ca (aKkTopuMa
MOTHBAIMje KOja YjeAHO TMpe/AcTaB/ba IOJIA3HY TauKy Koja yTHUE Ha pasyMeBambe U
npuxBatrame Slow Food KoHIeNTa W KOHLENTAa KOKpeHpama HCKYCTBAa IOCETHJIAIA.
Konnunupamwe TypUCTUYKHMX MpOMU3BOJA M yclyra mpeMa mnorpebamMa M OuYeKHBambHMa
noceTusalna racTpOHOMCKMX MaHHdecTalMja, Ka0o U Ha OCHOBY CTaBOBa MCKa3aHUX Kpo3
IBUXOBO aKTUBHO yuenihe y pa3IMuuTUM aKTUBHOCTHMA Ha JECTHHAIM]U, IOKa3yje Y 3HATHO]

MEpPH BHIIM HHMBO 33J0BOJECTBA KOJ THUX MoceTwiana. McrpaxuBauku MOZIEN HCTHYE
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nose3aHocT Slow Food xoHLIeNTa ca KOHLENTOM KOKpEeHpama, a pe3yJiTaTh UCTPaKUBaba Cy
MoKa3ajii Jia je TO W OCTBApJbMBO y mIpakcu. OBako 00jeAnIbaBambe acleKkara BaXKHHUX 32
MOTHUBAIN]y U KOKPEUPAE UCKYCTBA, KAaKO O ce Pa3BHIIM 3aJI0BOJHCTBO M JIOjAIHOCT MpeMa
racTpOHOMCKMM MaHHu(]ecTamnjama, I0Ka3yje HBUXOBY BaXHOCT 3a pas3Boj Oymyhmx
cTparerdja koje he moOospIIaTH TYPUCTHYKY IIOHYAY Ha JECTHHAIMJH KpO3 jadame
racTpOHOMCKE TIOHY/Ie TpPaaUIMOHAHE M JIOKAJHE XpaHe. BamumHocT mpemiokeHor
UCTPAXKUBAYKOT MOJIejIa MOTBPhYjy M eMITUPHjCKU PE3YJITaTH UCTPAXKHBaba KOJH Cy MOKa3aJIn
Jla Cy MOCTaBJbEHE XUIOTE3€E MOTBphEHE.

[Ipernenom nuTepaType Koja je HCTpaxuBala CIOj Typu3Ma M XpaHe, Kao H
npuOJIIKaBakeM TacTpOHOMCKe ToHyzAe onpeheHux permona Behem Opojy Typucra Kpo3
pa3IuyuTe MPOMOLMjE M OYYyBamkEeM TPAAWIMOHAIHE TacCTPOHOMCKE IIOHYyNE, MOTY ce
U3JIBOJUTH 3aKJby4dlld KOjU Cy ce Hajuemhe M3BOAWIM Kao Mpenopyka 3a MOOOJbIIAE
nocrtojeher crama u Npe/io3n 3a BEeroBo jauame y OynyhHoOCTH:

- Eoykayuja npouszeohaua, yeocmumena u JOKAIHO2 CMAHOBHUWMEA, Tj. TIPEATIAXKE Ce
KOHTHHYHpaHa eayKaldja O TPaTUIMOHAIHUM TacCTPOHOMCKHAM IIPOM3BOJMMA, O]
MPOU3BO/IEE CUPOBUHA 332 HbHUXOBY MPUIPEMY JO HHXOBE MOHYNE IMOCETUOIMMA Ha
necruHanuju. Kopuct o ctumama Beher 3Hama 0 caMUM MPOU3BOAMMA KOjU c€ HYIE
MMOCETHOIMMA NMajy CBE HaBEJEHE KaTeropuje, a MOCETHOIM, Ka0 KPajibH MOTPOIIadn
TaCTPOHOMCKHX IPOW3BOJIA, CTHYY 33J0BOJHCTBO M JIOJATHOCT mpemMa uctuM. Uy u
capagauni (Choo et al., 2022) cy y cB0j0Oj CTyAHMjU 3aKJby4YWJId Ja j€ BaXKHO
YKJbYYUBATH TYpUCTE Yy KpeHwpame TMOoHyJe (ecTUBana, OJHOCHO, MEHAlIMEHT
dectuBana Tpeba a padd Ha 3ajeJHHYKOM OCMHUIIUbaBamby MporpaMa Kpos
OpraHM30BaHE PAJUOHHIIEC MPHUIIPEME JIOKATHE XpaHe, CEMHHApe O KYJITYpH XpaHe Ha
JECTUHALIUJU U CIIMYHO;

- Ilpenowemwe 3narwa Ha HoGe 2eHepayuje TIPEICTaBJba OWTAH EJIEMEHT 3a OYYBambe
Tpaaulidje U KYyIAType XpaHe Ha JeCTUHalUju. Y caBpeMEHOj epu Op3e XpaHe,
MO3HABAaKkE CBOT KYIATYPHOT HJIEHTHTETa KPO3 XpaHy W HEroBO KOHTHHYHPAHO
MIPOMOBHCAE JTOTIPUHOCH jadamy jEJMHCTBEHE TacTPOHOMCKE TOHYIe oapeheHe
JIOKaJIHE 3ajelHHIle. YBOheme TMpeaMeTra KOjU U3y4aBa)y TpaJAUIMOHAIHE U
OpPUTMHAJIHE PEeLEeNType TacTPOHOMCKOr Hacieha JOKadHMX 3ajeqHHIa y HAacTaBHU
MpoLIeC je caMo jelaH o mpejiora koju he moacrahu miaae 1a ynosHajy, pasyme;jy,
HETyjy ¥ uyBajy Tpaauuujy of 3abopasa (Raki¢ & Raki¢, 2010);

- Veohewe unosayuja je Beoma OMTHO HE OW JM Cce€ TypHUCTHMa MPUOIIKUATIA TIOHY/A
TPaIUIMOHAHUX jeNa carjiefjana Kpo3 ymorpeOy caBpeMEHHX TeXHUKa paja.
TpamuionanHy xpaHy Tpeba MPHJIArOJUTH WHOBATUBHHUM IPHUCTYIIMMA IMPHUIIPEME,
Qi y3 OdYyBamkbe OPWUTHHAIHOCTH peUenTypa W Yykyca. MHoBamuje Ha TOJbY
YTOCTUTEJRCTBA Cy BEOMa 3allaXeHEe W jadajy 3auHTEPECOBAHOCT IIOCETHJIAla 3a
KOH3YMHUPaWkhe TPAAUIMOHAIHUX TacTPOHOMCKHUX TMPOW3BOJA, YMME C€ YIO3Haje
KYJTypa JOKAJIHE 33jeTHUIIE;

- Ilyonuxkayuje, 4MjoM TPUIIPEMOM C€ NPOMOBHUIINY TPAJAULMOHATHA TaCTPOHOMCKHU
MIPOU3BO/IM, YECTA Cy OMNIIMja TYPUCTUYKE MPUBpPEE TECTUHAIM]a Kao €0 MapKETHHTa
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u npomorwje. Ilopen mrammanux Opomrypa, Yecto ce Mory Hahu cTpaHuIe Ha
CajTOBMMAa TYPHCTHYKHX JCCTHHALMja HA KOJUMa je MpEICTaB/beHA I'aCTPOHOMCKA
noHyza xpane u nuha. Kpo3 oBakBe BUI0BE IPOMOIIHjE€ MOTY C€ IPEICTABUTH H MaJH
npousBohaud TracTpOHOMCKHX MpPOM3BOJA, JIOKAIHE mujane, ¢apMe, Kao H
racTpOHOMCKE M BHHCKE Type Koje ce opranm3yjy Ha aectuHauuju (JurinCi¢ et al.,
2015; Raki¢ & Raki¢, 2010);

- Jlpywmeenu meduju MOTY JONPUHETH jayamy IPOMOLHje TacTPOHOMCKHX
Manudecranuja mnpyxkajyhm wuHpOpMammje O OCHOBHHUM  KapaKTepHCTHKaMa
ayTeHTHYHHX TaCTPOHOMCKHX MPOM3BO/A, O]l HCTOPHUje HACTAaHKa JI0 caMe IpHUIpeMe,
Jjep ce cMatpa Jia ce Kpo3 XpaHy yIo3Haje KyJTypHH uaeHTUTeT aectuHauuje (Spiller,
2012). Takohe, napymrTBeHe Mpexe MOry omoryhutu obaBjbambe KyIMOBHUHE
TpaAMLIMOHATHUX TaCTPOHOMCKHX IPOU3BO/IA O] JIOKAJTHUX MPpou3Boladya yak M HAKOH
3aBpIIeTKa NoceTe MaHu(ecTanyjama, ajld U Kao BUJ MIPHUBJIAYeha HOBUX MOTPOIIAYA,
koju he ce ouryunTH 3a mocety HaKoH nerycraruje npoussoaa (Farris et al., 2019).

[ToTpeOHO je HarOMEHYTH Ja je Mambu Opoj ayropa y Permybmunu CpOuju ucTpakuBao
CII0j] TaCTPOHOMCKHUX MaHH(ecTanuja ca KOHIENTOM Kokpeupama u Slow Food konuenTom,
anu ce muxoB Opoj mosehaBa 3ammux roauHa (Brdar, 2021; Dimitrovski et al., 2024).
[TosbonpuBpeIHM MPOM3BOJM U3 CEOCKUX AomahmHCTaBa, Koju OW ce miacupaiu mnomohy
capaJmbe ca XOTEJICKUM U YyTOCTUTEIbCKUM 00jeKTHUMa, TOHENW O 3HauajHa HOBYAHA CPEJCTBA
Koja O6u ce ynarana y nosehame nmoctojehux kamanurera U y OpraHcKy IPOU3BOJBY XpaHe.
Benuku 6poj moJbonpUBpEIHIX MPOU3BO/Ia caMa JoMahnHCTBa KOpHCTE 3a pUIpeMy 00poka
U HyJle UX F'OCTHMa, U OHU MOTY OMTHU jeJjaH O IpecyAHuxX (akropa Kako Ou ce MPUBYKIU
TOCTH.

[ToTpe6HO je 00yunTy Behu /€0 JIOKaTHOT CTAHOBHHUIITBA 32 PaJl Ha MPOMOLIUJU XpaHe
U uha ¥ UCKOPUCTUTH HBUXOBO HacieheHo 3Hame O MPUIIPEMU HAllMOHAIHUX jesa U nuha, a
cBe 3apa]] Beher ekOHOMCKOT OOJBPUTKA 3a JIOKAIHY 3ajeaHuily. Huje peanno ouekuBatu j1a he
ce MpoOJieMH PEelIUTH y KPaTKOM BPEMEHCKOM MEepUOoNy, ajld Ha HBUMa Tpeda KOHCTAHTHO
panuTH, ynopehuBaTtu mocrojeha crama M NMpaBUTH CTpATeTHje 3a HUXOBO MOOOJBIIAE.
VYKOIHKO ce crpoBOAM 100ap MapKETHHT M OCTaBJba 100ap yTHCAK NMPHIMKOM IPE3EHTAIH]je
MOHYJIE pypaJIHOT Typu3Ma, MOKe ce oueKkuBaTH 1 Behu Opoj roctujy. IlorpeOHo je mosehatu
MHTEPHET MPOMOILIN]Y TaCTPOHOMH]jE KaKko Ou Oujia KOHKYpEeHTHA Ha TYPUCTHUKOM TPXKUIITY .

AHanmu3oM J00MjeHHX pe3yJiTaTa HUCTpaKHWBama yOodeHa Cy oipeheHa orpanudema.
Hajnpe, uctpaxupame je paleHO y OKBHUPY TpH MaHHM(]ecTalMje Koje UMajy TracTpOHOMCKHU
KapakTep, Ma ce Ipenopyyyje Jla ce KacHUja UCTpakMBama IMpOIIMpe Kako Ou oOyxBaTHiia
Behe reorpadcko moxapydje. bpoj mcnuranmka morao 6m Outu Behu, anu W3 pasziora
HeMperno3HaBama Ujeja Ha KojuMa ce 0a3upajy KOHLENTH 3ajeIHUYKOr CTBapama UCKYCTBa U
Slow Food xonnent, 3Hadajan Opoj moceTuiamna H|je u3pa3uo kKesby Ja OJArOBOPH Ha NMUTAHA
U3 aHKeTHOT ynuTHHKA. Kako je Behu neo ucnmuTaHuka yNmuTHUK MOIYHaBa0 y €IEKTPOHCKO)]
dopmu mpexko Google Forms-a, n30cTaHaKk JUYHOT KOHTAKTa ca aHKETapOM C€ O/pa3Ho Ha

Opoj TOMyHEHMX AaHKETHHUX YIUTHUKA. Takohe, Ay)KWHAa YNHUTHUKA TpPEICTaBhalia je
167



Paseoj mooena 3ajeonuuroe kpeupara uckycmea s3a noseharse 3a0060./6cmea
KOpUCHUKA yCyea y 2ACmMpOHOMCKOM MYPU3MY

npernpeky 3a Behu Opoj MCHHUTaHWKA, Al aHKETHE TBPIHBE Cy KOHLUIHMpaHE Kako O ce
YTBpIMIA MTO 00Jba KOpemalyja 3Ha4ajHa 32 UCTPAKUBALE.

3a Oyayha wucrpaxkuBama, Morio Ou ce yBehatu reorpadcko moapydje u Opoj
MaHudecramnmja kako 6m ce oOyxBatuo Behu Opoj mocermnana. Takohe, mopem aHkeTHOT
YIIUTHUKA, KOPUCHO OW OWJIO YKJBYYUTH M JPYyre BPCTE HCIUTHBAKA, MOMYT WHTEPBjya, a
nopel IMoceTWwiana, y HUCTpaXuBame OM Tpebano YKbYYHTH M H3Jlaradye, Kako O ce
AQHAJTM3UPAT U HUXOBU CTAaBOBHM IpeMa HUCTPAXKUMBAHUM KoHIentuMma. OBakaB MPHUCTYII
carienao OM M BUCHHY €KOHOMCKE JOOWUTH 3a Mpou3Bohaue M m3naraye Ha racTpOHOMCKHUM
MaHU(ecTaIrjamMa, Kao 0Jpa3 yueCTBOBaMbA Y 3aj€JHHUKHA CTBAPAHUM HMCKYCTBHMA KPO3 HOBE
npousBoze. ONpKUBOCT Typu3Ma MOCTaje BeoMa OUTaH eJIeMEHT KOji Kpo3 MPUMEHY OBa JBa
KOHIIENTa MOXKE JOMPHHETH OUYyBamy TPATUIHje Y KyJITypH HCXPAHE W 3aIITUTH JKUBOTHE
CpevHe.
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3AK/bYYAK

CenekTUBHU OOJHMIM TypuU3Ma U TaCTPOHOMCKH TYpH3aM Kao HETOB JI€O JIOTPUHOCE
OTKpUBamkhy HOBHX BHJIOBA HCKyCTaBa Ca IyTOBama, y3 MPUMEHY OCHOBHUX IPHUHITUIA
KOHIICTITA KOKpEWpama HCKyCcTaBa TypucTa. AHanmu3oMm mocrojehe mureparype, Kao
no0OWjeHuX pe3yiTara Ha TepeHy, YKa3yjy ce Ha TO Ja XpaHa Mmocraje OpeH 1 JeCTUHAIN]je KOjU
cTBapa moceOHy Be3y u3Mely JIOKalHOT CTAaHOBHMIITBA W TypucTa. [IpuMeHa KoOHIenTa
KOKpeupama HCKyCTaBa M IPOMOIMja TPAJMIMOHAIHE W JIOKAJHE XpaHEe MpPeACTaBibajy
WMHOBAIM]y y TYPUCTHYKO] MPHUBPEAH KOja JONPUHOCH YyHampehemy IMOHyAE U CTBapamy
JEAMHCTBEHUX TaCTPOHOMCKHX JI0KHUBJbaja.

W3znarameM TpaJuIIMOHAIHUX TACTPOHOMCKHUX MTPOU3BO/Ia Ha MaHU(ecTaIijama, 1yBa
ce TpaJMIilija BUXOBE MPHUIIPEME U OJIPKUBOCT ayTOXTOHUX BPCTa HAMUPHHUIIA, & TYPUCTHU CE
no3uBajy Ha yuemhe y mnpumnpemMu. Y BpeMEHY BHCOKE TEXHOJIOTHjE U CaBPEMEHHX
nocturayha, Mopa ce paauTH Ha OYyBamky TaCTPOHOMCKE TpaaMidje o 3abopaBa, MITO
MocTaje MOTHBAIlMja 32 OpraHu30Bamke Beher Opoja racTpOHOMCKHUX MaHU(ECTaIHja, TOCCOHO
y pypamauMm nonpydjuma CpOuje. HcTpakuBame NpoW3BOAa KOjU CE Hala3e Ha JIMCTH
HEMaTepHjaTHOT KYJITypHOT Haciieha, mpom3Boaa ca 3amTuheHuM reorpad)CKuM MOPEKIIOM,
Ka0 M ayTOXTOHUX IaCTPOHOMCKHX Ipou3Bojaa y CpOuju, mokazahe KOJIHMKO je BEIUKO HaIle
racTpoHOMCKO Hacielhe, koje cBakako Tpeba Oosbe mpomoBucatH. Kopenanuja koHuenTa
3ajeIHNYKOT CTBapama MCKycTaBa Ko mocerunaia ca Slow Food KOHLIENTOM MOXXe OUTH 01
3HayYaja 3a CTBapame 3ajeJHHYKOT NCKYCTBa U MOTHB JIa CE HeKa JECTHHAIH]a TIOCETH.

[loTpebHO je mpatuTu caBpemMeHa JOoCTHrHyha M3 00JlacTM racTpOHOMHjE M YBECTHU
MO3HATEe KOHIIETITE KA0 MITO Cy MOJIEKyJIapHa racTpoHoMuja U Fine dining y oHyy, Kako Ou
ce JIONPHUHENO CTBapamky HOBHX HCKYCTaBa yBOhEHmEM HWHOBanMja. Y 3al10] JACICHUjH,
npuMehyje ce mopacT YroCTUTEJhCKUX O0jeKkaTa KOJU CBOJy TaCTPOHOMCKY TMOHYJY ToCTHMa
NPEeCTaB/bajy KpPO3 WHOBATMBHE M CAaBPEMEHE TacTPOHOMCKE KOHIENTE, W CBE BUINIE je
o0jekata ca npenopykom Michelin Bonuda 3a CpOujy, a 6poj ce ypehaBa U3 roguHe y roJusy.

VYKIJbyunBame KOHIIENITAa KOKpEeHpama MOXKE JIONPUHETH CTBaparmy HOBHUX MCKYCTaBa
MOCETHOIMMa, IITO OM BOAWJIO Ka CTBapamy 3aJ0BOJBHUX M JIOJaJJHUX TYpPHUCTa. YTIPaBO
JIOJaTHOCT U NpedepeHIja racTpOHOMCKUX TypHUCTa MOTY OMTH OJ 3Hauaja 3a pa3BOj HEKe
JIECTUHAIIH]E.

[use ucTpaxkuBama JUcepTaldje je Ja Ce HCIUTa MNEepUUNUpame M MPUXBATambe
KOHIIETITa 3ajeIHUYKOT CTBapama MCKYCTBA MOCETHIIAlla TACTPOHOMCKIX MaHu(ecTanuja, 1a
Ou ce carjefao HEroB 3HAYa] 3a pa3BHUjamke 3aJ0BOJHCTBA MpemMa MaHU(DECTAHju U Camoj
necTuHaNMju. Pe3ynratu q1oOujeHN MPUMEHOM Pa3NUYUTUX CTATUCTUYKUX METOJ/a MOKa3alu
Cy Ja MOCTOjU YMEPEHO jaka JI0 jaka MOBE3aHOCT u3Mely 3ajeTHUYKOr cTBapama MCKYCTBa U
3aJI0BOJBCTBA KOJ| TMOCETHJIAIla TaCTPOHOMCKHX MaHudecTanuja. Pe3ynratu cy mokasanu
CIIPEeMHOCT AoMahuHa Ja ca MOCETHUOIMMa KPEHpajy TacTPOHOMCKE MPOHM3BOJAE, KAao M Ja
MMOCETHOIM JKeJie Ja Oyay /eo aKTHBHOCTH KOje C€ OpraHu3yjy Ha camoj MaHudectamuju.
CarnenaBameM pe3yiTaTa MOXKE C€ 3aK/byYUTH Ja IOCETHOLHM Xelle Ja ce YKJbyde y
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AKTUBHOCTH KaKO OW CTBOPWJIM 3ajeTHHYKO MCKYCTBO, QI W JIa j¢ OBAaKaB BUJ| aKTUBHOCTHU
NOTPEOHO IPOMOBHUCATH Y IPUOIMKUTH Ta OTCHIIU]aTHAM TyPUCTUMA.

Slow Food xoHIIeNT HACTAO je Ka0 OATOBOP Ha IIUPEHE T3B. Op3e XpaHe, Oa3upaH je
Ha TMPUHIMIIIMA OYyBamba JIOKATHUX CICIHjajuTeTa M OKYIUba CBE aKTepe YKJbYYeHE Y
NPOM3BOJIKY M MOTpomky xpaHe. [lokper Slow Food uma 3anakeHy ylory Yy KpeUpamy
TYPUCTHYKE TOHY/IE MPEICTaBbajyhn KBAIUTET XpaHE KOja MOTHYE ca JOKAIHOT MOIpYYja,
M ¥ MOTYNHOCT y4eCTBOBama TYPHUCTa Y aKTUBHOCTUMA Y CAMOM CTBapamy MPOHU3BOJIA KOjH
Cy Be3aHM 3a XpaHy. Pe3ynratu ucTpakuBama MOKa3aJld Cy Ja jeé KOHIENT KOKpEeHpama
Openo3HaT KoOj TYpUCTa, ald HEJOBOJBHO NPOMOBHCAH, T€ Ta je MoTpedHo Oosbe
npeAcTaBuTH, Kao U Slow Food xoHIENT, MOWITO Cy UCIUTAHUIM Beh M3pa3uiu Kesby Ja
YUYECTBYJy Y aKTHBHOCTHMA KOj€ UM IIPYKajy OBa JBa KOHIIETITA.

Kako ce 06a koHIenTa 6a3upajy Ha MOTPOIIKHYU TPAJIUIMOHAIHE U JIOKAIHE XpaHe, U3
NPE3CHTOBAHUX pe3ylTaTa CTaTUCTUYKHX METOJa CE MOKE 3aKJbyYHTH Ja KBAaJIHTETHA
racTpOHOMCKa TOHYJa Ha MaHHUQecTalnyjaMa yMHOTOME JIOTPHHOCH JKEJbH IOCeTHJIana aa
Y4ECTBYjY Yy HEHO] MPHUIPEMH, JETyCTallUj1, Kao U Jla Cy CIPeMHH Jia 3a TO u3/Boje U Beha
HOBUaHa cpejcTBa. CTEYeHO MCKYCTBO INOceTuIala MaHudecTanuja, Kpo3 NpUMEHy OBa JBa
KOHILIENTa, JONPHHOCH CTBapamy 3aJ0BOJbCTBA, KA0 M pas3BHjalby JIOJAJIHOCTH IIpeMa
MaHH(ECTaHjH U IeCTHHAIIU)U U ’KEJbU J1a TIOHOBE MOCETY.

Pesynratu mpumene MeToaa Kopenaluje U perpecHje cyockana Mmokasyjy MocCTOjame
jake 110 ymepeHo jake Mel)ycoOHe MOBE3aHOCTH — JIOJaIHOCT MpeMa MaHudecTalujama u
JNECTHHAIIM]JU BUIIE MCKa3yjy oco0e >KEHCKOT Tojia, MOCeTHOIM Koju umajy on 31 mo 45
TOJIMHA CTApOCTH, KOJU Cy Y OpaKky W MMajy 3aBplIeHy cpemy mKoiy. [loTpedHo je pa3Butu
cTpaTerujy koja he OuTH ycMepeHa Ha ocTajie KaTeropuje UCIUTaHUKa IpemMa JieMorpadcKkuM
KapaKTepUCTHKaMa, Kako OM ce MmTo 00Jbe YMO3HAJIM ca MPUHIMIKMMA KOHIENTa U J00WiIn
JKeJby J1a YUECTBY]Y Y aKTUBHOCTUMA KOj€ OHM NpY’Kajy. AHalIM3a CBUX JOOUJEHUX pe3yiTara
npuka3zaHux Ha rpagukonuma 19 u 20, yka3yjy Ha TO Ja je MOTpeOHO paJuTH Ha jadyamy
MIOHY/Ie, TaKO JIa TMOCETHOIM MOTY Jia YYEeCTBY]y y HPUIIPEMH TPAJAUIMOHAIHE XpaHE Kpo3
MpUMEHY OCHOBHHUX Hauesa o0a xoHIenTa. Takohe, BaXKHO je HArjlacUTH Ja MOCETUOIU KOJ!
YUYECTBY]Y Y 3ajeJHHUYKOM Kpeupamy HCKYCTBa TOKa3yjy jaue BE3WBAmE 3a JECTUHALM]y U
IPUIIAJHOCT UCTO].

[IpeuioskeH HCTpaXXMBauykd MOJAET W XHUIOTe3€ TMOTBpHEHH Cy MPUMEHOM
CTaTUCTHYKUX METOJla M Jajy ojpeheHe HayuyHe M eMIUpHjcKe MMIUIMKauuje. Pa3BujeH je
MOJIeNT KOjU MOXe OuTH oj momohu 3a HCTpaxkuBama y OyAayhHOCTH W NpUMEmEHE Cy
CTATUCTUYKE METOJIE KOje Cy YyKa3aje Ha OCHOBHE (hakTope KOJU YTHYY Ha CTBapame
3aJI0BOJHCTBA KOJI TOCETHIIAIA KPO3 KOHIENT KOKPeHpama UCKYCTBA.

Pesynratu TecTupama OMIITE XUIOTE3€ MOKA3aIM Cy Ja MOCTOJU YMEPEHO jaK JI0 jak
yTHIIQj] KOJU yTHYE Ha CTBapame 3aJ0BOJHCTBA IMPH KOKPEHPAHOM HCKYCTBY ITOCETHIIAIA
racTpOHOMCKUX MaHHdecTanuja. TecTupameM MpBE XUIOTE3€ YCTAHOBJHEHO je Ja MOCTOjH
YMEpPEeHO jaka Kopellalyja cTaBoBa HcHUTaHuKa. JlojamHocT Hajuemrhe pasBHjajy ocobe
JKEHCKOT moja y3pacta on 31 mo 45 roguHa, ca 00pa3oBameM Cpemhe MIKOJIe U Koje Cy Y
Opaky. Pe3ynratu Tectupama JIpyre Xurorese ykasyjy Ja je MmojaM KOKpeupama y TYpU3My
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nonpwinyHO HOB. HajBumry omeny je mobuia TBpAma O YKJbYYEHOCTH aomahuHa y
peanM3anujy KOHILIENTa, a HAjJHWXKY 3aWHTEPECOBAHOCT 3a HeroBy mnpumeny. M mopen
HaBEJCHOT, MOCETUOIM MTOKAa3y]y )KeJby 3a yueniheMm y cTBapamy CBOT UCKYCTBa.

Tectupame Tpehe xumore3e mokaszyje Ja IOCTOJH YMEPEHO jaka CTaTUCTHYKa
MIOBE3aHOCT Ca HArjlaCKOM Jia KOKpEHpame HMCKYCTBa Ha JECTHHAIUJU JOBOAU 1O HHEHOT
00Jper MO3WIMOHUpPAa HA TYPUCTUYKOM TPXKUIITY, CTBapa ce OpeHa JAecTHHaluje Hu
NOCTI)KEe ce 0o0Jba MPENO3HATIBUBOCT Mel)y Typuctuma. Pesynrtatu Tectupama 4YeTBpTE
XUIOTE3€ MOKa3alu Cy YMEPEHO jaK CTAaTUCTUYKHU 3Hauaj MOBE3aHOCTH u3Mely mpomoriuje
JOKaJHe M TPAJWIMOHAIHE XpaHe M KOHIENTa 3ajeJHUYKOr Kpeupama HCKyCTBa Ha
racTpoHOMCKUM MaHu(ecTanujama. EdukacHuja mpomMoliija racTpOHOMCKE TIOHY/IE JIOKaTHE
U TpaJUIMOHAIIHE XpaHe Yy3 ydemhe moceTmnana JJONPUHOCH TOBehawy HHUXOBOT
3aJI0BOJBCTBA M JIOJaJTHOCTH. Pe3ynTatu TecTupama 1mere XuIoTese, Koja riacu ,,Kokpeupame
MCKyCTaBa KOJI TACTPOHOMCKHUX Typucta mMoryhe je octBaputu kpo3 Slow Food xoHunent”,
MOKa3yje Ja TOCTOjH jaka W TIO3UTHBHA CTATUCTUYKU 3Ha4ajaHa Kopenamuja wusMmehy
KOHIIETIaTa. aJIM UX je MOTPeOHO 00Jbe TPOMOBUCATH U MIPUOIMKUTH TyPUCTHMA.

JloObujeHn pe3ynTaTH OIeCTe XWIIOTE3e HarjamiaBajy IOCTOjalbe YMEPEHO jake M
CTaTUCTHYKU 3HAYajHE MIOBE3aHOCTHU H3Mel)y 3ajeJTHUUKU KpeupaHor NCKYCTBAa U 3a/10BOJbCTBA
nectuHanujoM. McrakHyTo je na ydemnthe y npunpeMu JOKaTHHUX CHELHjaJuTeTa pa3Buja Koj
noceTHIala jeIMHCTBEHO NCKYCTBO KOje JOMPHUHOCH MoBehamwy 3a70BOJbCTBA JIECTHHALIU]OM.
Tectupame cenqme XUIOTE3€ MOKa3yje YMEPEHO jaKy, MO3UTHBHY M CTATHCTUUKH 3HA4YajHY
UHTEpaKkujy u3Mely 3ejeTHHUKH KpeHpaHOI MCKYCTBAa U JIOJaTHOCTH TNpeMa JeCTUHAIM]H.
[Ipumeran je y3ma3HM TpeHJ KOJU yKazyje Ja IOCETHOLUM KOjU CYy CTEKIM IO3UTHBHO
HCKYCTBO KPO3 KOKpeHpame u3paxanajy Behy yiojamHocT. TecTupame ocMe XHIOoTe3e yKaszyje
Ha jaKy, NMO3WTHBHY W CTaTHCTHUYKHM 3aHAuYajHy IMOBE3aHOCT 3aJ0BOJHCTBA IIOCETHIANA U
racTpOHOMCKE MOHYZe Ha MaHu(ecTanuju, WTo je Behn KBaJUTET raCTPOHOMCKE MOHYIE, TO
je Behe 1 3a10BOJBCTBO MOCETHIIAIA. Y OUEHE Cy Pa3JIMKe y MEpIeNyju 3Hauaja KOKpeHpaHor
UCKYyCTBa, jep je BehMHAa MCIUTaHMKAa H3pa3uwia JONPHHOC TaCTPOHOCKOT J0XKHBIbaja
BbUXOBOM YKYIHOM 3a/I0BOJbCTBY. Pe3ynratu noOujeHH TecTHpameM JieBeTe HaBOJE Ha
3aKJbY4aK Jla TOCTOJU YMEPEHO jaka, MO3WTHBHA W CTAaTUCTHYKM 3Ha4yajHa MOBE3aHOCT
racTpOHOMCKE TIOHY I ¥ pa3Boja JIOjaTHOCTH KOJI ITOCEeTHIIala MaHu(ecTanurja 1 moJACTHIe UX
y JKEJBH J]a UCTY Tperopyde Jpyruma.

Hayunu ponpunoc aucepranuje, nocMarpajyhu Te€opujcKu MPUCTYIT U UCTPAKUBAHE,
orjena ce y nodospliamy pa3ymMeBama IpUMEHe KOHIIENTa 3ajeIHIYKOT CTBapama UCKYCTBA U
Slow Food xoHIeNTa 1 BHUXOBOT YKJbYUHBaWka Y MPOrpaMe raCTpOHOMCKHX MaHHU(ecTaluja.
[Tpuka3zaHe cy CTaTUCTHYKH jake 0 YMEPEHO jake Kopeiauuje nu3Mel)y oda KOHLENTa y Uby
CTBapama 3aJI0BOJECTBA MoceTwiIana Manudectanuja u oapehenux aectunanuja. Takohe, ox
BEJIMKE BAXXHOCTU j€ OYYyBame KYJIType MCXpaHe Kpo3 MPUIIPEMY TPAIUIHMOHATHUX U
JIOKQJIHUX TaCTPOHOMCKHX IPOW3BOJIa YNOTPEOOM ayTOXTOHUX pecypca M Kpo3 NPUMEHY
uJeja Ha KojuMa ce 3acHuBa Slow Food xoHIenT.

[lpakTiyaHn pONpUHOC [AWCEpTAIMje ce orjena y TMpenopylnd 3a MoOOJbIIame
KBAJIMTETa TaCTPOHOMCKE TMOHY/E€ W W3JIMCTaBamy Beher Opoja akKTMBHOCTH Y KOJUMa MOTY
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YYECTBOBATH U moceTnonu Manupectanuja. KOHKypeHTHOCT AeCTHHALMjE HA TYpPUCTHUYKOM
TPKUIITY MOXKE c€ TOOO0JBIIATH ja4OM CapaJkboM ca TYPUCTHYKOM IPHUBPEAOM (KOjy YHHE
TYpUCTUYKE areHIje, YIrOCTHTEJhCKUM O00jeKTH, MOJbONpuBpenHa AoMahnHCTBa), Kako Ou
NoHyJa Owia aTpakTUBHMjA, Kao M ydemheM y NPaKTHYHO] HPUIPEMH TaCTPOHOMCKHX
IPOM3BO/IA, KA0 BUJIOM JEJMHCTBEHOT JI0’KHBJHEHOT HCKYCTBA.

WuTepakuuja TEOPHUjCKUX M EMIHMPH]CKHX 3aKJbydaka HCTpakuBama omoryhasa
NPUMEHY KOHLIENTa 3ajeHHYKOr CTBapama HCKycTBa M Slow Food KOHUIENTa y MpaKcH,
OpoIIMpyje TOHYIy TacTPOHOMCKHX MaHH(ecTanyja ¥ pa3BUja KOHKYPEHTHOCT Ha
TYPUCTUYKOM TPKHILTY.
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[Ipojexat Slow Food Presidium - https://www.fondazioneslowfood.com/en/what-we-
do/slow-food-presidia/the-project/ 27.10.2024.

CBercka TypucTHYKa OpTaHu3anmja 3a xpany. https://www.worldfoodtravel.org/
Crnucak npousBolaua oprancke npousBoame http://www.minpolj.gov.rs

Cratuctnuku kanenmap Pemyomuke Cpouje, 2024. PenyOnudku 3aBOJ| 32 CTAaTHCTHUKY.
https://publikacije.stat.gov.rs/G2024/Pdf/G202417017.pdf

Crpareruja pa3Boja TypusMa Pemybmuke CpbOumje 3a mepmon 2016-2025. (2016),
MuHucrapcTBo TProBUHE, Typusma u TEJIEKOMYHHUKaIHja
http://mtt.gov.rs/download/3/strategija.pdf

Crparerujcku MapkeTHHI IuUlaH Typusma Penybnuke Cp6uje no 2025. roxune
https://mto.gov.rs/extfile/sr/201/Strategijski%20marketing%20plan%20turizma%20RS
%20d0%202025..pdf

Crparerujcku MapkeTHHI IUlaH Typusma Penybnuke Cp6uje no 2025. roxune
https://mto.gov.rs/extfile/sr/201/Strategijski%20marketing%20plan%?20turizma%20RS
%20d0%202025..pdf

Typuctuuka opranuzanuja CpOuje, KajeHgap MaHudecranyja, TIacTPOHOMCKE
manudecramuje https:// www.serbia.travel/kalendar

®onnmammja Slow food, cnucak mnpomsBoga u3 Cpbuje ca o3HakoM Presidium
https://www.fondazioneslowfood.com/en/slow-food-presidia/gledic-crvena-ranka-plum-
rakija/
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Paseoj mooena 3ajeonuuroe kpeupara uckycmea s3a noseharse 3a0060./6cmea
KOPUCHUKA YCY2a Y 2ACMPOHOMCKOM MYPUSMY

Bbuorpagmuja ayropa

HNanmjena CrojanoBuh je pohena 29. aprycra 1973. rogmne y beorpamy, rae je
3aBpimia OcHOBHY mIKoiy. HakoH 3aBpiieHe YToCTHTEIbCKO-TYPUCTHYKE IIKOJIE, 00pa3oBHU
npodun KyauHapcku Texaudap (1992), ynucyje u 3aBpiiaBa OCHOBHE aKaJeMCKe CTyAHje Ha
Buioj xorenujepckoj mkomu, cMmep I'actposoruja (1995. ronune). llIkonoBame HacTaB/ba HA
[Mpupoano-maremarnukom (akynrerery y Hoom Cany, na Jlemaprmany 3a reorpadujy,
Typu3aM U XOTEIUjepCTBO 3aBplIiaBa OCHOBHE aKaJeMCKE CTYAHjeé M CTUYC 3BambC
muruioMupanor reorpada-rypusmosiora (2003. roqune). Ha Bucokoj xorenujepckoj KON
CTPYKOBHUX CTyIHja 3aBpiiaBa crenujamuctuuke cryauje 2018. roqune. Ha YHuBepsurery
Cunrunynywm, /lemaptmany 3a MOCIEIUINIOMCKE CTyIMje U MehyHapoaHy capaamy, Ha cMepy
[TocoBHM cuctemu y Typusmy U xotenujepctBy 2013. roaune je ogOpaHmiia MacTep paja moj
HACJIOBOM ,,I'acTpoHOMH]a Kao ¢akTop pa3Boja pypaiHor Typusma y Cpouju”.

VYuecHuk je Beher 6poja ceMuHapa u3 obnactu Meroauke HactaBe U ['acTpoHOMUje.
Unan je tThuMa 3aBoja 3a yHamnpehuBame oOpa3oBama M BaclluTamba W O0aBU Ce H3PaaOM
nporpama 3a OrJjieZiHa OJleJbeHha, CMEp KyBap-Oriiesl, peBu3Hja oryieAHUX mnporpama (2006—
2011), m u3pamom nporpama 3a odpaszoBuu npodun kysap (2013-2014). Unan je pagae rpyme
— Penienszenr y npojekty apxaBHe matype. IIpeacemHuk je KoMUCHje 3a Mojlaramke NCIUTa 3a
JUIEHILY Y CpeilbeM 00pa3oBamy 3a HacTaBHHKE KyBapcTBa of 2021. ronune. Peanuzarop je
CeMHMHapa ,,XpaHa M HAYMHU HHEHE MPUIIPEMEe KOjH HEe JONPUHOCE TPEBPEMEHOM CTapemy
koxe“ u3 2021. ronuHe u cemuHapa ,,Kpenpamwe U u3pajga caBpeMeHHX jea 3a ydeurhe Ha
Mel)yHapoAHUM TacTpOHOMCKUM TakMuuewnuMa““ u3 2023. roause.

Penensenr je 3a yubenuk Hayuonanna eacmponomuja, Bucoke xoTenujepcke IMKoie
CTpyKoBHUX cTynuja beorpan, u3z 2019. rogune. Illed je kareape 3a racTpOHOMH]Y U CTpYUHE
npeamere ACChb — Opceka Bucoke xortenujepcka mkoie y mepuomy ox 2021. no 2024.
roauHe. JIoOUTHUK je OpojHUX MpU3HamKa 3a yuenihe y )KupHujuMa U Kao MEHTOP YYEHHULIMMa U
CTYACHTUMA y TIPUIIPEMH 32 TAKMHUYCHA.

Y mepuony ox 1994. mo 2016. rogune pammia je y YTOCTUTEIbCKO-TYPUCTHYKO]
mkonu y beorpagy kao HacraBHuk kyBapctBa. Ox 18. 11. 2016. ronuHe 3amociieHa je Ha
Axanemuju cTpykoBHHX cTyamja beorpan - Opjcek Bucoka xorenujepcka IIKosa, Kao
HACTAaBHUK BEIITHHA 3a YK€ CTpy4HYy obusacT ["actpoHomuje.

AyTop W KOayTOp je BHIIE pajoBa U3 0O0IACTH Typu3Ma M TaCTPOHOMHjE, Kao H
KOayTop JBE CTpY4YHE KIUTe Koje ce 0aBe TemMoM ractpoHomwje. lIpakThuHe BemITHHE
CTHUIIAJIa € aHTAXOBAKEM Y PEHOMHUPAHUM yTOCTUTEJbCKUM ycTaHoBama y CpOuju u L{pHoj
I'opu.

CBoje ycaBplaBambe HAacTaBUJa j€ YIHCOM JOKTOPCKUX CTyJMja U KOHTUHYHPAHUM
paznoMm Kpo3 npaheme caBpeMeHUX TEOPHjCKUX U MPAKTUYHX JocTUrHyha y obnactu TypusMa
¥ TaCTPOHOMH]E.
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Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

Ilpunoez 1. Ankemnu ynumHnuk

[TomroBanu, MouM Bac ma oaroBopute Ha NMUTama U3 YIUTHHKA KOja c€ OJHOCE Ha
OLICHYy TI03HAaBamka W 3aCTYIUCHOCTH KOHIICNITA KOKpEUpama MCKYCTBa IIOCETHIIAIA
racTpoHoMckux MaHudectanja u Slow Food KoHIenTa, Ka0 W HHHUXOBOM pa3BUjabY
3aJJ0BOJBCTBA M JIOjATHOCTH MpeMa HcTUM. (CBoje OArOBOpEe O3HAUUTE 3A0KPYKHUBAHEM
onpehenor Opoja Ha ckanu, ox 1 (MOTMYHO HE3aJ0BOJBAH) M0 S5 (MOTHYHO 3a0BOJHAH).
AHKeTa je aHOHUMHA U 100ujeHu pe3ynTatu ouhe kopumheHn y HaydHe CBpXe.

Conuo-gemorpadcku npodgui HCNUTAHUKA:

IToa:
Mymiku non
JKencku non

CrapocHa 100:

On 18 no 30 roguna
On 30 no 45 ronuHa
On 45 no 60 roguna
Bumie ox 60 ronuaa

Huso o0pa3oBama:

Cpenme oOpazoBame

Bucoxo nnu Buiie o6pazoBame
[Tocneaumiomcke cTyauje

Meceunu npuxona:

Ox 40.000 mo 60.000 ouu
Ox 61.000 go 80.000 quu
Ox 81.000 mo 100.000 ouu
Burte ox 100.000 oun

bpayHo crame:
VY Opaky
Cnoboauu

KoHuenr 3ajexHHYKOr Kpenpama HCKYCTBa
Hmam notpedy Aa y4ecTByjeM y HEKUM aKTUBHOCTHMA KOje C€ OpraHu3yjy 1121314l5
Ha forahajy
Moja ykibydeHOCT y norahaj U HpOIIMPEHE MOT HMCKYCTBa Y IMOTJICIY 11213 lals
NpUIpeMe jena cy 3aJi0BoJbaBajyhu
Jomahunu cy Owim CipeMHU Jia 33jeTHUYKH Ca MHOM KPEeHpajy IMojeuHe 11213145
MPOM3BOJC
T"'acTpoHoMcKa moHy/a je Ouma 3aq0BosbaBajyha 112(3[4]5
ITocetnorm onajy ocehaj na yxuBajy y norahajy 112345
Lene cy Ouse npucTynayHe 11231415
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Paszeoj mooena 3ajeonuuroe kpeuparoa uckycmea 3a nogeliarbe 3a0060.5cmea
KOPUCHUKA YCIy2a Y 2aCMPOHOMCKOM MYPUSMY

| Huso ryxse Ha norahajy je 610 NpuXBaT/bHB [ 1]2]3]4]5]
KonuenT nonysae TpaiuuuoHATHUX H JIOKAJHHUX jesa
TpamuirionanHa KyXuba o00JbIIaBa MOHyAy Ha norahajy 11213415
OxaroBapa MU TPaIUITMOHATHA KYXHha 112131415
Bumie nokanHux jena Ha MeHHWjy noBehaBa KBaIMTET MOHY e Aorahaja 112131415
3a10B0JbaH caM OpojeM JIOKAJTHUX jeria 112131415
KpaguTeT TpaguimmoHasHe KyXHibe j€ 3a10BOJbaBajyh 112131415
Slow food xoHuent
Yno3nar cam ca Slow food koHIenTOM (CIIOPOTr CIIpeMarma XpaHe) 112|3[4]5
buo/na cam ykJbyueH/a y paJuOHUIIC 3a MPUIIPEMY XpaHe 1123[4]5
Koxkpenpame norahaja ce ykiana y Slow food konment 11213415
JoBoJseHO je yroctutesba koju Hyae Slow food xonmenT 1123[4]5
[TpuxBatseuB mMu je Slow food koHnenT 11213415
HckycTBO y KOHIENTY KOKpenpama u Slow food xoHuenry
HckycTBo Ha norahajy je y ckiiagy ca O4eKHBaAaHUM 112131415
VYuecTBOBame y KyBamby W IPUIIPEMH JIOKAUTHHX CIICIUjaTUTETa JOTPHHENIO 11213l4als
j€ MOM HCKYCTBY
MoryhHocT mpuiarohaBamba MEHHja Ha TaCTPOHOMCKO] MaHH(eECTaIUjH 1121304 ls
JIOTIPUHOCH MOM BeheM yxkuBamy y forahajy
Kama ydectByjeM y 3ajeHMYKMM aKTHBHOCTHMa uMaM 0Oosbu ocehaj 11213]4als
NPUNAJHOCTH TYPUCTHUYKO] ECTUHAIIN]U
HckycTBO je mo6oJbiaio Moje 00Jb€ pa3yMeBame KOHIIETa 112131415
Y1o3Hao cam apyre Jbyie KOjU JIeNe MOje CTaBOBE 11213145
HckyctBo Ha porahajy je moBehano 3amHTEpecOBaHOCT 3a KOHIICIT 11213 4ls
KOKpenpama
3a10BO/bCTBO KOHLIENITOM KOKpenpama u Slow food
KOHIENTOM

YKIbY4EHOCT y Kperpame CBOT TaCTPOHOMCKOT HCKYCTBa roBehasa 112 3]14|5
33JJ0BOJHCTBO FACTPOHOMCKOM MaHHU(ECTaIjOM
3a/10BOJbAH CaM raCTPOHOMCKOM ITOHYIOM Ha Jorahajy 112 (31]4]5
MoryhHocT gaBama MOBpaTHUX MHPOPMaIMja O yCIy3d Ha JIMIY MECTa 1123 4|5
nosehaBa Moje 3a/10BOJECTBO
Moje 3a10B0JbCTBO MMOBehaBa MPHUCYCTBO APYTUX YUEeCHUKA y Kokpeupasy |1 |2 |3 | 4|5
jena u mpurpemMu gorahaja
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Paseoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparba uckycmea 3a nogefiarse 3a00680,/6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

3210B0O/bCTBO KOHIIENITOM KOKpenpama u Slow food
KOHIIENITOM

VYKIJbYyUCHOCT y KpeHpame CBOI' FaCTPOHOMCKOTI' UCKycTBa roBehasa 1123 4]|5
3aJI0BOJHCTBO TACTPOHOMCKOM MaHHU()ECTaIHjoM

3amoBoJbAaH CaM raCTPOHOMCKOM TTOHYOM Ha forahajy 112 (3]4]5

MoryhHocT naBama MoBpaTHUX HH(POPMaIMja O yCIy31 Ha JIMIYy MecTa 1123 4]|5
noBehaBa Moje 3a/10BOJECTBO

Moje 3a10B0JbCTBO MOBehaBa MPUCYCTBO APYTUX YYSCHUKA Y Kokpeupawy |1 |2 |3 | 4|5
jena u mpurpemu gorahaja
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Paseoj mooena 3ajeonuuroe kpeupara uckycmea s3a noseharse 3a0060./6cmea
KOpUCHUKA yCyea y 2ACmMpOHOMCKOM MYPU3MY

Ilpunoez 2. Ilonuc cnuka, cxema, maodena u cpaguxkona

Monuc cauka

Cnuka 1. Cmpykmypa mypusma cneyughuunux ooauxka — mypuzam Huud
Crnuka 2. XXur kBanmurera y Penyomuu Cpouju ,,/nanuncku oopyuax”™
Cnuka3. Jloco 3aumuhene osnaxe nopexna y Esponckoj yHuju

Cmuka 4. Jloco 3awmuhene 2ceocpaghcke o03maxke nopexkia 3a Xpawy, 6uUHA U
bezanxoxonna nuha y Eeponckoj yHuju

Cnuxa 5. Jloco cneyujarumema ca 3a2apanmo8aHum mpaouyuOHAIHUM NOPEKIOM Y
Eeponckoj ynuju

Cmuka 6. Slow Food nozo
Cnuka 7. Slow City noeco

Cnuka 8. Jlozo Slow Food Presidium

IHonuc cxema

Cxema 1. Ucmpasrcusauxu mooen

ITonuc Tadeaa

Tabena 1. Cnucax nomonpuepeonux u npexpambeHux npou3eooa (0cum 8UHA U jaKux
ankoxonnux nuha) ca o3naxom eeoepaghckoe nopexia

Tabena 2. Ilonuc npouszeooa uz Penyonuxe Cpouje y kamanoey Ark of Taste

TaGena 3. Ilpuxas oemoepaghckux nooamaxa ucnumaHuxa npema noy

Tabena 4. Ilpuxaz demozepaghckux nooamaxa UCNUMaHuKa npema CMmapocHoj 00ou
Tabena 5. Ilpuxaz democpaghckux nodamaxa UCHUMAHUKA NpemMa HUB0Y 00pazosarba
Tabena 6. Ilpuxasz demoepaghckux nooamaxa npema meceuHum npuxooumda

Tabena 7. Ilpuxaz demoepagckux nooamaxa npema dbpaunom cmamycy

Tabena 8. Ilpuxa3z nposepe noyzoanocmu mMepHux cKaia

Tabena 9. Ankenmne xoHcmamayuje u rUXo8e cpedre 8PeOHOCMU U CMAHOAPOHe
oesujayuje 3a KOHYenm 3ajeOHUUK02 Kpeuparsa UcKycmed

Tabena 10. Aukenmue xKoncmamayuje u ruxoge cpedre 8peOHOCMU U CMAHOApPOHe
oesujayuje 3a KOHYenm noHyoe mpaouyUOHATHUX U TIOKATHUX jeld

Tabena 11. Aukenmue xoncmamayuje u ruxoge cpedre 8PeOHOCMU U CIMAHOAPOHe
desujayuje 3a Slow Food konyenm
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Passoj moodena 3ajeonuuroe kpeuparea uckycmea 3a nogeharbe 3a0080./6Cmed KOPUCHUKA
yeayea 'y 2acmpOHOMCKOM MYPUMY

Tabena 12. Anxenmue xoncmamayuje u ruxoge cpedre 8PeOHOCMU U CIMAHOAPOHe
oesujayuje 3a UCKycmeo y Konyenmy Kokpeuparba u Slow Food konyenmy

TabGena 13. Auxenmue xoHcmamayuje u rwuxoge cpeorbe 8PeOHOCMU U CIMAHOAPOHe
oesujayuje 3a 3a0080/6CMB0 KOHYenmom Kokpeuparba u Slow Food konyenmom

Tabena 14. Auxenmne KoHcmamayuje u ruxoge cpeore 8PeOHOCmU U CMAHOApPOHe
oesujayuje 3a 1ojanrHocm Konyenmy Kokpeuparoa u Slow Food xonyenmy

Tabena 15. [lpuxaz ananuze noockana

Tabena 16. [Ipuxaz koperayuje usmely cyockana

Tabena 17. I[Ipuxaz epednocmu noockana y 0OHOCY HA NOJl UCKUMAHUKA

Tabena 18. Ilpuxaz epednocmu noockana y 00HOCY HA CMAPOCHY 000 UCRUMAHUKA

TabGena 19. Ilpuxaz 6peonocmu noockaia y O0OHOCY HA CcmeneH o00pazosarba
UCNUmMaHuxa

Tabena 20. Ilpukaz 6peonocmu noockana y OOHOCY HA MeCeYHa NpUMarbd
UCNUmMaHuxa

Tabena 21. Ilpuxaz espednocmu noockana y 0OHOCy Ha OPA4HO CMArbe UCKUMAHUKA

IHonuc rpajgpuxona

I'papuxon 1: Ilpuxasz Oemoepaghckux nodamaxa ucnumanuka npema MeceuHum
npuxoouma

I'padukon 2. [lpuxaz yuecmanocmu oyena 3a meporwe Konyenma 3ajeonuuxoe
Kpeuparsa uckycmea

I'paduxon 3. [lpuxasz yuecmanocmu oyena 3a mepowe Konyenma nomyoe
MPAOUYUOHATHUX U TOKATHUX jeNd.

I'padukon 4. Ilpuxas yuecmanocmu oyena 3a mepore Slow Food konyenma

I'padukon 5. llpuxas yuwecmanocmu oyena 3a mepowe Hckycmea y Kouyenmy
kokpeuparoa u Slow Food xonyenmy

I'padukon 6. llpuxaz yuecmanocmu oyena 3a mepore 3a00606CMBO KOHYENmMoMm
kokpeuparoa u Slow Food xonyenmom

I'padukon 7. [lpuxaz yuwecmanocmu oyena 3a mepowe JlojarHocm KOHyenmy
3ajed0Huuxoe kpeupara uckycmsa u Slow Food konyenmy

I'padukon 8. IIpuxasz epednocmu noockana y 00HOCY Ha NOJ UCNUMAHUKA
I'padukon 9. Ilpuxas spednocmu noockana y 00HOCy Ha CMAPOCHY 000 UCNUMAHUKA
I'paduxon 10. [lpuxaz epeonocmu noockana y 0OHOCY Ha cmeneH 006pa308arbd

ucnumaHuka u Konyenma nOHyde mpaduuuonaﬂHux ]ZOKCUIHZ/IXjeﬂa
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Paseoj mooena 3ajeonuuroe kpeupara uckycmea s3a noseharse 3a0060./6cmea
KOpUCHUKA yCyea y 2ACmMpOHOMCKOM MYPU3MY

I'padukon 11. Ilpuxaz eépeonocmu noockaira y 0OHOCY HA cmeneH 00pa308arba
ucnumanuka u Slow Food kxonyenma

I'padukon 12. Ilpuxaz eépeonocmu noockaia y 0OHOCY HA CHeneH 00pazo8arbd
UCNUMAHUKA U UCKYCMBA Y KOHyenmy Kokpeuparsa u Slow Food konyenmy

I'padukon 13. Ilpuxaz epednocmu noockaira y 0OHOCY HA CmeneH 00pazo8arbd
UCNUMAHUKA U I0JATHOCMU npema KOHyenmy Kokpeuparba u Slow Food xonyenmy

I'padukon 14. Ilpuxas epeonocmu noockana y 00HOCy Ha OpA4UHO cmarbe UCNUMAHUKA
U KOHYenm nomyoe mpaouyuoHAIHUX JTOKATHUX jena

I'pacdukon 15. Ilpukaz epednocmu noockana y 00HOCy Ha OpayHo cmarbe UCHUMAHUKA
U 3a0060./6CME0 KOHYyenmom Kokpeuparba u Slow Food xonyenmom

I'padukon 16. Ilpukaz spednocmu noockana y 00HOCy Ha OpayHo cmarbe UCHUMAHUKA
u 10jannocm npema Kowyenmy Koxkpeuparba u Slow Food konyenmy

I'pacdukon 17. IIpuxaz epeonocmu cybckane n0jarHocmu KOHYenmuma y 0OHOCY HA
NOJL UCKUMAHUKA

I'padukon 18. Ilpuxasz cmenena 3a0060/6cmea UCHUMAHUKA KOHYENMUMA

I'paduxon 19. Vmuyaj xoxpeuparwa uckycmea na nosuyuonupare decmunayuje Ha
MYPUCTUYKOM MPACULUIY

I'padukon 20. Ilpomosucarve noxkanmne xpare Ha 2acmMpOHOMCKUM MaHugecmayujama
KpO3 KOHYenm KOKpeuparea u ymuyaj Ha o4ysarbe mpaouyuoraine 2acmponomuje

I'padpukon 21. Ocmeapusarve Kokpeuparoa uckycmea Koo 2acmpoHOMCKUX Mypucma
kpo3 Slow Food kxonyenm

I'papuxon 22. Vmuyaj cmeuenoc uckycmea Ha 3a0080/6CME0 UCNUMAHUKA
KOHYenmuma

I'paduxon 23. Ilpuxaz épedonocmu 3ajeOHuyKu Kpeupaoz UcKycmea nocemuiaya Ha
Pazeoj nojannocmu npema oecmuHayuju

I'padukon 24. Illpuxaz ymuyaja eacmponomcke nowyoe Ha Mauugecmayujama Ha
cmeaparse 3a0080./6CmMea KOO nocemunaya

I'padukon 25. Ilpuxas ymuyaja ecacmponomcke noHyoe Ha cmeaparse 10jaiHoCmu KOO
nocemunaya

I'paduxon 26. Ilpuxas oemocpagckux nooamaxa UCRUMAHUKA npema cmapocmu

I'padukon 27. [lpuxas Oemocpagckux nodamaka UCNUMAHUKA NpeMd MeCeyHUM
npuxoouma

I'padukon 28. Ilpukaz Oemocpaghckux nodamaxa UCNUMAHUKA NpeMad OpauyHOM
cmarey UCNUMAaHUKA
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